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/\ FARA!

OM DET LUKTAR GASOL:

1. STANG AV GASOLFLASKANS VENTIL.

2. STANG AV GRILLENS KONTROLLVRED.

3. OPPNA LOCKET.

4. OM LUKTEN INTE FC")RSVINNER, KONTAKTA DIN
GASOLATERFORSALJARE ELLER BRANDKAREN.

/\ VARNING!
1.

FORVARA ELLER ANVAND INTE BENSIN ELLER
ANDRA BRANDFARLIGA VATSKOR ELLER ANGOR |
NARHETEN AV DENNA APPARAT.

2. GASOLFLASKA SOM INTE AR ANSLUTEN FOR
ANVANDNING FAR INTE FORVARAS | NARHETEN AV
DENNA ELLER NAGON ANNAN APPARAT.

VANLIGEN ANTECKNA DITT MODELLNUMMER,
SERIENUMMER OCH INKOPSDATUM HAR.

DENNA INFORMATION FINNS PA DEN SVARTA OCH
SILVERFARGADE ETIKETTEN PA BAKSIDAN AV DIN GASGRILL.

MODELLNUMMER -

SERIENUMMER -

INKOPSDATUM / /

OBS TILL INSTALLATOREN: DESSA INSTRUKTIONER
MASTE LAMNAS TILL KONSUMENTEN.

LAS ALLA INSTRUKTIONER NOGA INNAN DU ANVANDER DIN GRILL.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER FOR FRAMTIDA REFERENS.
FOR MONTERINGSANVISNINGAR, SE DIN MONTERINGSMANUAL
ELLER BESOK www.broilking.se FOR ATT SE VAR MONTERINGSVIDEO
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SAKERHET

Din nya Broil King/lOMC gasolgrill ar utformad i éverensstammelse med CE normer. Gasolgrillen ar séker och bekvam nar den monterats korrekt och anvands
enligt bruksanvisningen. Som med alla andra gasolprodukter maste sakerhetsféreskrifterna foljas.
. Férsummande av dessa kan orsaka allvarliga person- och egendomsskador.
e  Las hela bruksanvisningen innan du anvander gasolgrillen.

e Vid fragor kontakta ditt inkdpsstalle.

VARNING!

Endast for utomhusbruk.

e Vissa delar kan bli mycket varma. Anviand grillvantar och hall barn under uppsikt.
. Flytta eller lamna inte grillen utan uppsikt under anvandning.
e Stiang av gasolen pa gasolflaskans ventil efter anvindning.

. Luftflédesventilerna pa huvudbrinnare, bakre rotisseribréinnare och sidobrannare har stillts in och forseglats pa fabriken

och ska inte justeras/manipuleras.

. Grillen far ej justeras eller modifieras, det kan vara farligt.
e Hall elkablar borta fran heta ytor och vatten.
o Var forsiktig nar du hanterar, lyfter eller transporterar grillen, metallkanter kan vara en risk. Anviand arbetshandskar och

montera bort sidobord, plocka ur grillgaller/plattor och varmehyllor.

FARA!

Om det luktar gasol:

1. Stang av gasolflaskans ventil.
2. Stang av grillens kontrollvred.

3. Oppna locket.

4. Om lukten inte forsvinner, kontakta din gasolaterforsiljare eller brandkaren.
Lackande gasol kan leda till brand eller explosion, som kan orsaka livshotande kroppsskador eller skador pa egendom.

MODELLSPECIFIKATIONER
VARME VARME STORLEK GASLAGA | STORLEK GASLAGA | STORLEK GASLAGA
MODELL INFLODE INFLODE HUVUD-BRANNARE SIDO-BRANNARE BAKRE-BRANNARE
(kW) (g/h) (mm) (mm) (mm)
9989-83, 23.5 1709 0.91 0.81 1.02
6781-83, 8769-83, 6781-43, 20.7 1505 0.84 0.81 1.04
8661-83, 8762-83SDW, 8762-83 20.3 1476 0.84 0.79 1.04
6771-83, 8759-83, 6771-43, 18.9 1374 0.84 0.81 1.04
9468-83SDW, 9468-83 18.5 1345 0.97 0.79 1.02
8651-83, 8752-83, 8752-83SDW, 8659-83 18.5 1345 0.84 0.79 1.04
8242-83SDW 15.0 1091 0.84 0.79 0.94
8651-63, 8659-63, 8652-63 14.1 1025 0.84 0.79
8661-53 13.2 0.84
8242-63SDW 1.5 836 0.84 0.79
9468-53SDW, 9468-53 1.4 829 0.97
8651-53, 8659-53, 8759-53 1.4 829 0.84
8649-53, 8242-53SDW 8.8 640 0.84
8141-53, 8149-53 6.9 502 0.74




SAKERHET

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR EL
VARNING! Underlatelse att folja dessa anvisningar kan leda till
egendomsskador, personskador eller dodfall!

Inspanning 230-240Vac / 50Hz
Utspanning 12Vac / 7500mA

Fara! Om elkablar eller kontakter sdnks ner i vatten eller annan vatska
kan det leda till elstétar!

Dra ut stickkontakten fran vagguttaget om produkten inte ska anvandas,
samt fore rengdring och underhall. Lat produkten svalna innan du
monterar eller tar bort komponenter.

Produkten far inte anvandas om det finns skador pa kabel, kontakt eller
om nagon annan komponent ar skadad eller defekt. Kontakta
aterforsaljaren for reparation.

Om elkabeln ar skadad ska denna bytas ut innan produkten anvands.

Kabeln far inte hanga ner 6ver grillens sidobord eller komma i kontakt
med heta ytor.

Anvand aldrig en gasolprodukt for utomhusbruk, till nagot annat an
avsett andamal.

Anslut kontakten till produkten innan den ansluts till vagguttaget.

Denna produkt (avsedd fér matlagning utomhus) far endast anslutas till
jordat utomhusuttag som ar utrustad med jordfelsbrytare.

Den jordade kontakten far inte tas bort, anvand aldrig produkten
tillsammans med ojordad, tvapolig adapterkontakt.

Om du anvander férlangningskabel ska denna vara jordad och godkand
for utomhusbruk.

PLACERING & INSTALLATION
Hall ett avstand pa minst ca 76 cm mellan gasolgrillen och lattantandliga
produkter.

Anvand inte gasolgrillen under ett lattantandligt tak eller bladverk.

Hall omradet i narheten av gasolgrillen fritt fran lattantandligt material och
vatskor som bensin etc

Forhindra inte pa nagot satt forbranningen och tillférseln av luft.

76 cm 76 cm

S




GASOLFLASKA

Gasolflaskor upp till 11 kg storlek kan anvandas.

Behandla alltid gasolflaskan varsamt, den skall lagras, transporteras och
anvandas stadende. Detta for att ventilen inte skall skadas och for att gasol i
vatskeform inte skall 1acka ut. Vid horisontallage kan flytande bransle komma
in i tilliférselréren och orsaka skada.

Forvara alltid gasolflaskan pa avsedd plats under grillen vid anvandning.
(CE-godkant enl. EU:s normer). Koppla alltid bort gasolflaskan innan grillen
flyttas.

Utsatt aldrig en gasolflaska for hetta. Trycket i flaskan kan 6ka och &verstiga
den inbyggda sakerhetsgransen.

Forvara aldrig gasolflaskan i kallare under markytan eller pa en plats som
gransar till 6ppna avlopp. Propan ar tyngre an luft och om det finns en lacka
kommer gasen att samlas pa lag niva och bli farlig om den kommer néra en
gnista eller laga.

Forvara aldrig gasolflaskor inomhus.

MAX 590 mm

—— MAX @ 340 mm——>»

TRANSPORT

Innan du flyttar grillen, se till att koppla loss gasolflaskan. Om grillen flyttas
mycket rekommenderar vi att du kontrollerar slangen och slanganslutningen
regelbundet. Pa grund av rorelser och vibrationer kan anslutningar lossa.

FORVARING

Om grillen inte anvéands under en period och stélls in inomhus i férrad,
garage eller liknande ska gasolflaskan kopplas bort fran grillen och foérvaras
utomhus, pa en plats med god ventilation.

SERVICE

Denna gasolgrill far inte andras eller paverkas. All justering eller service ska
utforas av en kvalificerad tekniker. Regelbundet underhall rekommenderas.
Se underhallsinstruktioner.

VARNING!
Utfor alla lackagetester i denna bruksanvisning innan du anvander grillen.
Detta ska goras aven om grillen monterats ihop av aterférsaljaren.




REGULATOR/SLANG

REGULATOR

Gasolgrillen méaste alltid monteras ihop med en regulator som
Odverensstammer med lokala/nationella normer och standarder med ett
nominellt tryck pa:

KATEGORI |3P(37) Propan 37 mbar.
KATEGORI |3B/P(30) Propan/Butan 30 mbar.
Anvand aldrig en gasolprodukt utan regulator!
GASOLSPECIFIKATIONER
. TILLFORSELTRYCK TILLFORSELTRYCK
SPECIFIKATIONER VID ANVANDNING | BUTAN PROPAN
13P(37) 1S 37 mbar
13B/P(30) DK, EE, Fl, NO, SE 30 mbar 30 mbar

SLANG
En slang som dverensstammer med lokala/nationella normer och standarder
maste anvandas.

Gummislangen som forbinder grillen med gasolflaskan ska vara minst 60 cm
lang.

Placera slangen pa avstand fran heta ytor inklusive grillens botten.
Forsakra dig om att slangen inte &r vriden eller veckad.

Inspektera slangen nar du byter ut gasolflaskan eller minst en gang per ar.
Grillen far inte anvandas om slangen har spruckit, gatt av eller pa annat satt
skadats.

Slangen maste bytas ut om den &r skadad. Kontakta din aterforsaljare vid
eventuellt byte.

] 6-8 mm

10 mm




BYTE AV GASOLFLASKA

ANVAND aldrig gasolutrustning utan regulator eller en regulator fér andra arbetstryck.
VARNING: Byte av gasolflaska maste utforas i en brand- och explosionssaker miljo.
Gasolflaskor har olika typer av anslutningar:

GANGAD ANSLUTNING

"CLICK-ON" ANSLUTNING

Anslutning med ganga. Den
viktigaste delen ar den svarta
packningen. Kontrollera alltid att den
finns och inte ar skadad vid byte av
gasolflaska. Dra inte at for hart, det
kan skada packningen. (En del
gangade anslutningar dras at med
fast nyckel. Folj anvisningarna som
galler for din regulator).

“Click-on” anslutning. Inga verktyg
behdvs for den har typen.
Regulatorns vred fungerar som
kontroll av gasoltillférseln

KOPPLA PA EN
GASOLFLASKA

KOPPLA LOSS EN
GASOLFLASKA

KOPPLA PA EN
GASOLFLASKA

KOPPLA LOSS EN
GASOLFLASKA

N

.Kontrollera att gasolflaskan ar
stdngd genom att skruva medurs.
Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen ar avstangda.
2.Ta bort skyddspluggen och behall
den. Kontrollera att den svarta
packningen inte ar skadad innan
hopkoppling.

OBS! Viktigt!

3.Skruva fast regulatorn moturs pa
gasolflaskan. Dra inte at for hart
det kan skada packningen.

VARNING! Brand kan uppsta om

packningen ar skadad eller

saknas!

4.Nar gasol 6nskas vrid ratten pa
gasolflaskventilen moturs.

1.Vrid gasolflaskventilen till OFF
(medurs).

2.Stang av alla gasolvred pa grillen.

3.KOPPLA ALDRIG LOSS
regulatorn med gasolventilen
O6ppen

4. KOPPLA LOSS regulatorn genom
att skruva medurs.

5.SATT TILLBAKA pluggen pa den
tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte anvands.

1.Ta bort den orangefargade
skyddspluggen fran gasolflaskan
genom att dra ut Idsningen och
dra uppat. Anvand inga verktyg
och lat pluggen hanga.

2.Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen ar avstangda. Se till
att” click-on” regulatorns vred ar i

3.Placera "click-on” regulatorn pa
gasolflaskans anslutning, lyft den
nedre ringen uppat, tryck ill
forsiktigt och for ner ringen. Ett
klick skall héras - da vet man att
regulatorn sitter i ratt position.

4.For att gasol skall komma fram till
grillen skall regulatorns vred

1.Vrid “click-on” regulatorns vred till

2.Stang av alla gasolvred pa grillen.

3.Ta bort "click-on” regulatorn
genom att pressa horisontellt och
samtidigt lyfta den nedre ringen
uppat.

4.SATT TILLBAKA pluggen p& den
tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte anvands.

Utfér lickagetest pa alla anslutningar innan grillen anvands.

Utfor lickagetest pa alla anslutningar innan grillen anviands.




LACKAGETEST

Alla fabrikstillverkade anslutningar har ingaende testats for gasollackage och
brannarna har genomgatt flamtest. Frakten kan dock ha gjort att
anslutningarna lossat.

SAKERHETSATGARDER:

. Lackagetesta alla anslutningarna innan du anvander gasolgrillen.

. Lackagetesta gasolventilen vid varje pafylining och varje gang du
kopplar bort och ateransluter nagon gasoldel, minst en gang per ar
eller efter en langre tids forvaring.

¢ ROKINTE nér du lickagetestar!

. Gor aldrig ett lackagetest med en tidnd tandsticka eller annan
oppen laga.

. Lackagetesta utomhus.

ATT LACKAGETESTA:

1. Forbered en tvallésning som bestar av en del vatten och en del

diskmedel.

Slack alla 6ppna lagor och cigaretter i omradet.

Stang av gasolen vid gasolflaskans ventil.

Kontrollera att alla kontrollvred star pa "OFF".

Oppna gasolflaskans ventil enligt ett av alternativen beroende pa typ av

gasolflaska/regulator.

Pensla tvallésningen pa varje anslutning.

En lacka upptacks genom att det bubblar vid ett eventuellt

lackageomrade.

Om en lacka upptacks, stdng av gasolen vid gasolflaskans ventil,

skruva at anslutningen och testa igen.

9. Om lackan kvarstar, kontakta din aterforsaljare for vidare hjalp. Anvand
aldrig gasolgrillen om en lacka finns.

N akrwdN

o™

OM DIN GRILL HAR EN SIDOBRANNARE ELLER EN BAKRE
ROTISSERIBRANNARE:

1. Foljsteg 1-5ovan.
2. Satt fingerspetsen 6ver gasolmynningens Gppning. VENTILENHET
3. Vrid brannarvredet till "HIGH" (kI. 9).
4. Pensla tvallésningen pa mynningen och sakerhetsventilen vid varje
anslutning.
5. Vrid brénnarvredet till "OFF".
6. Enlacka upptacks genom att det bubblar vid ett eventuellt

lackageomrade.

7. Om en lacka upptacks, stéang av gasolen vid gasolflaskans ventil,
skruva at anslutningen och testa igen.

8. Om lackan kvarstar, kontakta din aterférsaljare for vidare hjalp. Anvand
aldrig gasolgrillen om en lacka finns.

GASOLFLASKA




VENTURIROR

VENTURIROR

e  HALL VENTURIROREN RENA

. Blockeringar av exempelvis spindelnat och insekter kan orsaka en
returlaga.

e  Trots att grillen gar att tdnda som vanligt kan gasol som lagrats i roret
antandas och darmed orsaka en eldsvada runt réren vid kontrollvred
eller sidobrannaren.

VENTURIROR SPINDELVAV

RORBRANNARE

Om returlaga uppstar stang omedelbart av gasolen pa gasolflaskans ventil.

Inspektera och rengdr venturiréren (huvudbrannarna, sidobrannare, bakre
rotisseribrannare om nagot av féljande sker:

Det luktar gasol.

Grillen varms ej upp ordentligt.
Grillen varmer ojamnt.

Brannaren avger smattrande ljud.

rPON~

INSPEKTION OCH RENGORING AV VENTURIROR

1.
2.

Stang av gasoltillférseln pa gasolflaskans ventil.
Nar grillen ar kall, ta bort brannarnas infastningar, toppdelen pa
gasolférdelaren och lyft upp brannarna fran grillen.

Rengor venturirdret med en piprensare eller flexibel borste for
venturiror. (Art nr 64310).

4.

5.

Satt tillbaka brannarna i grillen och férsakra dig om att de ar korrekt
riktade och kopplade till ppningen.

[

0

Satt tillbaka bréannarnas infastningar och toppdelen pa gasolférdelaren.




TANDNING

TANDNINGSINSTRUKTIONER

e  Gasolgrillen maste monteras och tdndas enligt anvisningarna.

. Kontrollera att gasolflaskan ar full och ordentligt ansluten till regulatorn,
enligt instruktionerna (se byte av gasolflaska sid 4-6).

. Kontrollera att det inte finns nagra gaslackor i gasoltillforselsystemet
(se lackagetest sid 7).

. Kontrollera att réret till brannarna ar ordentligt kopplade till mynningarna

(se venturirér sid 8).

Kontrollera att tdndningskablarna ar inkopplade.

Kontrollera att det finns batteri i den elektroniska tandningen.

Las alla tdndningsinstruktioner som finns pa grillen.

Oppna grillens lock innan du téinder grillen.

Luta dig inte 6ver grillen nar du téander.

Stall grillens kontrollvred pa lage "OFF" och vrid pa gasolen pa
gasolflaskans ventil.

TANDA HUVUDBRANNAREN:

Att tianda med tandknappen:

4. Tryck och vrid grillboxens hogra kontrollvred at vanster till HIGH (kl.9).

5. Tryck pa tdndknappen tills brannaren tands.

6. Brannaren ska tdndas inom fem sekunder (stdng av gasolen om ingen
gnista tands inom den tidsramen).

WN= o o o

Tanda huvudbrannaren med en tandsticka/tandare:

4. Anvand en tandsticka fastsatt pa den medféljande téandstickshallaren
(alt. en lang tandare) genom halet i grillboxens hdgra sida. (Lampligt vid
blasigt vader).

5. Tryck och vrid grillboxens hogra kontrollvred at vanster till HIGH (kI.9).

6. Brannaren ska tandas inom fem sekunder (sténg av gasolen om ingen
gnista tands inom den tidsramen).

7.  Efter att den forsta brannaren ar tand, tryck och vrid den intilliggande
huvudbrannarens vred till "HIGH" och upprepa sedan fér de andra
brannarna. Dessa brannare ska tdndas automatiskt.

OBS! Vid hard vind, anvand tandaren till samtliga brannare.

TANDA SIDOBRANNAREN:

Tanda sidobrannaren med tiandknappen:

4. Tryck och vrid sidobrannarens vred at vanster till HIGH (kI.9).

5. Tryck pa tandknappen tills brénnaren tands.

6. Brannaren ska tdndas inom fem sekunder (stdng av gasolen om ingen
gnista tands inom den tidsramen).

Tanda sidobrannaren med en tiandsticka/tandare:

4. Anvand en tandsticka fastsatt pa den medféljande tandstickshallaren
(alt. en lang téandare) genom halet i grillboxens hdgra sida. (Lampligt vid
blasigt vader).

5. Tryck och vrid grillboxens hégra kontrollvred at vanster till HIGH (k1.9).

6. Brannaren ska tdndas inom fem sekunder (stdng av gasolen om ingen
gnista tands inom den tidsramen).

OBS! Kastruller pa sidobrannaren ska inte dverstiga 23 cm @ eller 7 kg.

TANDA BAKRE ROTISSERIBRANNAREN:

VARNING! Anvand inte huvudbrannarna samtidigt som den bakre
rotisseribrannaren.

e  TABORT VARMEHYLLAN

Att tanda med tandknappen:

4. Tryck och vrid rotisseribrannarens vred at vanster till HIGH (kl.9).
5. Tryck pa tandknappen tills brénnaren tands.

6. Brannaren ska tdndas inom fem sekunder.

Tanda bakre rotisseribrannaren med en tandsticka/tandare:

4. Anvand en tandsticka fastsatt pa den medféljande tandstickshallaren
(alt. en lang téandare) genom halet i grillboxens hogra sida. (Lampligt vid
blasigt vader).

5. Tryck och vrid grillboxens hégra kontrollvred at vanster till HIGH (k1.9).

6. Brannaren ska tdndas inom fem sekunder (stdng av gasolen om ingen
gnista tands inom den tidsramen).

OBS! Kontrollera din grill efter taindning. Alla brannare ska ha ca 2,5 cm
jamnhoga, blaaktiga lagor pa instillning HIGH.
KONTROLLERA LAGAN

BRANNARE BRANNARPORTAR

Om nagot av foljande intraffar ar formodligen venturiréren till nagon av
brannarna blockerade. Om returlaga uppstar sting omedelbart av
gasolen pa gasolflaskans ventil och rengor réren (se venturiror sid 8).
e  Det luktar gasol.

e  Returlaga uppstar.

. Grillen upphettas ojamnt.

e  Brannarna avger smattrande ljud.

OM BRANNAREN INTE TANDS:

e Vrid kontrollvred till lage “OFF” (kl.12). Vanta 5 minuter, prova igen med
vredet placerat i lage "MEDIUM” (kl.6).

. Om nagon brannare inte tands (se felsdkning sid 18). Om problemet
inte 10ser sig, kontakta din aterforsaljare.

STANGA AV:

1. Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil.
2. Vrid alla kontrollvred till I1age “OFF” (kl.12).




ANVANDNING

VARNING!
Tack ALDRIG over slitsar, hal eller passager i grillen. Tack aldrig grillgallren
med aluminiumfolie. Detta blockerar luftflédet genom grillen och kan orsaka
Overhettning eller kolmonoxidforgiftning.

FORSTA ANVANDNINGEN

Innan du grillar pa din gasolgrill for férsta gangen, rengér komponenterna

och férvarm grillen for att aviagsna dofter eller partiklar fran tillverkningen

enligt foljande:

e  Taur och rengor grillgaller och Flav-R-Wave™ (de rostfria stalvagorna)
med milt diskmedel och vatten. Skdlj noggrant, torka torrt med
hushallspapper. Diska aldrig i maskin.

e Med grillgallren och Flav-R-Wave™ borttagna, tand grillen enligt
téandningsinstruktionerna (sid 9) och lat den ga pa "Medium" (kl.6) i 30
minuter med locket stangt. Stéang sedan av gasolen pa gasolflaskans
ventil och vrid alla kontrollvred i Iage "OFF".

e  Lat grillen svalna och lagg tillbaka Flav-R-Waves ™.

. Smorj grillgallren genom att spraya/pensla pa vegetabilisk olja med hog
rykpunkt, tand grillen och I1at den ga pa "Medium/Low" (kl.4-5) i 30
minuter.

Rekommenderad matolja:

Avokadoolja rykpunkt 260°C
Riskliolja rykpunkt 254°C
Rapsolja rykpunkt 204°C

Nu ar du klar att grilla. Fortsatt till forvarmning.

FORVARMNING

e  Forvarm gasolgrillen med alla brannarna pa MEDIUM i 15 minuter
med locket stangt.

e  Rengdr varma grillgaller med en stalborste av rostfritt stal (art.nr 64034,
65600, 65641, 65229) eller isborste (art.nr 65679) och inspektera
noggrant for att sakerstalla att det inte finns nagra trasiga borst kvar pa
gallret.

e  Sprayal/pensla vegetabilisk olja med hog rékpunkt, pa grillgallret.

. Minska sedan brannarna till 6nskad varme beroende pa vad for sorts
mat och med vilken grillmetod du ska grilla.

LOCKET

Det basta ar att grilla med locket stangt. Maten grillas fortare, mindre gasol
gar at och temperaturen bibehalls. Ett stangt lock ger ocksa en fylligare
"grillsmak” till mat som grillas direkt pa gallret och ar viktigt for rékning och
konvektionsgrillning/indirekt grillmetod.

FORANGNINGSSYSTEM

Din grill &r designad for att anvandas med Flav-R-Wave™. Kéttsafter och fett
som droppar ner pa de rostfria stalvagorna férangas och genomsyrar maten
med grillsmak. Flav-R-Wave™ goér ocksa att varmen férdelas jamnt ver hela
ytan och skyddar brannarna.

GRILLTEMPERATURER

Broil King gasolgrillar ar:
Tillverkade med majlighet till héga temperaturer for att bryna.
Konstruerade med kontrollerat luftfléde for att behalla varmen och
minimera bransleférbrukningen.

Sallan eller aldrig behéver du anvanda instéllningen "HIGH" for langre

grillning eller forvarmning.

HIGH (kl.9)

Pa alla brannare ger ungefar pa 350 - 400°C pa grillgallret med locket stangt.

Anvand HIGH:

. For snabb forvarmning.

e Vid kallt eller blasigt vader om du grillar med locket 6ppet.

e  For att snabbt bryna dvs. stanga kottets porer och fa en grillyta, innan
temperaturen reduceras.

. For att branna bort matrester fran grillgallret och Flav-R-Wave™
(max 10 min.) och sen borsta med en grillborste av stal.

MEDIUM/HIGH (kl.7-8)

Pa alla brannare ger ungefar 300°C pa grillgallret med locket stangt.
Anvand MEDIUM/HIGH:

. Foérvarma grillen for att snabbt/hett grilla ex. biffar.

e Girilla kycklingdelar, hamburgare och grénsaker.

MEDIUM (kl.6)

Pa alla brannare ger ungefar 225°C pa grillgallret med locket stangt.
Anvand MEDIUM:

e  Girilla biffar medium eller medium/genomgrillade.

. Grilla kycklingdelar, hamburgare och gronsaker.

MEDIUM /LOW (kl.4-5)

Pa alla brannare ger ungefar 200°C pa grillgallret med locket stangt.
Anvand MEDIUM/LOW:

e Girilla kycklingbitar, korv och fisk.

. Grilla stekar och baka.

e  Till bakning och brodratter ex. quesadillas.

LOW (kl.3)

Pa alla brannare ger ungefar 150-175°C pa grillgallret med locket stangt.

Anvand LOW:

e  Forlag/langsam grillning/rékning av stora stycken koétt/fagel, delikat fisk
och for bakning/bakverk.

Temperaturerna ar ungefarliga och kan variera beroende pa
utomhustemperatur och vindférhallanden.
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GRILLMETODER

DIREKT GRILLNING

Direkt grillmetod innebar att grilla maten pa grillgallren direkt ovanfor en
varmekalla. Direkt grillmetod &r vanligt vid grillning av mindre bitar, skivat

kott, kotletter, fisk, hamburgare, grillspett och gronsaker.

Forbered maten i god tid for att undvika forsening och stress. Anvands
marinad eller kryddor ska dessa paféras innan maten placeras pa
grillen. Om maten ska penslas med sas bor detta ske under de sista 2-4

minuterna for att undvika brand.

GUIDE TILL DEN PERFEKTA BIFFEN
Pensla grillgallren med olja med hog rykpunkt och férvarm grillen fill
MEDIUM/HIGH 230-315°C.

A. Placera en biff pa grillen i 45° vinkel och grilla enligt

oow

Organisera ytan runt grillen sa grillgaffel, tang, grillhandskar, saser och

kryddor ar inom rackhall medan du grillar.

Lat kott bli rumstempererat innan det placeras pa grillen. Trimma bort
overflodigt fett for att undvika uppflammande lagor orsakat av

droppande fett.

Forvarm gasolgrillen till 6nskad temperatur med locket stangt.
Pensla eller spraya gallren med matolja med hog rykpunkt for att

motverka att maten fastnar i gallret.

Undvik att kottet torkar ur genom att anvanda en tang istallet for gaffel.

Borja grilla pa MEDIUM/HIGH temperatur for att hindra vatska fran att
lacka ut. Sank varmen och grilla tjockare bitar lite Iangre.

Lar dig hur du ser att kottet ar klart efter utseende och tid. Koétt blir
hardare nar det tillagas. Mjukt kott ar rare, hart kott ar well done.
Guiden till den perfekta biffen fungerar for de flesta kottbitar, fisk, fagel

och gronsaker.

TID OCH TEMPERATURER
Fo6lj den har guiden for att uppskatta hur 1&ng tid det tar att grilla kétt. Kontrollera om kéttet &r klart med iQue™ kottermometern for att bekréfta att det ar klart.

tidsrekommendation i schemat nedan.
Vand biffen i samma 45° vinkel
Vand biffen i motsatt 45° vinkel
Vand slutligen biffen i samma 45° vinkel

VARMEINSTA-
TJOCKLEK TID / SIDA
LLNING

3.8cm 2.5cm A B C D

Rare High 1% | 1% | 1% | 1% 7
Rare | MeIUM [ \ed/High 2222 8

Rare
Medium |\ dium | Med/High 2% | 2w | 2u | 2w 9
Rare
Medium | Well Med 2% | 2. | 2% | 21 10
Well Med 3 3 3 3 12

GUIDE DIREKT GRILLNING

. . . TOTAL GUIDE FOR
KOTT TILLAGNINGSGRAD | VARMEINSTALLNING | TID/ SIDA TID KOTTEMPERATUR
KYCKLING 4/4/4/4 16
MED / WELL MED / LOW 77°C
KYCKLINGVINGAR 5/5/5/5 20
HAMBURGARE 3/3/3/3 12
MEDIUM MED / LOW 70°C
FRYSTA HAMBURGARE 2cm 3/3/3/3 12
FISKFILE 2/212/2 8
MEDIUM MEDIUM 63°C
DELAD HUMMER 4/414/4 16

KONTROLLERA TILLAGNINGSGRADEN MED iQue™ KOTTERMOMETER.
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GRILLMETODER

INDIREKT GRILLNING

Den har metoden ar idealisk for grillning av stora stekar och hel kyckling med

eller utan rotisseri. Maten grillas genom att varm luft cirkulerar runt maten.

. Vid indirekt grillning, med eller utan rotisseri, rekommenderas att
anvanda en droppform for att fanga neddroppande koéttsaft och fett.
Placera dropp formen pa de rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ direkt
under maten. Fyll formen med ca 2 cm vatten. Fruktjuice, vin, marinad
och kryddor kan ocksa tillsattas for att forhdja smaken. Lat aldrig
droppformen koka torr.

e | de flesta fall av indirekt grillning, ska temperaturen vara lag och locket
stangt. Stall in alla brénnare pa lag varme eller ha de yttersta brannarna
pa medium och de mittersta helt avstédngda, det férhindrar att
droppformen kokar torr.

e Innan koéttet placeras pa grillen, pensla med vegetabilisk olja for att fa
fin farg pa ytan.

. Rekommendationen ar att anvanda droppform, om inte detta gors, var
observant pa ev. fett som droppar ner och anténds.

. Sténg av grillen och gasolen och lat grillen kallna innan droppformen tas
bort. Fettet ar mycket brandfarligt och maste hanteras varsamt for att
undvika skador.

e Vid indirekt grillning av stekar och kyckling utan rotisseri, placera kottet i
en stekhallare direkt pa grillgallret.

TID OCH TEMPERATURER - ROSTNING
Folj guiden for att uppskatta hur lang tid du behdver for att steka stora kottbitar. Kontrollera om kottet ar klart med iQue™ koéttermometern for att bekrafta att det
ar klart.

GUIDE FOR UGNSGRILLNING OCH ROTISSERIGRILLNING
TIDSGUIDE GUIDE FOR KOTTEMPERATUR
STALLIN ..
TEMPERATUR KOTT VIKTER TID RARE MED WELL
. 1-3kg 2-4hrs
NOTSTEK 55°C 63°C 70°C
3-5kg 3-5hrs
. 1-3kg 2-4hrs
175°C FLASKSTEK 65°C 77°C
3-5kg 3-5hrs
KYCKLING ELLER 1-3kg 2-4hrs
77°C
KALKON 3-5kg 3-5hrs
KONTROLLERA TILLAGNINGSGRADEN MED iQue™ KOTTERMOMETER.
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GRILLMETODER

ROTISSERIGRILLNING

Vissa modeller ar utrustade med en bakre rotisseribrannare till
rotisserigrillning. Rotisserigrillning med den bakre rotisseribrannaren ar den
ultimata metoden for att tillaga stekar och fagel. Med varmekallan placerad
bakom maten elimineras risken for uppflammande lagor orsakade av
droppande fett. En droppform eller uppsamlingspanna som placeras under
maten pa spettet samlar upp vatska fran maten som kan anvandas till
pensling eller till saser.

For att anvanda den bakre rotisseribrannaren, 1as Att tanda den bakre
rotisseribrannaren (sida 9).

ROTISSERIGRILLNING

Folj stegen for rokning och ugnsgrillning for att forbereda grillen for
rotisserigrillning (sida 12).

Rotisseriet klarar belastning upp till 7 kg forutsatt det finns plats att rotera.
For basta resultat maste kottet centreras pa spettet for att undvika obalans.
Rotisseriet kan anvandas med grillgallren pa plats forutsatt att det finns
tillrackligt utrymme.

Spann fast kottet ordentligt pa spettet innan det placeras pa grillen. Se till att
vingar och ben pa fagel binds fast ordentligt.

BALANSERA ROTISSERISPETTET

1. Lossa t-handtaget sa balansvikten roterar fritt.

2. Placera rotisserispettet i uttagen pa grillen och lat den tyngsta delen
rotera nedat.

3. Justera balansvikten uppat, motsatt den tyngsta delen av kottet.

4.  Skruva at T-handtaget. Kontrollera med jamna mellanrum att maten
roterar jamnt under tillagningen. Justera balansvikten vid behov.

VAR FORSIKTIG: Anvind grillhandskar nir du justerar balansvikten.

BALANSERA
ROTISSERISPETTE

ANVANDA ROTISSERISPETT - LAMMLAR

R WN=

Kapa av 8 cm fran den smala delen av laret.

Lamna kottet runt benet intakt for att forma en uppvik.

Satt dit en rotisserigaffel pa ett spett.

Vik upp kottet och tryck spettet genom uppviket och laret.

Satt dit en rotisserigaffel i andra dnden av spettet och tryck in gafflarna i
var sin ande av laret. Kontrollera balansen. Dra at skruvarna.

ANVANDA ROTISSERISPETT - HEL FAGEL

R WN=

o

Vand bréstsidan nedat och dra halsskinnet sa det tacker 6ppningen.
Vik in anden pa skinnet, fast skinnet med t.ex bambuspett.

Fast steksnore i bambuspettet.

Vand bréstsidan uppat

Satt dit en rotisserigaffel pa rotisserispettet. For in rotisserispettet
genom halsskinnet parallellt med ryggraden och ut alldeles vid gumpen.
Satt dit en rotisserigaffel i andra &nden av spettet och tryck in gafflarna i
bréstet och gumpen. Kontrollera balansen. Dra at skruvarna.

Bind fast gumpen mot spettet. Korsa benen; fast i gumpen med
steksnoret.

TRE KYCKLINGAR PA ETT SPETT

Bind fast eller fast vingarna med bambuspett mot kroppen.

Satt dit en rotisserigaffel pa rotisserispettet. Placera kycklingarna enligt
bilden ovanfor.

Knyt ihop stjart och ben och knyt fast i spettet.

Satt dit en rotisserigaffel i andra &nden av spettet och tryck in gafflarna i
kycklingen. Kontrollera balansen. Dra at skruvarna.
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UNDERHALL

REGELBUNDET UNDERHALL
Nedanstaende komponenter ska kontrolleras och rengéras da och da for att
sakerstalla optimalt resultat, sékerhet och effektivitet.

GRILLGALLER | GJUTJARN, GJUTET ROSTFRITT STAL OCH
KRAFTIGT ROSTFRITT STAL.

BROIL KING:s v-formade grillgaller i gjutjarn och gjutet rostfritt stal ger
oodvertraffad varmehallning och grillprestanda.

BROIL KING:s grillgaller med stavar i 9 mm rostfritt stal ger maximal
hallbarhet, god varmehallning och bra grillprestanda.

BROIL KING:s grillgaller i gjutjarn ar belagda med en porslinsemalfinish for
att skydda dem och minska risken att mat fastnar pa gallret. Regelbunden
anvandning och skotsel forbattrar grillgallrets kapacitet och livslangd.

FOR ETT PERFEKT RESULTAT:

Fore forsta anvandning och om grillen inte anvants under en period.

e Rengor grillgallren med milt diskmedel och vatten. Skolj noggrant, torka
torrt med hushallspapper. Diska aldrig i maskin.

Direkt efter rengéringen:

e  Smorj grillgallren genom att spraya/pensla pa vegetabilisk olja med hdg
rykpunkt, tand grillen och l1at den ga pa "Medium/Low" (kl.4-5) i 30
minuter.

Rekommenderad matolja:

Avokadoolja rykpunkt 500°F (260°C)
Riskliolja rykpunkt 490°F (254°C)
Rapsolja rykpunkt 400°F (204°C)

Fore och vid behov efter varje anvandning:

e Rengor varma grillgaller med en stalborste av rostfritt stal (art.nr 64034,
65600, 65641, 65229) eller isborste (art.nr 65679) och spraya/pensla pa
vegetabilisk olja med hég rykpunkt.

Tand grillen och lat den ga pa "Medium" for att forvarma och grilla utan att
den skyddande oljan forsvinner.

Undvik att anvanda sockerbaserade marinader eller saser pa maten fore
grillning, pensla i stallet pa dem i slutet av griliningen.

Anvand oljebaserade marinader och undvik vattenbaserade marinader.
Pensla maten med ditt val av vegetabilisk matolja om inte marinad anvants.
Vand och flytta runt grillgallren da och da.

Se till att ytan pa grillgallret alltid ar tackt med ett tunt lager olja. Detta
forhindrar rost och skador och hjalper till att undvika att maten fastnar.

Om rost skulle uppsta:
. Brann av grillgallret, borsta med en borste av rostfritt stal och smorj in
dem igen.

Om du inte anvander din grill under vissa perioder kan grillgallren brannas
av, oljas in och forvaras inomhus inslagna i plastfolie.

Om grillen inte anvants under en period.

. Brann av grillgallret pa Medium, rengér med milt diskmedel och vatten.
Skolj noggrant, torka torrt med hushallspapper och spraya/pensla pa
vegetabilisk olja med hdg rykpunkt igen. Diska aldrig i maskin.

VARNING!
Inspektera grillgallren noggrant efter att du borstat dem med en grillborste for
att sakerstalla att det inte finns nagra trasiga borst kvar pa gallret.

DROPPBRICKA/DROPPFORM

Droppbrickan och droppformen &r placerade under grillboxens hal dar fett
rinner ner fran botten av grillen. Ta ut dem, beroende pa grill, fran
sidan/baksidan/insidan av grillen och kontrollera om de behdver
tdbmmas/rengodras/bytas for att undvika att dverflodigt fett rinner ner i grillens
underrede eller underlaget den star pa.

FLAV-R-WAVE™

De rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ &r konstruerade for att generera rok
och féranga fett och vatskor som droppar ner fran maten och bildar
grillsmaken samtidigt som de skyddar brannarna.

Om de rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ har fatt for mycket belaggningar,
ta bort grillgallren, ta upp stalvagorna och borsta bort belaggningarna med
en grillborste av stal eller skrapa med var gallerlyftare (art nr 60745).

ALLMAN RENGORING

Utfor en avbranning (se nedan).

. Nar grillen ar kall, ta ur grillgallren, skrapa de rostfria stalvagorna Flav-
R-Wave™ med gallerlyftaren och lyft sen ur aven dem.

. Borsta/skrapa sedan grillens insida och botten med gallerlyftaren ta upp
resterna med en spackelspade eller grovdammsugare.

Rost ar en naturlig oxidationsprocess och kan upptrada flackvis pa stal och

gjutjarnsdetaljer. Om lite rost uppstar paverkar det inte anvandningen pa

kort sikt.

AVBRANNING

e  Tand brannarna enligt avsnittet "Tandning” (sid. 9)

e  Anvand gasolgrillen pa HIGH med locket stéangt i hogst 10 minuter.
e  Stang av gastillférseln och vrid darefter samtliga reglage till OFF.

ARLIGT UNDERHALL

For att sakerstalla séker och effektiv drift bor grillen inspekteras och rengéras
minst en gang om aret eller efter forvaringsperioder som Overstiger en
manad.

BRANNARE

e  Tabort brannarna och kontrollera sa inga sprickor eller skador uppstatt.

. Rengor venturiréret med en piprensare eller flexibel borste for venturirér
for att avlagsna stopp som orsakas av spindlar och andra insekter.
(Se sid 8).

e  Nar brannarna ar borta, lyft ur ev. varmereflektorer, borsta/skrapa
grillens insida och botten med gallerlyftaren ta upp resterna med en
spackelspade eller grovdammsugare.

REGULATOR OCH SLANG
. Kontrollera regulatorn och slangen. Byt om nddvandigt. Se
"Regulator/slang” (sid 5).

UTSIDA

° Om vita oxidationsflackar uppstar pa de gjutna aluminiumdelarna,
rengor dem med hett vatten och milt diskmedel. For att fa bort ev. repor
och flackar anvand en svart sprayfarg som tal hdga temperaturer.

° Skolj ytorna noggrant och torka torrt. Putsa darefter ytorna med en trasa
doppad i vegetabilisk olja for att de ska aterfa sin glans.

. For att fa bort ev. repor och flackar anvand en svart sprayfarg som tal
hoéga temperaturer (ca 300°C).

ROSTFRITT STAL & PORSLINSBELAGGNING

° Rengoér med hett vatten och milt diskmedel.

e  Anvand Broil Kings rengéringsmedel for rostfritt stal och polera for att ta
bort flackar eller rost som ev. har uppstatt.

Vaderforhallanden och extrem varme kan ge rostfritt stal en brunaktig yta,

detta ar missfargning och réknas inte som tillverkningsfel eller rost.

DELAR OCH SIDOBORD | PLAST
. Rengér med milt rengdringsmedel och varmt vatten.

UTBYTBARA DELAR

Om problem uppstar med reduceringen, gasolflaskan, bréannarna eller
ventilerna, forsok inte att reparera dessa pa egen hand utan kontakta din
aterforsaljare eller en fackman. For att sakerstalla optimal drift anvand
endast Broil King/OMC reservdelar.

LACKAGETEST
Kontrollera att lackor ej uppstatt efter en eventuell ateranslutning av
gasolflaskan. (Se “Lackagetest” sid 7).
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TRANSFORMATOR

VARNING! Dra ut kontakten fran vagguttaget fére rengéring och underhaill. MONTERING:
Lat produkten svalna innan du monterar eller tar bort komponenter.
1.  Ersattningstransformatorn monteras mot bakstycket med skruvar.

BYTE AV TRANSFORMATOR: Transformatorn ska alltid monteras inne i skapet.
Anvand endast den transformator som medféljer leveransen fran Broil
King/OMC.

. Inspanning 230-240Vac / 50Hz

e Utspanning 12Vac / 7500mA

DEMONTERING:
1.  Koppla bort transformatorn fran stroémkallan.

2. Stang av gasoltillférseln och koppla bort gasolflaskan fran grillen.
3. Flytta undan gasolflaskan fran grillen.

4. Lokalisera och koppla bort anslutningen inne i grillskapet.

5. Ta bort skruvar som faster transformatorn mot bakstycket.

N
¢ Q
2. Anslut transformatorns kontakt.
3. Produkten far inte anvéandas om det finns skador pa kabel eller kontakt.

. Om el-kabeln ar skadad ska den bytas ut.

. Denna produkt (avsedd for matlagning utomhus) far endast
anslutas till jordat utomhusuttag som ar utrustad med
jordfelsbrytare.

. e  Den jordade kontakten far inte tas bort, anvand aldrig produkten
tillsammans med ojordad, tvapolig adapterkontakt.
7 . Om du anvander foérlangningskabel ska denna vara jordad och
0 godkand for utomhusbruk.

4.  Anslut kontakten till produkten innan den ansluts till vagguttaget.

5. Aktivera strombrytaren och kontrollera att belysningen fungerar. Om
belysningen inte fungerar, kontakta din Broil King/OMC-aterforsaljare.
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BELYSNING | GRILLUGNEN

VARNING! Anvand handskar vid all hantering av halogen ugnslampor.

Anviand endast 12 V 10 W G4 halogenlampa.
Ror inte halogenlampan med bara hander.
Fett fran fingrarna forkortar lampans livslangd.

Ta bort skyddslinsen. Anvand en PH2 (Phillips bits/skruvmejsel) och ta bort skruven som haller fast ugnslampan i ljuspanelen.

- o o e

2. Ta bort linsen tillsammans med metallhallaren. Var forsiktig sa att inte linsen skadas.
3. Dra forsiktigt ut den gamla lampan fran sockeln, med den handskférsedda handen och satt i den nya lampan.

4. Sétt tillbaka linsen i hallaren.
5. Anvand en PH2 bits/skruvmejsel for att skruva fast linsen med metallhallaren i belysningspanelen.
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BELYSNING | KONTROLLPANELEN

BYTE AV LED-BELYSNING | KONTROLLPANELEN

e  Notera vilken LED som inte fungerar och vilken placering den har i kontrollpanelen.
. Koppla bort strémkallan (batteri eller kontaktanslutning).

e  Stang av gasoltillférseln och koppla bort gasolflaskan fran grillen.

. Flytta undan gasolflaskan fran grillen.

DEMONTERING: MONTERING:
1. Ta bort kontrollvreden pa den berérda LED-lampan. 4.  Anslut LED-lampan till kablaget.

5. Montera de tva skruvarna som haller fast LED-lampan.

6. Montera kontrollvredet

INNAN GRILLEN ANVANDS IGEN SKA ALLA
GASOLKOPPLINGAR LACKAGETESTAS! SE GRILLENS
INSTRUKTIONSBOK

REPARATIONER AV ELEKTRISK UTRUSTNING BOR UTFORAS
AV FACKMAN ELLER AUKTORISERAD ATERFORSALJARE.
FACKMAN ELLER AUKTORISERAD ATERFORSALJARE.
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FELSOKNING

PROBLEM TROLIG ORSAK ATGARD
GASOLLUKT STANG OMEDELBART VENTILEN TILL GASOLFLASKAN.
ANVAND INTE GRILLEN FORRAN LACKAN AR ATGARDAD.
Lacka vid gasolflaskans 1. Regulatorn sitter 16st. 1. Kontrollera regulatorpackningen. Skruva at och lackagetesta,
ventil eller annan anslutning. se sid 7.
2. Gasollacka i slang/regulator eller ventil, regulatorns | 2. Byt regulatorns packning eller kontakta din
packning ar skadad eller saknas. aterforsaljare/fackman.
Returtandning bakom 1. Roret till brannaren ar blockerat. 1. Ta bort brannaren, rengor roret.
kontrollpanelen.
Fladdrande lagor eller lag 1. Sakerhetsventilen mellan regulator och grill har 1. Stang gasolflaskans ventil och se till att alla kontrollvred star
temperatur vid hég blockerats. pa "OFF. Koppla bort regulatorn fran gasolflaskan och koppla
installning. pa den igen. Oppna gasolflaskans ventil langsamt och ténd
grillen enligt tdndningsinstruktionen (sid 9).
Brannaren tander inte. 1. Slut pa gasol. 1. Fyll pa gasol.

2. Tandningskabeln ej inkopplad. 2. Koppla in tdndningskabeln

3. Tandningselektrod felriktad pa brannaren. 3. Rikta tandningselektroden.

4. Fel patandaren. 4. Prova att tinda med en téndsticka eller tandare. Om
brannaren tands ar det fel pa tdndningen. Se "Tandaren
fungerar inte” nedan.

5. Regulatorn ar inte korrekt ansluten till gasolflaskan. | 5. Kontrollera att regulatorn ar korrekt ansluten till gasolflaskan.

6. Kontrollvred har varit 6ppet samtidigt som 6. Stang kontrollvred och gasolventilen. Koppla loss regulatorn

gasolventilen dppnats och orsakat att regulatorns fran gasolflaskan och koppla pa den igen. Se till att grillens
sakerhetsventil aktiverats. kontrollvred &r stangda. Oppna férst gasolflaskans ventil och
darefter kontrollvredet pa grillen, tryck sedan pa tandaren.
7. Lé&ckagetesta alla anslutningar for att hitta Iackan.
7. Enlacka i systemet orsakar att regulatorns Lackagetesta systemet.
sakerhetsventil aktiveras. 8. Ta bort brannaren, gor rent venturiroret.

8. Venturiroret ar blockerat. 9. Passa in venturiréret med ventildppningen.

9. Venturirdret misstammer med ventildppningen. 10. Ta bort bréannaren, gor rent ventildppningen med en nal eller

10. Ventiléppningen ar blockerad. tunn staltrad. Borra aldrig i 6ppningen.

11. Réta ut slangen, hall den borta fran grillens botten.

11. Slangen ar vriden.

Tandaren fungerar inte. 1. Batteriet behdver bytas. 1. Byt batteri.
2. Tandkabeln(arna) ar inte inkopplad(e). 2. Kontrollera att kabeln(arna) ar anslutna till huvud-, sido- och
bakre brannarna.
3. Tandstiftet sitter inte korrekt vid bréannaren. 3. Rikta tandstiftet.
4. Tandaren ar trasig. 4. Anvand en tandsticka, se sid 9. Bestall ny tandare.
Avtagande viarme, 1. Slut pa gasol. 1. Fyll gasolflaskan.
smackande ljud. 2. Roret till brénnaren ar blockerat. 2. Ta bort brannaren och rengor roret.
Heta omraden pa grillytan. 1. Venturiroret till brAnnaren blockerat. 1. Ta bort bréannaren, gor rent venturirdret, se sid 8.

2. Mycket belaggningar pa Flav-R-Wave™. 2. Skrapa rent och sug upp med en grovdammsugare.
Uppflammande 1. For mycket belaggningar pa Flav-R-Wave™ eller i 1. Skrapa rent och sug upp med en grovdammsugare.
lagor/fettbrand. grillboxen.

2. Overdriven varme. 2. Justera varmen till Iagre temperatur.

Regulatorn brummar. 1. Gasolflaskans ventil 6ppnad for snabbt. 1. Oppna ventilen langsamt.
Gula lagor. 1. Lite gula l&gor &r normalt. Okar det kan réret till 1. Rengor roret.

brénnaren vara blockerade.

2. De sma halen i brannaren &r blockerade. 2. Ta bort brannaren, rengér med en liten borste eller nal.

Insidan av locket ser ut att 1. Det ar fettbelaggningar. Insidan av locket ar inte 1. Rengor med stalborste eller skrapa.
flagna. lackerat och kan inte flagna
Grillgallren rostar. 1. Porslinsemaljen har lossat. 1. Se underhall, sid 14.
Belysningen i kontrollpanel 1. Produkten ej ansluten till stromkalla. 1. Anslut produkten till ett jordat vagguttag.
eller grillugn fungerar inte (i
forekommande fall). 2. Fel pa transformatorn. 2. Kontakta din Broil King aterférsaljare for utbyte.

3. Losa eller korroderade anslutningar. 3. Rengor kabelanslutningarna och se till att alla kontakter ar
ordentligt anslutna.

4. Lampan ar trasig 4. Byt lampa.

lands flagga.

Om du inte I16ser ditt problem med hjélp av fels6kningstabellen ovan, kontakta din aterforsaljare eller bes6k www.broilking.se och klicka pa ditt
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GARANTI

Broil King/OMC:s garanti galler fran inkopsdatum och &r begransad till reparation eller kostnadsfritt byte av delar som bevisligen skadas under normal
anvandning. | Europa sker byte av delar kostnadsfritt via aterférsaljaren som i sin tur kontaktar distributéren/OMC i resp. land. Alla andra kostnader ar agarens
ansvar. Garantitider som 6verstiger 2 ar galler bara den ursprungliga kdparen och endast i det land dar produkten ar kopt. (Olika sorters gasol anvands i olika

lander och kraver lampliga ventiler, munstycken och regulatorer).

CROWN™ ROYAL™
. IMPERIAL™ SIGNET™
VAD TACKER GARANTIN REGAL™ BARON™ MONARCH™ GBEI(nITl;M
ROYAL SHADOW™
Lock, Rostfritt Stal /Porslinsemaljerat Stal 25 ér 25 ar 25 ar 10 ar
Grillbox, Gjuten Aluminium 25 ar 25 ar 25 ar 10 ar
Grillbox, Rostfritt Stal 25 ar 25 ar 25 ar
Grillgaller, Gjutet Rostfritt Stal/Rostfritt Stal 15 ar 15 ar
Grillgaller i Gjutjarn 15 ar 5ar 2ar 2ar
Flav-R-Wave™ Rostfritt Stal 15 ar 15 ar 3ar 3ar
Brannare Rostfritt Stal 15 ar 15 ar 10 ar 5ar
Sidobrannare 15 ar 15 ar 2ar 2ar
Bakre Rotisseribrannare 15 ar 15 ar 10 ar 10 ar
Infraréd Sidobrannare 15 ar 15 ar 10 ar
Komponenter i Rostfritt Stal 15 ar 10 ar 5ar 2ar
iQue™ / Elektronik / Lampor 3ar 2ar 2ar 2ar
Ovriga Delar Och Firg 15 ar 15 ar 2ar 2ar

VAD TACKS EJ AV GARANTIN

. Fel eller driftproblem orsakade av olycka, misskotsel, felaktig anvandning, egna foérandringar, felaktig montering, otillrackligt underhall, service eller
misslyckande med att utféra normalt rutinunderhall, inkluderat men ej begransat till skador orsakade av insekter i brannarna, enligt manualen.
. Forsamringar eller skador p.g.a. extrema vaderférhallanden som hagel, storm eller jordskalv. Missfargning orsakade av direkt- eller luftexponering av

kemikalier .

Frakt- eller transportkostnader.

Flytt eller atermonteringskostnader.
Arbetskostnader for montering eller reparation.
Kostnader for servicesamtal.

Ansvar for indirekta eller foljdskador.

RESERVDELAR
Vid byte av delar maste Broil King/OMC:s originaldelar anvandas. Om nagra
andra reservdelar anvands blir garantin ogiltig.

BRANNARNA

Livslangden pa brannare tillverkade i rostfritt stal beror nastan enbart pa
korrekt anvandning, rengdring och underhall. Denna garanti tacker ej fel pa
grund av felaktig anvandning, rengdring och underhall. For korrekt skotsel av
brannare, se sid 14.

PORSLINSEMEJERADE GRILLGALLER

De flesta grillgaller i gjutjarn har en belaggning av porslinsemal;j for att
underlatta rengdring och undvika att maten fastnar. Emalj ar i grunden ett
glasoverdrag och flisor kan lossna vid oaktsamhet eller misskotsel. Det
paverkar inte anvandningen eller funktionen pa gallret. Garantin tacker inte
flisor som lossnar eller rost som uppstar genom oaktsamhet eller misskotsel.
For korrekt skotsel av grillgaller, se sid 14.

FLAV-R-WAVE™

Broil King/OMC grillar ar designade fér anvandning av de rostfria stalvagorna
Flav-R-Wave™ ett férangningssystem dar fett och kéttsafter droppar ner,
férangas och bildar grillsmaken. Anvandande av annan produkt gor att
garantin inte galler. De rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ garanteras mot
defekter i materialet under -arsperiod fran inképsdatum. Ytrost paverkar inte
funktionen av Flav-R-Wave™ och tacks ej av garantin. For korrekt skotsel av
Flav-R-Wave™, se sid. 14.

Gasolgrillar som anvands som gemensam utrustning, eller gasolgrillar som inte anvands och underhalls direkt av kdparen.

GASOLFLASKA

Broil King/OMC tillverkar inte gasolflaskor. Gasolflasktillverkaren ansvarar foér
gasolflaskans material, tillverkning och funktion.

Om gasolflaskan har defekter, funktionsfel eller om du har fragor om den,
kontakta ditt forsaljningsstalle av gasolflaskor

FRAKT

Kostnadsfri frakt ingar for garantidrenden under de forsta sex (6) manaderna
efter ursprungligt inkdpsdatum. Efter denna period tillkommer en fraktavgift
for alla garantiarenden.

REGISTRERA DIN GRILL
Du kan registrera din grills garanti online pa shop www.broilking.se
eller genom att ringa +46 8 590 747 77.

GARANTIARENDEN

All garanti hanteras direkt av Broil King. Delar maste returneras till

Broil King garantienhet, med fraktkostnader forbetalda, tillsammans med
modellnummer, serienummer och — om din grill inte ar registrerad —
inkdpsbevis (kopia av kvitto eller faktura). Om inspektionen bekréftar felet,
kommer Broil King att reparera eller ersatta delen i enlighet med
garantivillkoren.

Efter mottagen skriftlig begaran per brev eller fax (ej per telefon) kan Broil
King efter eget val besluta att den felaktiga delen eller delarna inte behover
returneras.
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