Dear Customer,

Thank you for choosing a gas barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue you
have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important notices

about how to use and handle the barbecue safely and how to look after it.

Take time to familiarise yourself with the detailed features of your new equipment.
For we not only want you to start off smoothly, but also enjoy using your
LANDMANN barbecue for a long time.

If you have any questions about your barbecue model or require further support,
our Service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
cover of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy mang
delicious barbecues with lt
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READ THESE ASSEMBLY AND OPERATING
INSTRUCTIONS BEFORE YOU START USING
THE DEVICE!

A failure to follow the listed safety notices, precautionary meas-
ures and steps may lead to serious or even fatal injuries or to
material damage caused by a fire or explosion.

Keep these assembly and operating instructions for
future reference and other users. They belong to the device.
The manufacturer and importer do not accept any liability if the
information in these assembly and operating instructions is not

complied with.

WARNING:
Use outdoors only.
Read the assembly and operating instructions before using
the appliance.

m  WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young
children away.
Do not move the appliance during use.
Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
This appliance must be kept away from flammable materi-
als during use.

m Do not modify the appliance.
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Symbols

Danger symbol: This symbol indicates possible dangers.
Read the associated safety notices carefully and follow

them.
Il Read the assembly and operating instructions before
|__I usel!

!

=== Direct current

Supplementary information

Suitable for use with food.

Further Explanations
Key numbers are shown as follows: (1)
Picture references are shown as follows: (Picture A)
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TECHNICAL DATA

PL

I38/p 37)

c € 2575-24

PIN: 2575DN32107

AT, CH, CZ, DE

138/ (50) 13+ (28-30137)

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,
IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI

G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane), G31 (Propane) G30 (Butane)| G31 (Pro-

or a mixture of them
37

Device name: Gas barbecue “COOL BLACK 4.1 maxX"
Model number: 22161
Country: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK', TR
Gas category: [38/P 30)
Gas type: G30 (Butane), G31 (Propane)
or a mixture of them
Gas pressure in mbar: 30
Consumption: G30: 1353 g/h

G31: 1329 g/h

G30: 1353 g/h
G31: 1329 g/h

G31: 1329 g/h

or a mixture of them pane)
50 28—-30 37
G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h

@ of nozzle of main burner: 0.91 mm 0.84mm 0.80mm 0.91mm 0.91mm
@ of nozzle of side burner: 0.93mm 0.89mm 0.82mm 0.93mm 0.93mm
Heat output: 18.6 kW (4 x 3.65 kW main burner + 1 x 4.0 kW side burner)

Ignition: Main burner: piezo; infrared side burner (maxX zone): 1.5V battery (AA)

Pressure regulator: According to EN 16129; The national provisions must be complied with.

Gas hose: According to EN 16436-1; max. 1.5m; The national regulations regarding the maximum period of use must be followed.

Dimensions (L x H x W): Barbecue: approx. 144.5x 121 x 53.5cm

Weight: approx. 55.5kg -

Gas cylinder: Standard gas cylinder, see adjacent illustration for dimensions. c
ID of assembly and IS
operating instructions: 22161 M LM SCA V2 1023md S
Manufacturer: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Germany 2
Made in China. ——— |

ITEMS SUPPLIED

(Picture A, see fold-out page)

Item Description

1 Lid handle

2 Heat protector disc

3 Barbecue unit (preassembled)
4 Holder for the grease tray

5 Grease tray

6 Grease pan

7 Side burner grill rack

8 Hose holder

9 Side burner grease pan

10 Side burner (infrared)

1 1.5V battery (AA)

12 Back panel, right

13 Side panel, right

14 Drawer

15 Thermobox lid

16 GN container

17 Thermobox outer container
18 Drawer panel

19 Base plate

20 Lockable castor

21 Gas cylinder holder, bottom
22 Gas cylinder holder, top

23 Base cabinet door

24 Middle panel

25 Back panel, left

26 Side panel, left

27 Crossbar

2
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No. Item
1 28
2 29
1 30
2 31
1 32
1 33
1 34
1 35
1

1 36
! 37
1

! A
2 B

! C

! D
1

2

1

4

1

1

1

1

1

1

1

—_—
max. @ 300 mm

Description

Meat thermometer

Side table with control panel
Flame tamer

Side grill rack 1

Middle grill rack

Side grill rack 2

Warming rack

Gas hose (not included in items supplied in some
countries)

Pressure regulator (not included in items supplied
in some countries)

Hose holder
Assembly materials:
Screw, M6x 15mm
Nut, M6

Screw, M6x10mm
Screw, M6x30mm

Assembly and operating instructions
Instructions for pressure regulator

You also require:

« LP gas cylinder (see the “Technical Data” chapter), 1 x
« Assembly tool

These are not supplied with the device.

No.

—_

N A =

_ A
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PLEASE NOTE!

+ Check the items supplied for completeness and the compo-
nents for transport damage. If any parts are missing or dam-
aged, contact the customer service department (see the cover
of these assembly and operating instructions). We reserve the
right to make minor technical changes, e.g. in relation to the
assembly materials.

« Remove any films, stickers or transport protection from the
device, but never the rating plate and possible warnings!

DEVICE OVERVIEW
(Picture B)

38 Thermometer in lid

39 Lid

40 Side burner control knob

41 Side burner ignition button

42 Base cabinet

43 Main burner control knob

44 Gas connection

45 Control panel for meat thermometer

46 T1 and T2: Sockets for connecting meat thermometers

47 SET: Button for switching between the temperature display of
meat thermometer 1 (T1) and 2 (T2); the default setting is for
both to be displayed alternately.

48 C/F: Button for switching between the units Celsius and
Fahrenheit

49 d) On/Off button: Press briefly to switch on, hold down to
switch off

50 Temperature display

51 T1 and T2: Control lamps for the meat thermometers indicate
whether the temperature of T1 or T2 is currently being dis-
played.

INTENDED USE

m This gas barbecue is intended to be used to prepare food that
can be grilled. It is operated with liquefied petroleum gas and
is intended to be used outdoors.

m The barbecue and the gas cylinder must be used and stored in
accordance with the applicable regulations.

m The barbecue is designed exclusively for personal and not for
commercial use.

m  Other uses are not permitted. This applies in particular to the
following possible misuses:

o Do not operate the barbecue with wood, charcoal or any
other type of fuel that is not liquefied petroleum gas (pro-
pane /butane).

o Never connect the barbecue to the gas network (municipal
gas network)! The valves and nozzles are only designed for
liquid gas cylinders.

o Do not use the barbecue for heating.

o Do not use the barbecue to heat up substances and materi-
als other than food.

o Never use the barbecue as a built-in device.

m  Use the barbecue only for the specified purpose and as
described in these assembly and operating instructions. Any
other use is deemed to be improper. Incorrect operation and
incorrect handling may impair the function or cause material
damage or personal injury.

m The warranty does not cover faults caused by incorrect
handling, damage or attempted repairs. The same applies to
normal wear and tear and to grease deposits and stains on
the barbecue and accessories.
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SAFETY NOTICES

A Risks of Injury

m The barbecue is not intended to be used by children and peo-
ple with reduced physical, sensory or mental abilities or a lack
of experience and/or knowledge.

m  Children must not play with the barbecue. Ensure that chil-
dren do not have unsupervised access to the barbecue, even
when it is switched off. Incorrect use can be dangerous.

= WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep
young children away! Never leave the barbecue unsuper-
vised when it is in operation or still hot. In particular, make
sure that no children or persons who are not capable of cor-
rectly recognising or reacting to possible dangers come near
the hot barbecue.

m  Wear barbecue gloves which have been inspected in accordance
with Regulation (EU) 2016/425 for personal protective equip-
ment in line with DIN EN 407 (heat protection category II).

m Do not touch any heated parts while or after using the bar-
becue! Only ever touch the handles and control knobs while
the barbecue is in operation or immediately after it has been
switched off. Wait until the barbecue has cooled down before
it is transported, cleaned or stored away.

m Do not move the barbecue during operation!

m  Consuming alcohol or drugs may have a negative effect on
your ability to assemble, move, store or operate the barbecue
safely and properly.

A Risks of Suffocation, Fire and Explosion

Gas is extremely flammable and burns explosively. Serious
personal injury or damage to property may occur if escap-
ing gas ignites in an uncontrolled fashion.

Liquefied petroleum gas is heavier than oxygen. It there-

fore settles at the bottom and displaces the oxygen there.

If a corresponding concentration of gas forms (e.g. if a gas

cylinder is damaged), this may result in suffocation owing

to a lack of oxygen.

m  Only ever use the gas types, gas cylinders, pressure regula-
tors and gas hoses which are specified in these assembly and
operating instructions (see the “Requirements Placed on the
Gas-Carrying Components” chapter).

m  Only use the barbecue above ground level (i.e. do not use it in
depressions below ground level).

m  Use outdoors only. Do not use the barbecue in buildings,
garages, covered passageways, tents, other enclosed areas,
under awnings or flammable structures.

m Do not use the barbecue in or on a vehicle. This also applies
to mobile homes, caravans and boats.

m Do not use the barbecue if there are highly flammable or
explosive substances in the air or surrounding space. Do not
store fuel or other flammable vapours or liquids near the bar-
becue and do not use such substances with the barbecue. Do
not spray any sprays close to the barbecue.

m  Never use the barbecue without a pressure regulator (see
the “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter — “Pressure Regulator”)!

m  Make sure that the pressure regulator is connected properly
and in good working order and does not have any damage.

m Each time the gas cylinder is connected or when the barbecue
has not been used for a prolonged period, perform a leak test
on all gas-carrying components (see the “Leak Test” chapter).
The barbecue must not be used if there is a gas leak.

m  This device must be kept away from flammable materials
during use. There is a risk of fire. The following minimum dis-
tances from flammable materials must be maintained: 2m above
and 1m to the side of the barbecue. The distance from low-flam-
mability materials, e.g. building walls, must be at least 0.6 m.
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While the barbecue is in use, neither the weatherproof cover nor
any other flammable materials may be stored in the base cabinet
either.

When the gas cylinder is connected, there must be no ignition
sources near the barbecue.

Never block up the ventilation openings of the barbecue unit
and the gas cylinder installation space and make sure that
they are always clear.

Do not cover any openings of the barbecue and make sure
that they are not blocked before the barbecue is put into
operation. Like most devices that are used outdoors, the
barbecue is a possible hiding place for spiders and insects.
Any blockages in the gas-carrying components may impede
the flow of gas, which may reduce performance or even result
in a dangerous flashback. Remove blockages in the manner
described in the “Cleaning and Maintenance” chapter.

Never leave the barbecue unsupervised when it is in opera-
tion. If a flame goes out, reignite it immediately or shut off
the gas cylinder.

If you smell gas, turn off the gas supply on the gas cylinder
and extinguish all flames. Do not switch on any electrical
devices. Find out the cause and fix the gas leak before you use
the barbecue again.

Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not over-
heated. Do not place any oil-filled vessels onto the barbecue.
Do not extinguish a grease fire with water! Turn off the gas
supply at the gas cylinder immediately. Switch all burners off
immediately and leave the lid closed until the fire has extin-
guished.

Turn off the gas supply at the gas cylinder immediately
after use.

Do not cover the barbecue while it is still hot.

Do not make any modifications to the device! Any modifi-
cation to the device may be dangerous.

Components which have been sealed by the manufac-
turer or its agent must not be manipulated.

Repairs may only be carried out by the manufacturer or
customer service department in order to avoid any hazards.
If you notice any damage or there is a fault, contact the
customer service department (see the cover of these assembly
and operating instructions). The barbecue must not be used
until it has been repaired as a malfunctioning barbecue may
increase the risk of injury.

Use only original accessories from the manufacturer in order
to guarantee that there is no interference that may prevent
the barbecue from working and to avoid possible damage or
hazards.

Never remove a control knob, the gas cylinder or one of the
gas-carrying components while the device is operating.

Never transport the barbecue with a gas cylinder connected
to it. The barbecue and gas cylinder must always be transport-
ed separately from one another.

Clean the barbecue regularly in the manner described in the
“Cleaning and Maintenance” chapter.

A Hazards from Gas Cylinders

4

Note the specifications of the manufacturer or lender of
the gas cylinder!

A gas cylinder must be kept out of the reach of children!
Never use a gas cylinder that is dented or rusty.

Never use a gas cylinder with a damaged valve.

Never lay a gas cylinder on its side. Always install, transport
and store gas cylinders (even empty ones) in an upright,
secure position.

Never drop a gas cylinder. Do not subject it to impacts or
damage it.
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Gas cylinders may explode if they are heated. Never burn a
gas cylinder. Do not expose it to extreme heat (over 50 °C). Do
not leave a gas cylinder in a car on a hot day. Make sure that
neither the gas cylinder nor the gas hose touch the barbecue
while in use.

Gas cylinders may only be connected, used and stored in an
outdoor space with good ventilation (i.e. not in stairwells, cor-
ridors or passageways, for example) and above ground level
(i.e. not in depressions below ground level).

Move a leaking gas cylinder immediately to a well-ventilated
space outdoors, allow the gas to escape and wait until it has
dissipated. Then return the empty gas cylinder to the manu-
facturer and tell it that it has a leak.

If you feel dizzy or nauseous, breathe fresh air and seek medi-
cal assistance if necessary.

Always close the valve on the gas cylinder first before you
disconnect the pressure regulator from the gas cylinder.

Gas cylinders (including empty ones) which are not connected
up for immediate use must not be stored directly next to an
operating device that is being powered by gas or electricity.
Even gas cylinders which appear to be empty may still contain
liquefied petroleum gas and must therefore be handled with
the same care as a full gas cylinder.

A Hazards from Batteries

Batteries can be deadly if swallowed. Batteries should there-
fore be kept out of the reach of young children and animals.
If a battery is swallowed, seek medical attention immediately.
There is a danger of burns from battery acid.

If the battery leaks, do not allow your skin, eyes and mucous
membranes to come into contact with the battery acid. Wear
protective gloves if necessary. If you do touch battery acid,
rinse the affected areas with plenty of clear water straight
away and seek medical assistance. There is a danger of burns
from battery acid.

Use only the battery type specified in the technical data.
Remove batteries if they are used up or the barbecue is not
being used for a long time. This will prevent any damage
caused by leaks.

Remove a battery that has leaked immediately and clean the
contacts in the battery compartment.

REQUIREMENTS PLACED ON THE
GAS-CARRYING COMPONENTS

The barbecue is operated using liquefied petroleum gas (LPG or LP
gas). The LPGs propane, butane and their mixtures remain liquid
at room temperature and low compression (< 10 bar) in a gas
cylinder. When the gas cylinder is opened, the pressure escapes,
the liquid expands and changes into a gas.

Gas Cylinder

Only ever use gas cylinders containing propane or butane gas
or a mixture of the two gases. The gas cylinders must meet
the national regulations and must not be bigger than is speci-
fied in the “Technical Data” chapter.

Pressure Regulator

The pressure regulator ensures that the barbecue is always sup-
plied with a consistent gas pressure.

Use the pressure regulator that is supplied with the barbecue.
It has been tested and is CE-certified. It complies with the
European Standard EN 16129.

If the barbecue has been supplied without a pressure regula-
tor, purchase a pressure regulator that matches the gas cylin-
der. Make sure that it complies with the national regulations.
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Gas Hose

« Use the gas hose that is supplied with the barbecue. If the
items supplied did not include a gas hose, purchase a gas
hose that complies with the national regulations.

» The gas hose (or hose line) must be no longer than 1.5m and
must satisfy the specifications of the standard EN 16436-1.

+ Note the national regulations and replace the gas hose if they
require it or if the gas hose has exceeded the maximum use-
by date.

+ Before each use, make sure that the gas hose does not have
any kinks or tears and is not worn. If the gas hose has a leak
or is defective, the barbecue must not be put into operation.

NOTICES FOR ASSEMBLY

PLEASE NOTE!
m  Keep the packaging material away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

+ The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them in the correct order.
Incorrect assembly can be dangerous.

+ Only use tools in perfect condition that fit properly. If you
use a tool that is worn or does not fit, you will not be able to
tighten the screws firmly enough, but you may also damage
them so that they can no longer be turned.

+ Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and
if necessary use a mat to protect the barbecue or delicate
floors from being scratched.

« Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make
sure it is straight.

« Do not apply any force when assembling the barbecue.

« First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again once you have completed the assem-
bly step. Otherwise this may cause unwanted tension.

+ Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a
quarter turn more. Do not tighten them too hard!

INSERTING THE BATTERY INTO THE
ELECTRIC IGNITION

Before you first use it, a 1.5V battery (AA) needs to be inserted in

the electric ignition (see assembly step 34):

1. Twist the ignition button anticlockwise until it detaches.

2. Insert the battery in the battery compartment with its minus
pole first or replace it if necessary.

3. Screw the ignition button back on.

+ Replace the battery if the ignition performance starts to wane.

LED LIGHT OF THE CONTROL KNOBS

The LED light of the control knobs is operated with two 1.5V

batteries (AAA) in each case. They must be inserted in the control

knobs prior to use (see assembly step 35):

1. The battery compartment is located below the cap of the
control knob.
Twist the cap a little anticlockwise until it detaches and take
it off.

2. Insert two 1.5V batteries (AAA) into the battery compart-
ment. Pay attention to the correct polarity (+/-).

3. Place the cap back on the control knob and twist it tight.
Repeat steps 1 to 3 for the rest of the control knobs.

5. Plug the control knobs onto the adjustment elements on the
front panel. The arrows on the control knobs must be point-
ing upwards (see assembly step 36).
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The control knobs can be removed from the adjustment
elements again. IMPORTANT: The control knobs must
be in the Off position (arrow on the control knob
pointing upwards) when they are removed! In any
other position, the LED contact will be damaged.

+ Replace the battery if the performance starts to wane.

CONNECTING THE GAS CYLINDER

PLEASE NOTE!

m Before you connect the gas cylinder, note the “Safety Notices"
and “Requirements Placed on the Gas-Carrying Components”
chapter.

m  All connecting pieces must be free of any dirt and not be
damaged.

m The gas cylinder must not touch hot parts of the barbecue or
be within range of the heat radiation.

m The gas hose must not be under strain, twisted or bent and
must not touch the barbecue.

m  When you have connected the gas cylinder, make sure that
all connections are tight (see the “Leak Test” chapter). Only
screw on the pressure regulator hand-tight! Do not use a tool
so that the seal of the valve is not damaged, which would
compromise the leaktightness.

4

If your barbecue has been supplied without a pressure regulator
and a gas hose, if applicable, purchase them. When you do this,
consider the national regulations and the specifications in the
“Requirements Placed on the Gas-Carrying Components” chapter
— "Pressure Regulator” and “Gas Hose".

1. Place the fully assembled barbecue in an outdoor space on a
stable, horizontal and flat surface. Ensure there is sufficient
clear space on all sides. When you are choosing where to set
up, note the “Safety Notices” chapter.

2. If necessary, lock the lockable castors by twisting the wing
nuts.

3. All control knobs must be in the Off position (arrow on the
control knob pointing upwards). If this is not the case, press
the control knob and turn it to the Off position.

4. Place the gas cylinder upright securely on the ground next to
the barbecue. The valve of the gas cylinder must be closed.

5. Make sure that the area around the barbecue and the gas
cylinder are freely accessible and clear of any objects.

6. If the gas hose is not already attached to the barbecue,
fix one end of the gas hose on the gas connection of the
barbecue and, if required, fix the other end on the pressure
regulator. The type of fixing depends on the country-specific
design of the gas hose.

7. Connect the pressure regulator as described in the associated
instructions. In the event that you do not have any instruc-
tions for the pressure regulator, a few of the different connec-
tion variants are described below. COMMENT: The illustrations
may differ slightly.

8. Perform a leak test after you have connected the gas cylinder
(see the “Leak Test” chapter).

We recommend placing the gas cylinder next to the bar-
becue while it is in use (Picture H).

However, the gas cylinder may be stored in the base cabi-
net during and after use provided that it does not exceed
the specified maximum dimensions (see the “Technical
Data” chapter). Place the gas cylinder in the recess that is
provided for it in the base plate.
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Attaching the Pressure Regulator

Pressure Regulator with Left-Hand Thread
(Picture C)

1. Screw the pressure regulator hand-tight onto the valve thread
of the gas cylinder. Note that it is a left-hand thread and
needs to be screwed anticlockwise.

2. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, turn the valve (a) on the gas cylinder anticlockwise.
To close the valve, turn it clockwise.

Pressure Regulator with Lever

(Picture D)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve until it
clearly engages.

3. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Pressure Regulator with Sleeve

(Picture E)

1. Move the lever of the pressure regulator (b) to the Off posi-
tion.

2. Slide the sleeve of the pressure regulator upwards and hold it
there.

3. Press the pressure regulator onto the gas cylinder valve and
slide the sleeve downwards to close it.

If the pressure regulator does not engage, repeat the process.

5. To allow the gas to flow out and you to start operating the
barbecue, move the lever to the On position. To stop the gas
supply, move the lever to the Off position.

Removing the Pressure Regulator

1. Make sure that the valve of the gas cylinder or the pressure
regulator is closed.

2. Open up the control knob of the barbecue so that the rest of
the gas can escape from the system.

3. To remove the pressure regulator, perform the assembly steps
in reverse order.

LEAK TEST

PLEASE NOTE!
Never look for gas leaks using a flame! Before you check
for leaks, make sure that there are no flames nearby
and no sparks can form. Sparks or flames may trigger an
explosion that can cause serious or even fatal injuries or
material damage.

After you first connect it, each time you change the gas cylinder
or if the barbecue has not been used for a prolonged period, the
leak test must be performed on all gas-carrying components in
order to ensure that gas is not escaping from any of them.
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Follow the instructions in the guide for the pressure regulator

to carry out a leak test. To do this, use a standard leak detector
agent and follow the manufacturer’s instructions. Performing a
leak test by listening is not safe!

USE

Putting the Barbecue into Operation

PLEASE NOTE!

m  Burn off the barbecue with the grill racks and all accessories
that come into direct contact with food before you first use
them to remove any possible production residues. To do this,
heat the barbecue on the highest level with the lid closed for at
least 20 minutes. Clean the accessories once they have cooled
down. Also note the “Cleaning and Maintenance” chapter.

m  Only use the barbecue if all parts are in their designated place
and the barbecue has been assembled properly in accordance
with the assembly steps in these assembly and operating
instructions.

m Each time before you use the barbecue, make sure that it
is undamaged and has been set up correctly. When you are
choosing where to set up, note the “Safety Notices” chapter.

m Before each use, make sure that the gas cylinder and the
pressure regulator have been connected correctly and all
gas-carrying parts are leaktight (see the “Connecting the Gas
Cylinder” and “Leak Test” chapters).

m  Check the barbecue for any grease deposits before each use.
Remove excess grease and empty and clean all parts in the
grease collecting system to prevent any grease fires (see the
“Cleaning and Maintenance” chapter).

m Do not line the grease collecting system or barbecue chamber
with aluminium foil or another type of foil.

m The lid must be open during the ignition process. Ignite each
burner individually.

m  When you are igniting the gas flame, do not bend over the
grill surface as there may be a deflagration if gas builds up in
the barbecue chamber.

m [f the flame goes out or a burner has not ignited, turn the cor-
responding control knob to the Off position. Wait approx. 2
to 5 minutes before trying again to allow the gas to dissipate.
Otherwise there may be a deflagration.

m  Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

1. Open the lid.
2. Make sure that all control knobs are in the Off position (arrow
on the control knob pointing upwards). If they are not, press
the control knob and turn it to the Off position.
Open the gas supply on the gas cylinder.
4. Each burner is equipped with its own ignition system and
so can be ignited individually: Press the control knob for the
burner you want and turn it 90° anticlockwise (maximum
power) (Picture F). The gas supply is activated..
With a piezo ignition, a spark is also produced.
With an electric ignition, also press the ignition button (Pic-
ture G). You will hear a clicking noise.
5. Check whether the burner has been ignited: Look carefully to
see whether flames are emerging from the burner.
If the burner has not ignited, turn the control knob to the Off
position and try again.

w

With a piezo ignition, only let go of the control knob a
few seconds after ignition has taken place so that the
flame does not go out.

6. Ignite the rest of the burners in the same way too.
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Barbecuing

PLEASE NOTE!

m Hot steam may escape when the lid is opened. You should
therefore keep your head and hands out of the danger zone.
There is a danger of scalding.

m Do not heat any unopened food containers as a build-up of
pressure may cause the containers to burst.

m Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

1. Preheat the barbecue once the burners have been ignited:
Close the lid and wait until the temperature you want is dis-
played on the thermometer in the lid.

Once it has preheated, you can switch off the burners that
you do not need. To do this, turn the control knobs to the Off
position.

2. Open the lid and place the food to be barbecued on the grill
rack or another accessory that you are using.

3. If you want to produce a high temperature in the barbecue
chamber and the food should be cooked more evenly from all
sides, close the lid.

4. Reduce the burner power if necessary by turning the control
knob towards the Min (lowest power) position.

5. As soon as the food being cooked is as brown as you want it
to be, turn it using barbecue tongs.

Infrared Side Burner (maxX Zone)

The infrared side burner can reach up to 800°C and is therefore
particularly suitable for grilling steaks. The pores of the meat are
quickly sealed by the high heat and the meat stays juicy inside.
You can also use this side burner as a cooking area for preparing
side dishes and sauces, for example, directly on the barbecue.
Its grill rack can be inserted at two heights. We recommend the
bottom position for grilling so that the food being barbecued is
as close as possible to the heat source. For cooking, you should
choose the higher position so that the cookware has more space
and is further away from the burner.(see assembly step 33).

Using the Meat Thermometer

If you have several pieces of food (of the same thickness)
to grill, one meat thermometer as a reference measuring
device is sufficient.

1. Wipe down the meat thermometer before you first use it and
after every use with a damp cloth or sponge or clean it under
running water with a detergent. Then dry it. Do not clean in
the dishwasher! Do not immerse in water!

2. Slide the meat thermometer all the way into the middle of the
longer side of the piece of meat, fish or poultry.

3. Connect the connector of the meat thermometer to the sock-
et T1 or T2.

4. Press the On / Off button Q) to switch on the control panel.

5. The temperature display alternates between showing the tem-
perature measured on meat thermometer 1 (T1) and 2 (T2).
The associated control lamp T1 or T2 lights up accordingly.

If Erris displayed, the meat thermometer is not connected to
the barbecue.

6. If you repeatedly press the SET button, you switch to: con-
stant display of T1 =» constant display of T2 =» alternating
display of T1 and T2.

7. You can use the C/F button to switch between the units Celsi-
us and Fahrenheit.

8. Once the food has been cooked, disconnect the meat ther-
mometer from the device and pull it out of the food that has
been cooked. CAUTION: The meat thermometer will get
hot. Do not touch it with your bare hands. Use oven gloves or
another aid.
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9. To switch off the control panel, hold down the On / Off but-
ton Q) NOTICE: The control panel switches off automatically
if it is not used for 10 minutes.

10. Clean the meat thermometer after use (see above). Store it in
a closed room in a cool and dry place protected from direct
sunlight out of the reach of children and animals.

Thermobox

PLEASE NOTE!

m Do not grill any food in the Thermobox and do not place it on
the hot barbecue!

+ The double-walled Thermobox, consisting of an outer contain-
er and a GN container as well as a lid, is inserted into one of
the two drawers.

+ If you place cold ice packs in the GN container, you can use it
to keep drinks or food cool.

+ Clean the component parts of the Thermobox with warm
water, detergent and a sponge or in the dishwasher. All parts
must be completely dry before they are assembled or stored
away.

Taking the Barbecue Out of Operation

1. Shut off the gas supply on the gas cylinder.

2. Turn all control knobs to the Off position.

3. Allow the barbecue to cool down before you move it.

4. Clean the barbecue once it has cooled down (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter). Excessive accumulations of
food residues and cooking fat may cause what is known as a
grease fire.

BARBECUE TIPS

1. Before you start barbecuing, get everything together that
you will require. When you barbecue, you should always have
an eye on the barbecue and the food being cooked and not
need to keep going in the kitchen.

2. Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

3. Use clean grill racks. The new food you are cooking will
stick to any residues on the grill rack.

4. Food that has had a small amount of oil brushed on it
will brown more evenly and stick to the grill rack less.

5. Rub oil onto grill racks before you barbecue so that the
food being cooked does not stick.

6. Always preheat the barbecue with the lid closed so that
the food being cooked does not stick to the grill rack and
searing is possible. This will also burn off any residues from
your last barbecue. Even if you want to cook on a medium or
low heat, you should still preheat the barbecue.

7. Do not place too much food to barbecue on the grill rack.
Leave a sufficient amount of space between the pieces so
they can easily be picked up and moved.

8. If you are using a marinade, sauces or glaze with a high
sugar content or other ingredients which burn easily, only
spread them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

9. We recommend that when you barbecue you keep the lid
closed. This reduces the risk of flash flames and ensures that
your food is barbecued faster and more evenly. Do not open
it too often to check on the food being cooked to prevent too
much air getting in and heat and smoke escaping unnecessarily.

10. To make sure your steak has a great barbecue pattern and
a delicious crust, you must not turn it too often. In most
cases, the food being cooked should only be turned once,
and only when it is the colour you want it to be. This will also
prevent the lid being opened too much.

EN
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11. You can place food that has already been barbecued on the
warming rack to keep it warm while you carry on barbecu-
ing. Please note that it will continue to be cooked a little. In
addition, you can use the warming rack to toast burger buns
or gently cook vegetables, seafood, etc. while you grill meat,
for example, on a high heat on the grill rack.

Direct vs. Indirect Grilling

Direct Grilling

This is the classic option in which the food being grilled is placed
directly over the burner. The level of heat is therefore high. This
means that this method is good for food with shorter cooking
times of no more than 30 minutes and for quickly searing burgers
or steaks, for example. It produces a delicious crust while the
inside stays nice and juicy.

Indirect Grilling

This is where the heat comes from burners next to the food being
cooked; the burner directly beneath remains switched off. At the
same time, the lid is closed so that the heat cannot escape. We
recommend this method of barbecuing for food with long cook-
ing times such as spare ribs, pulled pork or whole poultry. But fish
and vegetables can also be gently cooked in this way.

You can also combine both grilling methods: first sear the food
hot and then finish cooking it gently.

CLEANING AND MAINTENANCE

PLEASE NOTE!

m Allow all parts to cool down before you clean them until they
are no longer hot and can be touched.

m Do not perform any cleaning on the valve of the pressure
regulator! It contains very sensitive components which could
be damaged even on slight contact with other objects. Do not
immerse the pressure regulator in water.

m The gas system may only be cleaned by a qualified expert. Un-
der no circumstances should you dismantle the controller unit.

m Theinside of a burner must not get wet!

m Do not immerse the barbecue in water and do not hose it
down. No liquid must get inside the gas-carrying or electrical
components.

m Disconnect the gas cylinder before cleaning the barbecue
housing.

m  Never pour cold water onto hot parts. This may lead to burns
and material damage.

m Never use spirits or other flammable or abrasive cleaning
agents.

The accessories supplied are not dishwasher-safe.
All parts must be dry before they are used or stored away.

To allow you to enjoy using your barbecue for a long time, you
should keep it clean. If it is not cleaned and maintained, it may
not perform as well over time. Low temperatures and uneven
heat distribution are indications that gas-carrying components
should be cleaned. Food residues on the grill rack will cause the
food being cooked to stick on. Grease deposits may cause a
grease fire.

Cleaning the Grease Collecting System (After

Each Use)

m Do not use any abrasive cleaning agents.

« Empty and clean all parts of the grease collecting system
(grease tray or grease pan) after or before each use. Rinse the
parts with warm water, detergent and a sponge. The easiest
option is to clean them after use in a lukewarm (not hot!)
condition.
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Cleaning the Cast-Iron Grill Racks and Grill Plate

(After Each Use)

You clean the grill plate in the same way as the grill rack:

1. Leave the grill rack in the barbecue and remove any coarse
residues with a grill rack cleaning brush or a spatula.

2. You burn off the remaining residues as follows: Switch on the
barbecue for approx. 30 minutes at the highest level (at least
300°C) and close the lid.

3. Allow the grill rack to cool down until you can touch it and
brush off the residues. Then wipe it clean with a damp paper
towel if necessary.

4. We recommend rubbing vegetable oil into the clean grill rack
to maintain it and prepare it for your next barbecue.

Cleaning Enamelled Grill Racks, Warming Racks,

Flame Tamers and Other Enamelled Parts

m Do not use abrasive cleaning agents or brushes with
steel bristles.

+ Clean the grill and warming racks after every use, and clean
the other components when necessary.

+ Use a plastic spatula to scrape off coarse residues or soak
them in warm water.

+ Then use warm water with a little detergent and a sponge or
soft cloth for cleaning.

Cleaning Stainless Steel Racks (After Each Use)

« Clean stainless steel racks with warm water, washing-up liquid
and a sponge or stainless steel cleaning pad.

Cleaning the Barbecue Chamber (If Necessary)
During use, evaporated grease and smoke produces carbon which
is deposited in the barbecue chamber.

m Do not use any abrasive cleaning agents.

1. Remove all food residues and deposits of grease throughout
the barbecue chamber. You can do this using a plastic spatula,
for example.

2. Then wipe the surfaces clean with a soft cloth. If there is
heavier soiling, you can wash it off with warm water, deter-
gent and a sponge and then wipe dry with a non-abrasive
cloth.

Cleaning the Outsides (If Necessary)

The outsides of the barbecue consist of different materials and
surfaces. We therefore recommend different cleaning methods
depending on the type of surface.

Stainless Steel Surfaces

« Use a non-abrasive stainless steel cleaner and follow the man-
ufacturer’s instructions. Do not use any abrasive pastes!

+ Otherwise you can use warm water, a household cleaner
and a sponge for cleaning. Then rinse the surfaces with clear
water and dry them with a soft cloth.

If the barbecue is exposed to a particularly harsh environ-
ment, the outside of the barbecue must be cleaned more
frequently. In an environment containing chloride and
sulphide, in particular in coastal regions, stainless steel
may also oxidise or display spots. Salt water, acid rain,
close proximity to pools and hot tubs and other extreme
conditions characterised by great heat and humidity may
cause spots to be formed. These spots are sometimes
confused with rust.

They can easily be removed and avoided: Wash off the
spots with warm water and a household cleaner, rinse
the surface with clear water and dry it. Rub down all
stainless steel surfaces every 3 to 4 weeks with tap water
and a cleaning agent for stainless steel to prevent the
formation of spots.

®
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Painted, Enamelled Surfaces and Plastic Parts
m Do not use any abrasive cleaning agents.

+  Only use warm water with a little household cleaner and pa-
per towels or a soft cloth for cleaning. Clean the surface, rinse
it down and wipe it dry.

Cleaning the Infrared Burner (If Necessary)

PLEASE NOTE!
m Infrared burners must not come into contact with water or
other liquids.

1. Heat up the infrared burner with the lid open for approx.
5 minutes without any food on maximum power so that any
grease or food residues can burn up.

2. Once the burner has cooled down, carefully suck up the burnt
particles with a vacuum cleaner.

Cleaning Gas-Carrying Components (If Necessary)
Gas-carrying components may become blocked and need to be
cleaned if

+ you smell gas and the burner flame is very yellow and weak.
 the temperature you want is not reached.

+ the burner heats up unevenly or the flame flickers.

Clean them as follows:

+ Clean the whole of the outer surface of the burners with a
clean wire brush to remove any food residues and dirt. When
you are cleaning, make sure that the ignition electrode
is not bent or damaged. Brush carefully around the ignition
electrode.

« In particular, make sure that at each burner tube the gas
outlet and air inlet openings or the venturi tube are clear. If
necessary, clean them for example with a pipe cleaner or with
compressed air.

+ If you need to, you can clean the gas connection and the
connections on the gas hose with a soft brush.

Maintenance Tasks

PLEASE NOTE!
m The nozzles may only be replaced by an expert.

The barbecue does not require maintenance if it is cleaned regu-

larly. Despite this, it must be checked from time to time. Base the

intervals on how often it is used and the environmental conditions

under which the barbecue operates.

« Check whether all parts of the barbecue have been provided
and are fitted (visual check).

+ Check whether all connections have been provided and are
securely tightened. Tighten them if necessary.

+ The gas system must be checked each time that a gas cylinder
is connected (see the “Leak Test” chapter).

+ The gas hose must be replaced if it has leaky or damaged sec-
tions or the maximum use-by date (see the “Technical Data”
chapter) has been exceeded.
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STORAGE

PLEASE NOTE!

Protect the barbecue from strong wind, persistent moisture,
rain, snow, hail or other weather conditions.

m If you are not going to use the barbecue for a prolonged pe-
riod, disconnect the gas cylinder from the barbecue and store
it properly (see the “Safety Notices” chapter — “Hazards from
Gas Cylinders”).

« Store the barbecue in a dry location outdoors. Cover the bar-
becue (with a weatherproof cover) to protect the components
from moisture, dust, insects or spiders which might get inside
the barbecue and become established there.

+ Clean the barbecue before you store it away (see the “Clean-
ing and Maintenance” chapter).

« |f the barbecue is stored indoors, it must be disconnected
from the gas cylinder. Seal it shut properly with a locking
nut and protective cap (depending on the design) and store it
in a well-ventilated place outdoors above ground level (i.e. not
in depressions below ground level).

« Take the battery out when you will not be using the barbecue
for a prolonged period to prevent damage caused by a possi-
ble battery leak.

TROUBLESHOOTING

If despite sufficient care and maintenance a fault does occur, this
chapter may help you to fix it.

If the problem cannot be solved with the steps below, contact the
customer service department (see the cover of these assembly and
operating instructions).

A Do not attempt to repair the gas system yourself!

Smell of gas

Leak in the gas system.

1. Shut off the gas cylinder immediately.

2. Tighten all the screw connections of the gas system.

3. Check all gas-carrying parts for external damage; replace
defective parts with genuine replacement parts.

4. Check for leaks (see the “Leak Test” chapter).

Burner does not ignite.

The battery of the electric ignition is empty or inserted incorrectly.
» Insert a new battery. Check the polarity +/-.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

The burner is blocked.

» Clean it in the manner described in the “Cleaning and Main-
tenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components (If
Necessary)”.

For the side burner: The ignition cable is not plugged on the
ignition.

» Visual check. Plug on the ignition cable if necessary.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.

» Have the barbecue cleaned by an expert.
The ignition is defective.

» Have the ignition checked and repaired or replaced by an
expert.

EN
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The desired temperature is not reached. / The flame is
small or flickers a lot or the flame pattern is irregular. /
Individual burners do not ignite.
The gas cylinder is (almost) empty.
» Replace the gas cylinder.
The burners are blocked.
» Clean them in the manner described in the “Cleaning and
Maintenance” chapter — “Cleaning Gas-Carrying Components
(If Necessary)”.
The gas hose is bent.
» Straighten the gas hose.
The nozzle of the adjustment element (behind the front panel) is
blocked.
» Have the barbecue cleaned by an expert.

Strong Flare Up
The food being cooked is fatty.
» Remove large amounts of fat, place the meat on a grill tray or
reduce the barbecue temperature.
The barbecue is dirty.

» Clean the barbecue (see the “Cleaning and Maintenance”
chapter).

EC DECLARATION OF CONFORMITY

We, the company LANDMANN Germany GmbH, hereby declare
that the gas device described here conforms to the Regulation
(EU) 2016/426 .

The conformity was confirmed by a type test in accordance with
the standards EN 498:2012 and EN 484:2019+AC:2020.

The type test was carried out by the notified body

Intertek Italia (2527).

Device identification number: 2575DN32107

If you require more information, please contact our customer
service department.

DISPOSAL

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

CA2, Dispose of the packaging material in an environmentally
s @ friendly manner so that it can be recycled.

)54

The adjacent symbol (crossed-out bin underlined) means
that used devices should not be disposed of in the domes-
tic waste, but should instead be taken to special collection
and return systems.

Owners of used devices must remove from the used de-
vice any used batteries or rechargeable batteries which are
not encapsulated by the used device and can be removed
in a non-destructive way and dispose of them separately
(see also the section on battery disposal).

Owners of used devices from private households can take
them free of charge to the collection points of the public
waste disposal authorities or the disposal points which are
set up by manufacturers and distributors under the Electrical
Equipment Act. Businesses which market electrical and elec-
tronic devices are also obliged to take back used devices.
(Rechargeable) batteries must not be disposed of along
with the household waste. Consumers are legally obliged
to dispose of (rechargeable) batteries separately.
(Rechargeable) batteries can be handed in free of charge
at a collection point of the local authority/district or in
retailers so that they can be disposed of in an environmen-
tally friendly way and valuable raw materials can be recov-
ered. If they are not disposed of properly, toxic ingredients
may escape into the environment and cause harm to the
health of humans, animals and plants.

Only dispose of (rechargeable) batteries when they are
discharged. If possible, use rechargeable batteries rather
than single-use batteries.

In the case of (rechargeable) batteries containing lithium,
tape over the poles before you dispose of them to prevent
a short circuit. A short circuit may cause a fire or explosion.
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Basta kund,

Manga tack for att du har valt en gasgrill fran LANDMANN. Den har monterings- och
bruksanvisningen innehaller detaljerade instruktioner som hjalper dig att gora din grill
fran LANDMANN startklar. Vi ger dessutom nagra viktiga riktlinjer om hur du anvander
den pa ett sakert satt och hur du skéter om den.
Ta tid pa dig att bekanta dig med din nya utrustning i detalj. Detta ar for att vi inte
bara vill att du ska fa en smidig start utan aven langvarig gladje av din
grill fran LANDMANN.
Var kundtjanst hjalper dig garna om du har fragor om din e-grill eller behéver
mer hjalp. Du hittar kontaktuppgifterna pa omslaget till den har monterings- och
bruksanvisningen.

Muycket ndje och trevlig grillning onskar
LANDMANN-teamet.

XXEW T &7 A0V148 1009

INNEHALL LAS DENNA MONTERINGS- OCH BRUKSANVIS-
Tekniska data 12 NING INNAN APPARATEN TAS | BRUK!
Leveransomfattning 12 Underlatenhet att folja sakerhetsanvisningar, forsiktighetsatgar-
Oversikt av apparat 13 der och arbetssteg kan leda till allvarliga personskador eller till
Avsedd anvandning 13 och med dddsfall genom brand eller explosion.
Sakerhetsanvisningar 13 Behall den hdr monterings- och bruksanvisningen for att
Krav pa gasslangar och gaskomponenter 14 f_:§1 hjélp med framtida fragor o;h for fmdra ar_wéndare. De
Monteringsanvisningar 15 tillhor appgraten. Tlllverkaren och.|mportoren tar |ng§t ansvar

. S ) . om anvisningarna i denna monterings- och bruksanvisning inte
Montering av batterier i den elektriska tdndningen 15 fBljs.
LED-lampor i regulatorknappar 15
Anslutning av gascylinder 15
Lackagekontroll 16
Anvdndning 16
Grilltips 17 Symboler
Rengodring och underhdll 18 ﬁ Varningssymbol: Den har symbolen pavisar mdjliga risker.
Forvaring 19 Las och folj tillhérande sakerhetsanvisningar noggrant.
Felscl)lkn.|lng 19 3 } @ Kompletterande information
EG-férsakran om Gverensstammelse 19

i Las monterings- och bruksanvisningen innan
fassering 20 M anvandning! ’ ’

Il
Q[I Lamplig for livsmedel.
VARNING: === Likstrém

m  Anvand endast utomhus. N .
m  Lis denna monterings- och bruksanvisning innan apparaten |  Fler forklaringar

tas i bruk. Forklaringsnummer visas enligt foljande: (1)
m VARNING: Atkomliga delar kan vara mycket varmal Hall Bildreferenser visas enligt foljande: (Bild A)
undan barn.

Flytta inte apparaten under anvandning.
Stang gastillforseln pa gascylindern efter anvandning.
Brannbara material maste hallas pa avstand fran apparaten
vid anvandning.

m  GOr inga modifieringar av apparaten.

11
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TEKNISKA DATA

Enhetsbeteckning:

Modellnummer:
Land:

Gaskategori:
Gastyp:

Gastryck i mbar:
Forbrukning:

@ munstycke till
huvudbrannare:

@ munstycke
sidobrannare:
Varmeeffekt:
Tandare:
Reducerventil:
Gasslang:

Matt (Lx HxB):
Vikt:
Gascylinder:

Id monterings - och
bruksanvisning:
Tillverkare:

Tillverkad i Kina.

Gasgrill “COOL BLACK 4.1 maxX"

22161

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/P 30)

G30 (butan), G31 (propan) eller en
blandning av dessa

30

G30: 1353 g/t

G31: 1329 g/t
0,91 mm

0,93 mm

PL

[38/p 37)

G30 (butan), G31 (propan)
eller en blandning av dessa

37

G30: 1353 g/t
G31: 1329 g/t
0,84mm

0,89 mm

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

50

G30: 1353 g/t
G31: 1329 g/t

0,80 mm

0,82mm

18,6 kW (4 x 3,65 kW huvudbrannare + 1 x 4,0 kW sidobrannare)
Huvudbrannare: Piezo; infrardd sidobrannare (maxX Zone): 1,5 V-batteri (AA)

i enlighet med EN 16129; nationella riktlinjer maste foljas.

G30 (butan), G31 (propan)
eller en blandning av dessa

c € 2575-24

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LU, LV, PT, SK, SI

[3+ (28-30137)

G30 (butan) | G31 (propan)
28-30 37

1353 g/t 1329 g/t
0,91Tmm 0,91 mm
0,93 mm 0,93 mm

i enlighet med EN 16436-1; max. 1,5m. Folj nationella riktlinjer for lingsta méjliga anvéndning innan byte.

Grill: ca. 144,5x 121 x 53,5¢cm
ca. 55,5kg

Gascylinder av standardtyp, se avbildningen bredvid for dimensioner.

22161 M LM SCA V2 1023md

LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Tyskland

LEVERANSOMFATTNING
(Bild A, se bild pa den utvikbara sidan)

Pos.  Beteckning

1 Lockhandtag

2 Varmeskyddsbricka

3 Grillenhet (formonterad)

4 Hallare for fettuppsamlare

5 Fettuppsamlingsplat

6 Fettuppsamlare

7 Grillgaller for sidobrannare

8 Slanghallare

9 Fettuppsamlare for sidobrannare

10 Sidobrannare (infrarod)

1 1,5 V-batteri (AA)

12 Bakvagg, hoger

13 Sidovagg, hoger

14 Lada

15 Lock till termobox

16 GN-behéllare

17 Ytterbehallare termobox

18 Ladpanel

19 Bottenplatta

20 Lasbara hjul

21 Hallare for gasflaska, nere

22 Hallare for gasflaska, uppe

23 Underskapsdorr

24 Mittvagg

25 Bakvagg, vanster

26 Sidovagg, vanster

12
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Ant. Pos.
1 27
2 28
1 29
2 30
1 31
1 32
1 33
1 34
1 35
1

1 36
! 37
1

2 A
! B

! C

! D
2

1

4

1

1

1

1

1

1

£
£
o
8
3
=
—
—_
max. @ 300 mm
Beteckning Ant.
Tvarstag 1
Kottermometer 1
Sidobord med reglagefalt 1
Brannarskydd 4
Sidogrillgaller 1 2
Mittre grillgaller 1
Sidogrillgaller 2 1
Varmhallningsgaller 1
Gasslang (medfdljer inte vid leverans i vissa 1
lander)
Reducerventil (medfoljer inte vid leverans i vissa 1
lander)
Slanghallare 1
Monteringsmaterial:
Skruv, M6x15mm 54
Mutter, M6
Skruv, M6x10mm 4
Skruv, M6x30mm 2
Monterings- och bruksanvisning 1
Bruksanvisning till reducerventil 1

Du behover dessutom:
+ Gascylinder med flytande gas (se kapitlet "Tekniska data”), 1x
+ Verktyg for montering
Dessa medfdljer inte.
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VIKTIGT!

« Kontrollera att leveransen ar komplett och att komponenterna
inte har nagra transportskador. Kontakta kundtjanst om nagra
delar saknas eller ar skadade (se omslaget till denna monte-

SV

SAKERHETSANVISNINGAR
A Risker med anvandning

rings- och bruksanvisning). Vi kan komma att géra mindre m  Grillen &r inte avsedd att anvandas av barn och personer med
tekniska forandringar, t.ex. i friga om monteringsmaterial. nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala formagor eller bris-
+ Ta bort eventuell plastfilm, klistermarken eller transportskydd tande erfarenhet och/eller kunskap.
fran apparaten men aldrig typskylten och eventuella m Barn far inte leka med grillen. Se till att barn inte far tillgang
varningar! grillen utan uppsikt, dven nar den ar avstangd. Felaktig an-
vandning kan vara farlig. (@)
o m VARNING: Atkomliga delar kan vara mycket varma! Hall (@]
OVERSIKT AV APPARAT undan barn! Ldmna aldrig grillen utan uppsikt nar den an- (@]
(Bild B) vands eller fortfarande ar varm. Var sarskilt noga med att inte [
38 Locktermometer |dta barn leler personer som inte kan |.<.:ient|f|erg eller reagera [vs)
39 Lock korrekt pa potentiella risker komma nara en grill. -
40 Regulatorknapp for sidobrannare = Anvand skygldshandslfar som ar testaqle enligt EU-fC')roro'I'ning g
41 Tandknapp for sidobrénnare 2016/425 for personlig skyddsutrustning DIN EN 407 (var- =
42 Underskap meskyddskategori Il).
43 Regulatorknapp for huvudbrannare m  Vidror inte nagra delar av grillen som blir varma vid an- F
44 Gasanslutning vandning! Vidrér endast handtagen och reglagen om grillen =3
45 Reglagefalt for kottermometer anvands eller omedelbart efter avstangning. Vanta tills grillen 3
46 T1 och T2: Uttag for anslutning av kéttermometrar har svalnat innan du transporterar, rengor eller forvarar den. D
47 SET: Knapp for att vaxla mellan temperaturindikering for m Flytta inte grillen under anvdndning! 3
kottermometer 1 (T1) och 2 (T2), som standard visas bada m  Fortaring av alkohol eller droger kan ha en negativ paverkan b 4
alternerande. pa mojligheten att anvanda grillen pa ett ordentligt satt, mon-
48 C/F: Knapp for att vaxla mellan enheterna Celsius och Fahren- tera den sakert samt forflytta, forvara eller anvanda den.
heit
49 d) Pa/av-knapp: Tryck kort for att starta, hall nedtryckt for att A Risk for kvavning, brand och explosion
stanga av
50 Temperaturindikering Gas ar mycket lattantandlig och har en explosionsartad for-
51 T1 och T2: Kéttermometrarnas indikatorlampor visar om brénning. En okontrollerad brand av utstrommande gas kan
temperaturen aktuellt visas for T1 eller T2. leda till allvarliga personskador och skada pa egendom.
Flytande gas ar tyngre an syre. Den lagger sig darfor langs
. golvet och tranger undan syret. Nar gaskoncentrationen
AVSEDD ANVANDNING blir tillrackligt hég (t.ex. vid en skadad gascylinder) kan
m Den hér gasgrillen har designats fér tillagning av grillbar kvavning intréffa till foljd av syrebrist.
mat. Den drivs med flytande gas och ar avsedd att anvandas m  Anvand uteslutande de gastyper, gascylindrar, reducerventiler
utomhus. och gasslangar som namns i denna monterings- och bruksan-
m Grillen och gascylindern maste anvéndas och férvaras i enlig- visning (se kapitlet “Krav pa gasslangar och gaskomponenter”).
het med gallande foreskrifter. m  Anvand endast grillen éver markniva (dvs. inte i fordjupningar
m Grillen &r avsedd for privat bruk, inte fér kommersiellt bruk. eller under markniva).
= Ingen annan anvandning &r tillten. Detta galler sarskilt foljan- ™ Anvéand endast utomhus. Anvand inte grillen i byggnader,
de férutsebara felaktiga anvandningsomraden: garage, tackta passager, tlt, andra slutna utrymmen, under
o Anvénd inte grillen med tra, trakol eller annat férbrannings- marlflser.eller b.rann.bara koonstruktloner. L
material som inte &r flytande gas (propan/butan). [ Anvalnd inte grillen i eller pa ett fordon. Detta galler dven
o Anslut aldrig grillen till naturgasnatet (din stads gasnat)! husbilar, husvagnar och batar.
Ventilerna och munstyckena ar endast konstruerade for = Anvand inte grillen om det forekommer Iattantandllga eller
flaskor med flytande gas. explosiva substanser i luften eller omgivningarna. Forvara inte
o Anvand inte grillen for uppvéarmning. nagot drivmedel eller andra lattantandliga angor eller vatskor i
o Anvénd inte grillen fér att vdrma andra &mnen och material narheten av grillen och anvéand inte nagra liknande material till
an livsmedel. grillen. Anvand inte sprejer i narheten av grillen.
o Anvand aldrig grillen som en inbyggd apparat. m  Anvand aldrig grillen utan reducerventil (se kapitlet "Krav pa
m Anvénd endast grillen for det angivna &ndamalet och endast gasslangar och gaskomponenter” — “reducerventil”)!
enligt beskrivningen i denna monterings- och bruksanvisning. m Kontrollera att reducerventilen ar korrekt ansluten och funge-
All annan anvandning anses strida mot det avsedda &ndama- rar samt att den inte ar skadad.
let. Felaktig anvandning och behandling kan férsamra funktio-  m  Utfor en lackagekontroll av alla gaskomponenter (se kapitlet
nen, skada andra foremal och orsaka personskador. "Lackagekontroll”) varje gang gascylindern ansluts eller nar
m Alla defekter som orsakas av felaktig hantering, skador eller grillen inte har anvants under en langre tid. Grillen far inte
reparationsforsok omfattas inte av garantin. Detta galler dven anvandas om en gaslacka upptacks.
normalt slitage samt fettavlagringar och missfargning av m Brannbara material maste hallas pa avstand fran den har
grillen och tillbehoren. apparaten vid anvandning. Det finns risk for brand. Féljande
minimiavstand till brannbara material maste bibehallas: 2 m i
hojdled och 1 m i sidled mot grillen. Avstandet till svarantandli-
ga material, t.ex. husvaggar, maste vara minst 0,6 m.
Varken 6verdraget eller andra brannbara material far forvaras i
underskapet vid anvandning.
m Det far inte finnas nagra antandningskallor nara grillen nar
gascylindern ansluts.
13
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m Stang aldrig ventilationshalen pa grillenheten och forvarings-
utrymmet for gasflaskan och se till att de alltid ar fria.

m Tack inte for ndgra av grillens éppningar och kontrollera att
de inte ar igensatta innan grillen borjar anvandas. Som de
flesta apparater som anvands utomhus ar grillen en mojlig
tillflyktsort for spindlar och insekter. Om gaskomponenter
blir igensatta kan effekten minska och en farlig eldslaga kan
skapas nar gasflodet aterigen blir obehindrat. Avlagsna hinder
enligt beskrivningen i kapitlet “Rengdring och underhall”.

m Ldmna aldrig grillen utan uppsikt nar den anvands. Tand
slocknade eldslagor direkt eller stang gascylindern.

m Stang gastillforseln vid gascylindern och slack alla eldslagor
vid gaslukt. Sla inte pa nagra elektriska apparater. Faststall och
atgarda orsaken till gaslackan innan du tander grillen igen.

m Var noga med att inte dverhetta livsmedel som ar rika pa olja
och fett. Placera inte oljefyllda behéllare pa grillen.

m  Slack inte fettbrander med vatten! Stang omedelbart gastillfor-
seln pa gascylindern. Stdng omedelbart av alla brannare och
hall locket stangt tills branden har slocknat.

m Stdng gastillforseln pa gascylindern direkt efter anvand-
ning.

m Tack inte 6ver grillen nar den ar varm.

m GOr inga modifieringar av apparaten! Alla modifieringar av
apparaten kan vara farliga.

s Komponenter som har plomberats av tillverkaren eller
dess ombud far inte manipuleras.

m Reparationer far endast utforas av tillverkaren eller
kundtjanst for att undvika fara. Kontakta kundtjanst om du
upptacker skador eller vid storningar (se omslaget till denna
monterings- och bruksanvisning). Grillen far inte anvandas
innan problemet avhjalps eftersom detta kan leda till defekter
och 6ka risken for personskador.

m Anvand endast originalreservdelar fran tillverkaren for att inte
paverka grillens funktion och for att undvika eventuella skador
eller fara.

m Demontera aldrig regulatorknappen, gascylindern eller ndgon
av gasledningarna eller gaskomponenterna under anvandning.

m Transportera aldrig grillen med en ansluten gascylinder. Grillen
och gascylindern maste alltid vara frankopplade fran varandra
vid transport.

m  Rengdr grillen regelbundet enligt beskrivningen i kapitlet
"Rengoring och underhall”.

A Risker med gascylindrar

m  Folj instruktionerna fran gascylinderns tillverkare eller

uthyrningsforetaget.

En gascylinder far inte hamna i handerna pa barn!

Anvand aldrig buckliga eller rostiga gascylindrar.

Anvand aldrig gascylindrar med skadad ventil.

Lagg aldrig en gascylinder ned. Montera, transportera och

forvara alltid gascylindrarna (dven tomma) i ett uppratt, sakert

lage.

m Lat aldrig en gascylinder falla. Utsatt dem inte for stotar och
skada dem inte.

m  Gascylindrar kan explodera vid uppvarmning. Brann aldrig en
gascylinder. Utsatt dem inte for extrem varme (éver 50 °C).
Lamna aldrig en gascylinder i en bil under en varm dag. Se
till att varken gascylindern eller gasslangen kommer i kontakt
med grillen vid anvandning.

m  Anslut, anvand och forvara endast gascylindrar pa en valven-
tilerad plats utomhus (dvs. inte i t.ex. trapphus, korridorer,
passager och genomfarter) och éver markniva (dvs. inte i
férdjupningar och under markniva).

m Placera omedelbart en lackande gascylinder pa en val ven-
tilerad yta utomhus, 13t gasen fléda ut och vanta tills den
har avdunstat. Returnera sedan den tomma gascylindern till
tillverkaren med en anmarkning om lackage.
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Vid yrsel eller illamaende, andas in frisk luft och s6k medicinsk
hjalp vid behov.

m Stang alltid gascylinderns ventil innan du kopplar bort reducer-
ventilen fran gascylindern.

m  Gascylindrar (dven tomma) som inte ar ansluta och ska an-
vandas direkt far inte forvaras i direkt anslutning till gas- eller
eldrivna apparater.

m  Aven till synes tomma gascylindrar kan innehélla flytande gas
och maste darfér hanteras med samma omsorg som en full
gascylinder.

A Risker fran batterier

m Batterier kan innebara livsfara vid fortaring. Forvara darfor
batterier utom rackhall f6r sma barn och djur. Uppsok medi-
cinsk hjalp omedelbart vid fortaring av batterier. Det forekom-
mer fratningsrisk fran batterisyra.

m  Forhindra att hud, 6gon och slemhinnor far kontakt med
batterisyran om batterier lacker. Anvand skyddshandskar vid
behov. Vid kontakt med batterisyra, spola av de utsatta stal-
lena med rikligt med vatten och uppsdk medicinsk hjalp. Det
forekommer fratningsrisk fran batterisyra.

m  Anvand endast den typ av batterier som anges i kapitlet
Tekniska data.

Ta ur batterierna nar de anvands eller nar grillen inte anvands
under en langre tid. Detta foérhindrar skador fran lackage.
Avlagsna ett lackande batteri direkt och reng6r kontakterna i
batterifacket.

KRAV PA GASSLANGAR OCH
GASKOMPONENTER

Grillen drivs med flytande gas (Liquefied Petroleum Gas, LPG eller
LNG). Den flytande gasen propan, butan samt blandningar av
dessa forblir flytande i rumstemperatur och lag kompression (< 10
bar). Om gascylindern 6ppnas uppstar ett tryck, den flytande
gasen expanderar och 6vergar i gasform.

Gascylinder

« Anvand endast gascylindrar med propan- eller butangas eller
en blandning av dessa gaser. Gascylindrarna maste uppfylla
kraven i de nationella bestammelserna och far inte vara storre
an vad som anges i kapitlet “"Tekniska data”.

Reducerventil

Reducerventilen ser till att grillen alltid férses med ett jamnt

gastryck.

+ Anvand den reducerventil som medfoljer grillen. Den har
kontrollerats och ar CE-certifierad. Den motsvarar EU-standard
EN 16129.

+ Skaffa en reducerventil som ar lamplig for gascylindern om
grillen har levererats utan en reducerventil. Forsakra dig om
att den uppfyller de nationella bestdmmelserna.

Gasslang

+ Anvand den gasslang som medféljer grillen. Om ingen gass-
lang medfoljer behdver du skaffa en gasslang som uppfyller
de nationella foreskrifterna.

+ Gasslangen (eller slangledningen) far inte vara langre an 1,5 m
och maste uppfylla kraven i standard EN 16436-1.

+ Folj de nationella foreskrifterna och byt ut gasslangen vid
behov eller om gasslangens sista anvandningsdatum har
Overskridits.

« Forsakra dig om att gasslangen inte har nagra veckmarken
eller revor och att den inte ar utsliten innan varje anvandning.
Grillen far inte anvandas om gasslangen ar poros eller defekt.
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MONTERINGSANVISNINGAR

SV
ANSLUTNING AV GASCYLINDER

VIKTIGT!

m Hall férpackningsmaterial utom rackhall fér sma barn och
djur! Det finns risk for kvavning.

+ Stegen for montering har avbildats i slutet av denna monte-
rings- och bruksanvisning. Folj dem i ratt ordning. Felaktig
installation kan vara farlig.

« Anvand endast felfria och passande verktyg. Det gar inte att
dra at skruvar ordentligt med slitna verktyg eller verktyg som
inte passar och det kan aven skada skruvarna sa att de blir
obrukbara.

« Seftill att det finns tillrackligt med utrymme fér monteringen
och anvand ett underlagg om det behovs for att skydda gril-
len eller kénsliga golv fran repor.

« Montera grillen pa en plan yta sa att den inte blir skev.

+ Anvand inte vald under monteringen.

+ Dra forst at skruvanslutningarna fér hand och sedan en gang
till ordentligt efter att ha slutfort monteringssteget. Annars
kan odnskade spanningar uppsta.

+ Dra at muttrarna tills de sitter stadigt och vrid sedan ett kvarts
varv till. Dra inte &t dem for hart!

MONTERING AV BATTERIER | DEN
ELEKTRISKA TANDNINGEN

Innan apparaten anvands for forsta gangen maste ett 1,5 V-batteri
(AA) sattas in i den elektriska tdndningen (se monteringssteg 34):
1. Vrid tdndningsknappen medurs tills den lossnar.

2. Sattirespektive byt ut batteriet i batterifacket med minuspo-
len forst.

3. Skruva fast tandningsknappen igen.
Byt ut batteriet om tandningseffekten avtar.

LED-LAMPOR | REGULATORKNAPPAR

LED-lamporna i regulatorknapparna drivs med vardera tva

1,5 V-batterier (AAA). Dessa maste sattas in innan regulatorknap-

parna anvands (se monteringssteg 35).

1. Batterifacket sitter under locket till regulatorknappen.
Vrid locket ndgot motsols tills det lossnar, och ta sedan av det.

2. Sattitva 1,5 V-batterier (AAA) i batterifacket. Kontrollera att
polariteten ar korrekt (+/-).

3. Satt tillbaka locket pa regulatorknappen igen och skruva at
det.

4. Upprepa steg 1 till 3 for de 6vriga regulatorknapparna.

5. Satt pa regulatorknapparna pa sprintarna pa frontpanelen.
Pilarna pa regulatorknapparna maste peka uppat (se monte-
ringssteg 36).

Regulatorknapparna kan dras av fran sprintarna igen.
VIKTIGT: Regulatorknapparna maste vara i av-lage
(pilen pa regulatorknappen pekar uppat) nar de tas
av! Om knappen star i ett annat lage skadas LED-kontak-
ten.

+ Byt ut batteriet om effekten avtar.
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VIKTIGT!

m Las kapitlet “Sakerhetsanvisningar” och “Krav pa gasslangar
och gaskomponenter” innan du ansluter gascylindern.

Alla forbindningskomponenter maste vara rena och oskadda.

m  Gascylindern far varken vidréra varma delar pa grillen eller nas
av varmestralningen.

m  Gasslangen far inte vara strackt, vriden eller vikt och far inte (@]
vidréra grillen. (@]

m Se till att alla anslutningar ar tata nar gascylindern har anslu- (@]
tits (se kapitlet “Lackagekontroll”). Skruva fast reducerventilen =
for hand! Anvand inte verktyg for att inte skada ventilpack- (v
ningen sa att dess tathet inte langre kan sakerstéllas. —

D

Anskaffa en reducerventil respektive gasslang om en sadan inte 0

medfoljer grillen. Folj de nationella féreskrifterna och anvisningar- ~

na i kapitlet “Krav pa gasslangar och gaskomponenter — Reducer- £

ventil” respektive "Gasslang”. h

1. Placera den fardigmonterade grillen pa en stabil, horisontell
och jamn yta pa en 6ppen plats utomhus. Se till att det finns 3
tillrackligt med fritt utrymme at alla hall. Se kapitlet “Saker- g'z
hetsanvisningar” nar du valjer uppstallningsplats. 3¢

2. Las vid behov de lasbara hjulen genom att vrida vingmuttrarna.

3. Alla regulatorknappar maste vara i av-lage (pilen pa regula-
torknappen pekar uppat). Om sa inte ar fallet trycker du in
regulatorknappen och vrider den till av-laget.

4. Placera gascylindern uppratt i ett sakert lage pa golvet bredvid
grillen. Gascylinderns ventil maste vara stangd.

5. Se till att omradet runt grillen och gascylindern ar tillgangligt
och fritt fran féremal.

6. Om gasslangen inte redan ar monterad pa grillen, anslut den
ena anden till grillens gasanslutning och, om nédvandigt,
den andra anden till reducerventilen. Hur anslutningen gar till
beror pa den landsspecifika utformningen av gasslangen.

7. Anslut reducerventilen enligt anvisningarna. Om det inte med-
foljer ndgra anvisningar med reducerventilen beskrivs har olika
anslutningsvarianter. OBS! Avbildningarna kan avvika ndgot
fran verkligheten.

8. Genomfor en lackagekontroll av gascylindern efter anslutning-
en (se kapitlet “Lackagekontroll”).

Vi rekommenderar att placera gascylindern bredvid grillen

vid anvandning (Bild H).

Gascylindern kan daremot forvaras i underskapet under

och efter anvandning sa lange den inte dverskrider de an-

givna hogsta matten (se kapitlet “Tekniska data”). Placera

gascylindern i den avsedda fordjupningen i bottenplattan.
MEs s TT——=[5¢ Eo=llbr

Montera reducerventilen

Vanstergangad reducerventil

(Bild ©

1. Skruva fast reducerventilen pa gascylinderns ventilganga for
hand Observera att vanstergangor maste skruvas medurs.

2. Vrid ventilen (a) pa gascylindern medurs sa att gasen flodar ut
och grillen kan tas i bruk. Stang ventilen genom att vrida den
medurs.

15
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Reducerventil med spak

(Bild D)

1. Vrid reducerventilens spak (b) till av-laget.

2. Tryck in reducerventilen pa gascylinderns ventil tills den tydligt
kopplas i.

3. Flytta spaken till pa-laget s att gasen kan stromma ut och
grillen kan tas i bruk. For spaken till av-laget for att stoppa
gastillforseln.

Reducerventil med manschett

(Bild E).

1. Vrid reducerventilens spak (b) till av-laget.

2. Skjut reducerventilens manschett uppat och hall fast den dar.
3. Tryck fast reducerventilen pa gascylinderns ventil och skjut ned
manschetten for att stanga den.

Upprepa atgarden om reducerventilen inte kopplas i.

Flytta spaken till pa-laget sa att gasen kan stromma ut och
grillen kan tas i bruk. For spaken till av-laget for att stoppa
gastillforseln.

vk

Avlagsnande av reducerventil

1. Sakerstall att gascylinderns ventil och reducerventilen ar
stangda.

2. Vrid grillens regulatorknapp sa att restgas i systemet kan
stromma ut.

3. Utfér monteringsstegen i omvand ordning for att demontera
reducerventilen.

LACKAGEKONTROLL

VIKTIGT!
Leta aldrig efter en gaslacka med en eldslaga! Sakerstall
att det inte kan bildas ndgra gnistor eller att det finns nag-
ra eldslagor innan lackagekontrollen utfors. Gnistor eller
eldslagor kan utldsa explosioner som kan leda till allvarliga
personskador eller dodsfall samt skada pa egendom.

En lackagekontroll maste goras pa alla komponenter efter den
forsta anslutningen, efter varje byte av gascylinder eller om grillen
inte har anvants under langre tid for att sakerstalla att ingen gas
lacker fran nagon av komponenterna.

Foljer du instruktionerna i dess handbok for att utfora lackagekon-
trollen. Anvand annars en lackagedetektor fran en specialistater-
forsaljare och o] tillverkarens instruktioner. Det ar inte sakert
att genomfora en lackagekontroll med horseln!

ANVANDNING

Borja anvanda grillen

VIKTIGT!

m  Brann in grillen med grillgaller och alla tillbehér som kommer
i direkt kontakt med mat innan du borjar anvanda den for att
ta bort eventuella produktionsrester. For att gora detta varmer
du grillen pa hogsta varmen i minst 20 minuter med locket
stangt. Rengor tillbehdren nar de har svalnat. Se aven kapitlet
"Rengoring och underhall”.

m  Anvand endast grillen om alla delar sitter pa plats och den har
installerats pa ratt satt och i enlighet med installationsstegen i
den har monterings- och bruksanvisningen.

m  Kontrollera att grillen ar hel och korrekt placerad fore varje
anvandning. Se kapitlet “Sakerhetsanvisningar” nar du valjer
uppstallningsplats.

m Se till att gascylindern och reducerventilen ar korrekt anslutna
och att alla gasslangar och gaskomponenter ar tata innan
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varje anvandning (se kapitlen “Anslutning av gascylinder” och
“Lackagekontroll”).

m  Kontrollera att det inte finns fettavlagringar i grillen fore varje
anvandning. Avlagsna overflodigt fett och tdm och rengor alla
fettuppsamlarens delar for att forhindra fettband (se kapitlet
“Rengoring och underhall”).

m Placera inte aluminiumfolie eller annan folie i fettuppsamlaren
eller grillkammaren.

m Vid tdndning maéste locket vara 6ppet. Tand varje brannare var
for sig.

m  Boj dig inte over grillytan nér du tdnder gaslagan eftersom
uppsamlad gas i grillkammaren kan leda till en pl6tslig storre
eldslaga.

m  Om lagan slocknar eller om en brannare inte har antants
vrider du motsvarande regulatorknapp till av-laget. Vanta
cirka 2 till 5 minuter innan du forsoker igen for att lata gasen
avdunsta. Annars kan en plétslig storre eldslaga uppsta.

m Hall aldrig vatten pa grillen for att undvika brannskador och
skallning.

1. Oppna locket.

2. Forsakra dig om att alla regulatorknappar ar i av-lage (pilen pa
regulatorknappen pekar uppat). Om sa inte ar fallet trycker du
in regulatorknappen och vrider den till av-laget.

3. Oppna gastillférseln p& gascylindern.

4. Varje brannare ar utrustad med ett eget tandsystem och
kan darfor tandas var for sig: Tryck in regulatorknappen for
onskad brannare och vrid den 90° motsols (maximal effekt)
(bild F). Gastillforseln aktiveras.

En piezotandning skapar samtidigt en gnista.
Vid elektrisk tandning, tryck pa tandknappen (Bild G). Ett
klickande ljud hors.

5. Kontrollera om brannaren har tants: Titta noga om lagor kom-
mer ut ur brannaren.

Om brannaren inte har startat vrider du regulatorknappen till
av-laget och férsoker igen.

®

6. Tand de andra brannarna pa samma satt.

Slapp inte regulatorknappen forran nagra sekunder efter
tandning om du anvander en piezotandning for att for-
hindra att lagan slocknar.

Grilla

VIKTIGT!

m  Het anga kan komma ut nér locket 6ppnas. Hall undan
huvudet och handerna fran riskomradet. Det finns risk for
brannskador.

m Varm inte upp odppnade livsmedelsbehallare, eftersom trycket
da kan oka och leda till att behallaren exploderar.

m  Anvand grillbestick med ldnga, varmebestandiga handtag.

1. Varm upp grillen nar brannaren har tants: Stang locket och
vanta tills locktermometern visar 6nskad temperatur.
Efter férvarmning kan du stanga av de brannare du inte
behover. For att gora detta, vrid motsvarande regulatorknapp
till av-laget.

2. Oppna locket och lagg maten pa grillgallret eller p& andra
tillbehor som du anvander.

3. Om en hdg temperatur ska uppnas i grillkammaren och maten
tillagas jamnare fran alla hall stanger du locket.

4. Om det behdvs minskar du brannarens effekten genom att
vrida tillbaka regulatorknappen till Min (lagsta effekt).

5. Nar maten har 6nskad bryning vander du den med en grill-
tang.
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Infrarod sidobrannare (maxX zone)

Den infrar6da sidobrannaren kan na upp till 800 grader och ar
darfor sarskilt lamplig for grillning av stekar. Kottets porer sluts
snabbt pa grund av den hdga varmen och kottet forblir saftigt
inuti.

Du kan ocksa anvanda den har sidobrannaren som en matlag-
ningsstation, till exempel for att tillaga ratter och saser direkt pa
grillen.

Dess grillgaller kan placeras pa tva hojder. Det nedre laget rekom-
menderas for grillning sa att maten ar sa nara varmekallan som
mojligt. Vid matlagning bér du anvanda den hogre positionen
sa att kokkarlet har mer utrymme och avstand till brannaren.(se
monteringssteg 33).

Anvanda kottermometern

For flera matbitar (av samma tjocklek) racker en kotter-
mometer som referensmatare.

®

1. Torka av kéttermometern med en fuktig trasa eller en disks-
vamp infér férsta anvandningen och efter varje anvandning,
eller reng6r den under rinnande vatten med diskmedel. Torka
sedan av den. Rengor inte i diskmaskin! Sank inte ned i
vatten!

2. Skjut in kottermometern helt i mitten av kott-, fisk- eller fagel-
bitens langre sida.

3. Koppla in kottermometerns kontakt i uttaget T1 resp. T2.

4. Tryck pa péd/av-knappen d) for att starta reglagefaltet.

5. Pa temperaturindikeringen visas alternerande uppmatt
temperatur for kottermometer 1 (T1) och 2 (T2). Tillhérande
indikatorlampa T1 eller T2 lyser. Om Err visas ar kdttermome-
tern inte ansluten till grillen.

6. Tryck upprepade gdnger pa knappen SET for att vaxla mellan
permanent indikering av T1 =» permanent indikering av T2 =»
alternerande indikering av T1 och T2.

7. Med knappen C/F kan du vaxla mellan enheterna Celsius och
Fahrenheit.

8. Nar den grillade maten ar tillagad tar du bort kdttermometern
frén apparaten och drar ur den fran den grillade maten. FOR-
SIKTIGT: Kéttermometern dr varm. Vidror den inte med
handerna. Anvand en grytvante eller ett annat hjalpmedel.

9. Tryck pa pa/av-knappen Q) for att stdnga av reglagefaltet.
OBSERVERA: Om reglagefaltet inte anvands pa 10 minuter
stangs det av automatiskt.

10. Rengdr kottermometern direkt efter anvandning (se ovan).
Forvara den skyddad mot direkt solljus i ett slutet, svalt och
torrt utrymme utom rackhall for barn och djur.

Termobox

VIKTIGT!

m  Grilla inga livsmedel i termoboxen, och stall den inte pa den
varma grillen!

« Termoboxen har dubbla vdggar och bestar av en utvandig
behallare och en GN-behallare, samt ett lock, och satts in i
nagon av de bada ladorna.

« Om du lagger in kalla kylklampar i GN-behallaren kan du kyla
t.ex. drycker eller livsmedel dar.

« Rengor termoboxens delar med varmt vatten, diskmedel och
en svamp, eller i diskmaskinen. Alla delar maste vara helt torra
innan de monteras ihop eller stalls undan.

Sluta anvanda grillen

1. Stdng gastillférseln pa gascylindern.

2. Vrid alla regulatorknappar till av-laget for att gora detta.
3. Lat grillen svalna innan du forflyttar den.
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4. Rengor grillen nar den har svalnat (se kapitlet “Rengdring och
underhall”). Stor ansamling av livsmedelsrester och matfett
kan leda till en sa kallad fettbrand.

GRILLTIPS

1. Lagg fram allt som du behéver innan du borjar grilla. Hall
ett 6ga pa grillen och maten och se till att du inte standigt
behover ga in till koket.

2. Innan tillagningen bor kéttet ha rumstemperatur for att (P
tillagas ordentligt och jamnt. (@]
3. Anvand rena grillgaller. Rester pa grillgallret kommer att fa O
din mat att fastna. [
4. Latt oljad mat bryns jamnare och fastnar inte lika latt i grill- @
gallret. ;
5. Gnid in gjutjarnsgaller med olja innan du bérjar grilla for o
att forhindra att maten fastnar. =
6. Forvarm alltid grillen med locket stangt sa att maten inte =
fastnar pa grillgallret och sa att det ar mojligt med snabb grill- o
ning. Dessutom branns rester fran den sista grillningen. Aven =
om du vill grilla i medelhdg eller l1ag varme bor du forvarma 3
grillen. Yy
7. Lagga inte for mycket mat pa grillgallret. Ldmna tillrackligt x
med utrymme mellan bitarna for att kunna greppa och flytta X
dem bekvamt.
8. Nar du anvander en marinad, sas eller glasyr med hog
sockerhalt eller andra latt brandfarliga ingredienser, ska du
inte applicera dem forran de sista 10 till 15 minuterna av
grillningsprocessen.
9. Virekommenderar att du haller locket stangt. Detta minskar
risken for eldslagor och hjalper till att tillaga maten snabbare
och jamnare. Oppna den inte for ofta for att kolla till maten
som ska grillas sa att for mycket luft inte trdnger in i onddan
och varme och rék forsvinner.
10. Vand inte pa steken for ofta for att se till att din stek far
ett bra grillmonster och en lacker skorpa. | de flesta fall bor
maten endast vandas en gang nar de har natt 6nskad farg.
Detta gor ocksa att locket inte 6ppnas for ofta.
11. Du kan placera maten pa varmhallningsgallret for att halla
den varm nar du fortsatter att grilla. Observera att den inte
fortsatter att tillagas. Dessutom kan du rosta hamburgerbréd
eller forsiktigt tillaga gronsaker, skaldjur, osv. pa varmhall-
ningsgallret medan du till exempel tillagar kottet pa grillgallret
med hog varme.
Direkt och indirekt grillning
Direkt grillning
Detta ar den klassiska versionen, dar maten befinner sig direkt
ovanfor brannaren. Varmen ar hog och darfér ar den har me-
toden lamplig for grillning av mat med kortare tillagningstid pa
upp till maximalt 30 minuter och for till exempel kort och kraftig
grillning av hamburgare eller biffar. Detta skapar en lacker skorpa,
medan insidan forblir saftig.
Indirekt grillning
Har hamnar varmen fran brannarna bredvid maten och brannaren
direkt under forblir avstangd. Samtidigt ar locket stangt sa att
varmen inte kan komma ut. Vi rekommenderar denna grillmetod
for mat med lang tillagningstid, sdsom revbensspéll, pulled pork
eller hela kycklingar. Men &ven fisk och gronsaker kan tillagas pa
det har sattet.
Du kan ocksa kombinera bada grillmetoderna: forst steka varmt
och sedan avsluta forsiktigt.
17
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RENGORING OCH UNDERHALL

VIKTIGT!

m Lt alla delar svalna till en punkt dar de inte langre ar varma
och kan vidroéras fore rengoring.

m  Rengor inte reducerventilen! Den innehaller mycket 6mtdliga
komponenter som kan ta skada av minsta kontant med andra
féremal. Sank inte ned reducerventilen i vatten.

m  Gassystemet far endast rengdras av en kvalificerad person.
Plocka under inga omstandigheter isar regleringsenheten.

m L3t inte insidan av en brannare bli blot!

m  Sank inte ned grillen i vatten eller spruta pa den med en vat-
tenslang. Lat inte vatska tranga in i gas- eller elkomponenter.

m  Koppla bort gascylindern innan du rengér grillhéljet.

m Hall aldrig kallt vatten pa varma delar. Detta kan orsaka
brannskador och skador pa material.

m  Anvand aldrig sprit eller andra antandliga eller fratande reng6-
ringsmedel.

m De medféljande tillbehoren ar inte ldmpliga for diskmaskin.

m Alla delar maste vara torra fore anvandning eller férvaring.

For att kunna ha gladje av grillen sé& lange som mojligt bor du
halla den ren. Om den inte rengdrs och underhalls kan dess pre-
standa minska med tiden. Ldga temperaturer och ojamn varme-
fordelning ar tecken pa att gaskomponenter behéver rengoras.
Matrester pa grillgallren far maten att fastna. Fettavlagringar kan
leda till en fettbrand.

Rengoéring av fettuppsamlare (efter varje

anvandning)

m  Anvand inte slipande rengéringsmedel.

«  Tom och rengor alla fettuppsamlarens delar av (fettuppsam-
lingsplat eller fettuppsamlare) efter eller fore varje anvand-
ning. Diska delarna med varmt vatten, diskmedel och en
disksvamp. Det enklaste sattet att rengdra delarna efter
anvandning dr i ljummet (inte varmt!) tillstand.

Rengor grillgaller och grillplatta av gjutjarn

(efter varje anvandning)

Rengor grillplattan pa samma satt som grillgallret:

1. Lamna grillgallret i grillen och ta bort eventuella grova rester
med en rengdringsborste for grillgaller eller spatel.

2. Sa har forbranner du aterstaende rester: Sla pa grillen pa den
hégsta temperaturen (minst 300 °C) i cirka 30 minuter och
stang locket.

3. Lat grillgallret svalna tillrackligt for att kunna hantera det
och borsta bort resterna. Torka vid behov rent med fuktigt
hushallspapper.

4. Virekommenderar att du gnuggar det rena grillgallret med
vegetabilisk olja for att underhalla och férbereda den fér nasta
grillning.

Rengor emaljerade grillgaller, varmhallningsgal-

ler, brannarskydd och andra emaljerade delar

m  Anvéand inte slipande rengoringsmedel eller stalborste.

+ Rengor grill- och varmhallningsgaller efter varje anvandning
och évriga komponenter vid behov.

 Skrapa bort grova rester med en plastspatel eller bl6tlagg dem
i varmt vatten.

« Anvand sedan varmt vatten med lite diskmedel och en svamp
eller mjuk trasa for att rengora.

Rengoring av galler av rostfritt stal (efter varje

anvandning)
» Rengor gallret av rostfritt stdl med varmt vatten, diskmedel, en
disksvamp och en rostfri rengéringsdyna.

22161_Inlay_ LM_M_A4_SCA_V2.indb 18

Rengor grillkammaren (vid behov)

Under anvandning produceras kol som byggs upp i grillkammaren

av avdunstat fett och rok.

m  Anvand inte slipande rengéringsmedel.

1. Avlagsna alla matrester och fettavlagringar i hela grillkamma-
ren. Du kan till exempel anvanda en plastspatel.

2. Torka samtidigt ytorna rena med en mjuk trasa. Kraftig ned-
smutsning kan tvattas bort med varmt vatten, diskmedel och
en disksvamp och sedan torkas helt med en trasa som inte ar
slipande.

Rengor utsidorna (vid behov)

Grillens utsida ar tillverkad av olika material och ytor. Vi rekom-
menderar darfor olika rengéringsmetoder beroende pa typ av yta.

Ytor av rostfritt stal

« Anvand ett rengdringsmedel for rostfritt stal utan slipmedel
och folj tillverkarens instruktioner. Anvand inte slipande
polerpasta!

« Annars kan du anvanda varmt vatten, ett rengéringsmedel
for hushallsbruk och en disksvamp till reng6éring. Skélj sedan
ytorna med rent vatten och torka dem med en mjuk trasa.

Om grillen utsatts for en sarskilt pafrestande miljé maste
dess utsida rengoras oftare. Rostfritt stal kan ocksa oxide-
ra eller missfargas i miljder som innehaller klorid och sul-
fid, sarskilt i kustomraden. Saltvatten, surt regn, narheten
till pooler och badtunnor, och andra extrema forhallan-
den, som kannetecknas av hog varme och luftfuktighet,
kan orsaka flackar. Ibland kan de férvaxlas med rost.

De kan enkelt tas bort och undvikas: Tvatta bort flackarna
med varmt vatten och ett rengéringsmedel for hushalls-
bruk, skolj ytan med rent vatten och torka. Gnugga alla
ytor i rostfritt stal var tredje till var fjarde vecka med
kranvatten och en rengéringsmedel for rostfritt stal for
att undvika flackar.

®

Malade, emaljerade ytor och plastdelar

m  Anvand inte slipande rengéringsmedel.

+ Anvand endast varmvatten med rengoringsmedel for hus-
hallsbruk och en kokstrasa eller en mjuk trasa for rengéring.
Rengor ytan, skolj den och torka den tills den ar helt torr.

Rengor den infraréda brannaren (vid behov)

VIKTIGT!

m Latinte den infrardda brannaren komma i kontakt med vatten
eller andra vatskor.

1. Brann fett eller matrester genom att varma du den infrardda
brannaren till maximal temperatur med locket 6ppet i cirka 5
minuter utan mat.

2. Nar brannaren har svalnat dammsuger du noggrant upp de
branda partiklarna.

Rengor gaskomponenter (vid behov)
Gaskomponenter kan vara igensatta och maste rengoras vid
behov om

gaslukt uppstar med mycket gul och svag eldslaga
+ Onskad temperatur inte uppnas
+ brannaren varms upp ojamnt eller om lagan fladdrar.

Folj dessa steg vid rengoring:

+ Rengor hela brannarnas utsida med en ren stalborste for att
avlagsna matrester och smuts. Var forsiktig sa att du inte
bojer eller skadar tandelektroden néar du rengor den.
Borsta forsiktigt runt tandelektroden.
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+ Se sarskilt till att gasutlopps- och luftinloppséppningarna eller
gasflddesmataren ar fria pa alla brannarrér. Rengor dem vid
behov, t.ex. med en piprensare eller med tryckluft.

+ Gasanslutningen och anslutningarna till gasslangen kan ren-
g6ras med en pensel vid behov.

Underhallsatgarder

VIKTIGT!
m  Endast specialister far byta munstyckena.

Grillen &r underhallsfri om den rengdrs regelbundet. En kontroll

maste daremot utféras med jamna mellanrum. Valj intervallen

efter anvéndningsfrekvensen och de miljéférhallanden som grillen

utsatts for.

+ Kontrollera att grillens alla delar finns och ar monterade (visu-
ell kontroll).

+ Kontrollera att alla anslutningar sitter pa plats och ar atdrag-
na. Dra at dem vid behov.

+ Gassystemet maste kontrolleras varje gang en gascylinder
ansluts (se kapitlet “Lackagekontroll”).

+ Gasslangen maste bytas ut om den &r poros, skadad eller om
det sista anvandningsdatumet har overskridits (se kapitlet
"Tekniska data”).

FORVARING

VIKTIGT!

m Skydda grillen fran hard vind, minustemperaturer, langvarig
fukt, regn, sno, hagel eller annan vaderpaverkan.

m  Om apparaten inte ska anvandas under langre perioder ska gas-
cylindern kopplas bort fran grillen och forvaras pa ratt satt (se
kapitlet “Sakerhetsanvisningar” — “Risker med gascylindrar”).

+ Forvara grillen utomhus pa en torr plats. Tack over grillen
(med ett 6verdrag) for att skydda komponenterna fran fukt,
damm, insekter eller spindlar som kan hamna i och ansamlas
i grillen.

+ Rengor grillen innan den stalls undan for forvaring (se kapitlet
"Rengoring och underhall”).

«  Om grillen forvaras inomhus maste gascylindern avlagsnas.
Denna maste forslutas ordentligt med forslutningsmutter och
skyddslock (beroende pa utférande) och forvaras utomhus
Over markniva (dvs. inte i en nedsankning under markniva) pa
en valventilerad plats.

+ Plocka ut batteriet om du inte anvander grillen under en lang-
re tid for att undvika skador fran eventuellt batterilackage.

FELSOKNING

Om ett fel uppstar trots tillracklig forsiktighet kan det har kapitlet
hjalpa dig att korrigera det.

Om féljande steg inte I6ser problemet kontaktar du kundtjanst (se
omslaget till denna monterings- och bruksanvisning).

A Forsok inte att reparera gassystemet sjalv!

Gaslukt

Lackage i gassystemet.

1. Sténg gascylindern omedelbart.

2. Dra at alla gassystemkopplingarna igen.

3. Kontrollera alla gasslangar och gaskomponenter med avseen-
de pa yttre skador. Byt ut defekta delar mot originalreservde-
lar.

4. Kontrollera tatningen (se kapitlet “Lackagekontroll”).
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Brannaren tands inte.
Det elektriska tandbatteriet ar tomt eller felaktigt isatt.
» Satt i ett nytt batteri. Kontrollera polariteten +/-.
Gascylindern ar tom.
» Byt gascylindern.
Brannaren ar igensatt.
» Rengor enligt beskrivningen i kapitlet “Rengoéring och under-
hall” — "Rengéring av gaskomponenter (vid behov)”.
Pa sidobrannaren: Tandkabeln ar inte ansluten till tandningen.
» Visuell inspektion. Anslut tandkabeln vid behov.
Justeringsmunstycket (bakom frontpanelen) ar blockerat.
» Lat en kvalificerad person rengora grillen.
Tandningen ar defekt.

» Lat en specialist kontrollera och reparera eller byta ut tand-
ningen.

Onskad temperatur uppnas inte. Lagan &r liten eller
flimrar kraftigt eller lagans monster ar oregelbun-
det. Enskilda brannare tands inte.
Gascylindern ar (nastan) tom.

» Byt gascylindern.
Brannarna ar igensatta.

» Rengor enligt beskrivningen i kapitlet “Rengéring och under-

hall” — "Rengoring av gaskomponenter (vid behov)”.

Gasslangen ar vikt.

» Rata ut gasslangen.
Justeringsmunstycket (bakom frontpanelen) ar blockerat.

» Lat en kvalificerad person rengdra grillen.

Kraftigt uppflammande eld
Maten ar fet.
» Ta bort stora fettmangder, lagg kottet pa en grillbricka eller
sank grilltemperaturen.
Grillen ar smutsig.
» Rengor grillen (se kapitlet “Rengoring och underhall”).

EG-FORSAKRAN OM
OVERENSSTAMMELSE

Vi, féretaget LANDMANN Germany GmbH, forklarar hdrmed att

gasapparaten som beskrivs har dverensstammer med férordning-
en (EU) 2016/426.

Overensstammelse har verifierats genom en typkontroll i enlighet
med normerna EN 498:2012 och EN 484:2019+AC:2020.

Typprovningenutfordesavdetanmalaorganetintertekltalia(2527).

Enhetens id-nummer: 2575DN32107
Kontakta var kundtjanst for mer information.
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SV
KASSERING

Demontera grillen i dess enskilda delar och atervinn metall och
plast ndr apparaten kasseras.

CAY, Kassera férpackningsmaterialet pa ett miljévanligt sitt och
& @ ta det till en atervinningscentral.

Den intilliggande symbolen (6verkryssad soptunna med
Ej ett streck under) innebar att gamla apparater inte hor
hemma i hushallssoporna, utan i sarskilda insamlings- och
retursystem.
Agare av gamla apparater maste plocka ur gamla batterier
och gamla ackumulatorer som inte ar inbyggda i de gamla
apparaterna och som kan tas bort utan att forstoras och
kassera dem separat (se dven avsnittet om kassering av
batterier).
Agare av gamla apparater fran privata hushéll kan lamna
in dem kostnadsfritt till offentliga insamlingsstationer eller
till de insamlingsplatser som tillverkarna och distributo-
rerna tillhandahaller i enlighet med ElektroGesetz (endast
Tyskland). Féretag som levererar elektrisk och elektronisk
utrustning till marknaden ar ocksa skyldiga att ta hand om
dem pa begaran.
H Batterier och laddningsbara batterier far inte slangas

tillsammans med hushéllsavfall. Konsumenter ar juridiskt
skyldiga att kassera batterier och laddningsbara batterier i
en separat atervinningsinsamling.

Batterier och laddningsbara batterier kan lamnas in kost-
nadsfritt vid en av kommunens atervinningsstationer eller
i detaljhandeln, sa att de kan kasseras pé ett miljévanligt
satt och sa att vardefulla ravaror kan atervinnas. Om de
kasseras pa felaktigt satt kan giftigt innehall komma ut i
miljon, vilket har skadliga effekter pa manniskor, djur och
vaxter.

Kassera endast batterier och laddningsbara batterier urlad-
dade. Om mojligt, anvand laddningsbara batterier istallet
for engangsbatterier.

Tejpa for kontakterna pa litiumbatterier och laddningsbara
batterier fére kassering for att undvika kortslutning. En
kortslutning kan leda till brand eller explosion.

20

22161_Inlay_ LM_M_A4_SCA_V2.indb 20

29.11.2023 17:27:08



=

g

.’_’
RY
- o8
)

L

Kjaere kunde!

Takk for at du valgte en gassgrill fra LANDMANN. Denne monterings- og
bruksanvisning hjelper deg trinn for trinn med a gjere grillen du nettopp har kjept fra
LANDMANN, klar til bruk. Vi gir deg ogsa viktig informasjon om riktig bruk, sikker
handtering og vedlikehold.

Bruk tid til & gjere deg kjent med detaljene i det nye utstyret ditt. For vi @nsker deg en
problemfri start og at du far glede av grillen din fra LANDMANN i lang tid.

Hvis du har spgrsmal om grillmodellen din eller trenger mer hjelp, vil serviceteamet vart
gjerne hjelpe deg videre. Du finner tilsvarende kontaktopplysninger pa omslaget av
P denne monterings- og bruksanvisningen.

7

LANDMANN-teamet gnsker deg mye glede

og en lekker grillopplevelse.
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LES MONTERINGS- OG BRUKSANVISNINGEN
FOR IGANGSETTING!

Manglende overholdelse av de angitte sikkerhetsinstruksjone-
ne, forholdsreglene og arbeidstrinnene kan fare til alvorlige
eller dgdelige personskader eller materielle skader som felge av
brann eller eksplosjon.

Oppbevar denne monterings- og bruksanvisningen til
fremtidig bruk og til andre brukere. Den tilhgrer enheten.
Produsenten og importgren patar seg ikke noe ansvar hvis
anvisningene i denne monterings- og bruksanvisningen ikke
felges.

ADVARSEL:

Ma kun brukes utendars.

Les monterings- og bruksanvisningen for enheten for
igangsetting.

ADVARSEL! Tilgjengelige deler kan vaere sveert varme.
Hold barn unna.

Enheten ma ikke flyttes under drift.

Steng gasstilferselen pa gassflasken etter bruk.

Enheten ma holdes pa avstand fra brennbare materialer
under drift.

Ikke foreta endringer pa enheten.
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Symbol

Faretegn: Dette symbolet indikerer mulige farer. Les de
tilhgrende sikkerhetsinstruksjonene ngye og falg dem.

Supplerende informasjon

BoP>

Les monterings- og bruksanvisningen fer bruk!

Egnet til nzeringsmidler.

~J

Likestram

Andre forklaringer
Bildetekstnumre vises som falger: (1)
Bildereferanser vises som falger: (Bilde A)

NO
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TEKNISKE DATA

Enhetsbetegnelse:

Gassgrill ,COOL BLACK 4.1 maxX"

c € 2575-24

Modellnummer: 22161 PIN: 2575DN32107
Land: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, ’LV, ’I\/IT, ’NL, ’NO,’ R(’), SE’, SI,’SK,’ TF’{ PL AT, CH, CZ, DE LT,’LTJ, L\s E’T,SS’K, S’IG o
Gasskategori: [38/P (30) 38/P (37) 38/P (50) I3+ (28-30137)
Gasstype: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
eller blanding eller blanding eller blanding
Gasstrykk i mbar: 30 37 50 28-30 37
Forbruk: G30: 1353 g/t G30: 1353 g/t G30: 1353 g/t 1353 g/t 1329 g/t
G31: 1329 g/t G31: 1329 g/t G31: 1329 g/t
@ dyse hovedbrenner: 0,91 mm 0,84mm 0,80 mm 0,91 mm 0,91 mm
@ dyse sidebrenner: 0,93mm 0,89mm 0,82mm 0,93 mm 0,93 mm
Varmeeffekt: 18,6 kW (4 x 3,65 kW hovedbrenner + 1 x 4,0 kW sidebrenner)
Tenning: Hovedbrenner: Piezo; infrarad-sidebrenner (maxX-sone): 1,5 V-batteri (AA)
Trykkreduksjonsventil: iht. EN 16129. Nasjonale bestemmelser skal falges. -
Gasslange: iht. EN 16436-1; maks. 1,5m. Falg de nasjonale forskriftene for maksimal holdbarhetsdato. ?‘"
Mal (L x H x B): Grill: ca. 144,5x 121 x 53,5¢m ‘ | £
Vekt: ca. 55,5kg S
Gassflaske: Vanlig gassflaske, dimensjoner finner du pa figuren nedenfor. 2
ID monterings - og g
bruksanvisning: 22161 M LM SCA V2 1023md
Produsent: ’ LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Tyskland == 1
S S—
Produsert i Kina. maks. @300 mm
LEVERINGSOMFANG
(Bilde A, se utbrettside)
Pos. Betegnelse Ant. Pos. Betegnelse Ant.
1 Lokkhandtak 1 29 Sidebord med betjeningsfelt 1
2 Varmeskjold 2 30 Varmefordeler 4
3 Grillenhet (ferdigmontert) 1 31 Sidegrillrist 1 2
4 Holder til fettoppsamlingsskal 2 32 Midtre grillrist 1
5 Fettoppsamlingsplate 1 33 Sidegrillrist 2 1
6 Fettoppsamlingsskal 1 34 Varmerist 1
7 Sidebrenner-grillrist 1 35 Gasslange (ikke med i leveringsomfanget i enkel- 1
8 Slangeholder 1 te land)
9 Sidebrenner fettoppsamlingsskl 1 36 'grgkr;iiilﬁsg;;\g;ntll (ikke med i leveringsomfan- 1
10 Sidebrenner (infrarad) 1 37 Slangeholder 1
n 1.5 V-batteri (AA) ! Monteringsmateriell:
12 Bakvegg hoyre 1 A Skrue, M6 x 15 mm 54
13 Sidevegg hayre 1 B Mutter. M6 1
14 Skuff 2 C Skrue, M6 x 10 mm 4
15 Termobokslokk 1 D Skrue, M6 x 30 mm 5
16 GN-beholder 1
17 Ytterbeholder til termoboksen 1 Monterings- og bruksanvisning 1
18 Skuffapning 2 Veiledning til trykkreduksjonsventilen 1
19  Bunnplate 1 Du trenger i tillegg:
20 Lasbare hjul 4 + LP-gassflaske (se kapittel «Tekniske data), 1stk.
21 Gassflaskeholder nede 1 - Verktay i mqnter.ing .
Dette medfglger ikke i leveringsomfanget.
22 Gassflaskeholder oppe 1
23 Underskapsder 1 OBS!
24 Midtvegg 1 + Kontroller leveringsomfanget for fullstendighet og komponen-
25 Bakvegg venstre 1 tene for transpor_tskader. Kontakt kundeservice_ (se omslaget
til denne monterings- og bruksanvisningen) hvis deler mangler
26  Sidevegg venstre 1 eller er skadet. Vi forbeholder oss retten til mindre tekniske
27 Tverrstreber 1 endringer, f.eks. mht. monteringsmaterialet.
28 Kjottermometer 1

22
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+ Fjern eventuelle folier, klistremerker eller transportbeskyttelse
fra enheten, men aldri typeskiltet og eventuelle advarsler!

ENHETSOVERSIKT
(Bilde B)

38 Termometer i lokket

39 Lokk

40 Regulatorknott sidebrenner

41 Tenningsknott sidebrenner

42 Underskap

43 Regulatorknott hovedbrenner

44 Gasstilkobling

45 Betjeningsfelt til kjotttermometer

46 T1 og T2: Kontakter for tilkobling av kjgtttermometre

47 SETT: Knapp til & veksle mellom temperaturvisningen pa
kjatttermometer 1 (T1) og 2 (T2); Som standard vises begge
vekselvis.

48 C/F: Knapp til a veksle mellom Celsius- og Fahrenheit

49 d) Pa/Av-knapp: Trykk kort for & sla pa, trykk og hold for &
sld av

50 Temperaturvisning
51 T1 og T2: Indikatorlamper pa kjgtttermometeret viser om
temperaturen pa T1 eller T2 vises for gyeblikket.

BEREGNET BRUK

m  Denne gassgrillen er konstruert til a tilberede grillbare nze-
ringsmidler. Den drives med flytende gass, og er beregnet til
bruk utenders.

m  Grillen og gassflasken ma brukes og lagres i henhold til de
gjeldende forskrifter.

m  Grillen er beregnet til privat bruk, ikke til naeringsbruk.

m  Annen bruk er ikke tillatt. Dette gjelder spesielt for falgende
paregnelig feil bruk:

o Driv ikke grillen med tre, trekull eller andre brennmaterialer
som ikke er flytende gass (propan / butan).

o Koble aldri grillen til naturgassnettet (bygass). Ventilene og
dysene er utelukkende ment for gassflasker med flytende
gass.

o Bruk ikke grillen som varmeapparat.

o Bruk ikke grillen til & varme opp andre stoffer eller materia-
ler enn mat

o Bruk aldri grillen som en innebygd enhet.

m  Bruk grillen bare til det angitte formalet og bare som beskre-
vet i denne monterings- og bruksanvisningen. All annen bruk
gjelder som feil bruk. Feil betjening og feil behandling kan fare
til nedsatt funksjon eller andre materielle skader samt person-
skader.

m Unntatt fra garantien er alle mangler forarsaket av feil be-
handling, skader eller reparasjonsforsgk. Dette gjelder ogsa
normal slitasje samt fettavleiringer og misfarging pa grillen og
tilbehgret.

SIKKERHETSINSTRUKSJONER
A Fare for personskader

m  Grillen er ikke beregnet til & brukes av barn og personer med
begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskaper.

m Barn ma ikke leke med grillen. Serg for at barn ikke har
tilgang til grillen uten tilsyn, ogsa nar den er slatt av. Feil bruk
kan veere farlig.

m  ADVARSEL! Tilgjengelige deler kan veere svaert varme.
Hold barn unnal! La aldri grillen vaere uten tilsyn nar den er
i drift eller fortsatt varm. Serg spesielt for at ingen barn eller
personer som ikke er i stand til & oppfatte eller reagere pa
mulige farer, kommer nzer den varme grillen.
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Bruk grillhansker som er testet i henhold til forordning (EU)
2016/425 for personlig verneutstyr iht. DIN EN 407 (varmebe-
skyttelseskategori Il).

m Ta ikke pa grillens varme deler verken under bruk eller etterpa.
Bergr kun handtakene og regulatorene mens grillen er i bruk
eller umiddelbart etter at den er slatt av. Vent til grillen er
avkjelt for du transporterer, rengjer eller oppbevarer den.

m  Flytt ikke grillen under drift.

m  Bruk av alkohol eller narkotika kan pavirke evnen negativt til

montere, flytte, oppbevare eller betjene grillen forskriftsmessig.

A Risiko for kvelning, brann og eksplosjon

Gass er sveert lett antennelig, og brenner eksplosjonsaktig.
Det kan fore til alvorlige personskader eller materielle ska-
der nar utstremmende gass antennes ukontrollert.

Flytende gass er tyngre enn oksygen. Den ligger derfor pa

gulvet og fortrenger oksygenet der. Nar det dannes en til-

svarende gasskonsentrasjon (f.eks. pga. en skadet gassflas-
ke), kan det fore til kvelning pga. oksygenmangel.

m  Bruk utelukkende gasstypene, gassflaskene, trykkreduksjons-
ventilene og gasslangene angitt i denne monterings- og bruks-
anvisningen (se kapittel «Krav til gassfarende komponenter»).

m  Bruk grillen bare over bakkeniva (dvs. ikke i fordypninger
under bakkeniva).

= Ma kun brukes utenders. Bruk ikke grillen i bygninger, ga-
rasjer, korridorer med tak over, telter, i andre lukkede omrader
under markiser eller brennbare konstruksjoner.

m  Bruk ikke grillen i eller pa et kjoretay. Dette gjelder ogsa bobi-
ler, campingvogner og bater.

m  Bruk ikke grillen nar det finnes lett antennelige eller eksplosive
substanser i luften eller omgivelsene. Oppbevar ikke drivstoff
eller andre antennelige damper eller vaesker i naerheten av gril-
len, og bruk ikke slike stoffer med grillen. Spray ikke sprayer
pé i naerheten av grillen.

m  Bruk grillen aldri uten trykkreduksjonsventil (se kapittel «Krav
til gassfgrende komponenter» — «Trykkreduksjonsventil»)!

m  Sorg for at trykkreduksjonsventilen er koblet riktig til og at
den er funksjonsdyktig samt ikke har skader.

m Utfer en tetthetskontroll av alle gassferende komponenter (se
kapittelet "Tetthetskontroll") etter hver tilkobling av gass-
flasken, eller nar grillen ikke skal brukes over lengre tid. Ved
gasslekkasje ma grillen ikke brukes.

m Denne enheten ma holdes pa avstand fra brennbare
materialer under drift. Det er fare for brann. Felgende min-
steavstander til brennbare materialer ma overholdes: 2 m over
og 1 m til siden av grillen. Avstanden til vanskelig antennelige
materialer, f.eks. husvegger, ma minst vaere 0,6 m.

Heller ikke i underskapet under driften ma verken vaerbeskyt-
telseshetten eller andre brennbare materialer oppbevares.

m | naerheten av grillen skal ingen tennkilder finnes ved tilkobling
av gassflasken.

m  Lukk aldri ventilasjonsédpningene til grillenheten samt gassflas-
keoppstillingsrommet, og forsikre deg om at det alltid er fritt.

m  Dekk ikke til dpninger pa grillen, og kontroller at disse ikke er
tilstoppet fer du tar grillen i bruk. Slik de fleste enheter som
brukes utendars, er grillen et mulig tilholdssted for edderkop-
per og insekter. Tilstopninger av gassfearende komponenter kan
hindre gasstrammen, noe som reduserer effekten eller som
kan ha et farlig flammebakslag som faelge. Fjern tilstopninger
slik det er beskrevet i kapittelet «<Rengjering og vedlikehold».

m La aldri grillen vaere uten tilsyn nar den er i drift. Hvis en
flamme skulle slukke, tenn den straks pa nytt, eller steng
gassflasken.

m Ved gasslukt lukk gasstilfarselen pa gassflasken og slukk alle
de apnede flammene. Koble ikke til elektriske enheter. Finn og
reparer arsaken til gasslekkasjen fgr ny bruk av grillen.

m  Sorg for at matretter rike pa olje og fett ikke blir overopphe-
tet. Sett ikke beholdere fylt med olje pa grillen.

NO
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m  Slokk ikke fettbrann med vann! Steng straks gasstilferselen
pa gassflasken. Kobe ut alle brennere straks, og lukk lokket til
brannen er slokket.

m Steng straks gasstilfarselen pa gassflasken etter bruk.

m  Dekk ikke til grillen mens den er varm.

m lkke foreta endringer pa enheten! Enhver endring av enhe-
ten kan vaere farlig.

m Pa komponenter som er forseglet av produsenten eller
forhandleren, ma det ikke foretas noen som helst form
for manipulasjon.

m Reparasjoner ma utelukkende utfores av produsenten
eller kundeservice for & unnga farer. Hvis det oppdages
skader eller i tilfelle en feil, kontakt kundeservice (se omslaget
til denne monterings- og bruksanvisningen). Grillen ma ikke
brukes for reparasjon ettersom dette kan fore til feilfunksjon
av grillen og eke faren for personskader.

m  Bruk kun originalt tilbeher fra produsenten for ikke & svekke
funksjonaliteten til grillen og for & unnga mulige skader eller
farer.

m  Demonter aldri regulatorknotten, gassflasken eller et av de
gassferende elementene under drift.

m Transporter grillen aldri med en tilkoblet gassflaske. Grill og
gassflaske ma alltid transporteres atskilt fra hverandre.

m Rengjer grillen slik det er beskrevet i kapittelet «Rengjaring og
vedlikehold.

A Farer pga. gassflasker

m Folg produsentens eller utleierens anvisninger for gass-

flasken!

En gassflaske skal ikke komme i hendene til barna!

Bruk aldri en gassflaske med bule eller rust.

Bruk aldri en gassflaske med skadet ventil.

Legg aldri en gassflaske ned. Installer, transporter og oppbe-

var gassflasker (ogsa tomme) i oppreist, sikker posisjon.

m Unnga at en gassflaske faller ned. Utsett den ikke for stot eller
fa den skadet pa andre mater.

m  Gassflasker kan eksplodere ved oppvarming. Tenn aldri pa
en gassflaske. Utsett den heller aldri for ekstrem varme (over
50°C). En gassflaske ma aldri ligge i bilen pa en varm dag.
Pass pa at verken gassflasken eller gasslangen bergrer grillen
under bruk.

m  Gassflaskene skal bare kobles til, brukes og oppbevares uten-
dors ved god ventilasjon (dvs. ikke i trappeskap, ganger, korri-
dorer og passasjer) og over bakkeniva (dvs. ikke i fordypninger
under bakkenivaet).

m Sett en lekk gassflaske umiddelbart pa en godt ventilert flate
utendagrs, la gassen stramme ut og vent til den har sluppet
ut. Returner den tomme gassflasken til produsenten med en
merknad om lekkasjen.

Hvis du faler deg svimmel eller uvel, pust inn frisk luft og
oppsak ev. lege.

m  Koble alltid farst til ventilen til gassflasken far du kobler trykk-
reduksjonsventilen fra gassflasken.

m  Gassflasker (ogsa tomme) som ikke er koblet til for umiddelbar
bruk, skal ikke sta direkte i naerheten av en enhet i drift, en
enhet som drives med gass eller strom.

m  Ogsa tilsynelatende gassflasker kan fortsatt inneholde flytende
gass, og ma derfor behandles med samme forsiktighet som en
full gassflaske.

A Fare pga. batterier

m Batterier kan vaere livsfarlige ved svelging. Derfor ma batte-
riene alltid oppbevares utenfor rekkevidden til barna og dyr.
Huvis et batteri svelges, ma du straks oppseke lege for videre
behandling. Det er fare for etsning pga. batterisyren.

m  Hvis batteriet lekker, ma du unnga kontakt med hud, gyne og
slimhinner med batterisyren. Bruk eventuelt vernehansker. Hvis
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du kommer i kontakt med batterisyre, ma du umiddelbart skyl-
le de bergrte omradene med rikelig med rent vann, og oppsak
medisinsk hjelp. Det er fare for etsning pga. batterisyren.

m  Bruk kun batteritypen angitt i Tekniske data.

m Ta ut batteriene nar disse er oppbrukte eller nar grillen ikke
lenger brukes. P4 denne maten unngas skader pga. utslipp.

m  Fjern straks et lekk batteri, og rengjer batterirommet.

KRAV TIL GASSFORENDE
KOMPONENTER

Grillen drives med flytende gass (LPG - flytgass eller kondensert
petroleumsgass). De flytende gassene, propan og butan samt
blandinger, er flytende ved romtemperatur og lav kompresjon

(< 10 bar) i en gassflaske. Hvis gassflasken apnes, slipper trykket
ut, vaesken ekspanderer seg og gar over i en gassformig tilstand.

Gassflaske

+ Bruk utelukkende gassflasker med propan- eller butangass
eller en blanding av de to gassene. Gassflaskene ma vaere i
samsvar med nasjonale bestemmelser, og skal ikke vaere starre
enn det som fremgar av kapittelet «Tekniske data».

Trykkreduksjonsventil

Trykkreduksjonsventilen sgrger for at grillen alltid forsynes med et

jevnt gasstrykk.

« Bruk den med trykkreduksjonsventilen som leveres med
grillen. Denne er testet og CE-merket. Den samsvarer med den
europeiske standarden EN 16129.

 Huvis grillen er levert uten trykkreduksjonsventil, anskaff en
trykkreduksjonsventil som passer til gassflasken. Pass pa at
den oppfyller kravene til nasjonale bestemmelser.

Gasslange

+ Bruk gasslangen som leveres med grillen. Hvis det ikke ble in-
kludert en gasslange, anskaff deg en gasslange som samsvarer
med nasjonale bestemmelser.

« Gasslangen (eller slangeledningen) ma ikke vaere lengre enn
1,5m, og ma oppfylle kravene i standarden EN 16436-1.

 Folg nasjonale bestemmelser, og skift ut gasslangen nar det
kreves eller nar gasslangen har overskredet maksimal bruks-
dato.

+  Kontroller far bruk at gasslangen ikke har knekksteder eller
sprekker og at den ikke er slitt. Med en porgs eller defekt
gasslange, ma grillen ikke tas i bruk.

MONTERINGSANVISNINGER

OBS!
m Hold emballasjematerialet borte fra smabarn og dyr! Det er
fare for kvelning.

+ Monteringstrinnene vises pa slutten av denne monterings- og
bruksanvisningen. Falg de i riktig rekkefelge. Feil montering
kan vaere farlig.

+ Bruk kun plettfritt og egnet verktay. Slitt eller uegnet verktay
gjer det umulig a trekke riktig til skruene i tillegg til at det er
fare for & odelegge dem slik at de ikke lenger lar seg skrue.

« Serg for tilstrekkelig plass til monteringen, og bruk eventuelt
en matte for & beskytte grillen eller fglsomme gulv mot riper.

+ Plasser grillen pa en horisontal, jevn overflate slik at den ikke
blir skjev.

 lkke bruk makt ved monteringen.

 Stram farst skrueforbindelsene for hdnd og deretter fast etter
vellykket monteringstrinn. Ellers kan det fare til ugnskede
spenninger.
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+ Stram mutrene til de sitter godt fast, og stram deretter en
kvart omgang mer. Stram ikke for mye!

SETTE | BATTERIET | DEN ELEKTRISKE
TENNINGEN

For forste bruk ma et 1,5 V-batteri (AA) settes i den elektriske
tenningen (se monteringstrinn 34):

1. Drei tenningsknotten mot urviseren til den lgsner.

2. Sett batteriet med minuspolen foran og inn i batterirommet,
eller skift det ev. ut.

3. Skru tenningsknotten pa igjen.
« Skift batteriet ut etter avtakende tenning.

LED-BELYSNING |
REGULATORKNOTTEN

LED-belysningen pa regulatorknottene drives av to 1,5 V-batte-
rier (AAA). Disse ma settes inn i regulatorknottene far bruk (se
monteringstrinn 35):

1. Batterirommet er plassert under hetten pa regulatorknotten.
Drei hetten litt mot urviseren til den lgsner og fjern den.

2. Settto 1,5 V-batterier (AAA) inn i batterirommet. Vaer da
oppmerksom pa riktig polaritet (+/-).

3. Sett hetten tilbake pa regulatorknotten og skru den fast.
Gjenta trinnene 1-3 pd de andre regulatorknottene.

5. Koble regulatorknottene til innstillingsleddene pa frontpa-
nelet. Pilene pa regulatorknottene skal peke oppover (se
monteringstrinn 36).

®

Regulatorknottene kan trekkes ut igjen fra innstillingsled-
dene. VIKTIG: Regulatorknottene ma vaere i Av-posi-
sjon (pilen pa regulatorknotten peker opp) nar den
tas av! | en annen posisjon vil LED-kontakten bli skadet.

»  Skift batteriet ut etter avtakende effekt.

KOBLE TIL GASSFLASKEN

OBS!

m  Folg kapittelet «Sikkerhetsinstruksjoner» og «Krav til gassfa-
rende komponenter» far tilkobling av gassflasken.

m  Alle forbindelsesstykkene ma vaere fri for smuss og uten skader.
Gassflasken ma verken bergre varme deler pa grillen eller
kunne nas av varmestralingen.

m  Gasslangen ma ikke std under spenning, vaere vridd eller knek-
ket, og skal ikke bergre grillen.

m Etter tilkoblingen av gassflasken ma du kontrollere at alle
forbindelsene er tette (se kapittel «Tetthetskontroll»). Skru til
trykkreduksjonsventilen handfast. Bruk ikke verktay fordi du
kan da skade tetningen til ventilen og er ikke tettheten lenger
garantert.

Hvis grillen din leveres uten trykkreduksjonsventil og gasslange,
ma du kjgpe disse. Fglg da nasjonale bestemmelser og spesifika-
sjonene i kapittelet «Krav til gassferende komponenter» — «Trykk-
reduksjonsventil» og «Gasslange».

1. Plasser den ferdig monterte grillen utenders pa en stabil,
horisontal og jevn overflate. Serg for tilstrekkelig fri plass pa
alle sider. Falg kapittelet «Sikkerhetsinstruksjoner» ved valg av
oppstillingssted.

2. Las om ngdvendig de lasbare hjulene ved & dreie pa vinge-
mutrene.

3. Alle regulatorknotter ma befinne seg i av-posisjonen (pilen pa
regulatorknotten peker oppover). Hvis dette ikke er tilfellet,
trykk pa regulatorknotten og drei den i av-posisjonen.

22161_Inlay_ LM_M_A4_SCA_V2.indb 25

NO

Sett gassflasken oppreist og sikkert pa gulvet ved siden av
grillen. Ventilen til gassflasken ma vaere stengt.

Serg for at omradet rundt grillen og gassflasken er fritt tilgjen-
gelig og fritt for gjenstander.

Hvis gasslangen ikke allerede er montert pa grillen, fest en
ende av gasslangen pa gasstilkoblingen til grillen og den
andre enden pa trykkreduksjonsventilen. Festematen avhenger
av den landsspesifikke utfarelsen av gasslangen.

7. Koble trykkreduksjonsventilen til slik det er beskrevet i den
respektive veiledningen. | tilfellet det ikke finnes en veiledning (@]
for trykkreduksjonsventilen, beskrives nedenfor noen av de (@)
forskjellige tilkoblingsvariantene. MERKNAD: Figurene kan (@]
awvike litt. [
8. Utfar en tetthetskontroll etter tilkobling av gassflasken (se @
kapittel «Tetthetskontroll»). ;
Vi anbefaler at gassflasken plasseres ved siden av grillen 0
@ under bruk (Bilde H). ~
Gassflasken kan imidlertid oppbevares i underskapet =
under og etter bruk, forutsatt at den ikke overskrider de iﬂ
angitte maksimalmalene (se kapittel “Tekniske data”). Still
gassflasken i den respektive fordypningen i bunnplaten. g
e s E— EssrT—= 3¢
p 3
Sette pa trykkreduksjonsventilen
Venstregjenget trykkreduksjonsventil
(Bilde ©)
1. Skru trykkreduksjonsventilen handfast pa ventilgjengene til
gassflasken. Vaer oppmerksom pa at den er venstregjenget og
at du ma skru pa mot urviseren.
2. Drei ventilen (a) pa gassflasken mot urviseren for & dpne for
gassen og for & kunne ta grillen i drift. For a lukke ventilen
drei den med urviseren.
Trykkreduksjonsventil med arm
(Bilde D)
1. Sett armen til trykkreduksjonsventilen (b) i av-posisjon.
2. Trykk trykkreduksjonsventilen pa gassflaskeventilen til den gar
merkbart i I3s.
3. Sett armen i pa-posisjon for & apne for gassen og for a kunne
ta grillen i drift. For & stenge gasstilferselen flytt spaken til
av-posisjonen.
Trykkreduksjonsventil med mansjett
(Bilde E)
1. Sett armen til trykkreduksjonsventilen (b) i av-posisjon.
2. Skyv mansjetten til trykkreduksjonsventilen opp og hold den
der.
3. Trykk trykkreduksjonsventilen pa gassflaskeventilen, og skyv
mansjetten ned for & lukke.
4. Huvis trykkreduksjonsventilen ikke gar i 13s, gjenta prosedyren.
5. Sett armen i pa-posisjon for a dpne for gassen og for a kunne
ta grillen i drift. For & stenge gasstilfgrselen flytt spaken til
av-posisjonen.
Ta av trykkreduksjonsventilen
1. Kontroller at ventilen pa gassflasken eller trykkreduksjonsven-
tilen er lukket.
25
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2. Dreiregulatorknotten til grillen opp slik at resterende gass kan
slippe ut av systemet.

3. For a ta av trykkreduksjonsventilen utfgr monteringstrinnene i
motsatt rekkefalge.

TETTHETSKONTROLL

OBS!
Let aldri etter gasslekkasjer med ild! Kontroller at det at
det ikke finnes ild i naerheten og at det ikke kan opp-
sta gnister far du kontrollerer for lekkasjer. Gnister eller
flammer kan utlgse en eksplosjon som kan fare til alvorlige
eller dadelige personskader eller materielle skader.

Etter forste tilkobling, etter skifte av gassflasken eller etter lengre
tid uten bruk av grillen, ma tetthetskontrollen av alle gassferende
komponenter foretas for a sikre at det ikke lekker ut gass fra en
forbindelse.

Felg anvisningene i veiledningen til trykkreduksjonsventilen for a
utfare en tetthetskontroll. Bruk ellers en vanlig lekkasjesaker, og
falg produsentens anvisninger. En tetthetskontroll etter horsel
er ikke sikker!

BRUK

Ta grillen i bruk

OBS!

m  Brenn grillen med grillristene eller alle tilbehgrsdelene som
kommer i direkte kontakt med maten far ferste bruk for a
fierne eventuelle produksjonsrester. For & gjere dette varm
opp grillen med lukket lokk i minst 20 minutter pa hgyeste
trinn. Etter avkjgling vask tilbehgrsdelene. Fglg ogsa kapittelet
«Rengjaring og vedlikehold» for & gjere dette.

m  Bruk grillen kun nar alle delene er pa plass og grillen er riktig
montert og i samsvar med monteringstrinnene i denne monte-
rings- og bruksanvisningen.

m  For hver bruk ma du kontrollere at grillen er uskadet og riktig
stilt opp og tilkoblet. Falg kapittelet «Sikkerhetsinstruksjoner»
ved valg av oppstillingssted.

m Sikre at gassflasken samt trykkreduksjonsventilen er riktig
tilkoblet og at alle gassfgrende deler er tette for bruk (se
kapittel «Koble til gassflasken» og «Tetthetskontroll»).

m  Kontroller grillen for hver bruk for fettavleiringer. Fjern over-
skytende fett og tom og rengjer alle deler i fettoppsamlings-
systemet for & unnga fettbranner (se kapittel «Rengjering og
vedlikehold».

m Dekk ikke fettoppsamlingssystemet eller grillkammeret med
aluminiumsfolie eller annen folie.

m Ved tenning skal lokket vaere dpnet. Tenn hver brenner enkelt-
vis.

m  Boy deg ikke over grillflaten nar gassflammen brenner fordi
det kan oppstd en eksplosjon hvis det lagrer seg gass i grill-
kammeret.

m  Hvis flammen slukker eller en brenner ikke tennes, drei den
respektive regulatorknotten i av-posisjonen. Vent ca. 2-5
minutter for du forseker pa nytt slik at gassen kan fordunste.
Ellers kan det fare til en eksplosjon.

m Hell aldri vann pa den varme grillen for & unnga forbrenning
og skalding.

1. Apne lokket.

2. Du ma du kontrollere at alle regulatorknottene befinner seq i
av-posisjonen (pilen pa regulatorknotten peker oppover). Hvis
dette ikke er tilfellet, trykk pa regulatorknotten og drei den i
av-posisjonen.
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3. Apne gasstilfarselen pa gassflasken.

4. Alle brennerne er utstyrt med eget tenningssystem, og lar seg
dermed tenne enkeltvis: Trykk pa regulatorknotten til gnsket
brenner og drei den 90° mot urviseren (maks. effekt) (Fig F).
Gasstilfarselen aktiveres.

Med en Piezo-tenning genereres samtidig en gnist.
Pa en elektronisk tenning trykk samtidig tenningsknotten
(bilde G). En klikkende lyd hares.

5. Kontroller om brenneren tennes: Sjekk forsiktig om flammene
brenner pa brenneren.

Hvis brenneren ikke er tent, drei regulatorknotten pa av-posi-
sjonen og forsgk det én gang til.

Pa en Piezo-tenning slipp regulatorknotten forst etter
noen sekunder etter vellykket tenning slik at flammen
ikke slukker.

®

6. Tenn de gvrige brennerne pa samme mate.

Grilling

OBS!
m Varm damp kan slippe ut nar lokket apnes. Hold derfor hode
og hender unna faresonen. Det er fare for skalding.

m Ikke varm opp udpnede matbeholdere, fordi en trykkoppbyg-
ging kan fere til at beholderne sprekker.

m  Bruk grillbestikk med lange, varmebestandige handtak.

1. Forvarm grillen etter tenning av brennerne: Lukk lokket og
vent til termometeret i lokket viser gnsket temperatur.

Etter forvarmingen kan du sla av brennerne som du ikke tren-
ger. Drei da de respektive regulatorknottene i av-posisjon.

2. Apne lokket og legg grillmaten p& grillristen eller andre tilbe-
hersdeler som du bruker.

3. Nar det er oppnadd en hgy temperatur i grillkammeret og du
vil at grillmaten skal tilberedes jevnere fra alle sider, lukker du
lokket.

4. Reduser brennereffekten etter behov ved a dreie regula-

torknotten i posisjon Min (laveste effekten).

Nar grillmaten har gnsket bruning, snu den med en grilltang.

v

Infrarad sidebrenner (maxX-sone)

Den infrargde sidebrenneren kan na inntil 800 °C, og egner seg
derfor spesielt godt til grilling av steiker. Porene i kjgttet lukkes
raskt som fglge av den hgye varmen, og kjattet forblir saftig
innvendig.

Denne sidebrenneren kan du i tillegg brukes som kokeplass for a
tilberede tilbehgr og sauser direkte pa grillen.

Grillristen kan legges inn i to hgyder. Den nedre posisjonen anbe-
faler vi til grilling slik at grillmaten er naermest mulig varmekilden.
Til koking skal du bruke den hgyere posisjonen slik at kokekaret
har mer frirom og avstand til brenneren.(se monteringstrinn 33).

Bruk av kjottermometeret

Har du flere stykker grillmat (av samme tykkelse), er et
kjotttermometer tilstrekkelig som referansemaler.

®

1. Fer farste bruk og etter hver bruk ma du terke av kjgttermo-
meteret med en fuktig klut eller oppvasksvamp eller rengjgre
det under rennende vann med oppvaskmiddel. Terk det der-
etter av. Ma ikke rengjeres i oppvaskmaskinen! Ma ikke
senkes ned i vann!

2. Stikk kjgttermometeret helt inn i midten pa den lengste siden
av stykket med kjatt, fisk eller fjeerfe.

3. Koble stopselet til kjgttermometeret til kontakten T1 eller. T2.

4. Trykk pa Pa/Av-knappen Q)for a sla pa betjeningsfeltet.

5. Temperaturdisplayet viser vekselvis malt temperatur pa kjot-
termometer 1 (T1) og 2 (T2). Tilsvarende lyser den tilhgrende
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indikatorlampen T1 eller T2. Hvis Err vises, er kjgttermomete-
ret ikke koblet til grillen.

6. Ved a trykke gjentatte ganger pa knappen SET veksler du
til: permanent visning av T1 =¥ permanent visning av T2 =
vekselvis visning av T1 og T2.

7. Med knappen C/F kan du veksle mellom Celsius og Fahren-
heit.

8. Nar grillmaten er stekt, kobler du kjgttermometeret fra en-
heten og trekker det ut av grillmaten. FORSIKTIG: Kjotter-
mometeret blir varmt. Ikke bergr det med hendene. Bruk
kjokkenhansker eller andre hjelpemidler.

9. For 3 sla av betjeningsfeltet holder du Pa/Av-knappen Q)
trykket inn. MERKNAD: Hvis det ikke brukes pa 10 minutter, vil
betjeningsfeltet sla seg av automatisk.

10. Rengjer kjottermometeret etter bruk (se over). Oppbevar
det beskyttet mot direkte sollys, i lukkede rom, kjalig og tert
utilgjengelig for barn og dyr.

Termoboks

OBS!
m Ikke grill mat i termoboksen eller legg den ikke pa den varme
grillen!

+ Den dobbeltveggede termoboksen, som bestar av en utvendig
beholder og en GN-beholder samt et lokk, settes innien av
de to skuffene.

+ Legger du kalde kjoleelementer i GN-beholderen, kan du for
eksempel holde drikker eller grillmat kjelig.

+ Rengjer komponentene i termoboksen med varmt vann,
rengjeringsmiddel og en svamp eller i oppvaskmaskinen. Alle
deler ma veere fullstendig tarre for montering eller lagring.

Ta grillen ut av bruk

1. Lukk gasstilfarselen pa gassflasken.

2. Drei alle regulatorknottene i av-posisjon.

3. La grillen avkjoles for du flytter den.

4. Rengjer grillen etter avkjoling (se kapittel «Rengjering og ved-
likehold»). For store ansamlinger av matrester og matfett kan
fore til det som kalles fettbrann.

GRILLTIPS

1. Fer du begynner med grillingen, legg alt det klart som du
trenger til grillingen. Ved grilling skal du alltid ha et aye med
grillmaten og ikke matte ga inn pa kjekkenet hele tiden.

2. For tilberedning ber kjottet ha romtemperatur slik at du
oppnar god og jevn steking.

3. Bruk en ren grillrist. P3 restene pa grillristen fester den nye
grillmaten seg.

4. Mat som er lett innsatt med olje, brunes jevnere og har
mindre tendens til & feste seg til grillristen.

5. Gni stopejernristen inn med olje for grillingen slik at grill-
maten ikke fester seg.

6. Varm alltid grillen med lukket lokk ferst, slik at grillmaten
ikke blir hengende fast pa grillristen og sterk steking er mulig.
I tillegg brennes da rester fra siste grilling av. Ogsa nar du gn-
sker a grille pa middels eller lavt varmetrinn, skal du forvarme
grillen.

7. Legg ikke for mye grillmat pa grillristen. La det vaere tilstrek-
kelig plass mellom stykkene for & kunne gripe og flytte dem
bekvemt.

8. Hvis du bruker marinade, saus eller glasur med hoyt suk-
kerinnhold eller andre lettantennelige ingredienser, bgr du kun
bruke dem de siste 10-15 minuttene av grillingen.

9. Vianbefaler & holde lokket lukket ved grilling. Dette reduse-
rer risikoen for stikkflammer, og grillmaten tilberedes raskere
og jevnere. Apne det ikke for ofte for & kontrollere grillmaten
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slik at ikke ungdvendig mye luft kommer inn og varme og
royk slipper ut.

10. For & gi steiken et flott grillmaenster og lekker skorpe ma du
ikke vende den for ofte. | de fleste tilfellene skal grillmaten
bare vendes én gang, og ferst nar den har fatt den enskede
fargen. Dermed unngas ogsa en for hyppig dpning av lokket.

11. Du kan legge stekt grillmat pa varmeristen for & holde den
varm mens du fortsetter grillingen. Veer oppmerksom pa at
den da fortsetter a stekes. Utover dette kan du riste burger-
brad eller grannsaker, koke sjgmat skansomt osv. pa var-
meristen mens du tilbereder f.eks. kjgtt med sterk varme pa
grillristen.

Direkte vs. indirekte grilling

Direkte grilling

Dette er den klassiske varianten hvor grillmaten legges direkte
over brenneren. Varmen er da tilsvarende sterk. Derfor egner
denne metoden seg godt til grillmat med kortere koketider inntil
maksimalt 30 minutter i tillegg til & grille for eksempel burgere
eller steiker kort og under sterk varme. Pa denne maten oppstar
en spra skorpe mens det innvendig forblir saftig.

Indirekte grilling

Her kommer varmen fra brennerne ved siden av grillmaten,
brenneren direkte under blir slatt av. Samtidig er lokket lukket
slik at varmen ikke kan slippe ut. Denne grillmetoden anbefaler vi
for grillmat med lange steketider slik som spareribs, pulled pork
eller hele fugler. Men ogsa fisk og grennsaker lar seg tilberede
skansomt pa denne maten.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

Du kan kombinere begge grillmetodene med hverandre. Brun
farst kraftig, og kok deretter ferdig pa svakere varme.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

OBS!
m La alle deler avkjoeles for rengjeringen til de ikke lenger er
varme og kan bergres.

m Foreta ikke rengjeringsarbeider pa ventilen til trykkreduksjons-
ventilen! Den inneholder svaert falsomme komponenter som
allerede ved lett kontakt med andre gjenstander kan paferes
skader. Senk ikke trykkreduksjonsventilen ned i vann.

m  Gassystemet ma bare rengjares av kvalifiserte fagfolk. Regula-
torenheten skal uansett ikke demonteres.
Brenneren ma aldri vaere vat innvendig.
Ha aldri grillen under vann, og vask den ikke med en
vannslange. Vaeske ma ikke komme inn i gassferende eller
elektriske komponenter.
Koble gassflasken fra grillhuset far rengjeringen.
Ha aldri kaldt vann pa varme deler. Dette kan fare til forbren-
ninger og skader av materialet.

m  Bruk aldri alkohol eller etsende eller slipende andre antenneli-
ge eller etsende rengjgringsmidler.

m  Det medfelgende tilbehgret er ikke egnet til oppvaskmaskin.

m  Alle deler ma vaere tarre for bruk eller oppbevaring.

For at du skal ha glede av grillen lang tid, ma du holde den ren.
Hvis grillen ikke rengjeres og vedlikeholdes, kan ytelsen forringes
over tid. Lave temperaturer og en ujevn varmefordeling er tegn pa
at gassferende komponenter ma rengjgres. Grillmaten fester seg
pa grillristen pa grunn av matrester pa denne. Fettavlagringer kan
fore til fettbrann.

Rengjoring av fettoppsamlingssystem (etter hver
bruk)

m Bruk ikke skurende rengjgringsmidler.

27
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» Tom og rengjer alle deler i fettoppsamlingssystemet (fettopp-
samlingsplaten, fettoppsamlingskaret eller fettoppsamlings-
skalen) etter eller for hver bruk. Rengjer delene med varmt
vann, oppvaskmiddel og en svamp. Rengjeringen er enklest
etter bruk i lunkent vann (ikke varm !) tilstand.

Rengjore grillrister og grillplate av stopejern
(etter hver bruk)
Grillplaten rengjer du pd samme mate som grillristen:

1. La grillristen vaere i grillen, og fjern grove rester med en ren-
gjeringsbarste til grillrist eller en sparkel.

2. Gjenvaerende rester brenner du av som fglger: Sett grillen
pa i ca. 30 minutter pa hayeste trinn (minst 300 °C), og lukk
lokket.

3. La grillristen avkjgles til du kan ta i den, og berst deretter
restene av. Terk den ev. av deretter med fuktig kjskkenpapir.

4. Vianbefaler & smare den rene grillristen inn med planteolje til
pleie og klargjering til neste grilling.

Rengjore emaljerte grillrister, varmerister, varme-
fordelere og andre emaljerte deler

m Bruk ikke slipende rengjgringsmidler eller borster med
stalbust.

+ Rengjer grill- og varmerister etter hver bruk, andre komponen-
ter etter behov.

+ Skrap av grove rester med en plastsparkel, eller blgt i varmt
vann.

+  Bruk deretter varmt vann til rengjering med litt oppvaskmiddel
og en svamp eller myk fille.

Rengjore rister av rustfritt stal (etter hver bruk)

+ Rengjer ristene av rustfritt stal med vann, oppvaskmiddel og
en svamp eller rustfri rengjeringspute.

Rengjore grillkammeret (ved behov)

Under bruk oppstar det kullstoff av fordampet fett og reyk som

legger seg i grillkammeret.

m Bruk ikke skurende rengjgringsmidler.

1. Fjern alle matrester og fettansamlinger i grillkammeret. Bruk
f.eks. en plastsparkel til dette.

2. Tork deretter av overflatene med en myk klut. Hvis det er mye
smuss, kan du vaske det av med varmt vann, oppvaskmiddel
og en svamp og terke det av med en klut som ikke sliper.

Rengjore utvendig (ved behov)

Grillens sider utvendig bestar av forskjellige materialer og overfla-
ter. Derfor anbefaler vi forskjellige rengjeringsmetoder avhengig
av type overflate.

Overflater i rustfritt stal
+ Bruk et ikke-slipende rengjgringsmiddel for rustfritt stal iht.
produsentens anvisninger. Bruk ikke skurende pasta!

« Ellers kan du bruke varmt vann, husholdningsrengjerings-
middel og en svamp til rengjeringen. Skyll deretter overflatene
med klart vann, og tark dem med en myk klut.

®

Hvis grillen utsettes for spesielt taffe omgivelser, ma utsi-
den av grillen rengjeres hyppigere. | klor- og sulfidholdige
omgivelser, spesielt langs kysten, kan ogsa rustfritt stal
ruste og fa flekker. Saltvann, sur nedbgr som kjenneteg-
nes av hgy varme og luftfuktighet i de naere omgivelsene
til svammebasseng og boblebad og andre ekstreme for-
hold, kan fare til flekkdannelse. Disse flekkene forveksles
mange ganger med rust.

De kan fjernes og unngas enkelt: Vask flekkene av med
varmt vann og et husholdningsrengjeringsmiddel, skyll
overflaten med klart vann og terk den. Gni alle rustfrie
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stalflater med springvann og rengjeringsmiddel for rust-
fritt stal hver 3. til 4. uke for & unnga dannelse av flekker.

Lakkerte, emaljerte overflater og plastdeler
m Bruk ikke skurende rengjgringsmidler.

+  Bruk kun varmt vann med litt husholdningsrengjeringsmiddel
samt kjokkenpapir eller en myk klut for a rengjgre. Rengjer,
skyll og terk overflaten tarr.

Rengjering av infrarad brenner (ved behov)

OBS!
m De infrargde brennerne ma ikke komme i kontakt med vann
eller andre vaesker.

1. Varm den infrargde brenneren med apnet lokk i ca. 5 minutter
uten grillmat pd maksimal effekt slik at fett eller matrester kan
forbrennes.

2. Etter at brenneren er avkjelt, sug de forbrente partiklene
forsiktig ut med en stevsuger.

Rengjore gassforende komponenter (ved behov)

Gassfgrende komponenter er ev. tilstoppet og ma rengjeres nar

 det merkes gasslukt og sveert gul flamme og svak brenner-
flamme

+ gnsket temperatur ikke nas

+ brenneren varmer ujevnt eller flammen flakker

Ga frem som felger ved rengjeringen:

+ Rengjer hele den utvendige overflaten av brenneren med en
ren stalbgrste for & fjerne matrester og smuss. Pass pa at
tennelektroden ikke boyes eller skades under ren-
gjoringen. Borst forsiktig rundt tennelektroden.

+ Kontroller spesielt at gassutleps- og luftinnlgpsdpningene eller
venturirgret er fritt for smuss pa hvert brennerrgr. Rengjor
med f.eks. en piperenser eller med trykkluft ved behov.

« Gasstilkoblingen samt tilkoblingene av gasslangen kan du
rengjere med en myk kost etter behov.

Vedlikeholdsarbeider

OBS!
m  Dysene skal bare skiftes ut av fagfolk.

Grillen er vedlikeholdsfri nar den rengjares regelmessig. Til tross

for dette ma kontroll gjennomferes ved jevne mellomrom. Tilpass

intervallene etter brukshyppighet og omgivelsesbetingelsene som

grillen utsettes for.

+ Kontroller om alle delene til grillen finnes og er pa plass (visu-
ell kontroll).

+ Kontroller om alle forbindelsene er pa plass og godt tilstram-
met. Trekk ev. til igjen.

+ Gassystemet ma kontrolleres hver gang ndr en gassflaske
kobles til (se kapittel «Tetthetskontroll»).

+ Gasslangen ma skiftes ut nar den har porgse eller skadde de-
ler, eller etter at maksimal bruksdatoen (se kapittel «Tekniske
data») er utlapt.
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OPPBEVARING

OBS!

m  Beskytt grillen mot sterk vind, langvarig fuktighet, regn, sng,
hagl eller andre veerpavirkninger.

m Hvis du ikke bruker grillen pa lengre tid, av grillen koble
gassflasken fra grillen og lagre den forskriftsmessig (se kapittel
«Sikkerhetsinstruksjoner» — «Farer pga. gassflasker»).

«  Oppbevar grillen utenders pa et tert sted. Dekk til grillen (med
en vaerbeskyttelseshette) for & beskytte komponentene mot
fuktighet, stav, insekter eller edderkopper som kommer inn i
huset til grillen og kan sla seg ned der.

+ Rengjer grillen for lagring (se kapittel «<Rengjaring og vedlike-
hold»).

 Huvis grillen oppbevares innendars, ma den veere koblet fra
gassflasken. Koble denne til forskriftsmessig med lasemutter
og beskyttelseshette (avhengig av utfgrelse), og oppbevar den
utendgrs pa en jevn jordflate (dvs. ikke fordypninger under
bakkenivd) pa godt ventilert sted.

 Ta elektriske batteriet ut nar du ikke skal bruke grillen over
lengre tid for & unnga eventuelle lekkasjer fra batteriet.

FEILSOKING

Hvis det skulle oppsta en feil til tross for god pleie, kan dette
kapittelet hjelpe deg med a rette feilen.

Hvis falgende trinn ikke lgser problemet, ma du kontakte kunde-
service (se omslaget til denne monterings- og bruksanvisningen).

A Forsok ikke a reparere gassystemet selv!

Lukt av gass

Lekkasje i gassystemet.

1. Steng av gassflasken umiddelbart.

2. Trekk til alle skrueforbindelsene pa gassystemet.

3. Kontroller alle gassfgrende deler for ytre skader; skift defekte
deler ut med originale reservedeler.

4. Kontroller tetthet (se kapittelet «Tetthetskontroll»).

Brenneren tenner ikke.
Batteriet i den elektriske tenningen er tomt eller lagt i feil.

» Legg i et nytt batteri. Kontroller polariteten +/-.

Gassflasken er tom.
» Skift ut gassflasken.
Brenneren er tilstoppet.

» Rengjor den slik det er beskrevet i kapittel «Rengjering og
vedlikehold» — «Rengjere gassfarende komponenter (ved
behov)».

Pa sidebrenner: Tenningskabelen er ikke koblet til tenningen.

» Visuell kontroll. Koble ev. til tenningskabelen.

Dysen til innstillingsleddet (bak frontpanelet) er tilstoppet.
» Fa grillen rengjort av fagfolk.
Tenningen er defekt.
» Fa tenningen kontrollert og reparert ev. skiftet ut av fagfolk.

Den gnskede temperaturen nas ikke. / Flammen er
liten eller flakker sterkt, eller flammemgnsteret er
uregelmessig. / Enkelte brennere tenner ikke.
Gassflasken er (nesten) tom.

» Skift ut gassflasken.
Brennerne er tilstoppet.

» Rengjor dem slik det er beskrevet i kapittel «Rengjering og
vedlikehold» — «Rengjere gassfgrende komponenter (ved
behov)».
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Gasslangen har knekk pa seg.
» Rett ut gasslangen.

Dysen til innstillingsleddet (bak frontpanelet) er tilstoppet.
» Fa grillen rengjort av fagfolk.

Sterk oppflamming
Grillristen er fett.

» Fjern store fettmengder, legg kjottet pa en grillskal eller redu-
ser grilltemperaturen.

Grillen er tilsmusset.
» Rengjer grillen (se kapittel «<Rengjering og vedlikehold»).

EU-SAMSVARSERKLZRING

Herved erklaerer vi, LANDMANN Germany GmbH, at gassappara-
tet beskrevet her oppfyller kravene i forordning (EU) 2016/426.

Samsvaret er dokumentert med en typepreving iht. standardene
EN 498:2012 og EN 484:2019+AC:2020.

Det er det tekniske kontrollorganet Intertek Italia (2527) som har
utfert typeprevingen.

Enhetsidentifikasjonsnummer: 2575DN32107

For ytterligere informasjon henvend deg til var kundeservice.

AVFALLSBEHANDLING

For & avfallsbehandle grillen demonterer du den i sine enkelte
deler og leverer metaller og plast til resirkulering.

g

H

Kast emballasjematerialet pd en miljgvennlig mate og lever
det til gjenvinningssenteret.

Symbolet ved siden av (en overstrgket sappelkasse med
understrek) betyr at gamle apparater ikke hgrer hjemme

i husholdningsavfallet, men i spesielle innsamlings- og
retursystemer.

Eiere av gammelt utstyr ma fjerne gamle batterier og opp-
ladbare batterier som ikke er integrert i det gamle utstyret
og kan fjernes uten & gdelegge dem, og kaste dem sepa-
rat (se ogsa avsnittet om avfallsbehandling av batterier).
Eiere av gammelt utstyr fra private husholdninger kan
levere dem gratis til innsamlingsstedene til de offentlige
renovasjonsmyndighetene eller til returpunktene som

er opprettet av produsenter og distributgrer i henhold

til ElektroG. Butikker som selger elektrisk og elektronisk
utstyr pa markedet, plikter ogsa a ta dem tilbake.
Batterier og oppladbare batterier ma ikke kastes sammen
med husholdningsavfallet. Forbrukere er juridisk forpliktet
til & innlevere batterier og oppladbare batterier separat til
et innsamlingssted.

Batterier og oppladbare batterier kan leveres inn gratis til
et kommunalt innsamlingssted/bydel eller en butikk slik
at de kan kastes pa en miljgvennlig mate og gjenvinne ver-
difulle ravarer. Feil avfallsbehandling kan fere til at giftige
stoffer slippes ut i miljeet, som kan ha skadelige effekter
pa mennesker, dyr og planter.

Kast batterier og oppladbare batterier kun nar de er utla-
det. Nar det er mulig, bruk oppladbare batterier i stedet
for engangsbatterier.

Fer du kaster batterier og oppladbare batterier som
inneholder litium, ma du maskere polene med teip for a
forhindre kortslutning. En kortslutning kan fere til brann
eller eksplosjon.

NO
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Hyva asiakas,

kiitos, etta valitsit LANDMANN-kaasugrillin. Tama asennus- ja kayttoohje auttaa sinua
vaihe vaiheelta hankkimasi LANDMANN-grillin kdyttdonotossa. Lisaksi saat ohjeita
oikeasta kaytosta, turvallisesta kasittelysta ja hoidosta.
Kayta aikaa tutustuaksesi uusien laitteidesi yksityiskohtiin. Paitsi, etta opit nopeasti
kayttamaan laitettasi, toivomme my®s, etta sinulla on hauskaa

LANDMANN:-grillisi parissa.
Jos sinulla on kysyttavaa grillimallistasi tai tarvitset lisatukea, huoltotiimimme auttaa
mielellaan. Yhteystiedot |6ytyvat taman asennus- ja kayttoohjeen kansilehdesta.

LANDMANN-tiimisi toivottaa sinulle hauskoja
ja herkullisia grillaushetkia.

SISALTO

Tekniset tiedot 31

Toimituksen sisaltd 31

Laitteen yleiskatsaus 32

Kayttotarkoitus 32

Turvallisuusohjeet 32

Kaasua johtavien komponenttien vaatimukset 33
Asennusohjeita 34

Pariston asettaminen elektroniseen sytyttimeen 34
Saatonuppien LED-valot 34

Kaasupullon liittdminen 34

Tiiviystarkastus 35

Kaytto 35

Grillausvinkkeja 36

Puhdistus ja huolto 37

Sailytys 38

Ongelmien korjaus 38
EY-vaatimustenmukaisuusvakuutus 38
Havittdminen 39

LUE TAMA ASENNUS- JA KAYTTOOHJE ENNEN
KAYTTOONOTTOA!

Sen sisaltamien turvallisuusohjeiden, varotoimenpiteiden ja
tyovaiheiden huomiotta jattaminen voi johtaa vakaviin tai jopa
hengenvaarallisiin loukkaantumisiin tai esinevahinkoihin tulipa-
lon tai rajahdyksen seurauksena.

Sailyta tama asennus- ja kayttoohje myéhempia kysy-
myksia ja muita kayttdjia varten. Se on osa laitetta. Valmis-
taja ja maahantuoja eivat ole vastuussa, jos taman asennus- ja

kayttoohjeen tietoja ei noudateta.

VAROITUS:

m  Sopii vain ulkokayttéon.

m Lue asennus- ja kayttdohje ennen laitteen kayttéonottoa.
m  VAROITUS: Nakyvissa olevat osat voivat olla erittdin kuu-
mia. Pida lapset loitolla.

Al4 likuta laitetta kayton aikana.

Sulje kayton jalkeen kaasun sy6tt6 kaasupullosta.

Pida laite kayton aikana loitolla palavista materiaaleista.
Ala tee mitddn muutoksia laitteeseen.
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Symbolit
Vaaramerkki: Tama symboli viittaa mahdolliseen
vaaraan. Lue tahan liittyvat turvallisuusohjeet huolelli-
sesti ja noudata niita.

@ Tdydentavia tietoja
|||| Lue asennus- ja kayttdohje ennen kayttoa!

Il
Q[I Sopii elintarvikkeille.

== Tasavirta

Muut selitykset
Selitenumerot esitetdaan seuraavasti: (1)
Kuvaviitteet esitetdan seuraavasti: (Kuva A)
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TEKNISET TIEDOT
Laitekuvaus: Kaasugrilli “COOL BLACK 4.1 maxX" C € 2575-24
Mallinumero: 22161 PIN: 2575DN32107
Maa: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR i AT Sy (7 D LT, LU, LV, PT, SK, SI
Kaasukategoria: [38/P (30) I38/P (37) I38/P (50) [3+ (28-3037)
Kaasutyyppi: G30 (butaani), G31 (propaani) G30 (butaani), G31 (pro- | G30 (butaani), G31 (pro- | G30 (butaani) | G31 (propaani)
tai naiden seos paani) tai ndiden seos paani) tai ndiden seos (@]
Kaasupaine mbar: 30 37 50 28-30 37 @
Kulutus: G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h o
G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h -
Paapolttimen suuttimen @: 0,91 mm 0,84mm 0,80mm 0,9Tmm 0,91 mm E
Sivupolttimen suuttimen @: 0,93 mm 0,89mm 0,82mm 0,93 mm 0,93 mm D
Lampoteho: 18,6 kW (4 x 3,65 kW paapoltin + 1 x 4,0 kW sivupoltin) (@]
Sytytin: paapoltin: pietso; infrapunasivupoltin (maxX-vyohyke): paristo 1,5V (AA); ~
Paineenalennin: standardin EN 16129 mukainen; noudata kansallisia maarayksia. _ =
Kaasuletku: standardin EN 16436-1 mukainen; enint. 1,5m; kayttoian osalta noudata kansallisia maarayksia. ?‘" ié
N
Mitat (P xKxL): Grilli: n. 144,5x 121 x 53,5cm E 3
Paino: n. 55,5kg =
, TP 3 L
Kaasupullo: tavanomainen kaasupullo, katso mitat viereisesta kuvasta. o 3¢
Asennus- - ja kayttéohjeen E p
tunnistenumero: 22161 M LM SCA V2 1023md
Valmistaja: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Saksa == 1
) . @ enint. 300 mm
Valmistettu Kiinassa.
TOIMITUKSEN SISALTO
(kuva A, katso kaantésivu)
Pos.  Kuvaus Lkm. Pos.  Kuvaus Lkm.
1 Kannen kahva 1 29 Sivupdyta ja ohjauspaneeli 1
2 Lampodsuoja-aluslevy 2 30 Lammaénjakopelti 4
3 Grillausyksikko (esiasennettu) 1 31 Sivugrilliritila 1 2
4 Rasvankeraysastian pidike 2 32 Keskimmadinen grilliritila 1
5 Rasvapelti 1 33 Sivugrilliritila 2 1
6 Rasvankeraysastia 1 34 Lamparitila 1
7 Sivupolttimen grilliritila 1 35 Kaasuletku (ei sisally toimitukseen kaikissa mais- 1
8 Letkupidike 1 sa)
9 Sivupolttimen rasvankerdysastia 1 36 :;?Sii?alennln (ei sisally toimitukseen kaikissa 1
10 Sivupoltin (infrapuna) 1 37 Letkupidike 1
1" Paristo 1,5V (AA) 1 A
— Asennusmateriaali:
12| Takaseind, oikea ! A Ruwi, M6x15mm 54
13 Slvu§e|na, oikea 1 B Mutteri, M6 1
14 L?atlk.l.<o _ _ 2 C Ruuvi, M6x 10 mm 4
15 Lampolaatikon kansi 1 D RuwVi, M6X30mm 5
16 GN-astia 1
17  Lampdlaatikon ulkoastia 1 Asennus- ja kayttoohje 1
18 Laatikon peitelevy 2 Paineenalentimen ohje 1
19  Pohjalevy 1 Lisaksi tarvitset:
20 Lukittavat pyorat 4 + Nestekaasupullon (katso luku “Tekniset tiedot”), 1 kpl
.- . « Asennustydkalut
21 K I ke, al | 1
aasunpullon pidike, alapuoli Nama eivat sisally toimitukseen.
22 Kaasunpullon pidike, ylapuoli 1
23 Alakaapin ovi 1 HUOMAA!
24 Keskiseina 1 + Tarkasta, onko pakkauksen sisalto taydellinen ja onko osissa
25 Takaseing, vasen 1 kg!jetusvahinkoja. Mikali osia puuttuu ta_i_ ni?lsséi on vikojg,
o kaanny asiakaspalvelun puoleen (katso taman asennus- ja
26 Sivuseing, vasen L kayttoohjeen kansilehti). Pidatamme oikeuden pieniin teknisiin
27 Poikittaistuki 1 muutoksiin esim. asennusmateriaaliin liittyen.
28 Lihalampomittari 1
31
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« Poista tuotteesta mahdolliset kalvot, tarrat tai kuljetussuojat,
mutta ei koskaan tyyppikilpea ja mahdollisia varoituksia!

LAITTEEN YLEISKATSAUS
(Kuva B)

38 Kansilampomittari

39 Kansi

40 Sivupolttimen saatéonuppi

41 Sivupolttimen sytytysnuppi

42 Alakaappi

43 Padpolttimen saatéonuppi

44 Kaasuliitanta

45 Lihalampomittarin ohjauspaneeli

46 T1 ja T2: lihalampomittarin litdnnat

47 SET: painike, jolla vaihdetaan lihalampomittarin lampdtila-
ndyttdjen 1 (T1) ja 2 (T2) valilld; vakioasetuksena molemmat
ndytetaan vuorotellen.

48 C/F: painike, jolla vaihdetaan Celsius- ja Fahrenheit-asteikon
valilla

49 Q) Paalle/pois-painike: kytke paalle painamalla lyhyesti, sam-
muta pitamalla painettuna

50 Lampatilandyttod

51 T1 ja T2: lihalampomittarin merkkivalot ilmaisevat, onko
nadytettava lampétila T1 vai T2.

KAYTTOTARKOITUS

m  Tama kaasugrilli on tarkoitettu grillattujen ruokien valmistuk-
seen. Sita kaytetaan nestekaasulla ja sen kaytté on sallittu vain
ulkotiloissa.

m  Grillia ja kaasupulloa on kaytettava ja sailytettava voimassa
olevien maaraysten mukaisesti.

m  Grilli on tarkoitettu yksityiseen kayttoon, ei kaupalliseen
kayttéon.

m  Muunlainen kaytto ei ole sallittua. Tama koskee erityisesti
seuraavia ennakoitavissa olevia vaarinkayttoja:

o Ala kayta laitteessa puuta, puuhiilti tai muita palavia mate-
riaaleja, ainoastaan nestekaasua (propaani/butaani).

o Ala koskaan liité laitetta maakaasuverkkoon (kaupungin
kaasuverkkoon)! Venttiilit ja suuttimet on tarkoitettu ainoas-
taan nestekaasupulloille.

o Ala kayta grillid lammittimena.

o Ala kayta grillia muiden aineiden ja materiaalien kuin elin-
tarvikkeiden lammittamiseen.

o Alé koskaan kayta grillia sisdanrakennettuna laitteena.

m Kayta grillia ainoastaan mainittuun tarkoitukseen ja vain siten
kuin tassa asennus- ja kdyttdohjeessa on kuvattu. Kaikki muu
kayttd on madrdysten vastaista. Vaaranlainen kaytto tai epaasi-
allinen kasittely voivat aiheuttaa laitteen toiminnan heikenty-
mista tai niista voi seurata muita esine- tai henkilévahinkoja.

m  Takuun ulkopuolelle on suljettu kaikki puutteet, jotka johtuvat
virheellisesta kasittelysta, vahingoittamisesta tai korjausyrityk-
sistd. Tama koskee myds normaalia kulumista seka grillin ja
lisdvarusteiden rasvakertymia ja varimuutoksia.

TURVALLISUUSOHIJEET

A Loukkaantumisriski

m  Grillia ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kaytet-
tavaksi, joilla on rajalliset fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
tai joiden kokemus ja/tai tieto on puutteellista.

m Lapset eivat saa leikkia grillilla. Varmista, etta lapset eivat paa-
se koskemaan laitteeseen ilman valvontaa edes laitteen ollessa
kytkettyna pois paalta. Vaara kaytto voi olla vaarallista.

m  VAROITUS: Nédkyvissa olevat osat voivat olla erittain
kuumia. Pida lapset loitolla! Al4 koskaan jata grillia ilman
valvontaa sen ollessa kaytdssa tai viela kuuma. Varmista
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erityisesti, etteivat lapset tai henkil6t, jotka eivat pysty tun-
nistamaan mahdollisia vaaroja tai reagoimaan niihin, paase
kuuman grillin 1ahelle.

m  Kayta grillikasineita, jotka on testattu henkildsuojaimia
koskevan asetuksen (EU) 2016/425 ja standardin DIN EN 407
(lammonsuojaluokka 1) mukaisesti.

m  Ali koske kuumiin osiin grillin kdytén aikana tai sen jalkeen!
Kosketa ainoastaan kahvoja ja saatimia grillin ollessa kaytdssa
tai valittémasti sen jalkeen, kun se on sammutettu. Odota,
etta grilli on taysin jadhtynyt, ennen kuin siirrat tai puhdistat
sita tai asetat sen sailytykseen.

m  Al3 liikuta grillia kiyton aikana!

m  Alkoholin tai huumeiden kaytto voi vaikuttaa negatiivisesti
kykyyn asentaa, liikuttaa, varastoida tai kayttaa grillia asian-
mukaisesti.

A Tukehtumis-, tulipalo- tai rajahdysvaara

Kaasu on erittdin herkasti syttyvaa ja palaa rajahtamalla!
Jos ulosvirtaava kaasu syttyy hallitsemattomasti, seuraukse-
na voi olla vakavia henkil6- tai esinevahinkoja.

Nestekaasu on raskaampaa kuin happi. Sen vuoksi se

varastoituu maahan ja syrjayttda sielta hapen. Jos tallainen

kaasupitoisuus padsee syntymadan (esim. kaasupullon ol-

lessa vaurioitunut), saattaa seurauksena olla tukehtuminen

hapenpuutteen vuoksi.

m Kayta ainoastaan tassa asennus- ja kayttdohjeessa maaritettyja
kaasutyyppeja, kaasupulloja, paineenalentimia ja kaasuletkuja
(katso luku “Kaasua johtavien komponenttien vaatimukset”).

m Kayta grillia vain maantason ylapuolella (toisin sanoen ei
syvennyksissa maantason alapuolella).

m Sopii vain ulkokayttéén. Ala kayta grillid rakennuksissa,
autotallissa, katetuissa kaytavissa, teltassa, muilla suljetuilla
alueilla, markiisin alla tai palavissa rakenteissa.

m  Ali kayta grillid ajoneuvon sisélla tai paalla. Tama koskee
my0ds matkailuautoja, asuntovaunuja ja veneita.

m  Alj kayta grillia, jos ilmassa tai ymparistdssa on helposti sytty-
vid tai rajahtavia aineita. Al3 varastoi mitdan polttoaineita tai
muita syttyvia hoyryja tai nesteita grillin laheisyydessa, alaka
kéyta tallaisia aineita grillissa. Al3 ruiskuta spraysuihkeita grillin
|dheisyydessa.

m  Ald koskaan kayta grillia ilman paineenalenninta (katso luku
"Kaasua johtavien komponenttien vaatimukset” — " Pai-
neenalennin”)!

m Varmista, ettd paineenalennin on liitetty asianmukaisesti ja
etta se on toimintakunnossa eika siind nay vaurioita.

m  Suorita aina tiiviystarkastus kaikille kaasua johtaville kompo-
nenteille kaasupullon liittdmisen jalkeen seka jos grillia ei ole
kaytetty pidempaan aikaan (katso luku “Tiiviystarkastus”). Jos
kaasuvuoto havaitaan, grillid ei saa kayttaa.

m Pida laite kayton aikana loitolla palavista materiaaleista.
Muutoin on olemassa tulipalon. Seuraavia vahimmaisetai-
syyksia palaviin materiaaleihin on noudatettava: 2 m grillin
ylépuolella ja 1 m grillin sivuilla. Etdisyyden vaikeasti syttyviin
materiaaleihin kuten talon seiniin on oltava vahintaan 0,6 m.
Mydskaan alakaapissa ei saa kayton aikana sailyttaa suojapei-
tettd eika mitadn muita palavia materiaaleja.

m  Grillin laheisyydessa ei saa kaasupulloa liitettdessa mitaan
syttymislahteita.

m Al koskaan tuki grillausyksikén tai kaasupullon sijoitustilan
tuuletusaukkoja, ja varmista, etta tuuletusaukot ovat aina
vapaita.

m  Ali peitd mitaan grillin aukkoja ja varmista, ettei niita ole
tukittu, ennen kuin otat grillin kayttéon. Kuten useimmat
ulkona kaytettavat laitteet, grilli on mahdollinen suojapaikka
hamahakeille ja hyonteisille. Kaasua johtavien komponenttien
tukokset voivat estaa kaasun virtauksen, mika heikentaa tehoa
tai voi aiheuttaa jopa vaarallisen liekin takaiskun. Poista tukok-
set luvussa “Puhdistus ja huolto” kuvatulla tavalla.
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Ala koskaan jata grillia ilman valvontaa sen ollessa kaytdssa.
Jos liekki sammuu, sytyta se heti uudelleen tai sulje kaasupullo.
Jos havaitset kaasun hajua, sulje kaasun sy6tto kaasupullosta
ja sammuta kaikki liekit. Al kytke mitaan séhkolaitteita paalle.
Selvita ja korjaa kaasun purkautumisen syy ennen kuin otat
grillin uudelleen kayttoon.

Varmista, etta oljy- ja rasvapitoiset ruoat eivat kuumene liikaa.
Alé aseta grillin mitaan oljylla taytettyja astioita.

Ala sammuta rasvapaloa vedella! Sulje heti kaasun syottd
kaasupullosta. Sammuta heti kaikki polttimet ja sulje kansi,
kunnes tuli on sammunut.

Sulje heti kayton jalkeen kaasun sy6tt6 kaasupullosta.
Ala peita grillia sen ollessa vield kuuma.

Al3 tee mitédn muutoksia laitteeseen! Jokainen laitteen
muutos voi olla vaarallinen.

Valmistajan tai sen edustajan sinet6imiin rakenneosiin ei
saa tehda muutoksia.

Vaarojen valttamiseksi korjaukset saa suorittaa ainoastaan
valmistaja tai asiakaspalvelu. Jos huomaat vaurion tai hai-
rién, ota yhteytta asiakaspalveluun (katso taman asennus- ja
kayttéohjeen kansilehti). Grillia ei saa kayttaa, ennen kuin se
on kunnostettu, silla grillin virheellinen toiminta saattaa lisata
loukkaantumisvaaraa.

Kayta vain alkuperaisia valmistajan lisavarusteita, jotta et hei-
kenna grillin toimintaa ja valtat mahdolliset vauriot tai vaarat.
Alé koskaan irrota sdatonuppia, kaasupulloa tai mitaan kaasua
johtavista elementeista kayton aikana.

Alé koskaan kuljeta grillia kaasupullon ollessa liitettyna siihen.
Grilli ja kaasupullo on aina kuljetettava irrallaan toisistaan.
Puhdista grilli séannollisesti luvussa “Puhdistus ja huolto”
kuvatulla tavalla.

A Kaasupullojen aiheuttamat vaarat

Noudata kaasupullon valmistajan tai vuokraajan maara-
yksial

Pida kaasupullo poissa lasten ulottuvilta!

Ala koskaan kayta kolhiintunutta tai ruostunutta kaasupulloa.
Ala koskaan kayta kaasupulloa, jonka venttiili on vahingoittu-
nut.

Alé koskaan aseta kaasupulloa kyljelleen. Asenna, kuljeta ja
sailyta kaasupullot (my&s tyhjat) aina tukevasti pystyasennos-
sa.

Alé koskaan paasta kaasupulloa putoamaan. Ala altista sita
iskuille tai vaurioita sita.

Kaasupullot voivat rajahtaa lammetessaan. Ala koskaan

polta kaasupulloa. Al3 altista sitd darimmaiselle kuumuudelle
(yli 50°C). Al jaté kaasupulloa autoon kuumana péivana.
Varmista, ettei kaasupullo tai kaasuletku kosketa grillia kaytén
aikana.

Kaasupulloja saa liittaa, kayttaa ja varastoida vain ulkona hyvin
tuuletetussa tilassa (toisin sanoen ei esim. rapussa, kaytavassa,
lapikulkuvaylassa tai tunnelissa), joka sijaitsee maantason yla-
puolella (toisin sanoen ei syvennyksissa maantason alapuolella).
Vie epatiivis kaasupullo valittdmasti hyvin tuuletettuun paik-
kaan ulkona, paasta kaasu virtaamaan ulos ja odota, kunnes
kaasu on haihtunut. Palauta tyhja kaasupullo valmistajalle ja
ilmoita pullon epatiiviydesta.

Jos tunnet huimausta tai pahoinvointia, hengita raikasta ilmaa
ja ota tarvittaessa yhteytta laakariin.

Sulje aina ensin kaasupullon venttiili, ennen kuin irrotat pai-
neenalentimen kaasupullosta.

Kaasupulloja, joita ei heti oteta kayttoon ja liiteta paikoilleen,
ei saa sailyttaa kaasulla tai sahkovirralla kaytettavan ja kaytds-
sa olevan laitteen vieressa (edes tyhjina).

Myds naennaisesti tyhjat kaasupullot voivat sisaltaa yha neste-
kaasua, ja niitd on tasta syysta kasiteltava yhta varovasti kuin
taysia kaasupulloja.
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2 Paristojen aiheuttamat vaarat
u

istot voivat olla hengenvaarallisia nieltyna. Sailyta taman
vuoksi paristot pienten lasten ja eldinten ulottumattomissa.
Jos paristo on nielty, hakeudu valittdmasti laakariin. Paristo-
happo aiheuttaa kemiallisen palovamman vaaran.
Jos paristo on paadssyt vuotamaan, valta paristohapon kos-
ketusta ihoon, silmiin tai limakalvoihin. Kayta tarvittaessa
suojakasineita. Huuhtele paristohapon kanssa kosketuksiin
joutuneet kohdat heti runsaalla puhtaalla vedella ja hakeudu
|aakariin. Paristohappo aiheuttaa kemiallisen palovamman
vaaran.
Kayta ainoastaan teknisissa tiedoissa mainittua paristotyyppia.
Poista paristot, kun ne on kaytetty loppuun tai jos grillia ei
kayteta pidempaan aikaan. Nain voidaan valttaa paristojen
vuotamisen aiheuttamat vahingot.
Poista vuotanut paristo valittomasti laitteesta ja puhdista
paristokotelon koskettimet.

KAASUA JOHTAVIEN
KOMPONENTTIEN VAATIMUKSET

Grillia kadytetadn on nestekaasulla (Liquefied Petroleum Gas, LPG
tai LP-kaasu). Nestekaasut propaani, butaani ja niiden seokset
sailyvat huoneenlampétilassa ja alhaisella puristuksella (< 10 bar)
nestemaisina kaasupullossa. Jos kaasupullo avataan, paine haih-
tuu, neste laajenee ja muuttaa olomuotoaan kaasuksi.

Kaasupullo

Kayta ainoastaan propaani- tai butaanikaasua tai niiden seosta
sisaltavia kaasupulloja. Kaasupullojen on vastattava kansallisia
maarayksia, eivatka ne saa olla suurempia kuin luvussa “Tekni-
set tiedot” on ilmoitettu.

Paineenalennin
Paineenalennin huolehtii siita, etta grilliin syotettavan kaasun
paine pysyy aina tasaisena.

Kayta grillin mukana toimitettua paineenalenninta. Se on tar-
kastettu ja CE-sertifioitu. Se vastaa eurooppalaista standardia
EN 16129.

Jos grilli toimitetaan ilman paineenalenninta, hanki kaasupul-
loon sopiva paineenalennin. Varmista, etta se vastaa kansalli-
sia maarayksia.

Kaasuletku

Kayta grillin mukana toimitettua kaasuletkua. Jos toimituk-
sen sisalldssa ei ole kaasuletkua, hanki kansallisia maarayksia
vastaava kaasuletku.

Kaasuletku (tai letkujohto) ei saa olla yli 1,5 m pitka ja sen
taytyy vastata standardin EN 16436-1 vaatimuksia

Noudata kansallisia maarayksia ja vaihda kaasuletku maarays-
ten mukaisesti tai kun kaasuletkun viimeinen kayttépaivays on
umpeutunut.

Varmista ennen jokaista kayttokertaa, ettei kaasuletkussa ole
taitteita tai repedamia tai ettei se ole kulunut. Grillia ei saa ot-
taa kayttdon, jos sen kaasuletku on haurastunut tai viallinen.

FI
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ASENNUSOHIJEITA

KAASUPULLON LITTAMINEN

HUOMAA!

m Pida pakkausmateriaalit poissa pienten lasten ja eldinten ulot-
tuvilta! Mahdollinen tukehtumisvaara.

+ Asennusvaiheet l6ytyvat kuvina tdman asennus- ja kayttéoh-
jeen lopusta. Noudata niita oikeassa jarjestyksessa. Virheelli-
nen asennus voi olla vaarallista.

+ Kayta ainoastaan moitteettomassa kunnossa olevia ja oikean
kokoisia ty6kaluja. Kuluneiden tai vadran kokoisten tyoka-
lujen avulla et saa kiristettya ruuveja tarpeeksi tiukalle, sen
sijaan vaurioitat ruuveja siten, ettei niiden kaantdminen enaa
onnistu.

« Varmista, etta asennusta varten on riittavasti tilaa ja kayta
tarvittaessa alustaa suojaamaan grillia tai herkkia lattioita
naarmuilta.

+ Aseta grilli vaakasuoralle, tasaiselle alustalle, jottei siita tule
vinoa.

«  Ala kayta kokoamiseen voimaa.

 Kirista ruuviliitokset aluksi sormitiukkaan ja asennusvaiheen
onnistuttua viela kerran kunnolla. Muuten voi muodostua
epatoivottua jannitysta.

 Kirista muttereita, kunnes ne ovat kiinteasti paikoillaan ja
kierra vield neljanneskierros. Ala kirista likaa!

PARISTON ASETTAMINEN
ELEKTRONISEEN SYTYTTIMEEN

Ennen ensimmaista kayttoa taytyy elektroniseen sytyttimeen

asettaa 1,5V:n paristo (AA) (katso asennusvaihe 34):

1. Kierra sytytysnuppia vastapdivaan, kunnes se irtoaa.

2. Aseta paristo miinusnapa edella paristolokeroon tai vaihda se
tarvittaessa uuteen.

3. Ruuvaa sytytysnuppi jalleen paikoilleen.

 Jos sytytysteho heikkenee, vaihda paristo.

SAATONUPPIEN LED-VALOT

Saatonuppien LED-valot toimivat kahdella 1,5 V:n paristolla (AAA).

Ne taytyy asettaa saatdbnuppeihin ennen kayttéa (katso asennus-

vaihe 35):

1. Paristolokero sijaitsee saatonupin korkin alla.
Kierra korkkia hieman vastapaivaan, kunnes se I8ystyy ja veda
se irti.

2. Aseta kaksi 1,5V:n paristoa (AAA) paristolokeroon. Huomioi
oikea napaisuus (+/-).

3. Aseta korkki takaisin saatonuppiin ja kierra se paikoilleen.

4. Toista vaiheet 1-3 muille saatonupeille.

5. Aseta saatonupit etupeitelevyssa olevien saatdosien paalle.
Saatonupeissa olevien nuolten on osoitetta ylospain (katso
asennusvaihe 36).

Saatdonupit voi irrottaa tarvittaessa saatdosista. TAR-
KEAA: Saaténuppien on oltava kiinni-asennossa
(saatoénupissa oleva nuoli ylospain), kun ne irrote-
taan! Muussa asennossa LED-kosketin vaurioituu.

®

+ Jos teho heikkenee, vaihda paristo.
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HUOMAA!

m  Lue ennen kaasupullon liittdmista luku “Turvallisuusohjeet” ja
"Kaasua johtavien komponenttien vaatimukset”.

m  Missaan litdntakappaleissa ei saa olla likaa tai vaurioita.

m  Kaasupullo ei saa koskettaa grillin kuumia osia eika siihen saa
kohdistua lamposateilya.

m  Kaasuletku ei saa olla jannitteelld, kierteelld tai taitoksissa eika
koskettaa grillia.

m Varmista kaasupullon liittamisen jalkeen, etta kaikki liitannat
ovat tiiviita (katso luku "Tiiviystarkastus”). Kierra paineenalen-
nin vain kasitiukkaan! Ala kayta tyokaluja, jottei venttiilin
tiiviste vaurioidu eika tiiviytta voida enaa taata.

Jos grilli on toimitettu ilman paineenalenninta tai kaasuletkua,
hanki ne. Noudata kansallisia maarayksia ja huomioi maaraykset
luvusta “Kaasua johtavien komponenttien vaatimukset” — ”Pai-
neenalennin” tai “Kaasuletku”.

1. Pystyta valmiiksi asennettu grilli ulos tukevalle, vaakasuoralle
ja tasaiselle alustalle. Huolehdi, etta kaikilla sivuilla on riitta-
vasti vapaata tilaa. Asennuspaikkaa valitessasi huomioi luku
"Turvallisuusohjeet”.

2. Lukitse tarvittaessa lukittavat pyorat kaantamalla siipimutte-
reista.

3. Kaikkien saatonuppien tulee olla kiinni-asennossa (saaténupin
nuoli osoittaa ylos). Jollei nain ole, paina saatonuppia ja kaan-
na se pois-asentoon.

4. Aseta kaasupullo tukevasti pystyasentoon maahan grillin vie-
reen. Kaasupullon venttiilin on oltava suljettu.

5. Varmista, etta grillia ja kaasupulloa ymparoéivalle alueella paa-
see helposti ja ettei siella ole irrallisia esineita.

6. Jos kaasuletkua ei ole jo valmiiksi asennettu grilliin, kiinnita
kaasuletkun toinen paa grillin kaasuliitantaan ja tarvittaessa
toinen paa paineenalentimeen. Kiinnitystapa riippuu kaasulet-
kun maakohtaisesta mallista.

7. Liita paineenalennin sen ohjeessa kuvatulla tavalla. Jos
paineenalentimelle ei ole toimitettu ohjetta, seuraavassa on
kuvattuna joitain mahdollisista litantatavoista. HUOMAUTUS:
kuvat saattavat poiketa hieman sinun laitteestasi.

8. Tarkasta kaasupullon liittamisen jalkeen sen tiiviys (katso luku
"Tiiviystarkastus”).

Suosittelemme asettamaan kaasupullon kayton ajaksi
grillin viereen (kuva H).

Kaasupulloa voi kuitenkin sailyttaa kayton aikana ja sen
jalkeen alakaapissa, jollei kaasupullo ylitd annettuja enim-
maismittoja (katso luku "Tekniset tiedot”). Aseta kaasu-
pullo sita varten tehtyyn syvennykseen pohjalevyssa.

mes z e JEIE=— —

®

Paineenalentimen kiinnittaminen

Paineenalennin vasemmalla kierteella

(kuva C)

1. Kierra paineenalennin kasitiukkaan kiinni kaasupullon vent-
tiilikierteeseen. Varmista, etta kyseessa on vasen kierre, jota
kierretdan vastapaivaan.
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2. Jotta saat kaasun virtaamaan ja voit ottaa grillin kayttoon,
kierra kaasupullon venttiilia (a) vastapaivaan. Sulje venttiili
kiertamalla myotapaivaan.

Paineenalennin vivulla
(kuva D)
1. Liikuta paineenalentimen vipu (b) kiinni-asentoon.

2. Paina paineenalennin kaasupullon venttiiliin, kunnes kuulet
sen lukittuvan paikoilleen.

3. Jotta saat kaasun virtaamaan ja voit ottaa grillin kayttoon,
liikuta vipu auki-asentoon. Lopeta kaasun sy6tto liikuttamalla
vipu kiinni-asentoon.

Paineenalennin mansetilla

(kuva E)

1. Liikuta paineenalentimen vipu (b) kiinni-asentoon.

2. Tydnna paineenalentimen mansettia ylos ja pitele siella.
3

Paina paineenalennin kaasupullon venttiiliin ja kiinnita tyonta-
malla mansetti alas.

4. Jos paineenalennin ei lukitu kuuluvasti paikoilleen, toista
menettely.

5. Jotta saat kaasun virtaamaan ja voit ottaa grillin kayttoon,
liikuta vipu auki-asentoon. Lopeta kaasun sy6tto liikuttamalla
vipu kiinni-asentoon.

Paineenalentimen poistaminen

1. Varmista, etta kaasupullon tai paineenalentimen venttiili on
suljettu.

2. Kaanna grillin saatonuppi auki, jotta jarjestelmaan jaanyt
kaasu paasee poistumaan.

3. Poista paineenalennin suorittamalla asennusvaiheet vastakkai-
sessa jarjestyksessa.

TIIVIYSTARKASTUS

FI

Varmista ennen jokaista kayttoa, etta grilli on vahingoittuma-
ton ja oikein pystytetty. Asennuspaikkaa valitessasi huomioi
luku “Turvallisuusohjeet”.

Varmista aina ennen kayttoa, etta kaasupullo ja paineenalen-
nin on liitetty oikein ja kaikki kaasua johtavat osat ovat tiiviita
(katso luku “Kaasupullon liittaminen” ja "Tiiviystarkastus”).
Tarkasta grilli aina ennen kayttoa rasvakertymien varalta.
Poista ylimaardinen rasva ja tyhjenna ja puhdista kaikki ras-
vankeruujarjestelman osat valttyaksesi rasvapalolta (katso luku
"Puhdistus ja huolto”).

Ala vuoraa rasvankeruujérjestelmaé tai grillauskammiota
alumiinifoliolla tai milldaan muulla foliolla.

Sytytyksen aikana kannen tulee olla auki. Sytyta jokainen
poltin yksitellen.

Ala kumarru kaasuliekkia sytyttaessasi grillaustilan ylle, silla
jos grillauskammioon on keraantynyt kaasua, se saattaa syttya
humahtaen.

Jos liekki sammuu tai poltin ei syty, kierra kyseinen saaténuppi
kiinni-asentoon. Odota n. 2-5 minuuttia ennen uutta syty-
tysyritysta, jotta kaasu paasee haihtumaan. Muuten saattaa
syntyd humahdus kaasun syttyessa.

Alé koskaan heita kuumaan grilliin vetta palovammojen valt-
tamiseksi.

HUOMAA!
Alé koskaan etsi kaasuvuotoja avoliekin avulla! Varmista
ennen vuotojen tarkastamista, ettei lahistolla ole avoliek-
keja tai mitaan, mista voisi muodostua kipindita. Kipinat
tai liekit voivat aiheuttaa rajahdyksen, joka voi johtaa
vakaviin tai jopa hengenvaarallisiin loukkaantumisiin tai
esinevahinkoihin.

Grillin ensiliitannan jalkeen aina, kun kaasupullo vaihdetaan tai
kun laitetta ei ole kaytetty pidempaan aikaan, kaikille kaasua
johtaville komponenteille on suoritettava tiiviystarkastus sen var-
mistamiseksi, ettei mistaan liitdnnasta paase vuotamaan kaasua.
Noudata paineenalentimen ohjeita tiiviystarkastuksen suoritta-
misessa. Muussa tapauksessa kayta ammattiliikkeesta saatavaa
vuotoilmaisinta ja noudata valmistajan ohjeita. Pelkka kuuloon
perustuva tiiviystarkastus ei ole luotettava!

KAYTTO

Grillin kayttoonotto
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Avaa kansi.

Varmista, etta kaikki saatonupit ovat kiinni-asennossa (saa-
tdnupissa oleva nuoli osoittaa yl6s). Jollei ndin ole, paina
saatdonuppia ja kdanna se kiinni-asentoon.

Avaa kaasun syottd kaasupullosta.

Jokaisessa polttimessa on oma sytytysjarjestelmansa, joten ne
voi sytyttaa yksitellen: Paina haluamasi polttimen saaténup-
pia ja kaanna sita 90° vastapaivaan (maksimiteho) (kuva F).
Kaasun sy6tto on aktivoitu.

Pietso-sytyttimessa syttyy samalla kipina.

Jos kaytossa on elektroninen sytytin, paina lisaksi sytytysnup-
pia (kuva G). Kuulet naksahtavan aanen.

Tarkasta, onko poltin syttynyt: katso varovasti nakyyko poltti-
mesta tulevan ulos liekkeja.

Jos poltin ei ole syttynyt, kdanna saaténuppi kiinni-asentoon ja
yrita uudelleen.

®

Pietso-sytyttimessa vapauta saatonuppi vasta muutaman
sekunnin kuluttua onnistuneen sytytyksen jalkeen, jottei
liekki sammu.

6.

Sytyta samalla tavoin myos muut polttimet.

Grillaaminen

HUOMAA!

Kuumaa hoyrya voi tulla ulos, kun kansi avataan. Pida paa ja
kadet poissa vaara-alueelta. Muutoin voit saada palovammoja.
Ala lammita avaamattomia elintarvikepakkauksia, silld paineen
kerdantyminen voi saada pakkauksen rajahtamaan.

Kayta grillausvalineita, joissa on pitkat, kuumuutta kestavat
kahvat.

HUOMAA!

m  Ennen ensimmaista kayttda puhdista grilli ja grilliritilat seka kaik-
ki lisdvarusteosat, jotka ovat suoraan kosketuksissa elintarvikkei-
den kanssa polttamalla niista pois mahdolliset tuotantojaanteet.
Kuumenna tata varten grillia kansi suljettuna vahintaan 20
minuutin ajan suurimmalla teholla. Puhdista lisatarvikkeet niiden
jadhdyttya. Huomioi my6s luku “Puhdistus ja huolto”.

m  Kayta grillia vain, kun kaikki osat ovat paikoillaan ja grilli on
asennettu asianmukaisesti ja ndiden asennus- ja kayttdohjei-
den asennusvaiheiden mukaisesti.
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Esikuumenna grilli polttimien sytytyksen jalkeen: sulje kansi ja
odota, kunnes kansilampomittari ndyttaa haluttua lampatilaa.
Esikuumennuksen jalkeen voit sammuttaa ne polttimet, joita
et tarvitse. Kaanna tata varten kyseiset saatonupit kiinni-asen-
toon.

Avaa kansi ja aseta grillattava tuote grilliritilélle tai muulle
lisdvarusteelle, jota kaytat.

Kun korkea lampétila grillikammiossa on saavutettu ja ruoan
on tarkoitus kypsya tasaisemmin joka puolelta, sulje kansi.
Vahenna tarvittaessa polttimen tehoa kaantamalla saatonup-
pia kohti asentoa Min (pienin teho).
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5. Kun grillattava tuote on ruskistunut halutulla tavalla, kaanna
se grillipihdeilld ympari.

Infrapunasivupoltin (maxX-vyohyke)
Infrapunasivupolttimen ldampatila voi olla jopa 800°C, ja se
sopiikin ndin ollen erityisen hyvin pihvien grillaamiseen. Korkea
kuumuus sulkee lihan syyt nopeasti ja liha jaa sisalta mehevaksi.
Tata sivupoltinta voi lisaksi kayttaa keittotasona, jossa voit valmis-
taa esim. lisukkeet ja kastikkeet suoraan grillissa.

Grilliritilan voi asettaa kahdelle korkeudelle. Alempaa tasoa suosi-
tellaan grillaukseen, jotta grillattava tuote paasee mahdollisimman
lahelle lammonlahdetta. Keittamiseen sen sijaan sopii ylempi taso,
jolloin keittoastian ja polttimen valiin jaa enemman vapaata tilaa
ja etaisyytta.(katso asennusvaihe 33).

Lihalampomittarin kaytto

Jos grillattavia tuotteita on useita (saman paksuisia), yksi
lihalampdmittari riittaa referenssimittaukseen.

®

1. Ennen kuin kaytat lihalampomittaria ensimmaista kertaa seka
jokaisen kayttokerran jalkeen, pyyhi se kostealla liinalla tai
sienella tai puhdista se juoksevan veden alla tiskiaineella. Kui-
vaa se lopuksi. Ald pese astianpesukoneessa! Al upota
veteen!

2. Tyonna lihalampomittari kokonaan liha-, kala- tai siipikarjan-
palan pidemman sivun keskelle.

3. Liita lihalampomittarin pistoke litantaan T1 tai T2.

4. Paina paalle/pois-painiketta Q) kaynnistadksesi ohjauspanee-
lin.

5. Lampotilandytossa naytetaan vuorotellen lihaldmpdmittarin 1
(T1) ja 2 (T2) mitattu lampdtila. Samalla syttyy kyseinen merk-
kivalo T1 tai T2. Jos ndyttoon tulee Err, lihalampomittaria ei
ole liitetty grilliin.

6. Painamalla painiketta SET useita kertoja perakkain voidaan
valita: lampomittarin T1 ndyttd pysyvasti =» lampomittarin
T2 ndyttd pysyvasti =» lampomittareiden T1 ja T2 nayttd
vuorotellen.

7. Painikkeella C/F voit vaihtaa Celsius- ja Fahrenheit-asteikon
valilla.

8. Kun ruoka on kypsaa, irrota lihalampomittari laitteesta ja veda
se ulos ruoasta. HUOMIO: Lihalampomittari on kuuma.
Ala koske siihen kasin. Kayta keittidkasineita tai muita apuva-
lineita.

9. Sammuta ohjauspaneeli pitamalla paalle/pois-painiketta Q)
painettuna. HUOMAUTUS: Jos ohjauspaneelia ei kayteta
10 minuutin aikana, se kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

10. Puhdista lihalampdmittari kayton jalkeen (ks. ylla). Sailyta suo-
ralta auringonvalolta suojattuna suljetuissa tiloissa, viileassa ja
kuivassa, poissa lasten ja elainten ulottuvilta.

Lampolaatikko

HUOMAA!

m  Ala grillaa elintarvikkeita lampolaatikossa aléka aseta sita
kuuman grillin paalle!

+ Kaksiseindmainen ldmpdlaatikko koostuu ulko- ja sisapuolen
GN-astiasta ja kannesta, ja se asetetaan yhteen laatikoista.

+ Jos laitat GN-astiaan viilennetyt kylmavaraajat, voit pitaa siella
kylmana esim. juomia tai grillattavia tuotteita.

« Puhdista lampdlaatikon osat lampimalla vedella, astianpesuai-
neella ja sienelld tai puhdista se astianpesukoneessa. Kaikkien
osien on oltava taysin kuivia ennen niiden yhdistamista tai
varastointia.
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Grillin poistaminen kaytosta

1. Sulje kaasun syo6tto kaasupullosta.

2. Kaanna kaikki saaténupit kiinni-asentoon.

3. Anna grillin jadhtya ennen sen liikuttamista.

4. Puhdista grilli sen jaahdyttya (katso luku “Puhdistus ja huol-
to”). Suuret kasautuneet elintarvikejddnnemaarat ja rasvakera-
ytymat voivat aiheuttaa niin kutsutun rasvapalon.

GRILLAUSVINKKEJA

1. Ennen kuin aloitat grillaamisen, etsi kaikki tarvitsemasi
tavarat valmiiksi. Grillatessa et voi paastaa grillia ja grillatta-
via tuotteita silmistasi ja kayda keittidssa hakemassa puuttuvia
tuotteita.

2. Ennen valmistuksen aloittamista ota liha huoneenlampoon.
Tama takaa hyvan ja tasaisen kypsymisen.

3. Kayta puhtaita grilliritiloita. Jos grilliritilassa on jaanteita,
grillattava tuote tarttuu niihin kiinni.

4. Kevyesti 6ljytty grillattava tuote ruskistuu tasaisemmin ja
tarttuu vahemman kiinni grilliritilaan.

5. Hiero grilliritiléihin 6ljya ennen grillausta, jotta grillattava
tuote ei tarttuisi kiinni.

6. Esikuumenna grilli aina kansi kiinni, jottei grillattava tuote
tarttuisi kiinni grilliritildan ja samalla ruoka saa kauniisti rus-
kistetun pinnan. Tama myds polttaa edellisen grillauskerran
jaanteet pois grillista. Vaikka haluaisit grillata keskikuumalla tai
alhaisella lampatilalla, kannattaa grilli esikuumentaa.

7. Al aseta liikaa grillattavia tuotteita grilliritilalle. Jta tuot-
teiden valiin riittavasti tilaa, jotta voit tarttua niihin helposti ja
liikuttaa niita.

8. Jos kaytat marinadia, grillauskastiketta tai kuorrutetta,
jossa on runsaasti sokeria tai muita helposti palavia aineso-
sia, levitd ne vasta viimeisten 10-15 minuutin aikana.

9. Suosittelemme, ettd pidat grillatessa kannen kiinni. Tama
vahentda pistoliekkien riskia ja grillattu ruoka kypsyy nopeam-
min ja tasaisemmin. Ald avaa kantta liian usein tarkastaaksesi
grillattavien tuotteiden kypsyysastetta, jottet paasta tarpeetto-
masti ilmaa grilliin eika 1dmpo ja savu paase karkaamaan ulos.

10. Jotta saisit pihviisi upean grillauskuvion ja herkullisen kuoren,
ala kaanna grillattavaa tuotetta liian usein. Useimmissa
tapauksissa riittaa, etta kaannat tuotteen vain yhden kerran,
ja vasta sitten, kun se on saanut haluamasi varin. Nain valtat
myds avaamasta kantta liian usein.

11. Kypsat grilliruuat voit asettaa lamporitilalle pitadksesi ne
ldmpimina samalla kun vield jatkat grillaamista. Huomaa,
etta [dampoaritildlle laskettu tuote jatkaa kypsentymista. Lisaksi
voit paahtaa hampurilaissampyloita tai kypsentaa kasviksia,
ayridisia yms. lamporitilalla samalla, kun valmistat esim. lihaa
korkealla lammolla grilliritilan paalla.

Suora vai epasuora grillaus

Suora grillaus

Kyseessa on perinteinen grillaustapa, jossa grillattava tuote ase-
tetaan suoraan polttimen paalle. Talloin kuumuus on suuri. Tama
tapa sopiikin hyvin sellaisille grillattaville tuotteille, joiden kypsen-
nysaika on lyhyt, enintdan 30 minuuttia, esimerkiksi hampurilais-
ten tai pihvien nopeaan ja tehokkaaseen grillaukseen. Nain saat
aikaan herkullisen kuoren samalla kun sisus jaa mehukkaaksi.

Epasuora grillaus

Tassa tavassa kuumuus tulee grillattavan tuotteen viereisilta polt-
timilta, suoraan alapuolinen poltin pidetaan suljettuna. Samalla
kansi pidetaan kiinni, jottei kuumuus paase haihtumaan. Tata
grillaustapaa suositellaan pitkaan kypsennettavilla tuotteille kuten
ribseille, nyhtépossulle tai kokonaisille linnuille. My6s kalan tai
kasvikset voi valmistaa talla tavoin hellavaraisesti.

Voit my0s yhdistaa molemmat grillaustavat: ruskista ensin kuu-
malla ja kypsenna sen jalkeen helldvaraisesti.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

HUOMAA!

m  Anna kaikkien osien jaahtya ennen puhdistusta, kunnes ne
eivat enaa ole kuumia ja niihin voi koskea.

m Ali puhdista paineenalentimen venttiilid millaan tavoin! Siina
on erittdin herkkia rakenneosia, jotka voivat vaurioitua jo ke-
vyesta kosketuksesta toisiin esineisiin. Ald upota paineenalen-
ninta veteen.

m  Kaasujarjestelman puhdistuksen saa suorittaa ainoastaan
patevd ammattihenkildstd. Ald missdan tapauksessa pura
saatoyksikkoa osiin.

Polttimen sisdosa ei saa kastua!

m  Ald upota grillia veteen aldka suihkuta sité vesiletkulla. Kaasua
johtaviin tai sahkaisiin komponentteihin ei saa padsta nestetta.

m Irrota kaasupullo ennen grillin kotelon puhdistusta.

m  Ald koskaan kaada kylméaa vettd kuumaan grilliin. Tama saat-
taa aiheuttaa palovammoja ja materiaalivaurioita.

m  Al4 koskaan kayta spriita tai muita syttyvia tai syovyttavia
puhdistusaineita.

m  Mukana toimitetut lisdvarusteet eivat sovellu astianpesuko-
neeseen.

m Kaikkien osien on oltava kuivia ennen niiden kayttoa tai varas-
tointia.

Pida grilli puhtaana, jotta siita on sinulle iloa mahdollisimman
pitkaan. Jos sita ei puhdisteta ja huolleta, sen suorituskyky voi hei-
kentya ajan myota. Alentuneet lampdtilat ja epatasainen lammon
jakautuminen ovat merkkeja siita, etta kaasua johtavat osat kai-
paavat puhdistusta. Jos grilliritildssa on ruuanjaanteita, grillattava
tuote tarttuu kiinni. Rasvakeraytymat voivat aiheuttaa rasvapalon.

Rasvankeruujarjestelman puhdistus (aina kayton

jalkeen)

m Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita.

+ Tyhjenna ja puhdista kaikki rasvankeruujarjestelman osat (ras-
vapelti, tippa-astia tai rasvankeraysastia) aina kayton jalkeen
tai ennen kayttoa. Pese osat lampimalla vedelld, astianpesuai-
neella ja sienelld. Helpoiten puhdistus onnistuu kayton jalkeen
jarjestelman ollessa vield lammin (ei kuuma!)..

puhdistus (aina kayton jalkeen)

Grillauslevy puhdistetaan samalla tavoin kuin grilliritila:

1. Jata grilliritila grilliin ja poista suurimmat jaanteet grilliritilan
puhdistusharjalla tai lastalla.

2. Polta jaljelle jadneet jadnteet seuraavasti: kytke grilli n. 30 mi-
nuutin ajaksi korkeimmalle teholle (vahintadan 300°C) ja sulje
kansi.

3. Anna grilliritilan jadhtya sen verran, etta voit koskea siihen ja
harjaa jaanteet pois. Pyyhi se sen jdlkeen tarvittaessa puhtaak-
si kostutetulla talouspaperilla.

4. Suosittelemme kasittelemaan puhtaan grilliritilan kasvioljylla.
Tama auttaa pitamaan huolta grilliritilasta ja samalla se valmis-
taa sen uutta kayttda varten.

Emaloitujen grilliritildiden, lampéritildiden,

polttimen suojusten ja muiden emaloitujen osien

puhdistus

m Al3 kiyta hankaavia puhdistusaineita tai harjoja, joissa
on metalliharjakset.

+ Puhdista grilli- ja lampdritilat aina kayton jalkeen, muut osat
tarvittaessa.

+ Kaavi suurimmat jaanteet pois muovilastalla tai liota ne lampi-
massa vedessa.

« Kayta taman jalkeen puhdistukseen lamminta vetta ja hieman
astianpesuainetta seka sientd tai pehmeaa liinaa.
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Ruostumattomasta teraksesta valmistettujen

ritiléiden puhdistus (aina kayton jalkeen)

« Puhdista ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat
vedelld, astianpesuaineella ja sienella tai ruostumattomalla
terasvillatyynylla.

Grillauskammion puhdistus (tarvittaessa)

Kayton aikana syntyy hoyrystyvasta rasvasta ja savusta hiilta, joka

keraytyy grillauskammioon.

m Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita.

1. Poista kaikki ruokajaamat ja rasvakertymat koko grillikammios-
ta. Tassa voit kayttaa apuna muovilastaa.

2. Pyyhi taman jalkeen pinnat puhtaaksi pehmealla liinalla. Jos
likaa on runsaasti, voit pesta sen pois lampimalla vedella,
astianpesuaineella ja sienelld seka kuivata hankaamattomalla
liinalla.

Ulkosivujen puhdistus (tarvittaessa)

Grillin ulkosivuilla on erilaisia materiaaleja ja pintoja. Sen vuoksi
suosittelemme kayttamaan erilaisia puhdistusmenetelmia pintatyy-
pista riippuen.

Pinnat ruostumattomasta teraksesta

+ Kayta hankaamatonta ruostumattoman teraksen puhdistus-
ainetta ja noudata valmistajan ohjeita. Ald kdyta hankaavia
puhdistustahnoja!

+  Muutoin voit kayttaa puhdistukseen lamminta vetta, yleis-
puhdistusainetta ja sientd. Huuhtele pinnat lopuksi puhtaalla
vedelld ja kuivaa pehmealla liinalla.

Jos grillia kaytetaan erityisen vaativassa ymparistossa,
taytyy grillin ulkopuoli puhdistaa useammin. Kloridi- ja
sulfidipitoisissa ymparistoissa, erityisesti rannikkoseudul-
la, saattaa myOs ruostumaton terds hapettua tai saada
tahroja. Suolavesi, hapan sade, uima-altaiden ja poreal-
taiden ymparistot ja muut darimmaiset olosuhteet, joille
on ominaista korkea lampétila ja ilmankosteus, voivat ai-
heuttaa pilkuttumista. Nama pilkut sekoitetaan toisinaan
ruosteeseen.

Ne voi vain poistaa ja niiden uudelleen ilmestymisen voi
valttaa seuraavasti: Pese pilkut pois lampimalla vedelld ja
yleispuhdistusaineella, huuhtele pinnat puhtaalla vedella
ja kuivaa hyvin. Puhdista kaikki ruostumattomat teraspin-
nat 3—4 viikon valein vesijohtovedelld ja ruostumattoman
teraksen puhdistusaineella valttadksesi pilkkujen muodos-
tumisen.

Lakatut, emaloidut pinnat ja muoviosat

m Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita.

+ Kayta puhdistukseen vain lamminta vetta ja yleispuhdistus-
ainetta seka keittiopyyhetta tai pehmeaa liinaa. Puhdista,
huuhtele ja pyyhi pinta kuivaksi.

Infrapunapolttimen puhdistus (tarvittaessa)

HUOMAA!

m Infrapunapolttimet eivat saa paasta kosketuksiin veden tai
muiden nesteiden kanssa.

1. Kuumenna infrapunapoltinta kansi avattuna n. 5 minuutin
ajan ilman grillattavaa tuotetta enimmadisteholla, jotta rasva ja
ruokajaanteet palavat pois.

2. Sen jalkeen kun poltin on jaahtynyt, ime palaneet hiukkaset
varovasti pois polynimurilla.
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Kaasua johtavien komponenttien puhdistus

(tarvittaessa)

Kaasua johtavat komponentit saattavat olla tukossa ja tarvitsevat

puhdistusta, jos

 kaasun hajua tuntuu polttimen liekin ollessa erittain keltainen
tai heikko

 haluttua lampdtilaa ei saavuteta

+ poltin kuumenee epatasaisesti tai liekki lepattaa.

Suorita puhdistus seuraavasti:

+ Puhdista polttimen koko ulkopinta puhtaalla terdsharjalla
poistaaksesi ruokajaanteet ja lian. Varmista puhdistuksen
aikana, ettet taita tai vaurioita sytytyselektrodeja. Harjaa
varovasti sytytyselektrodien ymparilta.

« Varmista erityisesti, etta kaasun ulostulo- ja ilman sisaanpaa-
syaukot tai Venturi-putki ovat auki. Puhdista ne tarvittaessa
esim. piipunpuhdistimella tai paineilmalla.

+ Kaasuliitannan ja kaasuletkun litdnnat voi puhdistaa tarvit-
taessa pehmealla siveltimella.

Huoltotoimenpiteet

HUOMAA!
m Suutinten vaihdon saa suorittaa ainoastaan alan ammattilainen.

Grilli ei tarvitse huoltoa, kunhan se puhdistetaan saannollisesti.

Siita huolimatta se on tarkastettava saannollisin valiajoin. Tarkas-

tusvalit tulee maarittaa grillin kayttotiheyden ja ymparistdolosuh-

teiden mukaisesti.

+ Tarkasta, etta grillissa on kaikki osat tallessa ja asennettuina
(silmamaarainen tarkastus).

 Tarkasta, etta kaikki litdnnat on paikoillaan ja kiristetty kun-
nolla. Kirista ne tarvittaessa.

« Kaasujarjestelma on tarkastettava aina, kun laitteeseen liite-
taan kaasupullo (katso luku "Tiiviystarkastus”).

+ Kaasuletku on vaihdettava, jos se on haurastunut tai jos siina
on vaurioituneita kohtia tai jos sen viimeinen kayttopaivays
(katso luku "Tekniset tiedot”) on umpeutunut.

SAILYTYS

HUOMAA!

m  Suojaa grilli kovalta tuulelta, pitkaaikaiselta kosteudelta, sa-
teelta, lumelta, raekuuroilta ja muilta saaolosuhteilta.

m Jos grilli on pidemman aikaa kayttamatta, irrota kaasupullo
grillista ja varastoi se asianmukaisesti (katso luku “Turvallisuus-
ohjeet” — "Kaasupullojen aiheuttamat vaarat”).

« Sailyta grillia ulkona kuivassa paikassa. Peita grilli (suojapeit-
teelld) suojataksesi rakenneosia kosteudelta, polylta, hyon-
teisilta ja hamahakeilta, jotka voivat muutoin paasta grillin
kotelon sisélle ja pesiytya sinne.

+ Puhdista grilli ennen varastointia (katso luku “Puhdistus ja
huolto”).

+ Jos grillia sailytetaan sisatiloissa, se on irrotettava kaasu-
pullosta. Sulje kaasupullo asianmukaisesti sulkumutterilla ja
suojakorkilla (mallista riippuen) ja sailyta sita ulkona maanpin-
nan ylapuolella (ts. ei maanpinnan alapuolisissa syvennyksissa)
hyvin tuuletetussa paikassa.

+ Irrota paristo, jos et kayta grillia pitkaan aikaan. Nain valtetaan
paristojen mahdollisen vuotamisen aiheuttamat vahingot.
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ONGELMIEN KORJAUS

Jos huolellisuudesta ja hoidosta huolimatta laitteessa havaitaan
hairio, tama luku voi auttaa sinua vian poistossa.

Jos seuraavat vaiheet eivat ratkaise ongelmaa, ota yhteytta asia-
kaspalveluun (katso asennus- ja kayttdohjeen kansilehti).

A Ala yriti itse korjata kaasujarjestelmaa!

Kaasun haju
Vuoto kaasujarjestelmdssa.
Sulje valittomasti kaasupullo.
Kirista kaikki kaasujarjestelmat kierreliitannat.
Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat ulkoisten vaurioiden varal-
ta; vaihda vialliset osat alkuperaisiin varaosiin.

4. Tarkasta tiiviys (katso luku “Tiiviystarkastus”).

Poltin ei syty.
Elektronisen sytyttimen paristo on tyhja tai vaarin asennettu.
» Aseta uusi paristo. Tarkista napaisuus +/-.
Kaasupullo on tyhja.
» Vaihda kaasupullo.
Poltin on tukossa.
» Puhdista se luvussa “Puhdistus ja huolto” — “Kaasua johtavien
komponenttien puhdistus (tarvittaessa)” kuvatulla tavalla.
Sivupolttimessa: sytytyskaapeli ei ole sytyttimessa.
» Silmamaardinen tarkastus. Aseta sytytyskaapeli tarvittaessa
paikoilleen.
Saatodosan suutin (etulevyn takana) on tukossa.
» Anna grilli ammattilaisen puhdistettavaksi.
Sytytin on viallinen.

» Anna sytytin ammattilaisen tarkastettavaksi ja korjattavaksi
tai vaihdettavaksi.

Haluttua lampatilaa ei saavuteta. / Liekki on pieni
tai lepattaa voimakkaasti tai liekki on epatasainen. /
Yksittaiset polttimet eivat syty.
Kaasupullo on (lahes) tyhja.

» Vaihda kaasupullo.
Poltin on tukossa.

» Puhdista se luvussa “Puhdistus ja huolto” — “Kaasua johtavien

komponenttien puhdistus (tarvittaessa)” kuvatulla tavalla.

Kaasuletku on taittunut.

» Suorita kaasuletku.
Saatodosan suutin (etulevyn takana) on tukossa.

» Anna grilli ammattilaisen puhdistettavaksi.

Voimakas liekin leimahdus.
Grillattava tuote on rasvainen.
» Poista suuret rasvamadrat, aseta liha grillausastiaan tai vahen-
na grillin Idampatilaa.
Grilli on likainen.
» Puhdista grilli (katso luku “Puhdistus ja huolto”).

EY-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUU-
TUS

Taten me, LANDMANN Germany GmbH, vakuutamme, etta tassa
kuvattu kaasulaite vastaa asetusta (EU) 2016/426.

Vaatimustenmukaisuus on todistettu standardin EN 498:2012 ja
EN 484:2019+AC:2020 mukaisella tyyppitarkastuksella.

Tyyppitarkastuksensuorittanuttarkastuslaitosolilntertekltalia(2527).
Laitteen tunnistenumero: 2575DN32107
Lisatietoja saat asiakaspalvelustamme.
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HAVITTAMINEN
Pura grilli havittamista varten yksittaisiin osiin ja vie metallit ja
muovit kierratykseen.

<AZ, Havita pakkausmateriaali ymparistoystavallisesti ja vie se
%@ kierratyskeskukseen.

Viereinen symboli (roska-astian paalla ruksi ja alleviivaus)
Ej tarkoittaa, ettei kaytettya laitetta saa laittaa kotitalousjat-
teeseen, vaan se kuuluu erityiseen kerdys- ja palautusjar-
jestelmaan.
Kaytettyjen laitteiden omistajien tulee irrottaa laitteesta
paristot ja akut, mikali tdama on mahdollista laitetta rikko-
matta, ja vieda ne erilliseen keraykseen (katso paristojen
havittamista koskeva kappale).
Kotitalouskaytdssa kaytettyjen laitteiden omistajat voivat
toimittaa laitteet julkisen jatehuollon kerdyspisteisiin tai
elektroniikkalain mukaisiin valmistajan tai myyjan vastaan-
ottopisteisiin. My0s sahko- ja elektroniikkalaitteita markki-
noille tuovat liikkeet ovat vastuullisia ottamaan kaytettyja
laitteita vastaan.
H Paristoja ja akkuja ei saa havittaa kotitalousjatteen seassa.

Kuluttajat ovat lain mukaan velvollisia toimittamaan paris-
tot ja akut erilliseen kerdyspisteeseen.

Paristot ja akut voi luovuttaa veloituksetta kunnan/kau-
pungin kerayspisteeseen tai kauppoihin, jotta ne voidaan
havittaa ymparistoystavallisesti ja arvokkaat raaka-aineet
saadaan talteen. Epdasianmukainen havittaminen voi
johtaa myrkyllisten aineiden vapautumiseen ymparistoon,
jolla voi olla haitallisia vaikutuksia ihmisiin, eldimiin ja
kasveihin.

Vie paristot ja akut havitykseen vasta kun niiden jannitys
on purettu. Aina kun mahdollista, kdyta ladattavia akkuja
kertakayttoisten paristojen sijaan.

Peita litiumparistoissa ja -akuissa olevat navat ennen
niiden toimittamista kierratykseen oikosulun valttamiseksi.
Oikosulku voi aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen.
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Keeri vidskiptavinur.

~ Til hamingju med nyja gasgrilli® pitt fra LANDMANN. bessar uppsetningar- og
notkunarleidbeiningar leidbeina pér i gegnum skrefin til ad gera nyja grillid pitt fra
LANDMANN tilbuid til notkunar. bzer hafa einnig ad geyma mikilvaegar upplysingar um
rétta notkun, 6rugga medhondlun og umhirdu.
Taktu pér tima til ad kynna pér allt sem snyr ad nyja grillinu pinu.
Vid vonum ad allt gangi ad 6skum og ad pu munir hafa anaegju af LANDMANN-grillinu  —
pinu i langan tima.
Ef pu ert med spurningar vardandi grillid eda parft a frekari adstod ad halda adstodar
bjonustuteymi okkar pig gjarnan. Samskiptaupplysingar er ad finna a kapu pessara
uppsetningar- og notkunarleidbeininga.

Starfsfolk LANDMANN dskar pér godrar
skemmtunar og ljuffengra stunda.

EFNISYFIRLIT LESA SKAL bESSAR UPPSETNINGAR- OG
Taeknilegar upplysingar 41 NOTKUNARLEIDBEININGAR FYRIR FYRSTU
Innifalid 41 NOTKUN!
Yirlit yfir tekio 42 Ef ekki er farid eftir peim éryggisleidbeiningum, vidvérunum og
Fyrirhugud notkun 42 leidbeiningum um verklag sem hér koma fram getur pad leitt
Oryggisleidbeiningar 42 til alvarlegra eda banvaenna meidsla eda tjons af voldum bruna
Kréfur til ihluta sem leida gas 43 eda sprengingar.
Upplysingar um uppsetningu 44 Geyma skal uppsetningar- og notkunarleidbeiningarnar a
Rafhlada sett i rafkveikjuna 44 visum stad til sidari nota og fyrir adra notendur. bzer fylgja
LED-li6s i stillihnéooum 44 med grillinu. Framleidandi og innflutningsadili undanskilja sig

J, pp allri abyrgd ef ekki er farid eftir pvi sem fram kemur i pessum
Gaskitur tengdur 44 uppsetningar- og notkunarleidbeiningum.

Lekapréfun 45

Notkun 45 .
Grillrad 46 Takn
prif og vidhald 47 Haettutakn: betta takn gefur til kynna mogulega haettu.
Geymsla 48 Lesa skal tilheyrandi ¢ryggisleidbeiningar vandlega og
Leyst Ur vandamalum 48 fara eftir peim.
EB-samraemisyfirlysing 48 @ Vidbétarupplysingar
Forgun 49 Il Lesa skal uppsetningar- og notkunarleidbeiningarnar
|__I adur en byrjad er ad nota vorunal!
]
Q[I Atlad fyrir matvaeli.
VIDVORUN:
m Notist eingdngu utandyra. === Jafnstraumur
m Lesa skal uppsetningar- og notkunarleidbeiningarnar adur Frekari skyringar

en byrjad er ad nota grillid.
m VIDVORUN: Adgengilegir hlutir geta veri® mjog heitir.
Halda skal bérnum fjarri.
Ekki ma fzera grillid til medan a notkun stendur.
Eftir notkun skal skrdfa fyrir gasid a gaskutnum.

Grillid ma ekki vera nalaegt brennanlegum efnum pegar pad
er i notkun.

m  Ekki ma breyta grillinu med neinum haetti.

Nuamer myndtexta eru sett fram med eftirfarandi haetti: (1)
Tilvisanir i myndir eru settar fram med eftirfarandi haetti: (Mynd A)
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TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

Heiti teekis:

Gerdarnumer:
Land:

Gasflokkur:
Gastegund:

Gasprystingur i mbar:
Notkun:

@ stuts adalbrennara:

@ stats hlidarbrennara:
Varmaafkost:

Kveiking:

brystijafnari:

Gasslanga:

Mal (LxHxB):

byngd:

Gaskautur:

Audkenni uppsetningar-
og notkunarleidbeininga:
Framleidandi:

Framleitt i Kina.

Gasgrill ,COOL BLACK 4.1 maxX"
22161

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR

[38/P 30)

G30 (bdtan), G31 (propan)
eda blanda peirra

30

G30: 1353 g/klst.

G31: 1329 g/klst.

0,91 mm

0,93 mm

[38P 37)

G30 (batan), G31 (propan)
eda blanda peirra

37

G30: 1353 g/klst.

G31: 1329 g/klst.
0,84mm

0,89mm

PL

18,6 kKW (4 x 3,65 kW adalbrennari + 1 x 4,0 kW hlidarbrennari)

adalbrennari: neistakveikja; innraudur hlidarbrennari (maxX-svaedi): 1,5V rafhlada (AA)
samkvaemt EN 16129; fylgja skal gildandi reglum & hverjum stad.

samkvaemt EN 16436-1; ham. 1,5m; fylgja skal gildandi reglum um hamarksnotkunartima.

Grill: u.p.b. 144,5x 121 x 53,5cm
u.p.b. 55,5kg

Venjulegur gaskutur, sja mal a mynd hér til hlidar.

22161 M LM SCA V2 1023md

LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, pyskalandi

INNIFALID
(Mynd A, sja siduna sem brjota ma ut)
Atr.  Lysing
1 Halda a loki
2 Hitahlif
3 Grilleining (samsett)
4 Festing fitubakka
5 Fituplata
6 Fitubakki
7 Grillgrind fyrir hlidarbrennara
8 Slénguhalda

9 Fitubakki hlidarbrennara
10 Hlidarbrennari (innraudur)
11 1,5V-rafhlada (AA)

12 Haegri bakhlid

13 HIi® haegra megin

14 Skuffa
15 Lok hitabakka
16 GN-bakki

17 Ytri bakki hitabakka

18 Skuffuframhlid
19 Botnplata

20 Hjol med bremsu

21 Gaskutsfesting ad nedan

22 Gaskutsfesting ad ofan

23 Skaphurd
24 Midveggur
25 Vinstri bakhlid

26 Hli® vinstra megin

27 bverbiti
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c € 2575-24

PIN: 257

5DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE,

AT, CH, CZ, DE IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
[38/P (50) I3+ (28-3037)
G30 (batan), G31 (prépan) | G30 (bdtan) | G31 (prépan)
eda blanda peirra (@)
50 28-30 |37 @)
630: 1353 g/klst. 1353 g/klst. | 1329 gikist. o
G31: 1329 giklst. ~
0,80mm 0,91mm | 0,91mm E
0,82mm 0,93 mm 0,93 mm D
P
~
Jr=t
-
=]
ham. 300 mm
Lysing Fj.
Kjothitameelir 1
Hlidarbord med stjérnbordi 1
Hitadreifari 4
Hlidargrillgrind 1 2
Midgrillgrind 1
Hlidargrillgrind 2 1
Efri grind 1
Gasslanga (fylgir ekki med i sumum I6ndum) 1
prystijafnari (fylgir ekki med i sumum l6ndum) 1
Slénguhalda 1
Verkfeeri fyrir samsetningu:
Skrufa, M6x 15 mm 54
R6, M6 1
Skrufa, M6x10mm 4
Skridfa, M6x30mm 2
Uppsetningar- og notkunarleidbeiningar 1
Leidbeiningar fyrir prystijafnara 1
Einnig er porf a eftirfarandi:
LP-gaskut (sja kaflann , Teeknilegar upplysingar”), 1x
Verkfaerum fyrir uppsetningu
bessi atridi fylgja ekki med.
41
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ADGAT!

Gakktu ur skugga um ad allt fylgi med og ad ekkert hafi
ordid fyrir hnjaski vid flutning. Ef eitthvad vantar eda hefur
ordid fyrir hnjaski skal snda sér til notendapjonustu (sja kapu
pessara uppsetningar- og notkunarleidbeininga). Vid askiljum
okkur rétt til minnihattar taeknilegra breytinga, t.d. vardandi
verkfeeri fyrir samsetningu.

Fjarlaegja skal filmur, limmida og flutningshlifar af taekinu,

en alls ekki ma fjarlaegja upplysingaplotuna og paer
vidvaranir sem kunna ad vera fyrir hendi!

YFIRLIT YFIR TAKID
(Mynd B)

38 Hitameelir i loki

39 Lok

40 Sstillihnappur fyrir hlidarbrennara

41 Kveikjuhnappur hlidarbrennara

42 Skapur

43 Sstillihnappur fyrir adalbrennara

44 Gastengi

45 Stjornbord fyrir kjothitameeli

46 T1 og T2: Tengi til fra tengja kjothitamaela

47 SET: Hnappur til ad skipta a milli hitamaelis kjothitamaelis 1
(T1) og 2 (T2); med stédludum heetti er skipt a milli peirra.

48 C/F: Hnappur til ad skipta a milli eininganna Celsius og
Fahrenheit

49 d) Hnappurinn kveikja/slokkva: Yti® stutt til ad kveikja og
haldid inni til ad slokkva

50 Hitameelir
51 T1 og T2: Gaumljos kjéthitamaelisins syna hvort hitastig T1
eda T2 sé synt.

FYRIRHUGUD NOTKUN

m betta gasgrill er ztlad til ad matreida matvaeli sem ma
grilla. Pad gengur fyrir fljétandi gasi og er atlad til notkunar
utandyra.

m  Notkun og geymsla a grillinu og gaskutnum verdur ad vera i
samraemi vid gildandi reglur.

m  Grillid er ekki aetlad til notkunar i atvinnuskyni, heldur
eingodngu til einkanota.

m  Onnur notkun er dheimil. bad & einkum vid um eftirfarandi
rangnotkun sem sja ma fyrir:

o Ekki ma brenna vidi, vidarkolum eda hvers kyns eldsneyti
6dru en fljotandi gasi (propani/butani) i grillinu.

o Alls ekki ma tengja grillid vid jardgasveitu (gasveitu
sveitarfélags)! Lokarnir og stutarnir eru eingéngu zetladir
fyrir kdta med fljotandi gasi.

o Ekki ma nota grillid sem kyndingu.

o Ekki ma nota grillid til ad hita upp adra hluti en matveeli.

o Grillid ma alls ekki vera innbyggt.

m  Adeins ma nota grillid i fyrirhugudum tilgangi og eingdngu
med peim haetti sem lyst er i pessum uppsetningar- og
notkunarleidbeiningum. Oll énnur notkun telst vera réng.
Réng notkun og évideigandi medhondlun geta haft neikvaed
ahrif & virkni eda valdid tjoni eda slysum.

m  Abyrgdin nzer ekki yfir 4galla sem rekja ma til rangrar
medhondlunar, skemmda eda vidgerdatilrauna. pad gildir
einnig um edlilegt slit, fituuppséfnun og upplitun a grillinu og
fylgihlutum pess.
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ORYGGISLEIDBEININGAR

A Slysahzetta

BOrn og einstaklingar med skerta likamsgetu, skyngetu eda
andlega getu eda sem skortir reynslu og/eda pekkingu skulu
ekki nota grillid.

m  Born mega ekki leika sér med grillid. Gaeta skal pess ad born
séu ekki eftirlitslaus vid grillid, jafnvel pott slokkt sé a pvi.
Rong notkun getur verid haettuleg.

m  VIDVORUN: Adgengilegir hlutir geta verid mjog heitir.
Halda skal bornum fjarri! Aldrei ma skilja grilli eftir an
eftirlits pegar pad er i notkun eda enn heitt. Einkum verdur ad
gaeta pess ad born eda einstaklingar sem eru ekki faerir um ad
meta eda bregdast vid haettu a réttan hatt komist of nalaegt
heitu grillinu.

m Nota skal grillhanska sem uppfylla kréfur reglugerdar
(ESB) 2016/425 um personuhlifar samkvaemt DIN EN 407
(hitavarnarflokkur I1).

m  Ekki ma koma vi® heita hluta grillsins medan a notkun pess
stendur og eftir ad henni lykur! Adeins ma koma vié handféng
og stillihnappa & medan grillid er i notkun og strax eftir ad
slokkt hefur verid a pvi. Leyfa skal grillinu ad kdélna adur en
pad er flutt, prifid eda sett i geymslu.

m  Ekki ma faera grillid ur stad & medan pad er i gangi!

m  Neysla afengis eda lyfja getur haft neikvaed ahrif a getu til
ad setja grillid saman, faera pad, geyma pad eda nota pad a
réttan og 6ruggan hatt.

A Kofnunar-, eld- og sprengihzetta

Gas er mjog eldfimt og brennur likt og vid sprengingu. Ef
pad kviknar i gasi sem streymir ut med stjornlausum haetti
getur pad valdid alvarlegum slysum eda tjoni.

Fljotandi gas er pyngra en surefni. bad safnast pvi upp vid

jordu og ryour sarefni par i burtu. Ef tiltekid magn af gasi

safnast upp (t.d. ef gaskaturinn er skemmdur) getur pad
valdid kéfnun vegna surefnisskorts.

m  Adeins skal nota gastegundir, gaskuta, prystijafnara og
gasslongur sem fjallad er um i pessum uppsetningar- og
notkunarleidbeiningum (sja kaflann , Krofur til ihluta sem leida
gas”).

m  Adeins ma nota grillid yfir yfirbordi jardar (p.e. ekki i liagdum
undir yfirbordi jardar).

m Notist eingdngu utandyra. Ekki ma nota grillid inni i
byggingum, bilskirum, bilageymslum, undirgébngum, tjéldum,
6drum lokudum rymum, undir markisum eda eldfimum
mannvirkjum.

m  Ekki ma nota grillid i eda & dkutaeki. betta & einnig vid um
husbila, hjélhysi og bata.

m  Ekki ma nota grillid ef eldfim eda sprengifim efni eru i
andrumslofti eda umhverfinu. Ekki ma geyma eldsneyti eda
adrar eldfimar gufur eda vokva nalaegt grillinu og ekki ma nota
slik efni med grillinu. Ekki ma Gda ur udabrusum nalaegt grillinu.

m  Aldrei ma nota grillid an prystijafnara (sja kaflann ,Krofur til
ihluta sem leida gas” — , brystijafnari”)!

m  Ganga skal ur skugga um ad prystijafnarinn sé rétt tengdur,
virki rétt og sé 6skemmdur.

m | hvert skipti sem gaskUtur er tengdur eda pegar grillid hefur
stadid onotad i lengri tima skal framkvaema lekapréfun a
Ollum ihlutum sem gas fer um (sja kaflann , Lekapréfun®). Ef
gasleki kemur upp ma ekki nota grillid.

m  Grillid ma ekki vera nalaegt brennanlegum efnum pegar
pad er i notkun. Haetta er a eldi. Halda verdur eftirfarandi
lagmarksfjarleegd fra eldfimu efni: 2 m fyrir ofan og 1 m
til hlidar vid grillid. Fjarleegd fra mjog eldfimu efni, t.d.
husveggjum, skal vera ad minnsta kosti 0,6 m.

A medan kveikt er & grillinu ma hvorki geyma yfirbreidsluna né
annad eldfimt efni i skapnum.
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m begar gaskutur er tengdur mega engir ikveikjuvaldar vera
nalaegt grillinu.

m  Aldrei ma loka fyrir loftopin a grilleiningunni og i ryminu fyrir
gaskutinn og sja verdur til pess ad aldrei sé neitt fyrir peim.

m  Ekki ma setja neitt fyrir op a grillinu og ganga verdur ur
skugga um ad pau séu ekki stiflud adur en kveikt er upp i
grillinu. Likt og gildir um flest taeki sem notud eru utandyra
getur grillid bodid upp a skjol fyrir kongulaer og skordyr. Stiflur
i ihlutum sem gas fer um geta hindrad gasflaedid og dregid
pannig ur afkdstum eda jafnvel valdid haettulegum eldblossa.
Fjarlaegja skal stiflur samkvaemt leidbeiningunum i kaflanum
. Prif og vidhald”.

m  Aldrei ma skilja grillid eftir an eftirlits pegar pad er i notkun. Ef
logi slokknar skal kveikja strax aftur & honum eda skrufa fyrir
gaskatinn.

m  Ef vart verdur vid gaslykt skal skrufa fyrir gaskutinn og
slokkva alla loga. Ekki kveikja & raftaekjum. Finna verdur
orsOk gaslekans og lagfeera hann adur en kveikt er aftur upp
i grillinu.

m  Geeta verdur pess ad olia og feit matvaeli ofhitni ekki. Ekki ma
setja ilat med oliu a grillid.

m  Ef eldur kemur upp i fitu ma ekki reyna ad slokkva hann med
vatnil Skal strax skrufa fyrir gasid a gaskdtnum. Slokkva skal
strax & 6llum brennurunum og hafa lokid a par til eldurinn er
slokknadur.

Eftir notkun skal strax skrufa fyrir gasid a gaskdatnum.

m  Leyfa verdur grillinu ad kélna adur en yfirbreidslan er sett a pad.
Ekki ma breyta grillinu med neinum heaetti! Allar breytingar
a grillinu geta verid haettulegar.

m Ekki ma eiga vio hluta sem hafa verid innsigladir af
framleidanda eda adila a hans vegum.

m Af Oryggisasteedum mega eingéngu framleidandi
eda pjonustuadili & hans vegum annast vidgerdir. Ef
vart verdur vid skemmdir eda ef bilun kemur upp skal hafa
samband vid pjonustuadila (sja kapu pessara uppsetningar- og
notkunarleidbeininga). Ekki ma nota grillid fyrr en pad hefur
verid lagfaert, pvi annars er aukin haetta a slysum.

m  Adeins skal nota upprunalegan aukabunad fra framleidanda til
ad skerda ekki virkni grillsins og fordast mogulegar skemmdir
eda haettu.

m Aldrei ma fjarlaegja stillihnappa, gaskutinn eda gasleidandi
ihluti & medan grillid er i notkun.

m  Aldrei skal flytja grilli® med gaskutinn tengdan. Flytja verdur
grillid og gaskuatinn hvort i sinu lagi.

m  Prifa skal grillid reglulega samkvaemt leidbeiningunum {
kaflanum ,, brif og vidhald”.

A Heetta vegna gaskuta

m Fylgja skal fyrirmaelum framleidanda gaskutsins eda

pess sem laetur hann i té!

Sja verdur til pess ad gaskutar komist ekki i hendur barnal

Aldrei skal nota beyglada eda rydgada gaskuta.

Aldrei skal nota gaskuta med skemmdum loka.

Aldrei skal leggja gaskut & hlidina. Vid uppsetningu, flutning

0g geymslu & gaskutum (einnig tdmum) verdur avallt ad gaeta

pess ad peir séu i uppréttri og traustri stodu.

m Aldrei skal lata gaskut falla. Gaskutar mega ekki verda fyrir
hoggi eda hnjaski.

m  Gaskutar geta sprungid ef peir hitna. Aldrei ma brenna gaskut.
Gaskutar mega ekki heldur vera i miklum hita (yfir 50 °C).
Aldrei skal skilja gaskut eftir i bil & heitum degi. Gaeta verdur
pess ad hvorki gaskuturinn né gasslangan komi vid grillid &
medan pad er i notkun.

m Adeins ma tengja, nota og geyma gaskuta utandyra par sem
loftraesting er god (p.e. ekki i stigagdngum, & géngum eda i
undirgdbngum) og fyrir ofan yfirbord jardar (pb.e. ekki i leegdum
undir yfirbordi jardar).
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A Haetta vegna rafhlada

IS

Ef gaskutur lekur skal tafarlaust fara med hann Gt a vel
loftraest sveedi utandyra, leyfa gasinu ad streyma Ut og bida
par til pad hefur pynnst Gt i andrimsloftinu. Ad pvi loknu skal
skila tomum gaskdtnum til framleidanda og lata vita af pvi ad
hann leki.

Ef vart verdur vid svima eda 6gledi skal anda ad sér fersku lofti
og leita lzeknis ef pess parf.

Skrufa verdur fyrir lokann & gaskutnum adur en prystijafnarinn
er tekinn af.

Ekki ma geyma gaskuta (lika tdma) sem ekki & ad nota strax
vid hlidina a taeki sem er i notkun og gengur fyrir gasi eda
rafmagni.

Gaskutar sem vir@ast tomir geta enn innihaldi® fljotandi

gas og verdur pvi ad medhondla pa af sému varud og fulla
gaskuta.

Rafhl6dur geta verid lifshaettulegar ef paer eru gleyptar.
Verdur pvi ad geyma rafhlédur par sem ungbdrn og dyr na
ekki til. Ef rafhlada hefur verid gleypt verdur ad leita tafarlaust
til laeknis. Heetta er a efnabruna vegna rafhlddusyru.

Ef lekid hefur ur rafhlédu skal geeta pess ad rafhlodusyran
komist ekki i snertingu vi& hud, augu og slimhid. Kleedast skal
hlifdarhdnskum ef pess parf. Vid snertingu vid rathlédusyru
skal tafarlaust skola viskomandi stadi med miklu hreinu vatni
og leita til leeknis. Haetta er a efnabruna vegna rafhloédusyru.
Notid eingdngu rafhlédur af peirri gerd sem tilgreind er i
taeknilysingu.

Taka skal rafhlodur Ur pegar paer eru tomar eda ekki & ad nota
grillid i lengri tima. Pannig ma fordast skemmdir vegna leka.
Ef lekid hefur ur rafhlédu skal tafarlaust taka hana ur og
hreinsa tengin i rafhléduholfinu.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

KROFUR TIL iHLUTA SEM LEIDA GAS

Grillid gengur fyrir fljotandi gasi (Liquefied Petroleum Gas, LPG
eda LP-gasi). Fljotandi gastegundirnar prépan, butan og blondur
peirra haldast i fljétandi formi vid stofuhita og litinn prysting

(< 10 bor) i gaskutnum. begar opnad er fyrir gaskutinn minnkar
prystingurinn, vokvinn penst Ut og fer yfir i loftkennt form.

Gaskutur

Adeins ma nota gaskuta med propan- eda butangasi eda
bléndu pessara tveggja gastegunda. Gaskutarnir verda ad vera
i samraemi vid gildandi I16g og reglur og mega ekki vera steerri
en tilgreint er i kaflanum ,Teeknilegar upplysingar”.

brystijafnari
prystijafnarinn tryggir ad grillinu sé alltaf séd fyrir jofnum
gasprystingi.

Nota skal prystijafnarann sem fylgir med grillinu. Hann hefur
gengist undir videigandi profanir og er med CE-merkingu.
Hann samraemist Evrépustadlinum EN 16129.

Ef prystijafnari fylgdi ekki med grillinu skal Utvega prystijafnara
sem passar fyrir gaskutinn. Gaeta verdur pess ad hann sé i
samraemi vid gildandi reglur.

Gasslanga

Nota skal gasslonguna sem fylgir med grillinu. Ef gasslanga
fylgdi ekki med grillinu skal utvega gasslongu sem er i
samraemi vid gildandi reglur.

Gasslangan ma ekki vera lengri en 1,5 m og verdur ad uppfylla
krofur stadalsins EN 16436-1.

Fylgja skal gildandi reglum og skipta um gasslénguna pegar
reglur kveda & um pad eda pegar leyfilegur notkunartimi
gasslongunnar er lidinn.
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Fyrir hverja notkun skal ganga Ur skugga um ad ekki sé brotid
upp a gasslonguna og ad ekki séu sprungur eda slit i henni.
Ekki ma nota grillid ef gasslangan er gotott eda i dlagi.

UPPLYSINGAR UM UPPSETNINGU

ADGAT!
m Halda skal umbddum frd ungum boérnum og dyrum! Haetta er
a kofnun.

«  Myndir af skrefum vid uppsetningu er ad finna aftast i pessum
uppsetningar- og notkunarleidbeiningum. Fylgja skal peim
i réttri r6d. Rong uppsetning getur haft haettulegar
afleidingar.

+ Adeins skal nota verkfeeri sem henta vel og eru i g6du lagi.
Ef notud eru slitin eda évideigandi verkfeeri er ekki haegt ad
herda skrufurnar naegilega vel og einnig er haett vid ad paer
skemmist pannig ad ekki sé haegt ad skrufa paer meira.

+  Geeta skal pess ad naegilegt plass sé a uppsetningarstad og
nota undirlegg ef pess parf til ad verja grillid eda vidkveemt
golfefni fyrir rispum.

+ Setja skal grillid saman & laréttum og sléttum fleti svo pad
verdi ekki skakkt.

+  Geeta skal pess ad beita ekki of miklu afli pegar grillid er sett
saman.

Herda skal skrufur fyrst péttingsfast og sidan betur ad
uppsetningarskrefinu loknu. Annars getur myndast 6aeskileg
spenna.

Herda skal reer par til paer liggja pétt ad og snua peim sidan
afram fjérdung ur sndningi. Ekki ma herda of mikid!

RAFHLADPA SETT i RAFKVEIKJUNA

Adur en grillid er notad i fyrsta sinn parf ad setja 1,5V rafhlédu

(AA) i rafkveikjuna (sja skref 34 vid uppsetningu):

1. Snudu kveikjuhnappinum rangszelis par til hann losnar.

2. Settu rafhléduna i rathl6duholfid med minusskautid a undan
eda skiptu um hana ef pess parf.

3. Skrufadu kveikjuhnappinn aftur a.

« Skipta skal um rafhl6duna ef treglega gengur ad kveikja upp.

LED-LJOS i STILLIHNOPPUM

LED-ljosin i stillihndppunum eru kndin med tveimur 1,5 V

rafhlodum (AAA). bad verdur ad setja paer i stillihnappana fyrir

notkun (sja skref 35 vid uppsetningu):

1. Rafhldduhdlfid er undir loki stillihnappsins.
Snuid lokinu adeins rangsaelis pangad til pad losnar og haegt
er ad taka pad af.

2. Setjid tvaer 1,5V-rafhlodur (AAA) i rathloduholfid. Gaeta
verdur pess ad snua rafthlodunni rétt (+/-).

3. Setjid lokid aftur a stillihnappinn og skrufid pad fast.
Endurtakid skref 1 til 3 hja hinum stillihnéppunum.

5. Stingid stillihndppunum & stillitittana & framhlidinni. Vid pad
purfa ¢rvarnar a stillihnéppunum ad visa upp (sja skref 36 vid
uppsetningu).

Haegt er ad taka stillihnappana aftur af stillitittunum.
MIKILVAGT: begar stillihnapparnir eru teknir

af verda peir ad vera i stodunni ,,slokkt” (6rin a
stillihnappinum visar upp)! | annarri stédu skemmist
LED-snertan.

Skipta skal um rafhléduna pegar litid er eftir & henni.
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®

GASKUTUR TENGDUR

ADGAT!

m  Adur en gaskuturinn er tengdur skal lesa kaflann
,Oryggisleidbeiningar” og , Krofur til ihluta sem leida gas”.

m Ol tengistykki verda ad vera laus vid ohreinindi og 6skemmd.

m  Gaskdturinn ma hvorki snerta heita hluta grillsins né verda
fyrir hitageislun.

m Hvorki ma vera spenna & gassléngunni, snuid eda brotid upp a
hana auk pess sem hun ma ekki koma vid grillid.

m begar buid er ad tengja gaskutinn skal ganga ur skugga um
ad allar tengingar séu péttar (sja kaflann , Lekaprofun®).
Adeins skal skrufa prystijafnarann péttingsfast a! Ekki skal
nota verkfaeri vid petta, pvi annars getur pétting lokans ordid
fyrir skemmdum og leki komid upp.

Ef grillid var afhent an prystijafnara og e.t.v. gasslongu verdur ad

Utvega slikt. Fylgja skal gildandi reglum og pvi sem kemur fram

i kaflanum , Krofur til ihluta sem leida gas” — , brystijafnari” eda

.Gasslanga”.

1. Setja skal fullsamsettagrillid upp utandyra & traustum,
laréttum og sléttum fleti. Gaeta skal pess ad naegilegt plass sé
umhverfis grillid. Vid val & uppsetningarstad skal fara eftir pvi
sem kemur fram i kaflanum ,, Oryggisleidbeiningar”.

2. Ef porf krefur skal festa hjolin med bremsu med pvi ad snua
vangjaronum.

3. Allir stillihnapparnir verda ad vera i stodunni ,,slokkt”

(6rin & stillihnappinum visar upp). Ef svo er ekki skal yta a
stillihnappinn og snda honum i stdduna ,,slokkt”.

4. Setja skal gaskutinn nidur i traustri, uppréttri stodu vid hlidina
a grillinu. Skrafad verdur ad vera fyrir loka gaskutsins.

5. Sja skal til pess ad svaedid umhverfis grillid og gaskutinn sé
adgengilegt og laust vid hindranir.

6. Ef ekki er pegar buid ad tengja gassldnguna vid grillid skal
festa annan enda sléngunnar vié gastengid a grillinu og hinn
endann vid prystijafnarann, ef pess parf. Festingarmatinn fer
eftir pvi hvernig gasslangan er Utfaerd fyrir vikomandi land.

7. Tengja skal prystijafnarann samkvaemt videigandi
leidbeiningum. Ef engar leidbeiningar fylgja med
prystijafnaranum er hér a eftir fjallad um nokkra mismunandi
tengingarmata. ATHUGID: Myndirnar geta verid frabrugdnar.

8. begar buid er ad tengja gaskutinn skal framkvaema lekaprofun
(sja kaflann , Lekaprofun®).

®

Vid maelum med pvi ad hafa gaskdtinn vid hlidina a
grillinu & medan pad er i notkun (mynd H).

Hins vegar er haegt ad geyma gaskutinn i skapnum baedi
medan & notkun stendur og eftir ad henni lykur, svo fremi
sem hann er ekki yfir leyfilegri hamarkssteerd (sja kaflann
. Taeknilegar upplysingar”). Skal pa setja gaskutinn i par til
tlada grép i botnpldtunni.

Prystijafnari settur a

prystijafnari med vinstri skrdfgangi

(mynd C)

1. Skrafadu prystijafnarann péttingsfast a skrdfgang loka
gaskutsins. Athugadu ad um vinstri skrufgang er ad reeda og
verdur pvi ad skrufa rangsaelis.
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2. Til pess ad gas streymi Ut og haegt sé ad kveikja upp i grillinu
parf ad snta lokanum (a) & gaskutnum rangsaelis. Skrafad er
fyrir lokann med pvi ad snda honum réttszelis.

prystijafnari med armi

(mynd D)

1. Faerdu arminn & prystijafnaranum (b) i stdduna ,,slokkt”.

2. Yttu prystijafnaranum & loka gaskutsins par til hann smellur
fastur.

3. Til pess ad gas streymi Ut og haegt sé ad kveikja upp i grillinu
skal faera arminn i stéduna ,kveikt”. Til ad loka fyrir gasid skal
faera arminn i stoduna ,, slokkt”.

prystijafnari med mansettu

(mynd E)

1. Faerdu arminn & prystijafnaranum (b) i stdduna ,,slokkt”.

2. Renndu mansettu prystijafnarans upp og haltu henni par.

3. Yttu prystijafnaranum & loka gaskutsins og yttu mansettunni
nidur til ad loka.

4. Ef prystijafnarinn smellur ekki fastur parf ad endurtaka petta.

5. Til pess ad gas streymi Ut og haegt sé ad kveikja upp i grillinu
skal faera arminn i stéduna ,kveikt”. Til ad loka fyrir gasid skal
faera arminn i stoduna ,, slokkt”.

brystijafnarinn tekinn af

1. Gakktu dr skugga um ad skrufad sé fyrir lokann a gaskdtnum
eda prystijafnaranum.

2. Skrufadu fra stillihnappi grillsins til ad teema afgangsgas ur
kerfinu.

3. Til ad fjarlegja prystijafnarann skal framkvaema
uppsetningarskrefin i 6fugri rod.

LEKAPROFUN

ADGAT!
Aldrei skal leita ad gasleka med eldi! Adur en leitad er ad
leka skal ganga ur skugga um ad enginn eldur sé nalaegt
0g ad ekki geti myndast neistar. Neistar eda logar geta
valdid sprengingum sem geta haft i for med sér alvarlegt
eda banvaent likamstjén eda munatjon.

Eftir fyrstu tengingu, eftir hver skipti a gaskut eda ef grillid hefur
ekki verid notad lengi verdur ad framkvaema lekaprofun a ollum
gasleidandi ihlutum til ad tryggja ad gas leki ekki dr neinum
tengingum.

Skal fylgja leidbeiningunum i leidarvisinum fyrir prystijafnarann
til ad framkvaema lekaprofun. Annars skal nota lekaleitarefni ur
videigandi sérverslun og fylgja leidbeiningum framleidanda. Ekki
er 6ruggt ad hlusta eftir leka!

NOTKUN

Grillid tekid i notkun

ADGAT!

m  Adur en grillid er notad i fyrsta sinn skal kveikja upp i pvi med
grillgrindum og 6llum aukabunadi sem kemst i beina snertingu
vi® matveeli til pess ad brenna burt hugsanlegar efnisleifar ur
framleidsluferlinu. Pegar pad er gert skal hafa loki® a og hita
grillid i ad minnsta kosti 20 minutur a haesta styrk. begar grillid
hefur kéInad skal hreinsa aukabunadinn. Sja einnig kaflann
. Prif og vidhald” vardandi petta.

m  Adeins skal nota grillid ef allir hlutir eru a sinum stad og grillid
hefur verid sett rétt saman i samraemi vid fyrirmaelin i pessum
uppsetningar- og notkunarleidbeiningum.
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m  Fyrir hverja notkun skal ganga ur skugga um ad grillid sé
o6skemmt og rétt uppsett. Vid val & uppsetningarstad skal fara
eftir pvi sem kemur fram i kaflanum , Oryggisleidbeiningar”.

m  Fyrir hverja notkun skal ganga ur skugga um ad gaskuturinn og
prystijafnarinn séu rétt tengdir og ad allir hlutar sem gas fer um
séu péttir (sja kaflann ,Gaskutur tengdur” og ,, Lekaprofun®).

m  Fyrir hverja notkun skal athuga hvort fita hefur safnast upp
i grillinu. Fjarlaegja skal umframfitu og teema og hreinsa alla
hluta fituséfnunarbunadarins til ad koma i veg fyrir ad pad
geti kviknad i fitunni (sja kaflann ,, prif og vidhald"”).

m  Ekki skal setja alpappir eda filmu a fituséfnunarbinadinn eda
grillnolfid.

m  Lokid verdur ad vera opid pegar kveikt er upp i grillinu. Kveikja
skal a einum brennara i einu.

m  Ekki skal beygja sig yfir grillflétinn pegar kveikt er upp, pvi
myndast getur blossi ef gas safnast upp i grillholfinu.

m  Ef loginn slokknar eda ekki kviknar a brennara skal snua
viokomandi stillihnappi i stdduna ,slokkt”. Bida skal i 2 til
5 minutur adur en reynt er aftur, pannig ad gasid nai ad
streyma Ut. Annars getur myndast blossi.

m Aldrei skal hella vatni yfir heitt grill, pvi annars er haetta a
brunameidsium.

1. Opnadu lokid.

2. Gakktu ur skugga um ad allir stillihnapparnir séu i stddunni
Lslokkt” (6rin & stillihnappinum visar upp). Ef svo er ekki skal
yta a stillihnappinn og snta honum i stéduna ,slokkt”.

3. Skrufadu fra gasinu a gaskdtnum.

4. Hver brennari er med sérstakt kveikjukerfi og er pvi haegt ad
kveikja & hverjum peirra fyrir sig: Yti® & stillihnapp vidkomandi
brennara og snuid honum rangsaelis um 90° (hamarksafl)
(mynd F). Opnad er fyrir gasstreymid.

Ef neistakveikja er a grillinu myndast um leid neisti.
Ef rafkveikja er a grillinu skal einnig yta a kveikjuhnappinn
(mynd G). Pa heyrist smellur.

5. Gakktu ur skugga um ad kveikt hafi verid upp i brennaranum:
Athugadu varlega hvort pad logar a brennaranum.

Ef ekki hefur kviknad & brennaranum skal snua stillihnappinum
i stéduna ,slokkt” og reyna.

Ef neistakveikja er a grillinu skal ekki sleppa
stillihnappinum fyrr en nokkrum sekindum eftir kveikingu
svo pad slokkni ekki a loganum.

®

6. Kveiktu & hinum brennurunum med sama haetti.

Grillad

ADGAT!

m  begar lokid er opnad getur heit gufa streymt ut. Haltu pvi
ho6fdi og hondum fra haettusvaedinu. Haetta er a ad brenna sig.

m  Ekki ma hita upp lokud ilat utan um matvaeli, par sem
myndast getur prystingur i ilatunum og pau sprungid.

m  Notadu grillahdld med I6ngum, hitapolnum handféngum.

1. Pegar buid er ad kveikja upp i brennurunum skal forhita grillid:
Settu lokid & og biddu par til hitamaelirinn i lokinu synir rétt
hitastig.
begar buid er ad forhita grillid er haegt ad sldkkva a peim
brennurum sem ekki parf ad nota. bad er gert med pvi ad
snua vidkomandi stillihndppum i stdduna ,,slokkt”.

2. Opnadu lokid og settu matinn & grillgrindina eda pann
aukabunad sem & ad nota.

3. Ef nd a upp miklum hita i grillholfinu og elda matinn jafnt &
Ollum hlidum skal setja lokid a.

4. Ef porf krefur skal stilla brennarann & minni aftkost med pvi ad
snua stillihnappinum lengra i 4tt ad Min (laegstu stillingu).

5. begar maturinn hefur brinast naegilega mikid skal snua
honum vid med grilltong.

IS
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Innraudur hlidarbrennari (maxX-Zone)

Innraudi hlidarbrennarinn naer allt ad 800 °C og hentar pvi
sérstaklega vel til ad grilla steikur. Har hitinn lokar kjotinu hratt og
heldur pvi pannig safariku ad innanverdu.

pennan hlidarbrennara er lika haegt ad nota sem hellu, t.d. til ad
matreida medlaeti og sésur beint a grillinu.

Setja ma grillgrindina i med tvenns konar haedarstillingum. Vid
malum med pvi ad nedri stadan sé notud vid ad grilla, pvi pannig
er maturinn sem naest hitagjafanum. Nota skal haerri stéduna vid
sudu, pvi pannig eru eldunarahdéldin lengra fra brennaranum.(sja
skref 33 vid uppsetningu).

Notkun kjéthitamaelis

Einn kjothitameelir er ndg pegar grillbitarnir (af sému
pykkt) eru fleiri en einn.

1. burrkid af kjothitamaelinum fyrir fyrstu notkun og notadu
rakan klut eda svamp til ad purrka af eftir hverja notkun, eda
prifdu hann undir rennandi vatni med upppvottalegi. burrkid
sidan af honum. Ekki setja i upppvottavéll Dyfio ekki i
vatn!

2. Stingid kjothitamaelinum alveg inn i midju lengri hlidar kjot-,
fisk- eda fuglakjotsstykkisins.

3. Setjid klé kjothitameelisins i tengi T1 eda T2.

4. Ytid & hnappinn kveikja/slokkva Q) til ad kveikja a
stjornbordinu.

5. A hitamaelinum birtist meelda hitastig kjéthitameelis 1 (T1) og
2 (T2) til skiptis. Sdmuleidis lysir videigandi gaumljés T1 eda
T2. Ef Err birtist er kjothitamaelirinn ekki tengur vid grillid.

6. Med pvi ad yta oft a hnappinn SET er farid a: varanlega
birtingu a T1 =» varanlega birtingu a T2 = birtingu a T1 og
T2 til skiptis.

7. Med hnappinum C/F er haegt ad skipta & milli eininganna
Celsius og Fahrenheit.

8. Ppegar grillbitinn er tilbdinn zetti ad taka kjothitamaelinn ur
taekinu og grillbitanum. VARUD: Kjothitamaelirinn er
heitur. Snertid hann ekki med héndunum. Notid ofnhanska
eda annan stodbunad.

9. Til ad slokkva a stjérnbordinu zetti ad halda hnappinum
kveikja/slokkva Q) inni. ABENDING: Ef stjornbordid er ekki
notad i 10 minGtur slekkur pad sjalfkrafa a sér.

10. prifid kjothitamaelinn eftir notkun (sja ad ofan). Geymid hann
par sem sol skin ekki beint & hann, i lokudu rymi sem er svalt
og purrt og par sem born na ekki til.

Hitabakki

ATHUGID!

m  Ekki ma grilla matveeli i hitabakkanum og ekki ma setja pa a
heitt grilll

+ Hitabakkinn er med tvofaldar hlidar og samanstendur af ytri
bakka og GN-bakka og loki og er settur i badar skuffurnar.

Ef kaldir kaelikubbar eru settir i GN-bakkann er haegt ad halda
drykkjum eda grillmat kéldum i honum.

«  prifid hluta hitabakkans med volgu vatni, upppvottalegi og
svampi eda i upppvottavél. Leyfa verdur 6llum hlutum ad
porna adur en peir eru settir saman eda i geymslu.

Haett ad nota grillid

1. Skrafadu fyrir gasid a gaskutnum.

2. Snudu ollum stillihnéppunum i stéduna , slokkt”.

3. Leyfdu grillinu ad kélna adur en pad er feert til.

4. pegar grillid er buid ad kolna skal prifa pad (sja kaflann ,, prif
og vidhald”). Ef of mikid safnast upp af matarleifum og fitu er
haetta a ad pad kvikni i fitunni.
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GRILLRAD

1. Adur en pu byrjar ad grilla skaltu taka til allt sem pu parft ad
nota. A medan pu ert ad grilla zettir pu alltaf ad geta fylgst
med grillinu og matnum an pess ad purfa stédugt ad vera ad
fara inn i eldhus.

2. Kjotio & ad vera vid stofuhita adur en pad er grillad, pvi
pannig eldast pad jafnt og vel.

3. Geettu pess ad grillgrindurnar séu hreinar. Ef leifar eru &
grillgrindinni festist maturinn vid paer.

4. Grillmatur med punnri oliuhtd brunast jafnar og lodir sidur
vid grillgrindina.

5. Adur en byrjad er ad grilla skal bera oliu &
steypujarnsgrindurnar svo maturinn festist ekki vid paer.

6. Forhita skal grillid med lokid a til ad tryggja ad maturinn
festist ekki vid grillgrindina og ad haegt sé ad snoggsteikja
hann. Med pessum haetti eru einnig brenndar burt matarleifar
fra pvi grillid var sidast notad. Einnig skal forhita grillid pegar
grilla & vi® midlungs eda lagt hitastig.

7. Ekki setja of mikinn mat a grillgrindina. Hafdu naegilega
mikid bil @ milli stykkja svo haegt sé ad gripa utan um pau og
feera pau til med paegilegum heetti.

8. Ef notast er vid kryddl6g, sosu, gljaa med miklum sykri
eda annad hraefni sem brennur audveldlega vid skal ekki
pensla pvi & fyrr en sidustu 10 til 15 mindturnar.

9. Vid malum med pvi ad lokid sé haft a & medan verid er ad
grilla. Pannig verdur minni haetta a ad eldur blossi upp og
maturinn grillast hradar og med jafnari haetti. Gaeta skal pess
ad opna lokid ekki of oft til ad kikja & matinn, pvi pa berst
6parflega mikid loft inn og varmi og reykur leita ut.

10. Til pess ad steikin fai fallegt mynstur og goéda skorpu verdur
ad gaeta pess ad snla henni ekki of oft. | flestum tilvikum
skal adeins sntia matnum einu sinni og ekki fyrr en hann er
kominn med réttan lit. Pannig er einnig komist hja pvi ad opna
lokid of oft.

11. Setja ma tilbdinn grillmat a efri grindina til ad halda honum
heitum & medan annar matur er grilladur. Athugadu po ad
maturinn eldast &fram. A efri grindinni er einnig haegt ad rista
hamborgarabraud eda elda graenmeti, sjavarfang o.s.frv. vid
vaegan hita & medan til deemis kjot er grillad vid hatt hitastig a
grillgrindinni.

Bein og 6bein grillun

Bein grillun

betta er sigilda adferdin par sem maturinn er grilladur beint fyrir
ofan brennarann. Grillad er vid hatt hitastig. Adferdin hentar pvi
vel fyrir mat sem tekur ad hamarki 30 minutur ad elda, til deemis
til ad sndgggrilla hamborgara eda steikur. Maturinn faer goda
skorpu ad utanverdu en helst safarikur ad innanverdu.

Obein grillun

i pessu tilviki kemur hitinn fra brennurum til hlidar vi® matinn

og slokkt er a brennaranum beint fyrir nedan hann. Um leid er
lokid haft a til pess ad hleypa hitanum ekki ut. Vid maelum med
pessari grilladferd fyrir mat sem tekur langan tima ad elda, t.d. rif,
.pulled pork” eda heilan kjukling. Einnig er haegt ad elda fisk og
graenmeti & veegum hita med pessari adferd.

bu getur lika notad badar adferdir: byrjad a pvi ad snéggsteikja a
miklum hita og fullelda sidan matinn vi® laegra hitastig.
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PRIF OG VIDHALD

ADGAT!

m  Adur en hlutar grillsins eru prifnir skal leyfa peim ad kélna par
til peir eru ekki lengur heitir og haegt er ad koma vid pa.

m  Ekki ma prifa lokann & prystijafnaranum! Hann inniheldur
mjog vidkvaema ihluti sem geta skemmst ef peir komast i
orlitla snertingu vid adra hluti. Ekki ma dyfa prystijafnaranum
i vatn.

m Eingodngu vidurkenndir fagadilar mega sja um prif &
gaskerfinu. Alls ekki ma taka stillibdnadinn i sundur.

m  Innvolsid i brennurunum ma ekki blotna!

m  Ekki ma dyfa grillinu i vatn og ekki ma sprauta a pad med
vatnssldngu. Enginn vokvi ma berast i rafbunad eda ihluti sem
gas fer um.

m  Aftengja skal gaskdtinn adur en ytra byrdi grillsins er prifid.

m  Aldrei ma hella kéldu vatni a heita hluta. Haetta er a ad brenna
sig og skemmdir geta ordid a efni.

m  Alls ekki ma nota spritt eda onnur eldfim eda aetandi
hreinsiefni.

m  Ekki ma setja medfylgjandi fylgihluti i upppvottavél.

m  Leyfa verdur 6llum hlutum ad porna adur en peir eru notadir
eda settir i geymslu.

prifa skal grillid eftir hverja notkun til ad hafa anzegju af pvi sem
lengst. Ef prifum og vidhaldi a grillinu er ekki sinnt getur pad
ordid lakara med timanum. Lagt hitastig og 6j6fn hitadreifing

eru merki um ad prifa purfi ihluti sem gas fer um. Matarleifar a
grillgrindinni leida til pess ad maturinn festist vid grindina. Kviknad
getur i uppsafnadri fitu.

Fitus6fnunarbunadur prifinn (eftir hverja notkun)

m  Ekki nota grof hreinsiefni.

+ Taema skal alla hluta fituséfnunarkerfisins og prifa pa
(fitubakkann, fitupottinn eda fituskalina) eftir eda fyrir hverja
notkun. prifa skal hlutina med volgu vatni, upppvottalegi og
svampi. Einfaldast er ad prifa hlutina eftir notkun pegar peir
eru ennpa volgir (ekki heitir!).

brif a grillgrind og grillplotu ur pottjarni (eftir

hverja notkun)

prifa skal grillplétuna med sama haetti og grillgrindina:

1. Hafdu grillgrindina i grillinu og fjarleegdu grofar leifar med
hreinsibursta fyrir grillgrind eda spada.

2. Brenna skal leifarnar sem eftir eru med eftirfarandi heetti:
Lattu grillid ganga a haestu stillingu (ad minnsta kosti 300°C) i
u.p.b. 30 minutur med lokid a.

3. Leyfdu grillgrindinni ad kolna pad mikid ad haegt sé ad koma
vid hana og burstadu leifarnar af. burrkadu sidan af grindinni
med rokum eldhuspappir, ef pess parf.

4. Vid maelum med pvi ad nudda jurtaoliu a hreina grillgrindina
til ad vernda hana og undirbua hana fyrir naestu notkun.

brif a emalerudum grillgrindum, efri grindum,
hitadreifurum og 66rum emalerudum hlutum
m Ekki ma nota grof hreinsiefni eda stalbursta.

prifa skal grillgrindur og efri grindur eftir hverja notkun en
adra hluti eftir porfum.

« Skafdu grofar leifar af med plastspada eda bleyttu paer upp i
volgu vatni.

« Ad pvi loknu skal nota volgt vatn med dalitlum upppvottalegi
og svamp eda mjuka tusku vid prifin.

brif a grindum ur rydfriu stali (eftir hverja
notkun)

prifa skal grindur ur rydfriu stali med volgu vatni,
upppvottalegi og svampi eda stalull sem er laus vid ryd.
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Grillholfio prifio (eftir porfum)

Vid notkun grillsins leidir uppgufun fitu og reykur til myndunar

kolefnis sem safnast fyrir i grillholfinu.

m Ekki nota grof hreinsiefni.

1. Fjarleegja skal allar matarleifar og uppsafnada fitu ur
grillhélfinu. Til deemis er haegt ad nota plastspada til pess.

2. A& pvi loknu skal purrka af flotunum med mjukri tusku. Ef
um mikil 6hreinindi er ad raeda er haegt ad fjarleegja pau med
volgu vatni, upppvottalegi og svampi og purrka sidan af med

mjukri tusku. 0
@)
brif ad utanverdu (eftir porfum) S
Ad utanverdu er grillid ur mismunandi efni og med mismunandi
yfirbord. Vid maelum pvi med mismunandi hreinsunaradferdum E;
allt eftir fletinum hverju sinni. D
Fletir ur rydfriu stali 2
+ Nota skal hreinsiefni fyrir rydfritt stal sem er ekki slipandi og B
fylgja leidbeiningum framleidanda. Ekki nota gréfan massa!l o
« Annars er hagt ad nota volgt vatn, hreinsiefni til heimilisnota =
og svamp vid prifin. Ad pvi loknu skal skola af flotunum med 3
hreinu vatni og purrka af peim med mjukri tusku. Q)
b3
Ef grilli® er i umhverfi par sem mikid maedir a pvi parf p o
ad prifa pad oftar ad utanverdu. Ef mikid er um klérid
og sulfid i umhverfinu, einkum nalaegt sjo, getur einnig
rydfritt stal oxast eda blettir komid a pad. Saltvatn, surt
regn, nalaegd vid sundlaugar og heita potta og énnur
krefjandi skilyrdi sem einkennast af miklum hita og raka
i lofti geta leitt til blettamyndunar. Stundum er ruglast a
pessum blettum og rydi.
Einfalt er ad fjarleegja pa og koma i veg fyrir ad peir
myndist: Hreinsa skal blettina af med volgu vatni og
hreinsiefni til heimilisnota, skola sidan af fletinum med
hreinu vatni og purrka af honum. A 3 til 4 vikna fresti
skal nudda yfir alla fleti ur rydfriu stali med kranavatni
og hreinsiefni fyrir rydfritt stal til ad koma i veg fyrir
blettamyndun.
Lakkadir fletir, emaleradir fletir og plasthlutir
m  Ekki nota grof hreinsiefni.
+Vid prifin skal eingéngu nota volgt vatn med dalitlu hreinsiefni
til heimilisnota og eldhuspappir eda mjuka tusku. prifa skal
flétinn, skola af honum og purrka sidan af honum.
brif 4 innrauda brennaranum (eftir porfum)
ADGAT!
m Innraudir brennarar mega ekki komast i snertingu vid vatn eda
annan vokva.
1. Hita skal innrauda brennarann med lokid opid i u.p.b.
5 minutur 4n matar og hafa stillt & haesta styrk til ad brenna
burt fitu og matarleifar.
2. begar brennarinn hefur kélnad skal ryksuga brenndu agnirnar
varlega burt.
brif & hlutum sem gas fer um (eftir pérfum)
Hlutir sem gas fer um geta verid stifladir og prifa parf pa i
eftirfarandi tilvikum:
Vart verdur vid gaslykt pegar loginn fra brennaranum er mjog
gulur og daufur.
Réttu hitastigi er ekki nad.
Brennarinn hitar ekki jafnt eda loginn floktir.
Fara skal ad med eftirfarandi haetti vid prifin:
prifa skal alla ytri fleti brennaranna med hreinum virbursta til
ad fjarleegja matarleifar og éhreinindi. Vio prifin veréur ad
47
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geeta pess ad kveikjuskautid beyglist ekki eda verdi fyrir
skemmdum. Bursta skal varlega umhverfis kveikjuskautid.
Einkum parf ad gaeta pess ad hja hverju brennararori sé ekkert
fyrir gasuttaks- og loftinntaksopunum eda prengslarorinu.
prifa skal pau eftir porfum, t.d. med pipuhreinsi eda prystilofti.
brifa ma gastengid og tengi gasslongunnar eftir porfum med
mjukum pensli.

Vidhald

ADGAT!
m Eingongu fagadilar mega skipta um stdtana.

Grillid er vidhaldsfritt ef pad er prifid reglulega. Engu ad sidur

verdur ad skoda pad med reglulegu millibili. Pad hversu oft

parf ad skoda grillid fer eftir pvi hversu oft pad er notad og

umbhverfisskilyréunum hverju sinni.

+ Athuga skal hvort allir hlutar grillsins eru til stadar og uppsettir
(sjonskodun).

+ Athuga skal hvort allar tengingar eru til stadar og vel hertar.
Herda skal paer ef porf krefur.

+ Prdfa verdur gaskerfid i hvert skipti sem gaskutur er tengdur
(sja kaflann , Lekaprofun®).
Skipta verdur um gasslonguna ef hun er gétott eda skemmd
eda endingartimi hennar er lidinn (sja kaflann , Taeknilegar
upplysingar”).

GEYMSLA

ADGAT!

m  Verja skal grillid fyrir sterkum vindi, langvarandi raka, regni,
snjo, hagléli eda 6drum vedurahrifum.

m  Ef ekki & ad nota grillid i lengri tima skal aftengja gaskutinn
0g geyma hann med videigandi haetti (sja kaflann
,Oryggisleidbeiningar” — ,Haetta vegna gaskuta”).

+  Geyma skal grillid & purrum stad utandyra. Breidid yfir grillid
(med yfirbreidslu) til ad verja ihluti pess gegn raka, ryki,
skordyrum eda kongulom sem geta komist inn i grillid og
komid sér par fyrir.
prifa skal grillid 4dur en pad er sett i geymslu (sja kaflann , brif
og vidhald”).

Ef grillid er geymt innandyra verdur ad aftengja gaskutinn.
Loka skal gaskutnum med videigandi haetti med blindré og
hlifdarhettu (allt eftir Utfaerslu) og geyma hann utandyra a vel
loftraestum stad 4 yfirbordi jardar (p.e. ekki i deeldum undir
yfirbordi jardar).

Ef ekki & ad nota grillid i lengri tima skal taka rafthl6duna.

LEYST UR VANDAMALUM

Ef vandamal koma upp pratt fyrir goda umhirdu og vidhald getur
pessi kafli adstodad vid ad greida ur peim.

Ef ekki er haegt ad leysa Ur vandamalinu med eftirfarandi
adgerdum skal hafa samband vid pjénustuadila (sja kapu pessara
uppsetningar- og notkunarleidbeininga).

A Ekki reyna ad gera vid gaskerfid a eigin spytur!

Gaslykt

Leki i gaskerfi.

1. Skrufa skal strax fyrir gaskutinn.

2. Herda skal allar skrufadar festingar gaskerfisins.

3. Athuga skal med ytri skemmdir & 6llum hlutum sem gas fer
um og skipta hlutum sem eru i 6lagi Ut fyrir upprunalega
varahluti.

4. Athuga skal med leka (sja kaflann , Lekaprofun®).
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Pad kviknar ekki a@ brennaranum.
Rafhlada rafkveikjunnar er tom eda var ekki sett rétt i.
» Settu nyja rafhlodu i. Gaettu pess ad rafhladan snui rétt (+/-).
Gaskuturinn er tomur.
» Skiptu um gaskut.
Brennarinn er stifladur.

» Hreinsadu brennarann samkvaemt leidbeiningunum i
kaflanum ,, prif og vidhald” -, brif & hlutum sem gas fer um
(eftir porfum)”.

A hlidarbrennaranum: Kveikjuvirinn er ekki i sambandi vi®
kveikjuna.

» Sjonskodun. Stingdu kveikjuvirnum i samband ef pess parf.

Stifla er i stut stillilids (aftan vid framhlidina).

» Lata skal fagadila prifa grillid.

Kveikjan er i olagi.

» Lata skal fagadila skoda kveikjuna og gera vid eda skipta um

hana.

Réttu hitastigi er ekki nad. / Loginn er litill eda floktir
mikid eda logamynstrid er éjafnt. / bad kviknar ekki a
tilteknum brennurum.
Gaskuturinn er (naestum) témur.

» Skiptu um gaskut.
Brennararnir eru stifladir.

» Hreinsa skal pa samkvaemt leidbeiningunum i kaflanum , prif

og vidhald” — ,brif & hlutum sem gas fer um (eftir porfum)”.

Brotid er upp a gasslénguna.

» Réttu Ur gassldngunni.
Stifla er i stut stillilids (aftan vid framhlidina).

» Lata skal fagadila prifa grillid.

Miklir logar
bad er mikil fita i matnum.
» Fjarlaegja skal mikla fitu, leggja kjotid a grillbakka eda minnka
hitann i grillinu.
Grillid er ohreint.
» brifa skal grillid (sja kaflann ,,prif og vidhald"”).

EB-SAMRZAMISYFIRLYSING

Vid, fyrirtaekid LANDMANN Germany GmbH, lysum pvi hér
med yfir ad gastaekid, sem hér er fjallad um, er i samraemi vid
reglugerd (ESB) 2016/426.

Synt hefur verid fram a samraemi med gerdarprofun samkvaemt
stédlunum EN 498:2012 og EN 484:2019+AC:2020.

Gerdarprofunin var framkvaemd af tilkynnta adilanum
Intertek Italia (2527).

Audkennisnumer taekis: 2575DN32107
Nalgast ma nanari upplysingar hja notendapjénustu okkar.
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FORGUN

begar grillinu er fargad skal taka pad i sundur og skila malmi og
plasti til endurvinnslu.

é.}% Flokka skal umbudir og skila peim til endurvinnslu.

Taknid hér vid hlidina (yfirstrikud ruslatunna med
Ej undirlinu) pydir ad ekki ma farga gémlum taekjum med
venjulegu heimilissorpi, heldur verdur ad fara med pau a
sérstaka sofnunar- og endurvinnslustadi.
Eigendur gamalla taekja verda ad fjarlaegja gamlar
rafhlodur og hledslurafhlodur, sem ekki eru fastar i taekinu
og haegt er ad fjarleegja an vandkvaeda, Ur gamla teekinu
og farga med adskildum haetti (sja hlutann um foérgun a
rafhlodum).
Eigendur gamalla taekja & einkaheimilum geta skilad peim
sér ad kostnadarlausu & s6fnunarstodvar sveitarfélaga eda
a mottokustodvar framleidanda peirra og dreifingaradila
samkvaemt ldgum og reglum um rafmagnstaeki.
Verslunum, sem selja raf- og rafeindataeki & markadi, ber
einnig skylda til ad taka vid peim.
H Ekki ma farga rafhl6dum og hledslurathiddum med

heimilissorpi. Neytendum ber lagaskylda til ad fara med
rafhl6dur og hledslurafhlédur sérstaklega & soéfnunarstadi.
Haegt er ad fara med rafhl6dur og hledslurafhlodur sér ad
kostnadarlausu a s6fnunarstadi sveitarfélaga / baejarhluta
eda i verslanir til ad haegt sé ad farga peim med
umhverfisvaenum haetti og endurvinna verdmaet hraefni
Ur peim. Vié ovideigandi férgun geta eitrud innihaldsefni
borist Ut i umhverfid og haft heilsuspillandi dhrif & menn,
dyr og pléntur.

begar rafhl6dum er skilad mega paer ekki vera hladnar.
Nota skal hledslurafhlédur i stad einnota rafhladna ef
haegt er.

Lima skal yfir skaut & litiumrafhl6dum og
-hledslurathlédum adur en peim er fargad til ad koma i
veg fyrir skammhlaup. Skammhlaup getur valdid eldsvoda
eda sprengingum.
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Kaere kunde

Tak, fordi du har valgt en gasgrill fra LANDMANN. Denne monterings- og
brugsvejledning hjeelper dig trin for trin med at gare din netop kebte LANDMANN-grill
klar til brug. Vi giver dig ogsa vigtige tips om korrekt brug, sikker handtering og pleje.

Tag dig tid til at seette dig ind i detaljerne om dit nye udstyr. Vi haber, at du ikke kun
far en god start, men ogsa far gleede af din LANDMANN-grill i lang tid.

Hvis du har spgrgsmal om din grillmodel eller har brug for yderligere hjeelp, vil vores
serviceteam gerne hjzelpe dig. Du kan finde de relevante kontaktoplysninger pa
forsiden af denne monterings- og brugsvejledning.

Dit LANDMANN-team gnsker dig god forngjelse og en laekker grillfest.

INDHOLD

Tekniske data 51

Leveringsomfang 51

Oversigt over apparatet 52

Pataenkt anvendelse 52
Sikkerhedsinstruktioner 52

Krav til gasbaerende komponenter 53
Bemarkninger om montering 54
Sat batteriet i den elektriske teending 54
LED-belysning i kontrolknapperne 54
Tilslut gasflasken 54
Taethedskontrol 55

Brug 55

Gode rdd om grillning 56
Renggering og vedligeholdelse 57
Opbevaring 58

Fejlfinding 58
EU-overensstemmelseserkleering 59
Bortskaffelse 59

ADVARSEL:

= Ma kun anvendes udendagrs.

m Las monterings- og brugsvejledning fer apparatet tages i
brug.

m  ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan veere meget varme.
Hold barn vaek.
Flyt ikke apparatet under drift.
Luk gastilfarslen pa gasflasken efter brug.

Grillen skal holdes vaek fra brandfarlige materialer under
drift.

m  Der ma ikke foretages sendringer pa apparatet.
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LAS DENNE MONTERINGS- OG BRUGSVEJLED-
NING FOR BRUG!

Manglende overholdelse af de anfarte sikkerhedsinstruktioner,
forholdsregler og arbejdstrin kan fgre til alvorlige eller endog
dedelige skader eller til materielle skader pa grund af brand
eller eksplosion.

Opbevar denne monterings- og brugsvejledning til senere
spergsmal og andre brugere. Den hgrer til apparatet. Produ-
centen og importgren patager sig intet ansvar, hvis oplysninger-
ne i denne monterings- og brugsvejledning ikke overholdes.

Symboler

Faresignaler: Dette symbol angiver mulige farer. Laes og
falg omhyggeligt de relevante sikkerhedsinstruktioner.

@ Supplerende informationer

L]

Il
Q [I Egnet til fadevarer.

== Jaevnstram

Laes monterings- og brugsvejledningen fer brug!

Yderligere forklaringer
Forklaringsnumre er vist som felger: (1)
Billedreferencer er vist som felger: (Billede A)
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TEKNISKE DATA

Apparatbetegnelse:

Gasgrill “COOL BLACK 4.1 maxX"

DA

c € 2575-24

Modelnummer: 22161 PIN: 2575DN32107
Land:
" 7,3, W7 N O, RO, 1,56 T8 g L I
Gaskategori: [38/P (30) 38/P (37) 38/P (50) I3+ (28-30137)
Gastype: G30 (butan), G31 (propan) G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan), G31 (propan) | G30 (butan) | G31 (propan)
eller en blanding heraf eller en blanding heraf eller en blanding heraf (@)
Gastryk i mbar: 30 37 50 28-30 37 @)
Forbrug: G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h o
G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h -
@ dyse hovedbraender: 0,91 mm 0,84mm 0,80 mm 0,91 mm 0,91 mm E
@ dyse sidebraender: 0,93mm 0,89mm 0,82mm 0,93 mm 0,93 mm D
Varmeeffekt: 18,6 kW (4 x 3,65 kW hovedbraender + 1 x 4,0 kW sidebraender) (@)
Teending: Hovedbraender: piezo; Infrarad-sidebraender (maxX-Zone): 1,5V batteri (AA) ~
Trykreducerende enhed: Ifglge EN 16129; de nationale bestemmelser skal overholdes. ?‘“ T F
Gasslange: Ifalge EN 16436-1; maks. 1,5m; overhold de nationale bestemmelser om den maksimale brugstid. —_— Y
Mal (LxHxB): Grill: ca. 144,5x 121 x 53,5¢cm E 3
Vaegt: ca. 55,5kg S o
Gasflaske: Gangse gasflasker, se malene pa nedenstaende illustration. 9 3¢
ID Monterings- og g p
brugsvejledning: 22161 M LM SCA V2 1023md
Progucelnt: ’ LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Tyskland % -
Fremstillet i Kina. mals. 0 300 mm
LEVERINGSOMFANG
(Se billede A pa udfoldningssiden)
Pos. Betegnelse Antal Pos. Betegnelse Antal
1 Handtag til lag 1 28 Kedtermometer 1
2 Varmebeskyttende skive 2 29 Sidebord med kontrolpanel 1
3 Grillenhed (feerdigmonteret) 1 30 Braenderafdaekning 4
4 Holder til fedtopsamlingsbakke 2 31 Grillrist i siden 1 2
5 Fedtopsamlingsplade 1 32 Grillrist i midten 1
6 Fedtopsamlingsbakke 1 33 Grillrist i siden 2 1
7 Sidebraender-grillrist 1 34 Varmholdningsrist 1
8 Slangeholder 1 35 Gasslange (i nogle lande ikke inkluderet i leve- 1
9 Sidebraender-fedtopsamlingsbakke 1 ringsomfanget)
10 Sidebraender (infrarad) 1 36 Trykreducergnde enhed (i nogle lande ikke inklu- 1
deret i leveringsomfanget)
11 1,5 V-batteri (AA) 1 37 Slangeholder 1
12 Bagvaeg th. ! Monteringsmateriale:
13 Sidevaeg th. 1 A Skrue, M6x15mm 54
19 |Skuffe 2 B Motk M6 1
15 Termoboks-lag 1 c Skrue, M6x 10 mm 4
16 | GN-beholder 1 D Skrue, M6x30mm 2
17 Udvendig beholder til termoboks 1
18 Skuffepanel 2 Monterings- og brugsvejledning 1
19 Grundplade 1 Vejledning om den trykreducerende enhed 1
20  Lasbart hjul 4 Du har desuden brug for:
21 Gasflaskeholder forneden 1 + LP-gasflaske (se kapitlet "Tekniske data”), 1x
22 Gasflaskeholder foroven 1 ’ Vaerkpaj ti.l montering .
Dette er ikke inkluderet i leveringsomfanget.
23 Underskabsdar 1
24 Mellemvaeg 1
25 Bagveeg t.v. 1
26 Sidevaeg t.v. 1
27 Tvaerstiver 1
51
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DA

52

OBS!

« Kontrollér, at leveringsomfanget er komplet, og at komponen-
terne ikke er beskadiget under transporten. Hvis der mangler
dele, eller delene er beskadiget, skal du kontakte kundeservice
(se forsiden pa denne monterings- og brugsvejledning). Vi for-
beholder os retten til at foretage mindre tekniske aendringer,
f.eks. med hensyn til monteringsmaterialet.

+ Fjern eventuelle folier, klistermaerker eller transportbeskyt-
telse fra apparatet, men aldrig typeskiltet og eventuelle
advarsler!

OVERSIGT OVER APPARATET
(billede B)

38 Termometer i laget

39 Lag

40 Kontrolknap sidebraender

41 Taendknap sidebraender

42 Underskab

43 Kontrolknap hovedbraender

44 Gastilslutning

45 Kontrolpanel til kedtermometer

46 T1 og T2: Stikkontakter til tilslutning af kedtermometre

47 SET: Knap til skift mellem temperaturvisning af kedtermome-
ter 1 (T1) og 2 (T2); som standard vises begge pa skift.

48 C/F: Knap til at skifte mellem enhederne Celsius og Fahrenheit

49 d) Til-/fra-knap: Tryk kort for at taende, hold inde for at
slukke

50 Temperaturvisning
51 T1 og T2: Kontrollamper pa kedtermometrene viser, om det
aktuelt er T1- eller T2-temperaturen der vises.

PATZANKT ANVENDELSE

m  Denne gasgrill er beregnet til tilberedning af grillbar mad. Den
drives med flydende gas og er beregnet til udenders brug.

m  Grillen og gasflasken skal anvendes og opbevares i overens-
stemmelse med de gaeldende regler.

m  Grillen er beregnet til privat brug, ikke til erhvervsmaessig brug.
Enhver anden brug er ikke tilladt. Dette geelder isaer for fal-
gende forudsigelige misbrug:

o Brug ikke grillen med tree, traekul eller andet braendstof, der
ikke er flydende gas (propan/butan).

o Apparatet ma aldrig tilsluttes til naturgasnettet (bygas-
nettet)! Ventilerne og dyserne er udelukkende beregnet til
flasker med flydende gas.

o Brug ikke grillen som varmeapparat.

o Brug ikke grillen til at opvarme andre stoffer og materialer
med end mad.

o Brug aldrig grillen som et indbygningsapparat.

m  Brug kun grillen til det angivne formédl og kun som beskrevet i
denne monterings- og brugsvejledning. Enhver anden anven-
delse anses for at veere i strid med den pataenkte anvendelse.
Forkert betjening og forkert handtering kan medfare forringel-
se af funktionen eller ejendoms- og personskade.

m  Alle defekter, der skyldes forkert handtering, beskadigelse el-
ler reparationsforsag, er udelukket fra garantien. Dette gaelder
ogsa for normal slitage samt fedtaflejringer og misfarvning pa
grill og tilbehar.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
A Risiko for personskader

m  Grillen er ikke beregnet til at blive brugt af barn og personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med
manglende erfaring og/eller viden.

m  Bgrn ma ikke lege med grillen. Sgrg for, at barn ikke har
uovervaget adgang til grillen, ogsa nar den er slukket. Forkert
brug kan veere farligt.

m  ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan veere meget varme.
Hold barn veek! Efterlad aldrig grillen uden opsyn, nar den er
i drift eller stadig varm. Serg iseer for, at barn eller personer,
der ikke er i stand til at genkende eller reagere korrekt pa
mulige farer, ikke kommer i nzerheden af det varme grill.

m  Brug grillhandsker, der er testet i henhold til forordning (EU)
2016/425 om personlige vaernemidler i henhold til DIN EN
407 (varmebeskyttelseskategori I).

m  Ror ikke ved varme dele under eller efter brug af grillen! Rar
kun ved handtagene og betjeningselementerne, mens grillen er
i drift, eller umiddelbart efter at den er slukket. Vent, indtil gril-
len er afkalet, for du transporterer, renggr eller opbevarer den.

m  Flyt ikke grillen under drift!

m Indtagelse af alkohol eller stoffer kan have en negativ ind-
flydelse pa evnen til at samle, flytte, opbevare eller betjene
grillen korrekt og sikkert.

A Risiko for kvaelning, brand og eksplosion

Gas er meget letantaendelig og braender eksplosivt. Der kan
opsta alvorlig personskade eller materielle skader, hvis der
opstar ukontrolleret antaendelse af gas, der undslipper.
Flydende gas er tungere end ilt. Den aflejres derfor pa jor-
den og fortraenger ilten der. Hvis der opbygges en tilsva-
rende gaskoncentration (f.eks. i tilfaelde af en beskadiget
gasflaske), kan der opsta kveelning som felge af iltmangel.
m  Brug kun de gastyper, gasflasker, trykreducerende enheder og
gasslanger, der er angivet i denne monterings- og brugsvejled-
ning (se kapitlet "Krav til gasbaerende komponenter").

m  Brug kun grillen over jordoverfladen (dvs. ikke i lavninger
under jordoverfladen).

m  Ma kun anvendes udendgrs. Brug ikke grillen i bygninger,
garager, overdaekkede gange, telte, i andre lukkede omrader,
under markiser eller braendbare konstruktioner.

m  Brug ikke grillen i eller pa et keretgj. Det gaelder ogsa for
mobilhomes, campingvogne og bade.

m  Brug ikke grillen, hvis der er letantaendelige eller eksplosive
stoffer i luften eller i omgivelserne. Opbevar ikke braendstof el-
ler andre braendbare dampe eller vaesker i naerheden af dette
apparat, og brug ikke sddanne stoffer sammen med appara-
tet. Spraijt ikke spray i naerheden af grillen.

m  Brug aldrig grillen uden en trykreducerende enhed (se kapitlet
"Krav til gasbaerende komponenter" - "Trykreducerende
enhed")!

m Seorg for, at den trykreducerende enhed er korrekt tilsluttet, i
god stand og ubeskadiget.

m  Gennemfer en taethedskontrol af alle gasbaerende kompo-
nenter (se kapitlet "Taethedskontrol") efter hver tilslutning af
gasflasken, eller hvis grillen ikke har vaeret brugt i leengere tid.
Grillen ma ikke bruges, hvis der er en gaslaekage.

m Dette apparat skal holdes vaek fra brandfarlige materia-
ler under drift. Der er risiko for brand. Fglgende minimums-
afstande til breendbare materialer skal overholdes: 2 m over
0og 1 m til siden pa grillen. Afstanden til flammebestandige
materialer, f.eks. husmure, skal vaere mindst 0,6 m.

Hverken overtraekket eller andre braendbare materialer ma
opbevares i underskabet under drift.

m  Nar gasflasken tilsluttes, ma der ikke vaere nogen antaendel-
seskilder naer grillen.
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m Luk aldrig ventilationsdbningerne i grillenheden og i gasfla-
skens opstillingsrum, og sgrg for, at de altid er abne.

m Dk ikke nogen af grillens abninger til, og serg for, at de ikke
er tilstoppet, fer grillen tages i brug. Som de fleste appara-
ter, der bruges udendears, er grillen et muligt skjulested for
edderkopper og insekter. Tilstoppede gasbarende kompo-
nenter kan f.eks. blokere gasstrammen, hvilket kan reducere
ydeevnen eller endda resultere i et farligt flammetilbageslag.
Fjern tilstopningerne som beskrevet i kapitlet “Rengaring og
vedligeholdelse”.

m Efterlad aldrig grillen uden opsyn, nar den er i drift. Hvis en
flamme skulle ga ud, sa taeend den straks igen, eller luk for
gasflasken.

m Hvis du kan lugte gas, sa luk for gastilfarslen til gasflasken, og
sluk alle flammerne. Teend ikke elektriske apparater. Far du
bruger grillen igen, skal du finde arsagen til gasleekagen og
afhjaelpe den.

m  Sorg for ikke at overopvarme fgdevarer, der er rige pa olie og
fedt. Stil ikke beholdere fyldt med olie pa grillen.

m  Sluk ikke en fedtbrand med vand! Luk gastilfarslen pa gasfla-
sken straks. Sluk straks for alle braendere, og lad laget vaere
lukket, indtil branden er slukket.

m Luk gastilferslen pa gasflasken straks efter brug.

m  Dazek ikke grillen til, sa lzenge den er varm.

m  Der ma ikke foretages aendringer pa apparatet! Enhver
a&ndring pa apparatet kan vaere farlig.

m Der ma ikke pilles ved komponenter, der er forseglet af
fabrikanten eller dennes repraesentant.

m For at undga farer ma reparationer kun udfgres af produ-
centen eller af kundeservice. Hvis du konstaterer skader
eller i tilfelde af funktionsfejl, skal du kontakte kundeservice
(se forsiden pa denne monterings- og brugsvejledning). Brug
ikke grillen fgr den er blevet repareret, da dette kan medfere,
at grillen ikke fungerer korrekt, hvilket kan @ge risikoen for
personskade.

m  Brug kun originalt tilbeher fra producenten for ikke at forringe
grillfunktionen og for at undga eventuelle skader eller farer.

m Du ma aldrig afmontere kontrolknappen, gasflasken eller et af
de gasbaerende elementer under drift.

m Transportér aldrig grillen med en tilsluttet gasflaske. Grillen og
gasflasken skal altid transporteres separat.

m  Renger grillen regelmaessigt som beskrevet i kapitlet “Renge-
ring og vedligeholdelse”.

A Farer pga. gasflasker

Overhold anvisningerne fra producenten eller udlej-

ningsfirmaet af gasflasken!

Engasflaske méa ikke komme i haenderne pa bern!

Brug aldrig en bulet eller rusten gasflaske.

Brug aldrig en gasflaske med defekt ventil.

Laeg aldrig en gasflaske ned. Gasflasker (ogsa tomme) skal

altid installeres, transporteres og opbevares i en stdende og

sikker position.

m Tab aldrig en gasflaske. Udsaet den ikke for stad og beskadi-
gelser.

m Ved opvarmning kan gasflasken eksplodere. Braend aldrig en
gasflaske. Udsaet den ikke for ekstrem varme (over 50 °C).
Efterlad ikke en gasflaske i bilen pd en varm dag. Serg for, at
hverken gasflasken eller gasslangen rgrer ved grillen under
brug.

m  Gasflasker ma kun tilsluttes, anvendes og opbevares uden-
dars med god ventilation (dvs. ikke i f.eks. trappeopgange,
korridorer, gange og gader) og over jordoverfladen (dvs. ikke i
lavninger under jordoverfladen).

m  Placer straks en utaet gasflaske pa et godt ventileret sted
udendaers, lad gassen slippe ud, og vent pa, at den forsvinder.
Returner derefter den tomme gasflaske til producenten med
information om laekage.
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Hvis du fgler dig svimmel eller darlig, skal du indande frisk luft
og om ngdvendigt s@ge laegehjeelp.

m Luk altid ferst gasflaskens ventil, for du fjerner den trykredu-
cerende enhed fra gasflasken.

m  Gasflasker (ogsa tomme flasker), der ikke er tilsluttet til
umiddelbar brug, ma ikke opbevares direkte ved siden af et
apparat, der er i drift, og som drives af gas eller elektricitet.

m Selv tilsyneladende tomme gasflasker kan stadig indeholde
flydende gas og skal derfor handteres med samme forsigtig-

hed som en fuld gasflaske. (@]
@)
A Farer pa grund af batterier S
m Det kan veere livsfarligt at sluge batterier. Derfor skal batteri- (Vo)
erne opbevares utilgaengeligt for bern og dyr. Hvis nogen har -
slugt et batteri, skal der straks s@ges laegehjeelp. Der er fare D
for etsning pga. batterisyren. P
m Hvis batteriet er blevet utzet, skal du undgd, at hud, gjne ~
og slimhinder kommer i kontakt med batterisyren. Brug om =
nadvendigt beskyttelseshandsker. | tilfeelde af kontakt med h
batterisyre skal du straks skylle de bergrte omrader med rige-
ligt rent vand og sege leegehjzelp. Der er fare for setsning pga. 3
batterisyren. b)
m  Brug kun den batteritype, der er angivet i de Tekniske data. ;é
m  Fjern batterierne, ndr de er opbrugt, eller nar grillen ikke bru-
ges i leengere tid. Saledes undgas skader, hvis de bliver utaette.
m  Fjern straks et utaet batteri, og renger kontakterne i batteri-
rummet.
KRAV TIL GASBZARENDE
KOMPONENTER
Grillen drives med flydende gas (Liquefied Petroleum Gas, LPG
eller LP-Gas). De flydende gasser propan, butan og deres blan-
dinger forbliver flydende i en gasflaske ved stuetemperatur og lav
kompression (< 10 bar). Nar gasflasken abnes, slipper trykket ud;
vaesken udvider sig og gar over til gasformig tilstand.
Gasflaske
+ Brug kun gasflasker med propan- eller butangas eller en blan-
ding af de to gasser. Gasflaskerne skal vaere i overensstem-
melse med de nationale bestemmelser og ma ikke vaere starre
end angivet i kapitel "Tekniske data".
Trykreducerende enhed
Den trykreducerende enhed sgrger for, at grillen altid forsynes
med et jaevnt gastryk.
+ Brug den trykreducerende enhed, der falger med grillen. Den
er testet og CE-certificeret. Den er i overensstemmelse med
EU-standarden EN 16129.
 Huvis grillen er leveret uden en trykreducerende enhed, sa fa
fat i en trykreducerende enhed, der passer til gasflasken. Serg
for, at den er i overensstemmelse med de nationale bestem-
melser.
Gasslange
+ Brug den gasslange, der falger med grillen. Hvis der ikke med-
fulgte en gasslange, sa fa fat i en gasslange, der er i overens-
stemmelse med de nationale bestemmelser.
+ Gasslangen (eller slangeledningen) ma ikke vaere lengere
end 1,5 m og skal opfylde specifikationerne i standarden EN
16436-1.
+ Overhold de nationale bestemmelser, og udskift gasslangen,
hvis det er pakraevet, eller hvis gasslangen har overskredet
den maksimale anvendelsesdato.
+ For hver anvendelse skal du kontrollere, at gasslangen ikke
har knzek eller revner og ikke er slidt. Hvis gasslangen er porgs
eller defekt, ma grillen ikke tages i brug.
53
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BEMAZARKNINGER OM MONTERING

TILSLUT GASFLASKEN

OBS!
m Hold emballagematerialet vaek fra sma bern og dyr! Der er
risiko for kveelning.

« Monteringstrinnene er vist i slutningen af denne monterings-
og brugsvejledning. De skal gennemfares i den rigtige raekke-
folge. Forkert installation kan vaere farlig.

+ Brug kun veerktgj, der er i perfekt stand og passer godt. Med
slidt eller forkert tilpasset veerktej kan det veere, at du ikke
strammer skruerne tilstraekkeligt, eller beskadiger dem, sa de
ikke laengere kan drejes.

+ Serg for, at der er plads nok til montering, og brug om
ngdvendigt et underlag for at beskytte grillen eller falsomme
gulve mod ridser.

« Saml grillen pa en vandret, plan overflade, sa den ikke bliver
skaev.

+ Der ma ikke bruges vold, nar du samler den.

 Skrueforbindelserne skal forst strammes handfast og derefter
skrues rigtigt fast, ndr monteringstrinnet er gennemfort. Ellers
kan der opstad ugnskede spaendinger.

+ Spaend metrikkerne, indtil de er stramme, og drej derefter en
kvart omgang mere. Du ma ikke stramme dem for meget!

SAT BATTERIET | DEN ELEKTRISKE
TZANDING

For du bruger apparatet ferste gang, skal der settes et 1,5 V-bat-

teri (AA) i den elektriske teending (se monteringstrin 34):

1. Drej teendknappen mod uret, til den gar las.

2. Seet batteriet i batterirummet med minuspolen forrest, eller
udskift det batteri, der sidder i.

3. Skru teendknappen pa igen.

 Udskift batteriet, nar det mister effekt.

LED-BELYSNING |
KONTROLKNAPPERNE

LED-belysningen i kontrolknapperne drives med to 1,5 V-batterier

(AAA). Disse skal inden brug saettes ind i kontrolknapperne (se

monteringstrin 35):

1. Batterirummet sidder under haetten til kontrolknappen.
Drej haetten en smule mod uret, indtil den lgsner, og tag den
af.

2. Seetto 1,5V-batterier (AAA) i batterirummet. Vaer opmaerk-
som pa den rigtige polaritet (+/-).

3. Seet haetten tilbage pa kontrolknappen, og drej den fast.
Gentag trin 1 til 3 for de evrige kontrolknapper.

5. Placer kontrolknapperne pa justeringselementerne pa front-
bleenden. Herved skal pilene pa kontrolknapperne pege opad
(se monteringstrin 36).

Kontrolknapperne kan fjernes fra justeringselementerne
igen. VIGTIGT: Kontrolknapperne skal sta i positi-
onen Fra (pilen pa kontrolknappen peger opad),
nar de fjernes! Hvis den er i en anden position, bliver
LED-kontakten beskadiget.

®

» Udskift batteriet, nar det mister effekt.
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OBS!

m Laes kapitlet ”Sikkerhedsinstruktioner” og “Krav til gasbaeren-
de komponenter” fgr gasflasken tilsluttes.

m  Alle forbindelsesled skal vaere fri for snavs og ubeskadiget.

m  Gasflasken ma ikke komme i bergring med grillens varme dele
og ma ikke veere bergrt af varmestraling.

m  Gasslangen ma ikke veaere under spaending, snoet eller knaek-
ket, og den ma ikke bergre grillen.

m  Nar du har tilsluttet gasflasken, skal du sikre dig, at alle
forbindelser er taette (se kapitlet "Taethedskontrol"). Skru kun
den trykreducerende enhed handfast pa! Brug ikke vaerktgj, sa
ventilens taetning ikke beskadiges, og teetheden ikke lsengere
er garanteret.

Hvis grillen blev leveret uden en trykreducerende enhed og even-
tuelt en gasslange, skal du anskaffe disse. Der skal tages hensyn
til de nationale bestemmelser og specifikationerne i kapitlet "Krav
til gasbaerende komponenter" - "Trykreducerende enhed" eller
"Gasslange".

1. Placer den faerdigt monterede grillen udenders pa en stabil,
plan og flad overflade. Sarg for tilstraekkelig plads til alle sider.
Overhold kapitlet "Sikkerhedsinstruktioner”, nar du vaelger
opstillingsstedet.

2. Om ngdvendigt lases hjulene ved at dreje pa vingemgtrikkerne.

3. Alle kontrolknapper skal veere i slukket position (pilen pa kon-
trolknappen peger opad). Hvis dette ikke er tilfeeldet, skal du
trykke pa kontrolknappen og dreje den til slukket position.

4. Placer gasflasken oprejst pa et sikkert sted pa gulvet ved siden
grillen. Ventilen pa gasflasken skal vaere lukket.

5. Serg for, at omradet omkring grillen og gasflasken er frit
tilgeengeligt og fri for genstande.

6. Hvis gasslangen ikke allerede er monteret pa grillen, skal du
fastgere den ene ende af gasslangen til grillens gastilslutning
og om ngdvendigt den anden ende til den trykreducerende
enhed. Fastggarelsestypen afhaenger af gasslangens landespe-
cifikke version.

7. Tilslut den trykreducerende enhed som beskrevet i den tilhg-
rende vejledning. Hvis der ikke findes nogen vejledning til den
trykreducerende enhed, er nogle af de forskellige tilslutnings-
varianter beskrevet nedenfor. BEMZRK: lllustrationerne kan
afvige en smule.

8. Nar du har tilsluttet gasflasken, skal du udfare en taethedskon-
trol (se kapitlet "Taethedskontrol").

®

Vi anbefaler, at gasflasken under brug anbringes ved
siden af grillen (Billede H).

Under og efter brug kan gasflasken dog opbevares i
underskabet, forudsat at skabet ikke overskrider de an-
farte maksimale mal (se kapitlet “Tekniske data”). Placer
gasflasken i udsparingen i grundpladen.
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Anbring den trykreducerende enhed

Trykreducerende enhed med venstre gevind

(Billede C)

1. Skru den trykreducerende enhed handfast pa gasflaskens
ventilgevind. Bemaerk, at det er et venstre gevind, og at den
skal drejes mod uret.

2. Drejventilen (a) pa gasflasken mod uret, sa gassen stremmer
ud, og du kan tage grillen i brug. Drej ventilen med uret, for
at lukke den.

Trykreducerende enhed med handtag

(Billede D)

1. Flyt den trykreducerende enheds handtag (b) til slukket posi-
tion.

2. Tryk den trykreducerende enhed pa gasflaskeventilen, indtil
den tydeligt klikker pa plads.

3. Flyt handtaget til positionen "on", sa gassen strammer ud, og
du kan tage grillen i brug. For at stoppe gastilfarslen skal du
saette handtaget i slukket position.

Trykreducerende enhed med manchet

(Billede E)
1. Flyt den trykreducerende enheds handtag (b) til slukket posi-
tion.

2. Skub manchetten pa den trykeducerende enhed op, og hold
den der.

3. Tryk den trykeducerende enhed pa gasflaskeventilen, og skub
manchetten nedad for at lukke den.

4. Huvis den trykreducerende enhed ikke gar i hak, skal du genta-
ge processen.

5. Flyt hédndtaget til positionen “on*, sa gassen stremmer ud, og
du kan tage grillen i brug. For at stoppe gastilfarslen skal du
saette handtaget i slukket position.

Fjern den trykreducerende enhed

1. Serg for, at ventilen pa gasflasken eller den trykreducerende
enhed er lukket.

2. Drej kontrolknappen pa grillen op, saledes at den resterende
gas kan slippe ud af systemet.

3. For at fjerne den trykreducerende enhed skal du udfere mon-
teringstrinnene i omvendt raekkefolge.

TATHEDSKONTROL

OBS!
Seg ALDRIG efter gaslaekage med ild! Fer du kontrollerer
A for laekager, skal du sikre dig, at der ikke er nogen ild i
naerheden, og at der ikke kan dannes gnister. Gnister eller
flammer kan forarsage en eksplosion, hvilket kan fgre
til alvorlige eller endog dadelige skader eller materielle
skader.

Efter den farste tilslutning, efter hver udskiftning af gasflasken
eller hvis grillen ikke har vaeret brugt i leengere tid, skal der fore-
tages en taethedskontrol af alle gasbaerende komponenter for at
sikre, at der ikke undslipper gas fra nogen af forbindelserne.

Skal du fglge vejledningen om den trykreducerende enhed for at
udfere en teethedskontrol. Ellers skal du bruge en laekagedetektor
fra en specialforhandler og falge producentens anvisninger. En
teethedskontrol ved brug af horelsen er ikke sikker!
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BRUG

Tag grillen i brug

OBS!

Braend grillen med grillristene og alt tilbehar, der kommer i
direkte kontakt med maden, af for forste brug for at fjerne
eventuelle produktionsrester. Varm grillen op pa den hgjeste
trin i mindst 20 minutter med laget lukket. Renger tilbehgret,
nar det er kalet af. Laes hertil ogsa kapitlet “Rengering og
vedligeholdelse”.

Brug kun grillen, hvis alle dele er pa plads, og grillen er blevet
samlet korrekt og i overensstemmelse med monteringstrinene
i denne monterings- og brugsanvisning.

Fer hver brug skal du sikre dig, at grillen er ubeskadiget og
korrekt opsat. Overhold kapitlet "Sikkerhedsinstruktioner”, nar
du vaelger opstillingsstedet.

Fer hver brug skal du sikre dig, at gasflasken og den trykre-
ducerende enhed er korrekt tilsluttet, og at alle gasbaerende
komponenter er tzette (se kapitlet "Tilslut gasflasken” og
"Taethedskontrol”).

Kontrollér grillen for fedtaflejringer fer hver brug. Fjern over-
skydende fedt, og tam og renger alle dele af fedtopsamlings-
systemet for at undga fedtbrande (se kapitlet "Rengering og
vedligeholdelse").

Du ma ikke beklzede fedtopsamlingssystemet eller grillkam-
meret med stanniol eller anden folie.

Laget skal veere dbent under taendingen. Teend braenderne
enkeltvist.

Leen dig ikke ind over grillfladen, nar du teender gasflammen,
da der kan opsta en deflagration, hvis der ophober sig gas i
grillkammeret.

Hvis flammen gdr ud, eller hvis en braender ikke er blevet
teendt, skal du dreje den tilsvarende kontrolknap til slukket
position. Vent ca. 2 til 5 minutter, for du prever igen, for at
lade gassen forsvinde. Ellers kan der opsta deflagration.

Hzeld aldrig vand pa den varme grill for at undga forbraendin-
ger og skoldninger.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

. Abn laget.

Serg for, at alle kontrolknapper er i slukket position (pilen pa
kontrolknappen peger opad). Hvis dette ikke er tilfeldet, skal
du trykke pa kontrolknappen og dreje den til slukket position.
Abn gastilfarslen p& gasflasken.

Hver braender er udstyret med sit eget teendingssystem og
kan derfor taendes individuelt: Tryk pa kontrolknappen til den
@nskede braender, og drej den 90° mod uret (maksimal effekt)
(billede F). Gastilfarslen aktiveres.

Med en piezo-teending opstar der samtidig en gnist.

Hvis der er tale om elektrisk taending, skal du ogsa trykke pa
teendingsknappen (billede G). Der hares en kliklyd.

Kontrollér, om braenderen er blevet teendt: Se forsigtigt efter,
om der kommer flammer ud af braenderen.

Hvis braenderen ikke blev teendt, skal du dreje kontrolknappen
til slukket position og preve igen.

®

Hvis der er tale om piezo-teending, ma du ferst slippe
kontrolknappen et par sekunder efter, at taendingen er
afsluttet, sa flammen ikke slukkes.

6.

Teend de andre braendere pa samme made.

Grillning

OBS!

Nar du dbner laget, kan der slippe varm damp ud. Hold
hovedet og haenderne vaek fra farezonen. Der er risiko for
forbraendinger.

55
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m  Opvarm ikke udbnede madbeholdere, da et opbygget tryk kan
fa beholderne til at spraenges.

m  Brug grillredskaber med lange, varmebestandige handtag.

1. Forvarm grillen, nar du har taendt for braenderne: Luk 1aget,
og vent, indtil termometeret i 1aget viser den gnskede tempe-
ratur.

Efter forvarmningen kan du slukke for de braendere, som
du ikke har brug for. Drej de pagaeldende kontrolknapper til
slukket position.

2. Abn laget, og leeg grillmaden pé grillristen eller andet tilbehgr,
som du bruger.

3. Nar der er opnaet en hgj temperatur i grilkammeret, og ma-
den skal tilberedes mere jaevnt pa alle sider, lukkes laget.

4. Om ngdvendigt reduceres fyringseffekten ved at dreje kon-
trolknappen yderligere til Min-positionen (laveste effekt).

5. Sa snart grillmaden har den gnskede bruning, vendes den
med en grilltang.

Infrarod-sidebraender (maxX-Zone)

Den infrargde sidebraender kan na op pa op til 800 °C og er
derfor saerligt velegnet til grillning af baffer. Kedets porer lukkes
hurtigt pa grund af den hgje varme, og kadet forbliver saftigt
indvendigt.

Du kan ogsa bruge denne sidebraender som kogeomrade, f.eks. til
at tilberede tilbehgr og saucer direkte pa grillen.

Dens grillrist kan saettes i to hgjder. Vi anbefaler den nederste po-
sition til grillning, sa maden er sa teet som muligt pa varmekilden.
Til madlavning ber du veelge den hgjere position, sa kogegrejet
har mere plads og afstand til braenderen.(se monteringstrin 33).

Brug af kedtermometeret

For flere stykker mad (af samme tykkelse) er et kadtermo-
meter tilstraekkeligt som referencemaleinstrument.

®

1. Fer du bruger kadtermometeret farste gang og efter hver
brug, skal du terre det af med en fugtig klud eller opva-
skesvamp eller rengere det under rindende vand med opva-
skemiddel. Ter det bagefter. Ma ikke rengeres i opvaske-
maskinen! Ma ikke saenkes ned i vand!

2. Skub kedtermometeret helt ind i midten af den lsengste side
af kadet, fisken eller fjerkraeet.

3. Tilslut kedtermometerstikket til stikkontakten T1 eller T2.

4. Tryk pa til-/fra-knappen Q) for at aktivere kontrolpanelet.

5. | temperaturvisningen vises skiftevis den malte temperatur ved
kadtermometer 1 (T1) og 2 (T2). Den tilhgrende kontrollampe
T1 eller T2 lyser tilsvarende. Vises Err, er kedtermometeret
ikke tilsluttet grillen.

6. Ved at trykke flere gange pa knappen SET skifter du til: per-
manent visning af T1 =» permanent visning af T2 =¥ skiftevis
visning af T1 og T2.

7. Med knappen C/F kan du skifte mellem enhederne Celsius og
Fahrenheit.

8. Nar maden er tilberedt, skal du tage kedtermometeret ud af
apparatet og traekke det ud af maden. FORSIGTIG: Kadter-
mometeret bliver varmt. Ror ikke ved det med haenderne.
Brug kekkenhandsker eller andre hjzelpemidler.

9. Hold til-/fra-knappen Q) inde for at deaktivere kontrolpane-

let. BEMARK: Efter 10 minutters inaktivitet slukker kontrolpa-

nelet automatisk.

Renger kedtermometeret efter brug (se ovenfor). Opbevares

vaek fra direkte sollys, indenders, pa et kaligt, tert sted uden

for berns og dyrs raekkevidde.

10.
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Termoboks

OBS!
m Tilbered ikke fadevarer i termoboksen, og stil den ikke pa den
varme grill!

+ Den dobbeltvaeeggede termoboks, der bestar af en udvendig
0g en GN-beholder samt et 1ag, placeres i en af de to skuffer.

+ Hvis du leegger nedkglede koleelementer ned i GN-beholde-
ren, kan du holde f.eks. drikkevarer eller mad kolde i beholde-
ren.

« Termoboksens elementer renggres med varmt vand, opvaske-
middel og en svamp eller i opvaskemaskinen. Alle dele skal
vaere helt tarre, inden de samles eller lagres.

Tag grillen ud af drift

1. Luk gastilferslen pa gasflasken.

2. Drej alle kontrolknapper til slukket position.

3. Lad grillen kele af, inden du bevaeger den.

4. Renger grillen, nar den er kalet af (se kapitlet “"Renggring og
vedligeholdelse”). For stor ophobning af madrester og mad-
lavningsfedt kan fere til en sdkaldt fedtbrand.

GODE RAD OM GRILLNING

1. Fer du begynder at grille, laeg alt det frem, du har brug for.
Nar du griller, skal du altid have grillen og maden i sigte, sa du
ikke hele tiden behgver at ga tilbage til kokkenet.

2. For tilberedning skal kedet have stuetemperatur for at sikre
en god og ensartet marhed.

3. Brug rene grillriste. Din nye grillmad vil blive haengende i
resterne pa grillristen.

4. Let olieret mad brunes mere jeevnt og klaeber ikke sa nemt
fast til grillristen.

5. Gnid stebejernsriste med olie, inden du griller, s3 maden
ikke haenger fast.

6. Forvarm altid grillen med Iaget lukket, sa maden ikke haen-
ger fast pa grillristen, og sa den kan fa en god grillskorpe. Det
braender ogsa rester fra den sidste grillmad vaek. Selv hvis du
ensker at grille ved medium eller lav varme, skal du forvarme
grillen.

7. Leg ikke for meget grillmad pa grillristen. Der skal veere
tilstraekkelig plads mellem stykkerne til, at du kan gribe og
flytte dem uden besveer.

8. Huvis du bruger en marinade, sauce eller glasur med et
hgjt sukkerindhold eller andre letanteendelige ingredienser,
skal du kun smere den pa i de sidste 10 til 15 minutter af
grillprocessen.

9. Vianbefaler, at holde laget lukket mens der grilles . Det

mindsker risikoen for gnister, og maden tilberedes hurtigere

og mere jaevnt. Abn det ikke for ofte for at kontrollere grill-
maden, sa der ikke kommer for meget luft ind ungdigt, og sd
varme og rgg ikke slipper ud.

Hvis du vil give din bgf et flot grillmenster og en laekker skor-

pe, ma du ikke vende den for ofte. | de fleste tilflde skal

maden kun vendes én gang, og farst ndr den har faet den gn-
skede farve. Sdledes undgar man ogsa at abne laget for ofte.

11. Du kan lzegge tilberedt mad pa varmholdningsristen for at
holde det varmt, mens du fortsaetter med at grille. Bemaerk, at
den vil fortsaette med at koge. Du kan ogsa riste burgerboller
pa varmholdningsristen eller forsigtigt tilberede grentsager,
fisk og skaldyr osv., mens du f.eks. ved hgj varme tilbereder
kad pa grillristen

10.
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Direkte vs. indirekte grillning

Direkte grillning

Dette er den klassiske metode, hvor maden grilles direkte over
braenderen. Varmen er tilsvarende hgj. Denne metode er derfor
velegnet til grillning af mad med kortere tilberedningstider pa
op til hgjst 30 minutter og f.eks. til at grille burgere eller baffer
kortvarigt og varmt. Det giver en laekker skorpe, mens det indre
forbliver saftigt.

Indirekte grillning

Her kommer varmen fra braenderne ved siden af grillmaden, mens
braenderen lige under forbliver slukket. Samtidig er laget lukket,
sa varmen ikke kan slippe ud. Vi anbefaler denne grillmetode til
mad med lang tilberedningstid, f.eks. spareribs, pulled pork eller
hele fjerkrae. Men fisk og grentsager kan ogsa tilberedes skan-
somt pa denne made.

Du kan ogsa kombinere begge grillmetoder: forst steges der med
hgj varme, og derefter fortszettes tilberedningen skansomt.

RENGOYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

OBS!

m  For renggring skal du lade alle dele kgle af, sa de ikke laengere
er varme og kan bergres.

m  Der ma ikke udfgres renggring pa ventilen pa den trykreduce-
rende enhed. Den indeholder meget falsomme komponenter,
som kan blive beskadiget selv ved den mindste kontakt med
andre genstande. Den trykreducerende enhed ma ikke ned-
saenkes i vand.

m  Renggring af gassystemet ma kun foretages af kvalificeret
fagpersonale. Du ma under ingen omstaendigheder skille
styreenheden ad.

Braenderens inderside ma ikke blive vad!

Du ma ikke nedsaenke grillen i vand eller sprgjte den med en
vandslange. Der ma ikke komme vaeske ind i gasbaerende eller
elektriske komponenter.

Afbryd gasflasken, fer du renger grillhuset.

Hazeld aldrig koldt vand pa varme dele. Dette kan fere til for-
braendinger og beskadigelse af materialet.

m  Brug aldrig sprit eller andre brandfarlige eller setsende renge-
ringsmidler.

m Det medfelgende tilbehgr er ikke egnet til opvaskemaskinen.

m  Alle dele skal veere tarre fgr brug eller opbevaring.

For at du kan have glaede din grill i lang tid, skal du holde den
ren. Hvis den ikke rengeres og vedligeholdes regelmaessigt, kan
dens ydeevne falde med tiden. Lave temperaturer og ujaevn
varmefordeling er tegn pa, at gasbaerende komponenter bar
renggres. Grillmaden vil blive haengende i resterne pa grillristen.
Fedtaflejringer kan fore til en fedtbrand.

Renggor fedtopsamlingssystemet (efter hver brug)

m Brug ikke slibende rengoringsmidler.

« Tom og renger alle dele af fedtopsamlingssystemet (fedtop-
samlingsbakke, fedtopsamlingsgryde eller fedtopsamlingsbak-
ke) efter eller far hver brug. Renger delene med varmt vand,
opvaskemiddel og en svamp. Den nemmeste made at rengare
efter brug er i lunken (ikke varm!) tilstand.

Renggring af grillriste og grillplader af stabejern
(efter hver brug)
Grillpladen rengeres pa samme made som grillristen:

1. Lad grillristen vaere i grillen, og fjern de vaerste rester med en
rengeringsberste til grillriste eller en spatel.
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2. Braend de sidste rester af pa felgende made: Teend grillen i ca.
30 minutter pa hgjeste trin (mindst 300 °C), og luk laget.

3. Lad grillristen kgle sa meget af, at du kan rere ved den og ber-

ste resterne af. Ter den derefter af med fugtigt kekkenpapir,
hvis det er ngdvendigt.

4. Vianbefaler, at du gnider den rene grillrist med vegetabilsk
olie for at pleje den og forberede den til den naeste grillning.

Rengor emaljerede grillriste, varmholdningsriste,
braenderafdaekninger og andre emaljerede dele
m Brug ikke slibende renggringsmidler eller stalborster.

+ Renger grill- og varmholdningsriste efter hver brug og de
ovrige komponenter efter behov.

- Skrab grove rester af med en plastspatel, eller leeg dem i bled
i varmt vand.

+ Renger derefter med varmt vand med lidt opvaskemiddel og
en svamp eller en blgd klud.

Renggr riste af rustfrit stal (efter hver brug)

+ Renger riste af rustfrit stal med varmt vand, opvaskemiddel og
en rustfri rengaringssvamp.

Rengeor grillkammer (efter behov)

Under brug dannes der kulstof fra fordampet fedt og reg, som

aflejres i grillkammeret.

m Brug ikke slibende rengeringsmidler.

1. Fjern alle madrester og fedtansamlinger i hele grillkammeret.
Hertil kan du f.eks. bruge en plastspatel.

2. Tor derefter overfladerne af med en blgd klud. Hvis der er
mere snavs, kan du vaske det af med varmt vand, opvaske-

middel og en svamp og tarre det af med en ikke-slibende
klud.

Rengor ydersiderne (efter behov)

Grillens yderside er fremstillet af forskellige materialer og overfla-
der. Derfor anbefaler vi forskellige renggringsmetoder afhaengigt
af overfladetypen.

Overflader i rustfrit stal

+ Brug et ikke-slibende rengaringsmiddel til rustfrit stal, og felg
producentens anvisninger. Brug ikke slibende pastaer!

+ Ellers kan du bruge varmt vand, et husholdningsrenggrings-
middel og en svamp til at rengare den. Skyl derefter overfla-
derne med rent vand, og ter dem med en blgd klud.

Hvis grillen er udsat for et saerligt hardt miljg, skal grillens
yderside rengares oftere. | miljger, der indeholder klorid
og sulfid, iseer i kystnaere omrader, kan selv rustfrit stal
oxidere eller vise pletter. Saltvand, syreregn, umiddelbar
naerhed af pools og whirlpools og andre ekstreme for-
hold, der er kendetegnet ved hgj varme og luftfugtighed,
kan fare til pletter. Disse pletter kan undertiden forveksles
med rust.

De kan nemt fjernes og undgas: Vask pletterne med
varmt vand og et husholdningsrenggringsmiddel, skyl
overfladen med rent vand og ter den. Gnid alle overfla-
der i rustfrit stal med postevand og et rengaringsmiddel
til rustfrit stal hver 3. til 4. uge for at forhindre, at der
dannes pletter.

Malede, emaljerede overflader og plastdele
m Brug ikke slibende rengeringsmidler.

+ Brug kun varmt vand med lidt husholdningsrenggringsmiddel
og kekkenrulle eller en blad klud til rengering. Renger overfla-
den, skyl den og ter den af.

DA
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Rengering af infrared-braenderen (efter behov)

OBS!
m Infrargd-breendere ma ikke komme i kontakt med vand eller
andre vaesker.

1. Opvarm infrargd-braenderen med &bent ldg i ca. 5 minutter
ved maksimal effekt uden at grille maden, sa fedt eller madre-
ster kan braende af.

2. Nar braenderen er kolet af, skal du forsigtigt stevsuge de
braendte partikler op med en stavsuger.

Rengor gasbaerende komponenter (efter behov)

Gasbaerende komponenter kan vaere tilstoppede og skal rengares,

hvis

+ der konstateres en gaslugt med en meget gul og svag braen-
derflamme

+ den gnskede temperatur ikke opnas

+ braenderen opvarmes ujaevnt, eller flammen flimrer.

Fremgangsmaden ved renggring er som fglger:

» Renger hele den ydre overflade af braenderne med en ren stal-
berste for at fjerne madrester og snavs. Nar du renger, skal
du veere forsigtig med ikke at bgje eller beskadige teen-
delektroden. Barst omhyggeligt omkring taendelektroden.

« Kontrollér iszer, at abningerne for gasudgang og luftindtag el-
ler venturirgret pa hvert braenderrgr er frie. Renggr dem efter
behov f.eks. med en piberenser eller med trykluft.

«  Om ngdvendigt kan du renggre gastilslutningen og gasslan-
gens tilslutninger med en blad berste.

Vedligeholdelse

OBS!
m Dyserne ma kun udskiftes af en kvalificeret person.

Grillen er vedligeholdelsesfri, hvis den rengares regelmaessigt.

Alligevel skal der med jeevne mellemrum gennemfgres en kontrol.

Juster intervallerne i forhold til hyppigheden af brugen og de

miljgforhold, som grillen udszettes for.

+ Kontrollér, om alle grillens dele er til stede og monteret (visuel
kontrol).

+ Kontrollér, om alle forbindelser er til stede og fastspaendt.
Efterspeend dem om ngdvendigt.

« Gassystemet skal kontrolleres, hver gang der tilsluttes en gas-
flaske (se kapitlet "Taethedskontrol").

+ Gasslangen skal udskiftes, hvis den er porgs eller defekt, eller
hvis anvendelsesdatoen er overskredet (se kapitlet “Tekniske
data”).

OPBEVARING

OBS!

m  Beskyt grillen mod hard vind, langvarig fugtighed, regn, sne,
hagl og andre vejrforhold.

m Huvis grillen ikke skal bruges i leengere tid, skal gasflasken kob-
les fra grillen og opbevares korrekt (se kapitlet "Sikkerhedsin-
struktioner" - "Farer pga. gasflasker").

« Opbevar grillen udenders pa et tort sted. Daek grillen til med
et overtraek for at beskytte komponenterne mod fugt, stev,
insekter eller edderkopper, der kan treenge ind i grillens hus
og saette sig fast der.

« Renggr grillen, inden den skal opbevares (se kapitlet “Renga-
ring og vedligeholdelse”).

 Huvis grillen opbevares indenders, skal gasflasken frakobles.
Luk den korrekt med lasematrik og beskyttelseshzette (afhaen-
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gigt af versionen), og opbevar den udenders over jordover-
fladen (dvs. ikke i lavninger under jordoverfladen) pa et godt
ventileret sted.

» Tag batteriet ud, hvis du ikke skal bruge grillen i laengere tid,
for at undga eventuelle skader som felge af et uteet batteri.

FEJLFINDING

Hvis der skulle opsta en fejlfunktion pa trods af tilstraekkelig omhu
og pleje, kan dette kapitel hjaelpe dig med at afhjeelpe den.

Hvis de fglgende trin ikke lgser problemet, skal du kontakte kun-
deservice (se forsiden pa denne monterings- og brugsvejledning).

A Forsog ikke selv at reparere gassystemet!

Gaslugt

Lekage i gassystemet.

1. Luk straks gasflasken.

2. Efterspaend alle gassystemets skrueforbindelser.

3. Kontrollér alle gasbaerende komponenter for ydre skader;
udskift defekte dele med originale reservedele.

4. Kontrollér taetheden (se kapitlet “Taethedskontrol”).

Braenderen teender ikke.
Batteriet i den elektriske teending er tomt eller lagt forkert i.

» Laeg et nyt batteri i. Kontrollér polaritet (+/-).

Gasflasken er tom.
» Udskift gasflasken.
Braenderen er tilstoppet.

» Renggar den som beskrevet i kapitlet “Rengering og ved-
ligeholdelse” — "Renger gasbaerende komponenter (efter
behov)”.

Ved sidebraenderen: Teendingskablet er ikke sat i teendingen.

» Visuel kontrol. Seet taendingskablet pd om ngdvendigt.

Dysen pa justeringselementet (bag frontbleenden) er tilstoppet.

» Fa grillen renset af kvalificeret fagpersonale.

Teendingen er defekt.

» Fa teendingen kontrolleret og repareret eller udskiftet af en
kvalificeret person.

Den gnskede temperatur opnas ikke. / Flammen er
lille eller flimrer kraftigt, eller flammemgnsteret er
uregelmaessigt. / Enkelte braeendere teender ikke.
Gasflasken er (naesten) tom.

» Udskift gasflasken.

Braenderne er tilstoppede.

» Renger dem som beskrevet i kapitlet “Rengering og ved-
ligeholdelse” — "Renger gasbaerende komponenter (efter
behov)”.

Gasslangen er bgjet.

» Ret gasslangen ud.

Dysen pa justeringselementet (bag frontblaenden) er tilstoppet.

» Fa grillen renset af kvalificeret fagpersonale.

Staerk opblussen
Grillmaden er fedtet.
» Fjern store maengder fedt, laeg kadet pa i grillskal eller skru
ned for grilltemperaturen.
Grillen er snavset.
» Renger grillen (se kapitlet “Rengering og vedligeholdelse”).
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EU-OVERENSSTEMMELSESERKL4-
RING

Vi, LANDMANN Germany GmbH, erkleerer hermed, at det her
beskrevne gasapparat er i overensstemmelse med forordning (EU)
2016/426 .

Overensstemmelse er blevet pavist ved en typeafprevning iht. stan-
darden EN 498:2012 og EN 484:2019+AC:2020.
Typeafpravningen blev foretaget af det bemyndigede organ
Intertek Italia (2527).

Apparatets ID-nummer: 2575DN32107

For yderligere oplysninger bedes du kontakte vores kundeservice.

BORTSKAFFELSE

For at bortskaffe grillen skal du skille den ad i dens enkelte dele
0g genbruge metaller og plast.

A2, Bortskaf emballagematerialet p& en miljovenlig made, og
% @ aflever det til genvinding.

Det modsatte symbol (overstreget skraldespand med
ﬁ understregning) betyder, at gamle apparater ikke hgrer
hjemme i husholdningsaffaldet, men i szerlige indsamlings-
og returneringssystemer.
Ejere af gamle apparater skal fjerne gamle batterier og
akkumulatorer, som ikke er indbygget i det gamle apparat
og kan fjernes uden at forarsage skade pa det gamle
apparat, og bortskaffe dem separat (se ogsa afsnittet om
bortskaffelse af batterier).
Ejere af gamle apparater fra private husholdninger kan
aflevere disse gratis pa de offentlige affaldsmyndigheders
indsamlingssteder eller pa de returneringssteder, som pro-
ducenter og distributgrer har oprettet i overensstemmelse
med ElektroG. Butikker, der stiller elektrisk og elektronisk
udstyr til rddighed pa markedet, er ogsa forpligtet til at
tage det tilbage.
Batterier og genopladelige batterier ma ikke bortskaffes
H sammen med husholdningsaffald. Forbrugere er lov-
maessigt forpligtet til separat at bortskaffe batterier og
akkumulatorer.
Batterier og genopladelige batterier kan afleveres gratis pa
et indsamlingssted i kommunen/distriktet eller i butikker-
ne, sa de kan bortskaffes pa en miljgvenlig made, og veer-
difulde rdmaterialer kan genvindes. Ved forkert bortskaf-
felse kan der frigives giftige stoffer i miljget, hvilket kan
have skadelige virkninger pa mennesker, dyr og planter.
Bortskaf kun batterier og genopladelige batterier, nar disse
er afladet. Hvor det er muligt, skal du bruge genopladelige
batterier i stedet for engangsbatterier.
| tilfzelde af litiumholdige batterier og genopladelige
batterier skal du tape polerne af fgr bortskaffelse for at
forhindre kortslutning. En kortslutning kan fare til brand
eller eksplosion.
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Kallid kliendid!

Suur tanu, et olete ostnud LANDMANNI gaasigrilli. Kdesolev paigaldus- ja
kasutusjuhend aitab teil samm-sammult uut LANDMANN-i grilli kasutusvalmis seada.
Lisaks anname olulisi juhiseid dige kasutamise, ohutu kasitsemise ja hoolduse kohta.

Votke endale aega, et tutvuda oma uue seadme Uksikasjadega. Sest me soovime teile
mitte Uksnes sujuvat LANDMANN-grilli kasutamise alustamist, vaid ka pikka kasutusiga.

Kui teil on kiisimusi grillimudeli kohta véi vajate muud abi, aitab teid meeleldi
meie hooldusmeeskond. Vastavad kontaktandmed leiate kaesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi kaanelt.

Head kasutamist ja nauditavat grillimist soovib teie
LANDMANN-meeskond.

SISUKORD

Tehnilised andmed 61

Tarnekomplekt 61

Seadme iilevaade 62

Otstarbekohane kasutamine 62
Ohutusjuhised 62

Noudmised gaasi juhtivatele komponentidele 63
Paigaldamise juhised 64

Patarei sisestamine elektrilisse stilitesse 64
Regulaatori nuppude LED-valgustus 64
Gaasiballooni Gihendamine 64

Tiheduse kontroll 65

Kasutamine 65

Grillimise nduanded 66

Puhastamine ja hooldus 67

Hoiustamine 68

Probleemide kérvaldamine 68

EU vastavusavaldus 68

Utiliseerimine 69

ENNE KASUTUSELEVOTMIST LUGEGE KAES-
OLEVAT PAIGALDUS- JA KASUTUSJUHENDIT!

Toodud ohutusjuhiste, ettevaatusabindude ja toimingute eira-
mine voib pdhjustada tosiseid voi koguni surmavaid vigastusi
vOi materiaalset kahju tulekahju voi plahvatuse tottu.

Hoidke kaesolev paigaldus- ja kasutusjuhend hilisemaks
kasutamiseks ja edasiste kasutajate jaoks alles. See
kuulub seadme juurde. Tootja ja importija ei vOta endale mingit
vastutust, kui kdesoleva paigaldus- ja kasutusjuhendi juhiseid ei
jargita.

HOIATUS:

m Kasutage ainult valitingimustes.

m  Enne kasutuselevotmist lugege seadme paigaldus- ja kasu-
tusjuhendit.

m  HOIATUS! Ligipaasetavad osad voivad olla vaga kuumad.
Hoidke lapsed eemal.
Arge liigutage to6tavat seadet.
Parast kasutamist sulgege gaasi pealevool gaasiballoonil.

Seade tuleb kasutamise ajal suttivatest materjalidest eemal
hoida.

m  Arge tehke seadmel muudatusi.
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Sumbolid

Ohu siimbol: see simbol viitab voimalikele ohtudele.
Lugege tahelepanelikult selle juurde kuuluvaid ohutusju-
hiseid ja jargige neid.

@ Taiendav teave

|||| Enne kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhendit!

Il
Q[I Sobib toiduainete jaoks.

== Alalisvool

Taiendavad selgitused
Legendi numbrid on esitatud jargmiselt: (1)
Pildiviited on esitatud jargmiselt: (Pilt A)
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TEHNILISED ANDMED

Seadme nimetus:

Mudeli number:
Riik:

Gaasi kategooria:

Gaasigrill ,COOL BLACK 4.1 maxX"

22161

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR
[38/p 30)

PL

[38/p 37)

AT, CH, CZ, DE

[38/p (50)

c € 2575-24

PIN: 2575DN32107

BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,

LT, LU, LV, PT, SK, SI
[3+ (28-30137)

ET

Gaasi liik: G30 (butaan), G31 (propaan) G30 (butaan), G31 (pro- G30 (butaan), G31 (propaan) | G30 (butaan) | G31 (propaan)
v0i nende segu paan) voi nende segu vGi nende segu (@)
Gaasirohk, mbar: 30 37 50 28-30 37 @)
Tarbimine: G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h o
G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h -
Peapdleti diiiis 0: 0,91 mm 0,84mm 0,80 mm 0,91 mm 0,91 mm E
Kiilgpoleti diiiis @: 0,93mm 0,89mm 0,82mm 0,93mm 0,93 mm D
Soojusvéimsus: 18,6 kW (4 x 3,65 kW peapdleti + 1 x 4,0kW kilgpdleti) (@]
Siitide: peapdleti: Pieso; infrapuna-kiilgpdleti (maxX-tsoon): 1,5V patarei (AA) ~
Rohuvabastusseade: vastavalt standardile EN 16129; jargige riiklikke madrusi. =
Gaasivoolik: vastavalt standardile EN 16436-1; max 1,5m; jargige riiklikke eeskirju maksimaalse kasutuskestuse kohta. ié
Mootmed (P x K x L): Grill: ca 144,5x 121 x 53,5¢cm -
Kaal: ca 55,5kg P 3
Gaasiballoon: kaubanduses saadaolev gaasiballoon, médtmeid vt kdrvalolevalt jooniselt. c 3¢
ID Paigaldus- ja E p
kasutusjuhend: 22161 M LM SCA V2 1023md %
Tootja: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Saksamaa 2
Toodetud Hiinas.
=]
 ———
max @ 300 mm
TARNEKOMPLEKT
(Joonis A, vt lahtiklapitavalt lehelt)
Pos  Nimetus Arv Pos  Nimetus Arv
1 Kaane kaepide 1 29 Kulglaud koos juhtpaneeliga 1
2 Kuumakaitseplaat 2 30 Poletikate 4
3 Grilli Gksus (eelmonteeritud) 1 31 Kalgmine grillrest 1 2
4 Rasvakogumisnéu hoidik 2 32 Keskmine grillrest 1
5 Rasvakogumisalus 1 33 Kllgmine grillrest 2 1
6 Rasvakogumisnou 1 34 Soojendusrest 1
7 Kulgpdleti grillrest 1 35 Gaasivoolik (mdnedes riikides ei sisaldu tarne- 1
8  Voolikuhoidik 1 komplektis)
L L. 36 Rohuvabastusseade (monedes riikides ei sisaldu 1
9 Kulgpoleti rasvakogumisndu 1 :
ST tarnekomplektis)
10 Kulgpdleti (|.nfrapune) 1 37 Voolikuhoidik 1
n 1.5V p.atarel (AA) ! Paigaldusmaterijal:
12 Tagasein paremal ! A Kruvi, M6x15mm 54
13 Kulgsein paremal 1 B Mutter, M6 1
14 Sahtel _ 2 C Kruvi, M6x10mm 4
15 Thermobox'i kaas 1 D Kruvi, M6x30mm 5
16 GN-mahuti 1
17  Thermobox'i valismahuti 1 Paigaldus- ja kasutusjuhend 1
18 Sahtli valispaneel 2 Rohuvabastusseadme juhend 1
19  Péhjaplaat 1 Lisaks laheb tarvis:
20 Reguleeritav ratas 4 + LP-gaasiballooni (vt ptk , Tehnilised andmed”), 1x
21 Gaasiballooni hoidik all 1 : Palga!damlse tooriist .
Need ei sisaldu tarnekomplektis.
22 Gaasiballooni hoidik Uleval 1
23 Alumise kapi uks 1 TAHELEPANU!
24 Kesksein 1 « Kontrollige tarnekomplekti terviklikkuse suhtes ja komponente
25 Tagasein vasakul 1 f(ranspordik"a.hjustuste.suh'_tes. K_ui osad puuduvaq_véi on kahl-
T justatud, péorduge klienditeeninduse poole (vt kaesoleva pai-
26 Kilgsein vasakul 1 galdus- ja kasutusjuhendi kaanelt). Jatame endale diguse teha
27 Poiklatt 1 vaiksemaid tehnilisi muudatusi, nt monteerimistarvikute osas.
28 Lihatermomeeter 1
61
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« Eemaldage seadmelt voimalikud kiled, kleebised voi transpor-
dikaitse, kuid mitte kunagi tiilibisilti ja hoiatusjuhiseid!

SEADME ULEVAADE
(Pilt B)

38 Kaanetermomeeter

39 Kaas

40 Kulgpoleti regulaatori nupp

41 Kulgpoleti siutenupp

42 Alumine kapp

43 Peapoleti regulaatori nupp

44 Gaasiliitmik

45 Lihatermomeetri juhtpaneel

46 T1 ja T2: Pesad lihatermomeetrite ihendamiseks

47 SET: Umberlilitusnupp temperatuurinidiku ning lihatermo-
meetri 1 (T1) ja 2 (T2) vahel; standardina kuvatakse mélemad
vaheldumisi.

48 C/F: Nupp Uhikute Celsius ja Fahrenheit vahel Gmberlilitami-
seks

49 Q) Sisse/valja nupp: Sisselllitamiseks vajutada korraks, valjalu-
litamiseks hoida all

50 Temperatuurinaidik
51 T1 ja T2: Lihatermomeetri margulambid annavad marku, kas
parasjagu kuvatakse T1 voi T2 temperatuur.

OTSTARBEKOHANE KASUTAMINE

m See gaasigrill on méeldud grillitavate toiduainete valmistami-
seks. See t6otab vedelgaasiga ja on moéeldud kasutamiseks
valitingimustes.

m  Grilli ja gaasiballooni tuleb kasutada ja hoiustada vastavalt
kehtivatele eeskirjadele.

m  Grill on moeldud erakasutuseks, mitte ariliseks kasutamiseks.

m  Muul moel kasutamine on keelatud. See kehtib eriti jargmiste
tdendoliste vaarkasutuste kohta:

o Arge kasutage grilli puidu, puusée ega muu péletusmaterja-
liga, mis pole vedelgaas (propaan/butaan).

o Arge kunagi tihendage grilli maagaasivérku (linna gaa-
sivorku)! Ventiilid ja diitsid on mdeldud Uksnes vedelgaasi
balloonide jaoks.

o Arge kunagi kasutage grilli kiitteseadmena.

o Arge kasutage grilli muude ainete ja materjalide kuumuta-
miseks peale toiduainete.

o Arge kunagi kasutage grilli sisseehitatud seadmena.

m  Kasutage grilli Uksnes nimetatud otstarbel ning ainult kaesole-
vas paigaldus- ja kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Mis tahes
muul moel kasutamine on mitteotstarbekohane. Vale kasu-
tamine ja mittenduetekohane kasitsemine voib pohjustada
talitlushaireid, samuti materiaalset kahju voi vigastusi.

m  Garantii ei kata puudusi, mis on tekkinud mitteotstarbekohase
kasutamise, kahjustuste voi remondikatsete tottu. See kehtib
ka tavaparase kulumise kohta ning rasva kogunemise ja varvi-
muutuste kohta grillil ja lisatarvikutel.

OHUTUSJUHISED

A Vigastusohud

m  Grill ei ole mdeldud kasutamiseks laste ja piiratud flusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega isikute voi ebapiisavate
kogemuste ja/v6i teadmistega inimeste poolt.

m Lapsed ei tohi grilliga mangida. Veenduge, et jarelevalveta las-
tel ei oleks juurdepaasu grillile, isegi kui see on valja lulitatud.
Vale kasutamine voib olla ohtlik.

m HOIATUS! Ligipaasetavad osad véivad olla vaga kuu-
mad. Hoidke lapsed eemal! Arge jatke grilli kunagi jarele-
valveta, kui see t66tab voi on kuum. Eriti jalgige, et kuuma
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grilli 1ahedusse ei satuks lapsed voi isikud, kes pole voimelised
voimalikke ohtusid ara tundma véi nendele reageerima.

m Kandke grillikindaid, mis on kontrollitud vastavalt isikukait-
sevahendite maarusele (EL) 2016/425 standardi DIN EN 407
(kuumuskaitse kategooria Il) kohaselt.

m  Arge puudutage grilli kasutamise ajal ja jarel kuumenenud
osasid! Sellal kui grill td6tab voi vahetult parast valjalilitamist
puudutage ainult kaepidemeid ja regulaatorit. Enne grilli trans-
portimist, puhastamist voi hoiulepanemist oodake, kuni see
on jahtunud.

m Arge liigutage téotavat grilli!

m  Alkoholi voi uimastite tarvitamine voib negatiivselt mojutada
grilli nGuetekohase ja ohutu monteerimise, liigutamise, hoius-
tamise voi kasutamise voimet.

A Lambumise, tulekahju ja plahvatuse oht

Gaas on kergesti siittiv ja poleb plahvatuse laadselt. See
voib pohjustada tosiseid vigastusi voi materiaalset kahju,
kui valjavoolav gaas kontrollimatult siittib.

Vedelgaas on hapnikust raskem. Seetottu vajub see

maapinnale ja torjub sealt hapniku valja. Kui tekib vastav

gaasikontsentratsioon (nt kahjustatud gaasiballooni korral),
voib tagajdrjeks olla lambumine hapnikupuuduse tottu.

m Kasutage ainult kdesolevas paigaldus- ja kasutusjuhendis
nimetatud gaasi liike, gaasiballoone, réhuvabastusseadmeid ja
gaasivoolikuid (vt ptk ,Noudmised gaasi juhtivatele kompo-
nentidele”).

m Kasutage grilli ainult maapinna tasemest kdrgemal (s.t mitte
sUvendites, maapinna tasemest allpool).

m Kasutage ainult valitingimustes. Arge kasutage grilli
hoonetes, garaazides, varikatuste all, telkides, muudes suletud
kohtades, markiiside voi suttivate konstruktsioonide all.

m  Arge kasutage grilli séiduki sees ega peal. See puudutab haa-
giselamuid, autosuvilaid ja paate.

m  Arge kasutage grilli, kui 8hus véi imbruses on kergesti
suttivaid voi plahvatusohtlikke aineid. Arge hoiustage grilli
ldheduses kitust ega muid suttivaid aurusid voi vedelikke ning
sarnaseid aineid selle grilliga. Arge pihustage mingeid spreisid
grilli ldheduses.

m  Arge kunagi kasutage grilli ilma réhuvabastusseadmeta (vt ptk
.Noudmised gaasi juhtivatele komponentidele” -, Rdhuvabas-
tusseade”)!

m Veenduge, et rohuvabastusseade on néuetekohaselt Ghenda-
tud ja todkorras ning et sellel ei oleks kahjustusi.

m Iga kord parast gaasiballooni Uhendamist voi kui grilli pole
pikemat aega kasutatud, viige labi koikide gaasi juhtivate
komponentide tiheduse kontroll (vt ptk , Tiheduse kontroll”).
Gaasilekke korral ei tohi grilli kasutada.

m See seade tuleb kasutamise ajal siittivatest materjalidest
eemal hoida. Valitseb tulekahju. Jargige jargmiseid minimaal-
seid vahekaugusi suttivatest materjalidest: 2m grilli kohal ja
1m grilli kdrval. Kaugus raskestisuttivatest materjalidest, nt
majaseintest, peab olema vahemalt 0,6 m.

Ka alumises kapis ei tohi kasutamise ajal hoiustada ilmastiku
kaitsekatet ega muid suttivaid materjale.

m  Grilli Idhedal ei tohi gaasiballooni Ghendamisel olla stttimisal-
likaid.

m  Arge kunagi sulgege grilli Gksuse ega gaasiballooni paigaldus-
ruumi 6hutusavasid ja veenduge, et need oleks alati vabad.

m  Arge katke kinni grilli avasid ja veenduge enne grilli kasutuse-
levotmist, et need poleks ummistunud. Nagu enamik valitingi-
mustes kasutatavaid seadmeid, on grill véimalik peavari ambli-
kele ja putukatele. Gaasi juhtivate komponentide ummistused
voivad gaasivoolu tokestada, mis vahendab voimsust voi voib
pohjustada koguni ohtlikku leegi tagasilooki. Eemaldage um-
mistused, nagu kirjeldatud peatukis ,, Puhastamine ja hooldus”.
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m  Arge kunagi jatke grilli kunagi jarelevalveta, kui see toétab.
Kui leek kustub, stitudake see kohe uuesti voi sulgege gaasibal-
loon.

m Sulgege gaasiléhna korral gaasiballoonil gaasi pealevool ja
kustutage koik lahtised leegid. Arge lilitage sisse elektri-
seadmeid. Enne grilli taas kasutuselevotmist selgitage valja ja
korvaldage gaasi valjatungimise pohjus.

m Jilgige, et 6li- ja rasvarikkad toidud ei kuumeneks Ule. Arge
asetage grilli peale 0liga taidetud anumaid.

m  Arge kustutage rasvapélengut veega! Sulgege kohe gaasi pea-
levool gaasiballoonil. Lilitage kohe koik poletid valja ja jatke
kaas suletuks, kuni tuli on kustunud.

m Sulgege parast kasutamist kohe gaasi pealevool gaa-
siballoonil.

m  Arge katke grilli kinni, kuni see on kuum.

m Arge tehke seadmel muudatusi! Seadme mis tahes moel
muutmine voib olla ohtlik.

m  Komponentidel, mis on tootja voi tema esindaja poolt
plommitud, ei tohi teha mingeid modifikatsioone.

m  Ohu véltimiseks tohib remonditoid teha iliksnes tootja
voi klienditeenindus. Kui markate kahjustusi voi torke esine-
mise korral votke tingimata Ghendust klienditeenindusega (vt
paigaldus- ja kasutusjuhendi kaanelt). Grilli ei tohi kuni remon-
timiseni kasutada, kuna grilli talitlushaired véivad suurendada
vigastuste ohtu.

m Kasutage ainult tootja originaalvaruosi, sailitamaks grilli lait-
matut talitlust ja valtimaks voimalikke vigastusi ja kahjustusi.

m  Arge kunagi demonteerige regulaatori nuppu, gaasiballooni
vOi gaasi juhtivaid elemente seadme to6tamise ajal.

m Arge kunagi transportige grilli ihendatud gaasiballooniga.
Grilli ja gaasiballooni tuleb alati transportida eraldi.

m Puhastage grilli regulaarselt, nagu kirjeldatud peatukis , Puhas-
tamine ja hooldus”.

A Gaasiballoonist tingitud ohud

Jargige tootja voi gaasiballooni laenaja andmeid!

Gaasiballoon ei tohi sattuda laste katte!

Arge kunagi kasutage mélkis voi roostetanud gaasiballooni.

Arge kunagi kasutage kahjustatud ventiiliga gaasiballooni.

Arge kunagi pange gaasiballooni pikali. Paigaldage, transporti-

ge ja hoiustage gaasiballoone (ka tuhje) alati pustises, ohutus

asendis.

m  Arge kunagi laske gaasiballoonil kukkuda. Véltige selle gaa-
siballooni 166mist ja arge kahjustage seda.

m  Gaasiballoonid véivad soojenemisel plahvatada. Arge kunagi
poletage gaasiballooni. Valtige ka selle kokkupuutumist suure
kuumusega (ile 50°C). Arge jatke gaasiballooni kuumal
paeval autosse. Jalgige, et te gaasiballooni ega gaasivoolikut
to6tamise ajal ei puudutaks.

m  Gaasiballoone tohib Uhendada, kasutada ja hoiustada ainult
vabas 6hus hea ventilatsiooniga (s.t mitte trepikodades, esiku-
tes, vahekadikudes ega katusealustes) ja maapinnast kdrgemal
(s.t mitte suvendites maapinna tasemest allpool).

m  Asetage lekkiv gaasiballoon kohe hasti 6hutatud kohta vabas
ohus, laske gaasil valja voolata ja oodake, kuni see on lendu-
nud. Seejarel andke tlhi gaasiballoon tootjale tagasi, teatades
lekkimisest.

PeapOorituse voi iivelduse korral hingake sisse varsket dhku ja
vajadusel podrduge arsti poole.

m Sulgege alati gaasiballooni ventiil enne réhuvabastusseadme
eemaldamist gaasiballoonilt.

m  Gaasiballoone (ka tuhjasid), mis pole Uhendatud kasutami-
seks, ei tohi hoida otse t66tava seadme ldheduses, mis tootab
gaasi- voi elektritoitel.

m  Ka nailiselt tihjad gaasiballoonid voivad veel sisaldada vedel-

gaasi ja seetottu tuleb neid kasitseda sama ettevaatlikult kui

tais gaasiballooni.
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2 Patareidest tingitud ohud
[] areid voivad allaneelamisel olla eluohtlikud. Seeparast

hoidke patareisid vaikestele lastele ja loomadele ligipadsmatus
kohas. Kui patarei on alla neelatud, tuleb kohe poérduda arsti
poole. Akuhape tekitab s6dvitusohtu.

m Patarei lekkimise korral valtige akuhappe sattumist nahale,
silma voi limaskestadele. Vajadusel kandke kaitsekindaid.
Akuhappega kokkupuutumise korral peske vastavat kohta
kohe puhta veega ja p6drduge arsti poole. Akuhape tekitab
s@ovitusohtu.

m  Kasutage ainult tehnilistes andmetes nimetatud patareittipi.

m Votke patareid vélja, kui need on tlhjad voi kui grilli enam ei
kasutata. Nii valdite lekkimisest tingitud kahjustusi.

m Lekkiv patarei tuleb kohe eemaldada ja patareipesa kontaktid
puhastada.

NOUDMISED GAASI JUHTIVATELE
KOMPONENTIDELE

Kasutage grilli vedelgaasiga (veeldatud naftagaas, LPG voi LP-
gaas). Vedelgaasid propaan, butaan ja nende segud pusivad toa-
temperatuuril ja madala kompressiooni juures (<10 bar) gaasibal-
loonis vedelad. Kui gaasiballoon avatakse, vabaneb rohk, vedelik
paisub ja votab gaasilise oleku.

Gaasiballoon
+ Kasutage Uksnes propaan- voi butaangaasiga voi nende kahe

seguga gaasiballoone. Gaasiballoonid peavad vastama riiklike-

le maarustele ega tohi olla suuremad kui on toodud peatuikis
. Tehnilised andmed”.

Rohuvabastusseade

Roéhuvabastusseade hoolitseb selle eest, et grilli varustatakse alati

Uhtlase gaasirdhuga.

+ Kasutage grilliga kaasapandud réhuvabastusseadet. See on
kontrollitud ja CE-sertifitseeritud. See vastab Euroopa normile
EN 16129.

Kui grill on tarnitud ilma rohuvabastusseadmeta, hankige
gaasiballooni jaoks sobiv réhuvabastusseade. Jalgige, et see
vastaks riiklikele maarustele.

Gaasivoolik

« Kasutage grilliga kaasapandud gaasivoolikut. Kui tarnekomp-
lekt ei sisalda gaasivoolikut, hankige gaasivoolik, mis vastab
riiklikele maarustele.

« Gaasivoolik (voi l6dvik) ei tohi olla pikem kui 1,5m ja peab
vastama EN-normi EN 16436-1 nduetele.

« Jargige riiklikke maarusi ja vahetage gaasivoolik valja, kui
maarused seda nduavad voi kui gaasivooliku maksimaalne
kasutusaeg on moodas.

+ Enne kasutamist kontrollige alati, et gaasivoolikul poleks
murdekohti ega mdrasid ja et see poleks kulunud. Poorse voi
defektse gaasivooliku korral ei tohi grilli kasutusele votta.
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PAIGALDAMISE JUHISED

®

GAASIBALLOONI UHENDAMINE

TAHELEPANU!

m Hoidke pakkematerjal vaikestest lastest ja loomadest eemal!
Valitseb lambumisoht.

« Monteerimisetapid on kujutatud kdesoleva paigaldus- ja kasu-
tusjuhendi |6pus. Jargige neid diges jarjekorras. Mittenduete-
kohane monteerimine voib olla ohtlik.

+ kasutage ainult laitmatus seisukorras ja hasti sobivaid t606-
riistu. Kulunud voi sobimatu téoriistaga ei saa kruve piisavalt
kovasti kinni keerata, kuid kruvid véivad kahjustada saada, nii
et neid ei saa enam kinni keerata.

 Jalgige, et paigaldamiseks oleks piisavalt ruumi ja kasutage
vajadusel alust, et kaitsta grilli voi 6rna pérandapinda kriimus-
tuste eest.

+ Pange grill kokku horisontaalsel, tasasel pinnal, et see viltu ei
kalduks.

« Arge kasutage kokkumonteerimisel joudu.

« Keerake kruvilhendused esmalt kdega kinni ja parast paigal-
dustoimingu |6puleviimist keerake veel kord kovasti kinni.
Vastasel juhul véivad tekkida soovimatud pinged.

« Keerake mutrid kinni, kuni need on tihedalt vastas, ja seejarel
keerake veel veerandpddrde vorra. Arge pingutage liiga
tugevalt!

PATAREI SISESTAMINE ELEKTRILISSE
SUUTESSE

Enne esmakordset kasutamist tuleb sisestada 1,5V patarei (AA)
elektrilise stlte sisse (vt monteerimistoiming 34):

1. keerake stltenuppu vastupaeva, kuni see lahti tuleb.

2. Pange patarei miinuspool ees patareipesa sisse voi vahetage
see vajadusel valja.

3. Keerake slltenupp taas peale.
+ Vahetage patarei valja, kui silitevdimsus vaheneb.

REGULAATORI NUPPUDE LED-
VALGUSTUS

Regulaatori nuppude LED-valgustus t66tab kahe 1,5V patareiga

(AAA). Need tuleb enne regulaatori nuppude kasutamist sisestada

(vt monteerimistoiming 35):

1. Akupesa asub regulaatori nupu korgi all.
Keerake korki veidi vastupdeva, kuni see lahti tuleb, ja votke
see maha.

2. Sisestage kaks 1,5V patareid (AAA) patareipessa. Seejuures
jalgige Giget polaarsust (+/-).

3. Pange kork taas regulaatori nupu peale ja keerake see kinni.
Korrake samme 1 kuni 3 Ulejaanud regulaatorinuppude juures.

5. Pistke regulaatorinupud esipaneeli kuljes oleva juhtelementide
kllge. Seejuures peavad regulaatori nuppudel olevad nooled
olema suunatud ulespoole (vt monteerimistoiming 36).

Regulaatori nuppusid saab juhtelementidelt taas maha
tdmmata. NB!: Regulaatori nupud peavad olema
mahavotmise ajal valjaliilitatud asendis olla (nool
regulaatori nupul suunatud iiles). Muudes asendites
saab LED-kontakt kahjustada.

®

+ Vahetage patarei valja, kui voimsus vaheneb.
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TAHELEPANU!

m  Gaasiballooni Ghendamisel jargige peatukki ,,Ohutusjuhised”
ja ,Noudmised gaasi juhtivatele komponentidele”.

m  Koik Uhendusdetailid peavad olema puhtad ja kahjustamata.

m  Gaasiballoon ei tohi kokku puutuda grilli kuumade osadega
ega soojuskiirgusega.

m  Gaasivoolik ei tohi olla pinge all, vaandunud voi muljutud ega
puutuda grilli vastu.

m  Kontrollige parast gaasiballooni Ghendamist, et kdik Uhen-
dused oleks tihedad (vt ptk , Tiheduse kontroll”). Keerake
réhuvabastusseade ainult kaega kinni! Arge kasutage toériista,
et ventiili tihendit mitte kahjustada ja seeldbi lekkekindlust
vahendada.

Kui grill on tarnitud ilma réhuvabastusseadmeta ja gaasivoolikuta,
hankige need. Jalgige seejuures riiklikke maarusi ja nduded ning
peatlkkides ,Noudmised gaasi juhtivatele komponentidele” —
.Rohuvabastusseade” voi , Gaasivoolik” toodud andmeid.

1. Asetage kokkumonteeritud grill valitingimustes stabiilsele,
horisontaalsele ja tasasele alusele. Tagage piisav 6huvahe igalt
kiljelt. Jargige paigalduskoha valimisel peattkki , Ohutusjuhi-
sed”.

2. Vajadusel fikseerige reguleeritavad rattad, keerates tiibmut-
reid.

3. Koik regulaatori nupud peavad olema valjalulitatud asendis
(nool regulaatori nupul suunatud ules). Vastasel juhul vajutage
regulaatori nuppu ja keerake see valjalilitatud asendisse.

4. Seadke gaasiballoon stabiilselt pustisesse asendisse porandale
grilli kdrval. Gaasiballooni ventiil peab olema suletud.

5. Tagage, et grilli ja gaasiballooni timbritsev ala oleks vabalt
ligipaasetav ja seal ei oleks mingeid esemeid.

6. Kui gaasivoolik pole veel grilli kiilge monteeritud, kinnitage
gaasivooliku Uks ots grilli gaasitihenduse kiilge ja vajadusel
teine ots réhuvabastusseadme kulge. Kinnitusviis oleneb gaa-
sivooliku riigispetsiifilisest mudelist.

7. Uhendage réhuvabastusseade, nagu kirjeldatud vastavas

juhendis. Juhuks, kui rohuvabastusseadme juhend puudub,

on jargnevalt kirjeldatud mdned erinevad ihendusvariandid.

MARKUS: Joonised véivad veidi erineda.

Parast gaasiballooni Ghendamist viige Iabi tiheduse kontroll (vt

ptk , Tiheduse kontroll”).

®

©

Soovitame gaasiballooni kasutamise ajal grilli korvale
asetada (Joonis H).

Kuid gaasiballooni voib kasutamise ajal ja parast seda ka
alumises kapis hoida, kui see ei Uleta margitud maksi-
maalseid mootusid (vt ptk , Tehnilised andmed”). Asetage
gaasiballoon selleks ettenahtud stvendisse pohjaplaadi
sees.

Rohuvabastusseadme paigaldamine

Vasakkeermega rohuvabastusseade
(Joonis €)

1. Keerake rohuvabastusseade kaega gaasiballooni ventiilikeerme
kulge. Pidage silmas, et tegu on vasakkeermega ja seda tuleb
keerata vastupadeva.
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2. Etgaas valja voolaks ja te saaksite grilli kasutusele votta, kee-
rake ventiili (@) gaasiballoonil vastupaeva. Ventiili sulgemiseks
keerake seda paripaeva.

Hoovaba réhuvabastusseade
(Joonis D)
1. Liigutage réhuvabastusseadme hoob (b) asendisse valjas.

2. Vajutage rohuvabastusseade gaasiballooni ventiilile, kuni see
selgelt fikseerub.

3. Et gaas valja voolaks ja te saaksite grilli kasutusele votta,
liigutage hoob asendisse sees. Gaasi pealevoolu peatamiseks
liigutage hoob valjaltlitatud asendisse.

Rohuvabastusseade koos mansetiga
(Joonis E)

1. Liigutage réhuvabastusseadme hoob (b) asendisse valjas.

2. Lukake réhuvabastusseadme hoob ules ja hoidke seda seal.

3. Vajutage rohuvabastusseade gaasiballooni ventiilile ja likake
mansett sulgemiseks alla.

4. Kui réhuvabastusseade ei fikseeru, korrake toimingut.

5. Et gaas valja voolaks ja te saaksite grilli kasutusele votta,
liigutage hoob asendisse sees. Gaasi pealevoolu peatamiseks
liigutage hoob valjaltlitatud asendisse.

Rohuvabastusseadme eemaldamine

1. Veenduge, et gaasiballooni v6i rohuvabastusseadme ventiil
oleks suletud.

2. Keerake grilli regulaatori nupp lahti, et tlejadanud gaas saaks
slisteemist valjuda.

3. Roéhuvabastusseadme eemaldamiseks tehke paigaldustoimin-
gud vastupidises jarjekorras.

TIHEDUSE KONTROLL

m Kontrollige iga kasutuskorra eel, et grill poleks kahjustatud
ning et see oleks digesti Ules seatud. Jargige paigalduskoha
valimisel peatukki , Ohutusjuhised”.

m Veenduge iga kasutuskorra eel, et gaasiballoon ja réhuva-
bastusseade oleks Gigesti tUhendatud ja et koik gaasi juhtivad
osad oleks tihedad (vt ptk ,,Gaasiballooni thendamine” ja
. Tiheduse kontroll”).

m  Kontrollige grilli iga kasutuskorra ajal rasvaladestuste suhtes.
Eemaldage Uleliigne rasv ning tlihjendage ja puhastage koik
rasvakogumisststeemi osad, valtimaks rasvapodlenguid (vt ptk
»Puhastamine ja hooldus”).

m  Arge vooderdage rasvakogumissiisteemi ega grillikambrit
alumiiniumfooliumiga ega muu fooliumiga.

m  SUUtamise ajal peab kaas olema avatud. Stiidake iga pdleti
eraldi.

m  Arge kummarduge gaasileegi stiitamisel grillipinna kohale,
kuna kui gaas grillikambris koguneb, voib tekkida leegilahvatus.

m  Kui leek kustub voi moni poleti ei sitti, keerake vastav regu-
laatori nupp valjalUlitatud asendisse. Oodake ca 2 kuni 5 mi-
nutit, enne kui plilate uuesti siilidata, et gaas saaks lenduda.
Vastasel juhul voib tekkida leegilahvatus.

m  Arge kunagi valage vett kuumale grillile, valtimaks pdletusi.

TAHELEPANU!

Arge kunagi otsige gaasilekkeid lahtise leegi abil! Enne
lekete suhtes kontrollimist veenduge, et Iaheduses ei oleks

lahtiseid leeke ega saaks tekkida sademeid. Sademed voi
leegid vdivad tekitada plahvatuse, mis pohjustab raskeid
vOi koguni surmavaid vigastusi voi materiaalset kahju.

Esmakordse (hendamise jarel, iga kord parast gaasiballooni va-
hetamist voi kui grilli pole pikemat aega kasutatud, tuleb labi viia
koikide gaasi juhtivate komponentide tiheduse kontroll, veendu-
maks et Uhestki Uhendusest ei leki gaasi.

Jargige réhuvabastusseadme juhendi juhiseid tiheduse kontrolli
labiviimiseks. Muus osas kasutage kaubanduses saadaolevat
lekkeotsimisvahendit ja jargige tootja juhiseid. Tiheduskontroll
kuulmise jargi pole kindel!

KASUTAMINE

Grilli kasutuselevotmine

TAHELEPANU!

m  Enne esmakordset kasutamist pdletage grill 1abi koos grillres-
tidega voi koikide lisatarvikutega, mis otseselt toiduainetega
kokku puutuvad, et eemaldada vdimalikud tootmisjaagid.
Selleks kuumutage grilli suletud kaanega vahemalt 20 minuti
jooksul maksimaalsel voimsusel. Parast jahtumist puhastage
lisatarvikud. Seejuures jargige ka peatlkki ,,Puhastamine ja
hooldus”.

m  Kasutage grilli ainult siis, kui kdik osad on omal kohal ning kui
grill on monteeritud nduetekohaselt ja kaesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi juhiseid jargides.
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Avage kaas.

2. Veenduge, et kdik regulaatori nupud oleks valjalilitatud asen-
dis (nool regulaatori nupul suunatud Ules). Kui mitte, vajutage
regulaatori nuppu ja keerake see valjalulitatud asendisse.

3. Avage gaasi pealevool gaasiballoonil.

4. llga pOleti on varustatud oma sliutesisteemiga ja seetdttu on
seda voimalik eraldi suidata: vajutage soovitud pdleti regu-
laatori nuppu ja keerake see 90° vastupaeva (maksimaalne
voimsus) (pilt F). Gaasi pealevool aktiveeritakse.

Piesosute korral tekib samal ajal sade.
Elektrilise stiute korral vajutage lisaks stiitenuppu (joonis G).
Kostab klopsuv heli.

5. Kontrollige, kas pdleti on sulidatud: Vaadake ettevaatlikult
jarele, kas leegid valjuvad poletist.

Kui poleti pole sttidatud, keerake regulaatori nupp valjalilita-
tud asendisse ja proovige uuesti stitidata.

®

6. Suldake samal moel ka Ulejaanud pdletid.

Piesosulte korral laske regulaatori nupp lahti alles méned
sekundid parast 6nnestunud stitamist, et leek ei kustuks.

Grillimine

TAHELEPANU!

m  Kaane avamisel voib valja tungida kuuma auru. Hoidke pea ja
kaed ohupiirkonnast eemal. Valitseb pdletuste oht.

m  Arge kuumutage avamata toiduainemahuteid, kuna réhu
suurenemine voib pohjustada mahuti Idhkemist.

m Kasutage pikkade, kuumakindlate kdepidemetega grillimistar-
vikuid.

1. Eelkuumutage grilli parast poletite stiitamist: Sulgege kaas ja
oodake, kuni kaanetermomeeter nditab soovitud temperatuuri.
Parast eelkuumutamist vdite mittevajalikud poletid valja 10li-
tada. Selleks keerake vastava regulaatori nupud valjaltlitatud
asendisse.

2. Avage kaas ja asetage grillitav toit grillrestile voi muu lisatarvi-
ku peale, mida kasutate.

3. Kui soovite grillikambris saavutada korget temperatuuri ja
toitu koikidelt kilgedelt Ghtlaselt kiipsetada, sulgege kaas.

4. Vajadusel véhendage pdleti vdimsust, keerates regulaatori
nupu taas asendisse Min (minimaalne véimsus).

5. Niipea kui grillitav toit on soovitud maaral pruunistatud, keera-
ke see grillitangide abil imber.

ET
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Infrapuna-kiilgpoleti (maxX-tsoon)
Infrapuna-kulgpdleti voib saavutada kuni 800 °C ja sobib seetdttu
eriti hasti steikide grillimiseks. Lihapoorid sulguvad kiiresti suure
kuumuse tottu ja liha jaab seest mahlane.

Lisaks saab kulgpdletit kasutada keedupliidina, naiteks lisandite ja
kastmete valmistamiseks otse grillil.

Selle grillresti saab sisestada kahel korgusel. Alumist asendit soovi-
tame grillimiseks, et grillitav toit oleks kuumuse allikale véimalikult
ldhedal. Keetmiseks valige kdrgem asend, et keedundu Umber
oleks rohkem vaba ruumi ja et see asuks pdletist kaugemal.(vt
monteerimistoiming 33).

Lihatermomeetri kasutamine

Mitme (sama paksusega) lihaldigu korral saab lihatermo-
meetrit kasutada referents-mooteseadmena.

®

1. Puhkige lihatermomeeter enne esmakordset kasutamist ja iga
kasutuskorra jarel niiske lapi vdi svammiga voi puhastage seda
voolava vee all ndudepesuvahendiga. Seejarel kuivatage see.
Mitte pesta ndudepesumasinas! Mitte kasta vette!

2. LUkake lihatermomeeter taielikult liha, kala v&i linnuliha tdki
pikema kulje sisse.

3. Uhendage lihatermomeetri pistik pesasse T1 véi T2.

4. Vajutage sisse/vélja nuppu Q) et juhtpaneel sisse lulitada.

5. Temperatuurindidikul kuvatakse vaheldumisi lihatermomeetril
1(T1) ja 2 (T2) moddetud temperatuur. Samal ajal suttib ka
vastav margulamp T1 voi T2. Kui kuvatakse Err, pole lihater-
momeeter grilli kiilge Uhendatud.

6. Vajutades korduvalt nuppu SET, saate Umber lilitada valikute
vahel: pusiv kuvamine T1 =¥ pusiv kuvamine T2 =» vahelduv
kuvamine T1 ja T2.

7. Nupu abil C/F saate Umber lGlitada Uhikute Celsius ja
Fahrenheit vahel.

8. Kui grillitav toit on valmis, eemaldage lihatermomeeter
seadme kdljest ja tommake see grillitava toidu sees valja.
ETTEVAATUST! Lihatermomeeter kuumeneb tugevalt.
Arge puudutage seda kitega. Kasutage pajakindaid véi muid
abivahendeid.

9. Juhtpaneeli valjalulitamiseks hoidke sisse/valja nuppu Q)
allavajutatuna. TEATIS: kui seda 10 minutit ei kasutata, Ulitub
juhtpaneel automaatselt valja.

10. Puhastage lihatermomeeter parast kasutamist (vt eespool).
Hoiustage seda otsese paikesevalguse eest kaitstuna, suletud
ruumides, jahedas ja kuivas kohas, laste ja loomade kaeulatu-
sest eemal.

Thermobox

TAHELEPANU!
m Arge grillige toiduaineid Thermobox'is ja drge pange seda
kuuma grilli peale!

+ Topeltseinaga Thermobox, mis koosneb valisest ja sisemisest
GN-mahutist ning kaanest, tuleb asetada sahtli sisse.

+  Kui panete GN-mahutisse jahutuselemente, saate selles nt
jooke vai grillitavat toitu kilmas hoida.

« Puhastage Thermobox'i osi sooja vee, pesuvahendi ja svammi
abil v6i ndudepesumasinas. Koik osad peavad enne kokkupa-
nemist voi hoiulepanemist taiesti kuivad olema.

Seadme kasutuselt korvaldamine

1. Sulgege gaasi pealevool gaasiballoonil.

2. Keerake koik regulaatori nupud valjallitatud asendisse.
3. Enne grilli ligutamist laske sel jahtuda.
4

Puhastage grill parast jahtumist (vt ptk ,,Puhastamine ja
hooldus”). Liigne toidujaakide ja toidurasva kogunemine voib
pdhjustada nn rasvapdélengut.
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®

GRILLIMISE NOUANDED

1. Enne grillimise alustamist pange valmis koik, mida selleks
tarvis laheb. Grillimise ajal peate grilli ja grillitavat toitu pide-
valt jalgima ning mitte edasi-tagasi kdogi vahet kdima.

2. Enne kipsetamist peab liha olema toatemperatuuril, et

tagada hea ja Uhtlane kiipsemine.

Kasutage puhtaid grillreste. Grillrestil olevate jaakide kilge

jaab uus grillitav toit kinni.

4. Vahese oliga kaetud grillitav toit pruunistub Ghtlasemalt ja
kleepub vahem grillresti kiilge kinni.

5. Hooruge grillrestid enne grillimist 6liga sisse, et grillitav toit
kilge ei kdrbeks.

6. Eelkuumutage grilli alati suletud kaanega, et grillitav toit ei
jaaks grillresti kilge kinni ja et oleks véimalik kiire pruunistami-
ne. Lisaks poletatakse sel moel dra eelmise grillimise jaagid. Ka
siis, kui soovite grillida keskmisel voi madalal kuumusel, tuleb
grilli eelkuumutada.

7. Arge pange liiga palju grillitavat toitu grillrestile. Jatke tik-
kide vahele piisavalt ruumi, et saaksite neid mugavalt haarata
ja liigutada.

8. Kui kasutate suure suhkrusisaldusega marinaadi, kastet
voi glasuuri voi muid kergesti suttivaid koostisosi, maarige
need peale alles grillimise viimase 10 kuni 15 minuti
jooksul.

9. Soovitame grillimise ajal kaant suletuna hoida. Nii vahen-
date valjapaiskuva leegi ohtu ning toit kiipseb kiiremini ja
Uhtlasemalt. Arge avage kaant liiga sageli grillitava toidu
vaatamiseks, et asjatult ei tungiks sisse liiga palju 6hku ning et
s00jus ja suits valja ei tungiks.

10. Et steigil oleks kena grillimuster ja maitsev krobe koorik, ei
tohi seda liiga sageli Umber podrata. Enamikel juhtudel
tuleb grillitavat toitu ainult Uks kord imber keerata, ja alles
siis, kui see on saavutanud soovitud varvi. Nii valdite ka kaane
liiga sagedast avamist.

11. Valmisgrillitud toidu saate panna soojendusrestile, et seda
edasi grillimise ajal soojas hoida. Seejuures pange tahele, et
toit jarelkupseb. Lisaks saate soojendusrestil drnalt kiipsetada
burgerisaiu voi kdogivilju, mereande jms, sellal kui kiipsetate
nt liha suuremal kuumusel grillrestil.

w

Otsene vs kaudne grillimine

Otsene grillimine

See on klassikaline variant, mille puhul grillitav toit asub otse
poleti kohal. Vastavalt on ka kuumus suur. Seeparast sobib see
meetod hasti lihema, maksimaalselt kuni 30-minutilise kiip-
semisajaga toidu jaoks ja naiteks burgerite voi steikide kiireks
grillimiseks suurel kuumusel. Sel moel tekib maitsev koorik, samal
ajal kui sisemus jaab mahlakas.

Kaudne grillimine

Siin tuleb kuumus grillitava toidu korval asuvatest poletitest, toidu
all asuv poleti on valja lilitatud. Samal ajal on kaas suletud, et
kuumus ei saaks valja tungida. Seda grillimise meetodit soovita-
me kasutada pika kupsetusajaga toidu grillimiseks, nagu naiteks
ribitukk, rebitud liha voi terve lind. Ent ka kala ja kodgivilju on
voimalik sel viisil ornalt klipsetada.

Molemat grillimise meetodit saab ka omavahel kombineerida:
esmalt suurel kuumusel pruunistamine ja seejarel orn valmiskip-
setamine.

29.11.2023 17:28:26



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU!

Enne puhastamist laske koikidel osadel nii palju jahtuda, et
need poleks enam kuumad ja neid saaks puudutada.

Arge tehke réhuvabastusseadmel mingeid puhastustoimin-
guid! See sisaldab vaga tundlikke komponente, mida voib
kahjustada isegi kerge kokkupuude teiste esemetega. Arge
kastke rohuvabastusseadet vette.

Gaasislisteemi tohib puhastada ainult kvalifitseeritud spetsia-
list. Arge mingil juhul vétke lahti regulaatorseadet.

Pdleti sisemus ei tohi mérjaks saadal!

Arge kastke grilli vette ega pritsige seda veevoolikust. Gaasi
juhtivatesse voi elektrilistesse komponentidesse ei tohi sattuda
vedelikku.

Enne grilli korpuse puhastamist hendage gaasiballoon lahti.
Arge kunagi valage kilma vett kuumade osade peale. See vaib
pohjustada pdletusi voi materjali kahjustusi.

Arge kunagi kasutage piiritust ega muid sittivaid véi sddvita-
vaid puhastusvahendeid.

Kaasapandud lisatarvikud ei sobi nbudepesumasinas pesemi-
seks.

Koik osad peavad enne kasutamist voi hoiulepanemist kuivad
olema.

Et tunneksite grillist rodmu pika aja jooksul, tuleb seda puhtana
hoida. Kui grilli ei puhastata ega hooldata, voib selle voimsus aja
jooksul langeda. Madalad temperatuurid ja ebathtlane kuumuse
jaotumine on margid sellest, et gaasi juhtivaid komponente tuleb
puhastada. Toidujaakide tottu grillrestil jaab grillitav toit resti kul-
ge kinni. Rasvaladestused voivad pohjustada rasvapoélengut.

Rasvakogumissiisteemi puhastamine (iga
kasutuskorra jarel)

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.
Tuhjendage ja puhastage koik rasvakogumissusteemi osad
(rasvakogumisalus, rasvakogumisnou vdi rasvakogumistops)
iga kord enne parast voi enne kasutamist. Loputage osi sooja
vee, puhastusvahendi ja svammi abil. Kéige lihtsam on puhas-
tada parast kasutamist leiges (mitte kuumas!) olekus.

Malmist grillresti ja grillplaadi puhastamine (iga
kasutuskorra jarel)
Grillplaati tuleb puhastada samamoodi nagu grillresti.

1.

Jatke grillresti grilli sisse ja eemaldage suuremad jaagid grillres-
ti puhastusharja voi spaatli abil.

Jarelejaanud toidujadgid saate ara pdletada jargmiselt. Lulita-
ge grill ca 30 minutiks maksimaalsel astmel (véhemalt 300 °C)
sisse ja sulgege kaas.

Laske grillrestil nii palju jahtuda, et seda saaks puudutada, ja
harjake jaagid maha. Seejarel plhkige seda vajadusel niiske
koogipaberiga puhtaks.

Soovitame puhas grillrest hooldamiseks ja jargmiseks grillimi-
seks ettevalmistamiseks taimedliga sisse maarida.

Emailitud grillrestide, soojendusrestide, poletika-
tete ja muude emailitud osade puhastamine
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Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega me-
tallharjastage terasharjasid.

Puhastage grill- ja soojendusrest iga kasutuskorra jarel, teisi
komponente vastavalt vajadusele.

Likake suuremad jadgid plastikust spaatli abil maha voi pange
rest sooja vette likku.

Seejarel kasutage puhastamiseks sooja vett koos vahese pesu-
vahendiga ning svammi voi pehmet lappi.

Roostevabast terasest resti puhastamine (iga
kasutuskorra jarel)

Puhastage roostevabast terasest resti sooja vee, puhastusva-
hendi ning svammi voi roostevaba puhastusnuustiku abil.

Grillikambri puhastamine (vajadusel)

Kasutamise ajal tekib aurustunud rasvast ja suitsust susinik, mis
koguneb grillikambrisse.

1.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.
Eemaldage kogu grillkambrist kdik toidujaagid ja kogunenud
rasv. Selleks voite kasutada nt plastikust spaatlit.

Seejarel plihkige pinnad pehme lapiga puhtaks. Tugeva mus-
tuse korral voite selle sooja veega, pesuvahendiga ja svammi-
ga maha pesta ning mitteabrasiivse lapiga kuivatada.

Vadlispindade puhastamine (vajaduse korral)

Grilli valispinnad koosnevad erinevatest materjalidest ja pealis-
pindadest. Seetottu soovitame olenevalt pealispinna liigist erine-
vaid puhastusmeetodeid.

Roostevabast terasest pinnad

Kasutage mitteabrasiivseid roostevaba terase puhastusvahen-
deid ja jargige tootja juhiseid. Arge kasutage abrasiivseid
pastasid!

Muus osas voite puhastamiseks kasutada sooja vett, majapi-
damises kasutatavat puhastusvahendit ja svammi. Loputage
pealispinnad seejarel puhta veega Ule ja kuivatage need
pehme lapiga.

®

Kui grilli kasutatakse eriti ddrmuslikus keskkonnas, tuleb
grilli pealispinda sagedamini puhastada. Kloriidi ja sulfiidi
sisaldavas keskkonnas, eriti ranniku piirkondades, voib ka
roostevaba teras oksudeeruda voi sellele voivad tekkida
plekid. Soolvesi, happeline vihm, basseinide ja mullivanni-
de lahiumbrus ning muud aarmuslikud tingimused, mida
iseloomustab suur soojus ja 6huniiskus, voivad pohjus-
tada plekkide tekkimist. Need plekid aetakse vahel segi
roostega.

Neid saab holpsalt eemaldada ja valtida: Peske plekke
sooja vee ja majapidamises kasutatava pesuvahendiga,
loputage pealispind Ule puhta veega ja kuivatage see.
Hooruge koiki roostevabast terasest pindasid iga 3 kuni 4
nddala jarel kraaniveega ja roostevaba terase puhastusva-
hendiga Ule, valtimaks plekkide tekkimist.

Varvitud, emailitud pealispinnad ja plastikdetailid

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.
Kasutage puhastamiseks ainult sooja vett koos vahese majapi-
damises kasutatava puhastusvahendiga ning kédgiratikuid voi
pehmet lappi. Puhastage pealispind, loputage seda ja puhkige
kuivaks.

Infrapunapoleti puhastamine (vajadusel)

TAHELEPANU!

Infrapunapdletid ei tohi kokku puutuda vee ega muude vede-
likega.

1.

2.

Kuumutage infrapunapdletit avatud kaanega ca 5 minuti
jooksul ilma grillitava toiduta maksimumvoimsusel, et rasv voi
toidujaagid ara poleksid.

Kui poleti on jahtunud, image arapdlenud osakesed toimuime-
jaga ettevaatlikult kokku.
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Gaasi juhtivate komponentide puhastamine
(vajadusel)

Gaasi juhtivad komponendid véivad olla ummistunud ja neid tuleb
puhastada, kui

+ gaasildhn esineb vaga kollase ja norga pdletileegi korral.

+ soovitud temperatuuri ei saavutata.

+ poleti soojendab ebalihtlaselt voi leek vareleb.

Puhastamiseks tehke jargmist:

+ puhastage kogu poleti pealispind puhta traatharjaga, et ee-
maldada toidujaagid ja mustus. Jalgige puhastamise ajal, et
te ei painutaks ega kahjustaks siiiteelektroodi. Harjake
ettevaatlikult stUteelektroodi imbert.

« Tagage, et gaasi valjunddiiusid ja 6hu sisselaskeavad igal po-
letitorul v6i Venturi-toru oleks vaba. Puhastage need vajadusel
nt piibuorgi voi surudhuga.

+ Gaasilihendust ja Uhendusi gaasivoolikul voite vajadusel pu-
hastada pehme pintsli abil.

Hooldustoimingud

TAHELEPANU!
m DuUse tohib vahetada ainult spetsialist.

Grill on hooldusvaba, kui seda regulaarselt puhastatakse. Selle-

gipoolest tuleb seda regulaarsete intervallide jarel kontrollida.

Kohandage intervallid vastavalt kasutamise sagedusele ja Gmbrit-

sevatele tingimustele, milles grilli kasutatakse.

+ Kontrollige, kas koik grilli osad on olemas ja paigaldatud
(visuaalne kontroll).

+ Kontrollige, kas koik thendused on olemas ja kindlalt kinni
keeratud. Vajadusel pingutage neid korralikult.

+ Gaasislisteemi tuleb kontrollida iga kord gaasiballooni tGhen-
damisel (vt ptk , Tiheduse kontroll”).

+ Gaasivoolik tuleb valja vahetada, kui see on poorne, kui sellel
on kahjustatud kohti voi kui maksimaalne kasutusaeg (vt ptk
. Tehnilised andmed") on uletatud.

HOIUSTAMINE

TAHELEPANU!

m  Kaitske grilli tugeva tuule eest, pikaajalise niiskuse, vihma,
lume, rahe véi muude ilmastikumojude eest.

m  Grilli pikaajalise mittekasutamise korral Ghendage gaasibal-
loon grilli kiiljest lahti ja hoiustage see nduetekohaselt (vt ptk
,Ohutusjuhised” — , Gaasiballoonist tingitud ohud”).

 Hoidke grilli valitingimustes kuivas kohas. Katke grill (ilmastiku
kaitsekattega) kinni, et kaitsta komponente niiskuse, tolmu,
putukate voi amblike eest, kes voivad sattuda grilli korpusesse.

+ Puhastage grill enne hoiule panemist (vt ptk ,Puhastamine ja
hooldus”).

« Kui grilli hoitakse siseruumis, tuleb see gaasiballooni kiil-
jest lahti lhendada. Sulgege see nduetekohaselt lukustus-
mutri ja kaitsekorgiga (olenevalt mudelist) ja hoiustage vabas
6hus, maapinna tasemest korgemal (s.t mitte stivendites,
maapinna tasemest allpool), hasti 6hutatud kohas.

+ Votke patarei valja, kui grilli pikemat aega ei kasutata, valti-
maks kahjustusi patarei voimaliku lekkimise tottu.
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PROBLEEMIDE KORVALDAMINE

Kui vaatamata piisavale hoolikusele ja hooldusele tekib rikkeid,
vOib see peatlikk aidata teil neid kdrvaldada.

Kui jargmiste toimingute abil probleemi kdrvaldamine ei dnnestu,
votke Uhendust klienditeenindusega (vt kdesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi kaant).

A Arge piiiidke gaasisiisteemi ise remontida!

Gaasilohn

Leke gaasislisteemis.

1. Sulgege kohe gaasiballoon.

2. Pingutage koiki gaasisusteemi keermelihendusi.

3. Kontrollige gaasi juhtivaid osi valiste kahjustuste suhtes; vahe-
tage defektsed osad originaalvaruosade vastu valja.

4. Kontrollige tihedust (vt ptk , Tiheduse kontroll”).
Poleti ei sutti.
Elektrilise stilite patarei on tlhi voi valesti sisestatud.

» Pange sisse uus patarei. Kontrollige polaarsust +/-.
Gaasiballoon on tuhi.

» Vahetage gaasiballoon valja.
Poleti on ummistunud.

» Puhastage seda, nagu kirjeldatud peatukis , Puhastamine
ja hooldus” — ,Gaasi juhtivate komponentide puhastamine
(vajadusel”.

Kllgpdleti korral: stititekaabel ei ole siilite sees.

» Visuaalne kontroll. Vajadusel pistke stlitekaabel korralikult
sisse.

Seadistuselemendi dlUs (esipaneeli taga) on ummistunud.

» Laske grill spetsialistil puhastada.

Stude on defektne.

» Laske sulidet spetsialistil kontrollida ja remontida voi vaheta-
da.

Soovitud temperatuuri ei saavutata. / Leek on vaike
vOi vareleb tugevalt voi on leegimuster ebaregulaar-
ne. / Uksikud péletid ei sitti.
Gaasiballoon on (peaaegu) tuhi.

» Vahetage gaasiballoon valja.
Poletid on ummistunud.

» Puhastage, nagu kirjeldatud peatukis ,,Puhastamine ja hool-
dus” -, Gaasi juhtivate komponentide puhastamine (vajadu-
sel)”.

Gaasivoolik on muljutud.

» Tommake gaasivoolik sirgeks.

Seadistuselemendi dlUs (esipaneeli taga) on ummistunud.

» Laske grill spetsialistil puhastada.

Tugev leegilahvatus
Grillitav toit on valmis.
» Eemaldage suurem rasy, asetage liha grillalusele voi vahenda-
ge grillitemperatuuri.
Grill on maardunud.
» Puhastage grill (vt ptk ,Puhastamine ja hooldus”).

EU VASTAVUSAVALDUS
Kaesolevaga kinnitame meie, firma LANDMANN Germany GmbH,
et siin kirjeldatud gaasiseade vastab maarusele (EL) 2016/426.

Vastavus on toendatud ka tldbihindamise teel vastavalt normile
EN 498:2012 ja EN 484:2019+AC:2020.

Tuubihindamise viis labi teavitatud asutus Intertek Italia (2527).
Seadme identifitseerimisnumber: 2575DN32107
Lisainfo saamiseks votke Ghendust meie klienditeenindusega.
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UTILISEERIMINE

Grilli utiliseerimiseks votke see Uksikosadeks lahti ning suunake
metall ja plastik ringlussevottu.

<A2, Utiliseerige pakendimaterjal keskkonnasébralikult ja viige
% @ see ringlussevoetavate jaatmete kogumispunkti.

Korvalolev siimbol (mahatdmmatud prigikast koos alljoo-
Ej nega) tahendab, et vanu seadmeid ei tohi visata olemprigi

hulka, vaid tuleb viia spetsiaasetesse kogumis- ja ringlusse-
votupunktidesse.
Vanade seadmete omanikud peavad kasutatud patareid
ja akud, mis pole vanasse seadmesse pusipaigaldatud ja
mida saab valja votta, vanast seadmest eemaldama ja
eraldi utiliseerima (vt ka patareide utiliseerimise jaotist).
Eramajapidamise vanade seadmete omanikud véivad viia
need kohalikesse avalikesse kogumispunktidesse voi tootja
ja edasimUujate hallatavatesse tagasivotupunktidesse, vas-
tavalt Saksamaa seaduse ElektroG nduetele. Tagasivotmise
kohustus lasub ka poodidel, kes elektri- ja elektroonika-
seadmeid turul matvad.

H Patareisid ja akusid ei tohi visata olmeprugi hulka. Tarbijad

on seadusega kohustatud viima patareid ja akud eraldi
kogumispunkti.

Patareisid ja akusid saab tasuta dra anda valla/linnosa
kogumispunktides voi poodides, et need saaks suuna-

ta keskkonnasobralikku utiliseerimisse ja materjalide
ringlussevottu. Mittenduetekohase utiliseerimise korral
voivad murgised ained keskkonda sattuda ning kahjustada
inimese, loomade ja taimede tervist.

Andke patareid ja akud dra ainult tiihjenenud olekus.
Voimalusel kasutage laetavaid patareisid Uhekordsete
patareide asemel.

Liitiumi sisaldavate patareide ja akude korral kleepige enne
klemmid kinni, valtimaks IGhist. Lihis voib pdhjustada
tulekahju voi plahvatust.
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Gerb. kliente,

dékojame, kad pasirinkote LANDMANN® duijinj grilj. Si montavimo ir naudojimo
instrukcija pades zingsnis po zingsnio susipazintu su jsigytu LANDMANN griliu.
Taip pat pateikiame svarbiy patarimuy, kaip teisingai naudoti, saugiai tvarkyti ir
prizilreti prietaisa.
Skirkite laiko susipazinti su nauju gaminiu. Nes norime, kad LANDMANN grilis
dziuginty jus ne tik pradzioje, bet ir ilga laika.

Py e

7

Jei kilty klausimy dél jusy grilio ar prireikty kitos pagalbos, jums mielai padés musy
klienty aptarnavimo komanda. Reikiamus kontaktinius duomenis rasite Sios montavimo
ir naudojimo instrukcijos atverciamame puslapyje.

Malonaus laiko ir gardziy grilio potyriy jums linki jusuy

LANDMANN komanda.

TURINYS

Techniniai duomenys 71

Tiekiamas komplektas 71

Prietaiso apzvalga 72

Tinkamas naudojimas 72

Saugos nurodymai 72

Reikalavimai komponentams, kuriais teka dujos 73
Nurodymai dél montavimo 74

Elektrinio uzdegimo baterijos jdéjimas 74
Reguliavimo mygtuky ap3vietimo Sviesos diodai 74
Dujy baliono prijungimas 74

Sandarumo patikra 75

Naudojimas 75

Maisto ruoSimo grilyje patarimai 76

Valymas ir techniné prieziura 77

Laikymas 78

Problemy sprendimas 78

EB atitikties deklaracija 79

Atlieky tvarkymas 79

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KAR-
TA, PERSKAITYKITE glA MONTAVIMO IR
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA!

Nesilaikant pateikty saugos nurodymuy bei reikalavimy del
atsargumo priemoniy ir darbo veiksmu, gali kilti gaisras ar
sprogimas bei galima patirti mirtiny suZalojimy ar materialiniy
nuostoliy.

Saugokite $ia montavimo ir naudojimo instrukcija, jei
kilty klausimy véliau ar perduotuméte prietaisa kitam
naudotojui. Ji yra prietaiso dalis. Gamintojas ir importuotojas
neprisiima atsakomybés uz Zalg, jei nebus vadovaujamasi Sioje

montavimo ir naudojimo instrukcijoje pateiktais duomenimis.

ISPEJIMAS

m Naudokite tik lauke.

m PrieS naudodami prietaisg pirma karta, perskaitykite Sia
montavimo ir naudojimo instrukcija.

m |SPEJIMAS. Prieinamos dalys gali labai stipriai jkaisti. Nepri-

leiskite vaiky.

Nejudinkite naudojamo prietaiso.

Baige naudoti prietaisa, uzsukite dujy baliona.

Degias medziagas laikykite atokiai nuo veikiancio prietaiso.

Neatlikite jokiy prietaiso pakeitimy.
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Pavojaus Zenklai: $is simbolis Zymi galimus pavojus.
AtidZiai perskaitykite susijusius saugos nurodymus ir
vadovaukités jais.

Papildoma informacija

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite montavimo ir
naudojimo instrukcija!

Tinka maisto produktams.

Nuolatiné elektros srove

Kiti paaiskinimai

Numeriy legendose vaizdavimo budas: (1)
Nuorody j paveikslélius vaizdavimo badas: (A pav.)
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TECHNINIAI DUOMENYS

Prietaiso pavadinimas:

dujinis grilis ,COOL BLACK 4.1 maxX"

LT

C € 2575-24

Modelio numeris: 22161 PIN: 2575DN32107
Salis: BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HU, HR, IS, IT, BE, CH, CZ, ES, FR, GR, IE, IT,
LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK, TR PL AT, CH, CZ, DE LT, LU, LV, PT, SK, SI,
Dujy kategorja: [38/P (30) I38/P (37) |38/ (50) I3+ (28-3037)
Dujuy rasis: G30 (butanas), G31 (propanas) G30 (butanas), G31 (propa-| G30 (butanas), G31 (propa-| G30 (butanas) | G31 (propanas)
arba jy misinys nas) arba juy misinys nas) arba jy misinys (@)
Dujy slégis (mbar): 30 37 50 28-30 37 @
Sanaudos: G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h o
G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h -
Pagrindinio degiklio T
E)urk§tuko o: 0,91 mm 0,84mm 0,80mm 0,91 mm 0,91 mm ;
Soninio degiklio @)
purkstuko 9: 0,93 mm 0,89 mm 0,82mm 0,93 mm 0,93 mm =
Siluminé galia: 18,6 kW (4 x 3,65 kW pagrindinio degiklio + 1 x 4,0kW Soninio degiklio) =
Uzdegimas: pagrindinio degiklio: pjezo; infraraudonuyjy spinduliy Soninio degiklio (,maxX" zonos): 1,5 V baterija (AA) ¢
Slégio reduktorius: pagal EN 16129; laikykités nacionaliniy taisykliy. B
Dujy zarna: pagal EN 16436-1; maks. 1,5m; laikykités nacionaliniy reikalavimy dél maksimalios naudojimo trukmés. 3
Matmenys (I x A x P): grilio: mazdaug 144,5x 121 x 53,5cm ?m T gg
Svoris: mazdaug 55,5 kg —— c 3¢
Dujy balionas: jprastinis dujy balionas; matmenys pateikti 3alia esanciame paveikslélyje. E
Montavimo ir naudojimo 3
instrukcijos ID: 22161 M LM SCA V2 1023md L
Gamintojas: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Vokietija =
Pagaminta Kinijoje. @ 1
Maks. @ 300 mm
TIEKIAMAS KOMPLEKTAS
(A pav., Zr. iSlankstoma puslapj)
Poz.  Pavadinimas Vnt. Poz.  Pavadinimas Vnt.
1 Dangcio rankena 1 27 Skersé 1
2 Termoizoliaciné poverzle 2 28 Mésos termometras 1
3 Grilio blokas (is anksto sumontuotas) 1 29 Soninis staliukas su valdymo skydeliu 1
4 Riebaly surinkimo déklo laikiklis 2 30 Degiklio dangtelis 4
5 Riebaly rinkimo padéklas 1 31 Soninés kepimo grotelés 1 2
6 Riebaly surinkimo déklas 1 32 Vidurinés kepimo grotelés 1
7 Kepimo grotelés prie Soninio degiklio 1 33 Soninés kepimo grotelés 2 1
8 Zarnos laikiklis 1 34 Karstj islaikancios grotelés 1
9 Riebaly surinkimo déklas prie $oninio degiklio 1 35 Dujy Zarna (kai kuriose 3alyse néra tiekiamame 1
10 Soninis degiklis (infraraudonujy spinduliy) 1 komplekte)
1 1,5V baterija (A tipo) 1 36 Slégio reduktorius (kai kuriose Salyse néra tiekia- 1
o : mame komplekte)
12 Desinioji galiné sienelé 1 37 5 armos laikiklis 1
13 Desinioji Soniné sienelé 1 . "
— Montavimo medziagos:
14 StalCIU_S — . 2 A Varztas, M6x15mm 54
15 Terrh0|zollacm|o bloko dangtis 1 B Versle, M6 1
16 |GNindas . 1 C  Varstas, M6x10mm 4
17 ISorinis termoizoliacinio bloko indas 1 D Varitas, M6x30mm )
18 StalCiaus uzdanga 2
19 Dugno ploksté 1 Montavimo ir naudojimo instrukcija 1
20 Fiksuojamas ratukas 4 Slégio reduktoriaus instrukcija 1
21 Apatinis dujy baliono laikiklis 1 Papildomai reikeés:
22 Virsutinis dujy baliono laikiklis 1 « LPG dujy baliono (zr. skyriy , Techniniai duomenys”), 1 vnt.
23 Apatinés spintelés durelés 1 .. Mpntavimo j.ranlfiq.
Siy priemoniy néra tiekiamame komplekte.
24 Vidurinioji sienelé 1
25 Kairioji galiné sienelé 1
26 Kairioji Soniné sienelé 1
71
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DEMESIO!

 Patikrinkite, ar tiekiamame komplekte netruksta daliy ir ga-
benant nebuvo apgadintos sudedamosios dalys. Jei truksta ar
yra pazeisty daliy, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba (zr.
Sios montavimo ir naudojimo instrukcijos atverciama puslapj).
Pasiliekame teise atlikti nedidelius pakeitimus, pavyzdziui, dél
montavimo medziagy.

» Nuo prietaiso pasalinkite galimai ant jo esancias pléveles,
nupléskite lipdukus ir nuimkite transportavimo apsauga, taciau
niekada nepasalinkite identifikacinés plokstelés ir gali-
mai pritvirtinty jspéjamujy nuorody!

PRIETAISO APZVALGA

(B pav.)

38 Dangcio termometras

39 Dangtis

40 Soninio degiklio reguliavimo mygtukas

41 Soninio degiklio uzdegimo mygtukas

42 Apatiné spintelé

43 Pagrindinio degiklio reguliavimo mygtukas

44 Dujy jungtis

45 Mésos termometry valdymo skydelis

46 T1 ir T2: lizdai mésos termometrams prijungti

47 SET: mygtukas 1 (T1) ir 2 (T2) mésos termometry temperatd-
ros rodmenims perjungti; standartiSkai pakaitomis rodomi abu
Sie rodmenys.

48 C/F: matavimo vienety Celsijaus ir Farenheito laipsniais perjun-
glmo mygtukas

49 U jjungimo/idjungimo mygtukas: jei norite jjungti — spustelé-
kite, jei norite iSjungti — laikykite paspaude

50 Temperaturos indikatorius
51 T1 ir T2: kontrolinés mésos termometry lemputés signalizuoja
apie tuo metu rodoma T1 arba T2 temperatura.

TINKAMAS NAUDOJIMAS

m Sis dujinis grilis skirtas griliui tinkamiems maisto produktams
ruosti. Jis naudoja suskystintasias dujas ir yra skirtas naudoti
lauke.

m  Grilj bei dujy baliona naudokite ir laikykite laikydamiesi galio-
janciy taisykliy.

m  Grilis yra skirtas asmeninéms reikmeéms ir nepritaikytas naudoti
komerciniais tikslais.

m  Kitoks naudojimas yra draudZiamas. Tai visy pirma taikoma
tokiam netinkamam naudojimui, kurj galima numatyti:

o Prietaiso nenaudokite su mediena, medzio anglimis ar kitu
kuru, o tik su suskystintosiomis dujomis (propanu /butanu).

o Jokiu badu nejunkite grilio prie gamtiniy dujy tinklo (miesto
dujotiekio)! VoZtuvai ir purkStukai pritaikyti tik suskystinto-
sioms dujoms.

o Grilio nenaudokite kaip Sildymo jrenginio.

o Grilio nenaudokite kitokioms medziagos Sildyti nei maisto
produktai.

o Jokiu badu nenaudokite grilio kaip jmontuojamo prietaiso.

m  Grilj naudokite tik pagal paskirtj ir taip, kaip aprasyta Sioje
montavimo ir naudojimo instrukcijoje. Bet koks kitoks naudoji-
mas laikomas netinkamu. Dél netinkamo valdymo ir naudojimo
gali sutrikti prietaiso veikimas bei gali bati padaryta materiali-
nés zalos ar suzaloti Zmonés.

m |statyminé garantija netaikoma visiems defektams, atsiradu-
siems dél netinkamo naudojimo, pazeidimy ir bandymy re-
montuoti. Tai taip pat taikoma jprastam nusidévejimui, riebaly
apnasoms ir grilio ar priedy spalvos pakitimams.

22161_Inlay_ LM_M_A4_SCA_V2.indb 72

SAUGOS NURODYMAI

A Suzalojimo pavojus

Grilis neskirtas naudoti vaikams ir riboty fiziniy, sensoriniy ir
protiniy gebéjimy Zmonéms bei Zzmonéms, kuriems triksta
patirties ir (arba) Ziniy.

m Vaikams draudZiama Zaisti su griliu. UZtikrinkite, kad prie prie-
taiso neprieity neprizitrimi vaikai, net jei jis iSjungtas. Netinka-
mas naudojimas gali sukelti pavojy

m |SPEJIMAS. Prieinamos dalys gali labai stipriai jkaisti.
Neprileiskite vaiky! Kol grilis naudojamas arba yra karstas,
jokiu budu nepalikite jo be priezZitros. Ypac atidZiai stebékite,
kad prie karsto prietaiso nepatekty vaikai ar asmenys, nega-
lintys tinkamai jvertinti pavojy ar j juos reaguoti bei prie karsto
prietaiso nepatekty gyvianai.

m  Maveékite grilio pirstines, kurios pagal ES reglamentg 2016/425
gali bati naudojamos kaip apsaugos priemoné pagal DIN EN
407 (Il apsaugos nuo karscio klase).

m  Naudodami ir baige naudoti grilj neprisilieskite prie jkaitusiy
daliy! Jei prietaisas veikia ar buvo isjungtas ka tik, lieskite tik
rankenas ir reguliatorius. PrieS transportuodami, valydami ar
padedami laikyti grilj, palaukite, kol jis atvés.

m  Nejudinkite naudojamo grilio!

m Dél alkoholio ar narkotiniy medziagy vartojimo gali nepavykti
tinkamai montuoti, gabenti, laikyti ar valdyti grilio.

A Uzdusimo, gaisro ir sprogimo pavojus

Dujos labai lengvai uzsidega ir sudega ypac greitai lyg
sprogdamos. ISsiverziancioms dujoms nekontroliuojamai
uzsidegus, galimi sunkis Zmoniy suzalojimai ir dideli mate-
rialiniai nuostoliai.

Suskystintosios dujos sunkesnés uz deguonj. Todél jos

nuséda ant zemés ir iSstumia i$ ten deguonj. Susidarius tam

tikrai dujy koncentracijai (pvz., jei pazeistas dujy balionas),
dél deguonies trukumo galima uzdusti.

m Naudokite tik Sioje montavimo ir naudojimo instrukcijoje
nurodyty rasiy dujas, dujy balionus, slégio reduktorius ir dujy
zarnas (zr. skyriy ,,Reikalavimai komponentams, kuriais teka
dujos”).

m  Grilj naudokite tik virS Zemés lygio (t. y. nenaudokite jdubose
Zemiau Zemes lygio).

m Naudokite tik lauke. Nenaudokite grilio pastatuose, gara-
Zuose, dengtuose praéjimuose, palapinése ir kitose uzdarose
vietose, po markizémis ar degiomis konstrukcijomis.

m Nenaudokite grilio transporto priemonéje ar ant jos. Tai
taip pat taikoma kemperiams, prikabinamiems nameliams ir
laivams.

m Nenaudokite grilio, jei ore ar aplinkoje yra lengvai uzside-
gandiy ar sprogiy medziagy. Nelaikykite prie grilio degaluy ar
kity uzsiliepsnojanciy gary arba skysciy ir nenaudokite tokiy
medziagy su griliu. Prie grilio nepurkskite purskikliy.

m Jokiu blddu nenaudokite grilio be slégio reduktoriaus (zr. skyriy
.Reikalavimai komponentams, kuriais teka dujos”. ,Slégio
reduktorius”)!

m  Jsitikinkite, kad slégio reduktorius tinkamai prijungtas ir veikia
bei néra pazeistas.

m Kiekvieng karta prijunge dujy baliong arba, jei ilgesnj laika
nenaudojote grilio, butinai patikrinkite visy komponenty, ku-
riais teka dujos, sandaruma (zr. skyriy ,,Sandarumo patikra”).
lvykus dujuy nuoteékiui, draudziama naudoti grilj.

m Degias medziagas laikykite atokiai nuo veikiancio prie-
taiso. Kyla uzsidegimo. Laikykitées iy minimaliy atstumy nuo
degiy medziagy: 2 m j virsy ir 1 m j Sonus nuo grilio. Atstumas
nuo sunkiai uzsiliepsnojanciy medziagy, pavyzdziui, namo
sieny, turi buti bent 0,6 m.

Naudojamo prietaiso apatinéje spinteléje taip pat negalima
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laikyti apsaugos nuo oro salygy uzdangalo ar kity degiy
medziagy.

Prijungiant dujy baliong, 3alia grilio neturi buti jokiy uzdegimo
saltiniy.

Jokiu budu neuzdenkite grilio bloko ir patalpos, kurioje yra
dujy balionas, vedinimo angy bei uztikrinkite, kad jos visada
baty atviros.

NeuZzdenkite grilio angy ir prieS pradédami naudoti grilj jsiti-
kinkite, kad angos neuzkistos. Kaip ir dauguma lauke naudoja-
muy prietaisy, grilis gali tapti vory ir vabzdziy sléptuve. UZsikise
komponentai, kuriais teka dujos, gali sutrikdyti dujy tekejima,
o tai gali sumazinti galig ar net sukelti pavojinga liepsnos ata-
tranka. Padalinkite uZsikiSimo prieZastj, kaip aprasyta skyriuje
. Valymas ir techniné priezitra”.

Kol grilis naudojamas, jokiu budu nepalikite jo be prieZitros.
UZgesus liepsnai, nedelsdami jg vél jZiebkite arba uzsukite dujy
baliona.

UZuode dujy kvapa, uZsukite dujy baliona ir uzgesinkite visas
liepsnas. Nejjunkite jokiy elektros prietaisy. Prie$ vel pradé-
dami naudoti grilj, issiaiSkinkite ir pasalinkite dujy nuotekio
priezastj.

Neperkaitinkite riebiy patiekaly. Ant grilio nedékite aliejaus
pripildyty indy.

UzZsidegusiy riebaly negesinkite vandeniu! Uzsukite dujy balio-
na. ISjunkite visus degiklius, uzdarykite dangtj ir palaukite, kol
ugnis uzges.

Baige naudoti prietaisg, uzsukite dujy baliona.
Neuzdenkite grilio, kol jis karstas.

Neatlikite jokiy prietaiso pakeitimy! Bet koks prietaiso
pakeitimas gali kelti pavoju.

Draudziama atlikti bet kokius gamintojo uzplombuoty
komponenty pakeitimus.

Kad nekilty pavojus, remonto darbus gali atlikti tik
gamintojas ar klienty aptarnavimo tarnyba. Pastebéje
pazeidima ar atsiradus trikdiai, kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnyba (Zr. $ios montavimo ir naudojimo instrukcijos atver-
¢iama puslapj). Iki kol nebus suremontuotas, grilio negalima
naudoti, nes jis gali imti veikti netinkamai ir gali padidéti
suzalojimy pavojus.

Kad apsisaugotumeéte nuo grilio trikciy ir galimos Zalos bei
pavojy, naudokite tik originalius gamintojo priedus.
Naudodami prietaisa jokiu badu neiSmontuokite reguliavimo
mygtuko, duju baliono ar komponentu, kuriais teka dujos.
Jokiu budu netransportuokite grilio su prijungtu dujy balionu.
Grilj ir dujy baliona batina transportuoti atskirai.

Reguliariai valykite grilj, kaip aprasyta skyriuje , Valymas ir
technine prieziura”.

A Dujy baliony keliami pavojai

Laikykités dujy baliono gamintojo ar nuomotojo nuro-
dymuy!

Dujy balionas negali patekti j vaiky rankas!

Jokiu budu nenaudokite jlenkto ar aprudijusio dujy baliono.
Jokiu budu nenaudokite dujy baliono su pazeistu voztuvu.
Dujy baliono jokiu bidu neguldykite. Dujy baliona (net ir tus-
Cig) visada montuokite, transportuokite ir laikykite staciomis.
Jokiu budu neleiskite dujy balionui nukristi. Saugokite dujy
baliong nuo smagiy ir nepazeiskite jo.

|kaites dujy balionas gali sprogti. Dujy baliono jokiu badu
nedeginkite. Taip pat saugokite jj nuo ypac didelio kars¢io (virs
50 °C). Nepalikite dujy baliono automobilyje karsta diena.
Uztikrinkite, kad dujy balionas ir dujy Zarna nesiliesty prie
naudojamo grilio.

Dujy balionus prijunkite, naudokite ir laikykite tik lauke gerai
vedinamose vietose (t. y. ne laiptinése, koridoriuose, praéji-
muose ar pravaziavimuose) ir virs Zemés lygio (t. y. ne jdubose
Zemiau zemés pavirsiaus lygio).
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m Nesandary dujy baliona perkelkite j atvirg vieta lauke, leiskite
dujoms teketi ir palaukite, kol balionas iStustés. Dujy baliona
grazinkite gamintojui ir jspékite apie nesandaruma.

Atsiradus silpnumui ar pykinimui, kvépuokite grynu oru ir, jei
reikia, kreipkités j gydytoja.

m Visada prie$ atjungdami slégio reduktoriy, uzsukite dujy bali-
oNno voztuva.

m  Neprijungty dujy baliony (net ir tusciy) negalima laikyti 3alia
su dujomis ar elektros srove naudojamy prietaisy.

m  Net, jei atrodo, kad dujy balionas yra tuscias, jame gali buti
suskystintyju dujy, todél su juo batina elgtis, kaip su pilnu
dujy balionu.

A Baterijy keliami pavojai

m Prarijus baterijas, gali kilti pavojus gyvybei. Todél baterijas lai-
kykite maziems vaikams ir gyviinams nepasiekiamoje vietoje.
Prarijus baterija, nedelsdami kreipkités medicininés pagalbos.
Baterijy rugstis kelia suzalojimy pavoju.

m Baterijai iStekéjus, saugokites, kad baterijos rugstis nepatekty
ant odos, gleivinés ar j akis. Jei reikia, mavékite apsaugines
pirstines. Po salycio su baterijy rigstimi salycio vieta nedels-
dami nuplaukite dideliu kiekiu Svaraus vandens ir kreipkités
medicininés pagalbos. Baterijy rugstis kelia suzalojimy pavojy.

m  Naudokite tik skyriuje , Techniniai duomenys” nurodyto tipo
baterijas.

m ISimkite i$ prietaiso baterijas, jei jos issieikvojo ar ilgesnj laika
nenaudosite grilio. Sitaip apsisaugosite nuo galimos Zalos joms
istekéjus.

m [Stekéjusig baterijg nedelsdami iSimkite i$ prietaiso ir nuvalykite
baterijy déklo kontaktus.

REIKALAVIMAI KOMPONENTAMS,
KURIAIS TEKA DUJOS

Prietaisas naudojamas su suskystintosiomis dujomis (Liquefied
Petroleum Gas, LPG arba LP-Gas). Suskystintosios dujos propanas,
butanas ir jy misiniai kambario temperaturoje ir esant nedideliam
slégiui (<10 bar) dujy balione islieka skystos. Atidarius dujy balio-
na, slégis sumazéja, skystis pleciasi ir pereina j dujing busena.

Dujy balionas

+ Naudokite tik dujy balionus su propano ar butano dujomis
ar ju misiniu. Dujy balionai turi atitikti Salies taisykles ir negali
buti didesni nei nurodyta skyriuje , Techniniai duomenys”.

Slégio reduktorius

Slégio reduktorius uztikrina, kad griliui visada bty tiekiamos

vienodo slégio dujos.

+ Naudokite kartu su griliu patiekta slégio reduktoriy. Jis yra pa-
tikrintas ir sertifikuotas pagal CE. Jis atitinka Europos standarta
EN 16129.

+ Jei prietaisas tiekiamas be slegio reduktoriaus, jsigykite dujy
balionui tinkantj slégio reduktoriy. Atkreipkite demesj, kad jis
atitikty Salies taisykles.

Dujy zarna

« Naudokite kartu su griliu patiekta dujy Zarna. Jei prietaisas
tiekiamas be dujy Zarnos, jsigykite 3alies taisykles atitinkancia
dujy Zarna.

+ Dujy Zarna turi bati ne ilgesné nei 1,5 m ir atitikti EN standar-
to EN 16436-1 reikalavimus.

+ Pakeiskite dujy Zarna, jei baigési maksimalus jos naudojimo
terminas arba to reikalauja Salies taisykles.

+  PrieS kiekviena dujy Zarnos naudojima jsitikinkite, kad joje
néra jlinkimy ar jtrukimu ir ji nenusidévéjusi. Jei dujy Zarna
poréta ar paZzeista, grilj naudoti draudziama.
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NURODYMAI DEL MONTAVIMO

DUJY BALIONO PRUJUNGIMAS

DEMESIO!
m Neprileiskite mazy vaiky ir gyvinuy prie pakuotés medziagy!
Kyla pavojus uzdusti.

« Montavimo Zingsniai pavaizduoti $ios montavimo ir naudojimo
instrukcijos pabaigoje. Atlikite juos tinkamu eiliSkumu. Netin-
kamas montavimas gali kelti pavojy.

+ Naudokite tik nepriekaistingos bukleés ir atliekamiems darbams
tinkamus jrankius. Nusidevéjusiais ar netinkamais jrankiais
galite nepakankamai tvirtai priverzti varztus arba netgi juos
pazeisti taip, kad nebebus jmanoma ju pasukti.

« sitikinkite, kad yra pakankamai vietos montavimo darbams
atlikti ir prireikus padékite pagrinda, kuris apsaugos grilj arba
jautrias grindis nuo subraizymo.

*  Grilj statykite ant horizontalaus ir lygaus pagrindo, kad jis
nepakrypty.

+ Surinkdami nenaudokite jégos.

 Sriegines jungtis i$ pradziy priverzkite ranka, o sékmingai
baige montavimo etapa — dar karta priverzkite tvirtai. Antraip
gali atsirasti nepageidaujamy jtempiy.

+ Prisukite verzles, kol jos tvirtai priglus ir pasukite dar ketvirtj
apsukos. Nepriverzkite per stipriai!

ELEKTRINIO UZDEGIMO BATERIJOS
IDEJIMAS

Prie$ pirmajj naudojima j elektrinj uzdegiklj jdékite 1,5 V baterija

(AA) (Zr. 34 montavimo zingsn)):

1. Pasukite uzdegimo mygtukga pries laikrodzio rodykle, kol jis
atsileis.

2. Baterija jdékite j baterijos dékla neigiamu poliu j priekj arba
pakeiskite ja.

3. Vél prisukite uzdegimo mygtuka.

+ Mazéjant uzdegimo galiai, pakeiskite baterija.

REGULIAVIMO MYGTUKU
APSVIETIMO SVIESOS DIODAI

Reguliavimo mygtuky ap3vietimo Sviesos diodams maitinti naudo-

jama po dvi 1,5 V baterijas (AAA tipo). PrieS naudojima jas reikia

jdeti j requliavimo mygtukus (zr. 35 montavimo zingsnj).

1. Baterijy déklas yra po reguliavimo mygtuko dangteliu.
Siek tiek pasukite dangtelj prie$ laikrodZio rodykle, kol jis
atsileis ir nuimkite.

2. ]deékite dvi 1,5V baterijas (AAA tipo) j baterijy dékla. Atkreip-
kite démesj j tinkama poliskuma (+/-).

3. Vél uzdékite dangtelj ant reguliavimo mygtuko ir prisukite.

4. Pakartokite 1-3 zingsnius su visais kitais reguliavimo mygtu-
kais.

5. UZzdékite reguliavimo mygtukus ant priekinés uzdangos regu-
liavimo elementy. Ant reguliavimo mygtuky pateiktos rodykles
turi bati nukreiptos aukstyn (zr. 36 montavimo zingsnj).

®

Reguliavimo mygtukus galima vel nuimti nuo reguliavimo
elementy. SVARBU: nuimant reguliavimo mygtukus,
jie turi buti nustatyti | padét;j ,15j.” (rodyklé ant regu-
liavimo mygtuko nukreipta aukstyn)! Nustacius kita
padétj pazeidziamas Sviesos diodo kontaktas.

« Mazéjant galiai, pakeiskite baterija.
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DEMESIO!

m  PrieS prijungdami dujy baliong, perskaitykite skyriy ,Saugos
nurodymai” ir ,Reikalavimai komponentams, kuriais teka
dujos”.

Visi jungiamieji elementai turi bati Svards ir nepazeisti.
Dujy balionas negali liestis prie karsty grilio daliy bei bati
pasiekiamas karscio.

m Dujy Zarna negali bti jsitempusi, susisukusi, sulenkta ir liestis
prie grilio.

m  Prijunge dujy baliona, butinai patikrinkite visy jungciy san-
daruma (Zr. skyriy ,,Sandarumo patikra“). Slégio reduktoriy
prisukite tik ranka! Nenaudokite jrankiy, kad nepaZeistuméte
voztuvo sandariklio. Tokiu atveju nebebus uztikrinimas sanda-
rumas.

Jei grilis patiektas be slégio reduktoriaus ar dujy Zarnos, jsigykite

siuos priedus. Laikykités skyriy ,Reikalavimai komponentams, ku-

riais teka dujos”, ,Slégio reduktorius” ir ,Dujy Zarna” reikalavimy.

1. Surinkta grilj pastatykite lauke ant stabilaus, horizontalaus ir
lygaus pagrindo. UZtikrinkite, kad j visas puses bty pakan-
kamai laisvos vietos. Rinkdamiesi statymo vieta, vadovaukités
skyriumi , Saugos nurodymai”.

2. Jei reikia, sparnuotosiomis verzlémis uzfiksuokite fiksuojamus
ratukus.

3. Visi reguliavimo mygtukai turi bati nustatyti j padetj ,15)." (rody-
klé ant reguliavimo mygtuko nukreipta aukstyn). Jei taip neéra,
paspauskite reguliavimo mygtuka ir pasukite jj j padétj ,15}.”.

4. Dujy baliong pastatykite horizontaliai ir stabiliai ant Zzemés
salia grilio. Dujy baliono voztuvas turi blti uzdarytas.

5. Utztikrinkite, kad grilis bei dujy balionas butai laisvai prieinami
ir apie juos nebuty pasaliniy daikty.

6. Jei dujy Zarna dar neprijungta prie grilio, vieng dujy Zarnos
gala pritvirtinkite prie dujy jungties ir, jei reikia, kita gala —
prie slégio reduktoriaus. Tvirtinimo tipas priklauso 3alies dujy
zarnos standarto.

7. Kaip aprasyta pridétoje instrukcijoje, prijunkite slégio reduk-
toriy. Jei prie slégio reduktoriaus nepridéta instrukcija, toliau
aprasyti keli skirtingi prijungimo variantai. PASTABA. Paveiksle-
liai gali Siek tiek skirtis nuo faktinio vaizdo.

8. Prijunge dujy baliong, patikrinkite sandaruma (zr. skyriy , San-
darumo patikra”).

®

Naudojama dujy baliona rekomenduojame padeéti Salia
grilio (H pav.).

Taciau naudojant ir baigus naudoti, dujy baliong gali-
ma laikyti apatinéje spinteléje, jei jis nevirsija nurodyty
didZiausiy matmeny (Zr. skyriy , Techniniai duomenys”).
|dékite dujy baliong j tam skirta dugno plokstés jduba.

Slégio reduktoriaus montavimas

Slégio reduktorius su kairiniu sriegiu

(C pav.)

1. Ranka prisukite slegio reduktoriy prie dujy baliono voztuvo
sriegio. Atkreipkite demesj, kad sriegis yra kairinis ir reikia sukti
pries laikrodzio rodykle.
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2. Norédami pradeti naudoti grilj ir, kad imty tekéti dujos, pasu-
kite dujy baliono voztuva (a) pries$ laikrodzio rodykle. Noréda-
mi uzsukti voztuva, sukite jj pagal laikrodzio rodykle.

Slégio reduktorius su svirtele

(D pav.)

1. Pastumkite slégio reduktoriaus svirtele (b) j padetj ,,15].”.

2. UZspauskite slegio reduktoriy ant dujy baliono voztuvo, kol
pasigirs, kaip jis uzsifiksuoja.

3. Kad galétumete pradéti naudoti grilj ir imty teketi dujos,
pastumkite svirtele j padétj ,j.”. Norédami sustabdyti dujy
tiekima, nustatykite svirtele j padétj ,,15j.”.

Slégio reduktorius su mazetu

(E pav.)

1. Pastumkite slégio reduktoriaus svirtele (b) j padetj ,,I5].".

2. Pastumkite slégio reduktoriaus manzetg aukstyn ir laikykite ji
ten.

3. UZspauskite slégio reduktoriy ant dujy baliono voZztuvo ir
pastumkite manzetg Zemyn, kol uzsifiksuos.

4. Jei slégio reduktorius neuzsifiksuoja, procedirg pakartokite.

5. Kad galétuméte pradeti naudoti grilj ir imty tekéti dujos,
pastumkite svirtele j padétj ,j.". Norédami sustabdyti dujy
tiekima, nustatykite svirtele j padétj ,,15j.”.

Slégio reduktoriaus iSmontavimas

1. Isitikinkite,kad dujy baliono ar slégio reduktoriaus voztuvas yra
uzdarytas.

2. Atsukite grilio reguliavimo mygtuka, kad is sistemos iseity
likusios dujos.

3. Kad iSmontuotuméte slégio reduktoriy, atvirkstine tvarka
atlikite montavimo veiksmus.

SANDARUMO PATIKRA

LT

NAUDOJIMAS

Grilio naudojimo pradzia

DEMESIO!
Jokiu budu neieskokite dujy nuotékio liepsna! Prie$ ieSko-
dami nuotekio, jsitikinkite, kad artimoje aplinkoje negali
atsirasti kibirk3ciy ir néra atviros liepsnos. Kibirkstys ir
liepsnos gali sukelti sprogima, galintj sukelti sunkiy ar net
mirtiny suzalojimy bei materialiniy nuostoliy.

DEMESIO!

Kad pasalintuméte galimus gamybos likucius, pries pirmajj
naudojima isdeginkite grilj su kepimo grotelémis ir visais prie-
dais, kurie tiesiogiai lieciasi su maisto produktais. Tuo tikslu
jkaitinkite grilj su uzdarytu dangciu iki maksimalios karscio pa-
kopos ir palaikykite bent 20 minuciy. Griliui atvesus, nuvalykite
priedus. Taip pat zr. skyriy ,Valymas ir techniné prieziura”.
Grilj naudokite, tik jei visos dalys yra vietoje, o grilis sumon-
tuotas tinkamai bei vadovaujantis Sia montavimo ir naudojimo
instrukcija.

Pries kiekvieng naudojima jsitikinkite, kad grilis nepazeistas ir
tinkamai pastatytas. Rinkdamiesi statymo vieta, vadovaukités
skyriumi , Saugos nurodymai”.

Pries kiekvieng naudojima jsitikinkite, kad dujy balionas ir sle-
gio reduktorius tinkamai prijungti ir visos dalys, kuriomis teka
dujos, yra sandarios (zr. skyrius , Dujy baliono prijungimas” ir
,Sandarumo patikra”).

Pries kiekvieng naudojima patikrinkite, ar grilyje néra riebaly
apnasy. Pasalinkite riebaly pertekliy ir iStustinkite bei nuvaly-
kite riebaly surinkimo sistemos dalis, kad riebalai neuzsidegty
(zr. skyriy , Valymas ir techniné prieziara”).

Riebaly surinkimo sistemos ar grilio kameros neiSklokite
aliuminio folija ar kitokia plévele.

UZdegant grilj dangtis turi bati atidarytas. Kiekvieng degiklj
uzdekite atskirai.

UZdegdami dujinj degiklj nesilenkite vir$ grilio, nes grilio kame-
roje susikaupus dujoms gali jvykti deflagracija.

Liepsnai uzgesus ar degikliui neuzsidegus, atitinkama regu-
liavimo mygtuka nustatykite j padétj ,13j.”. PrieS mégindami
uzdegti vél, palaukite mazdaug 2-5 minutes, kad dujos iSga-
ruoty. Antraip gali jvykti deflagracija.

Niekada nepilkite vandens ant grilio, nes galite nusiplikyti ir
nusideginti.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

Po pirmojo prijungimo, kiekvieno dujy baliono keitimo ir ilgesnio
grilio nenaudojimo, butina patikrinti visy komponenty, kuriais teka
dujos, sandaruma ir jsitikinti, kad jokia jungtis nepraleidzia dujy.
Sandaruma tikrinkite vadovaudamiesi slégio reduktoriaus instruk-
cijos nurodymais. Kitu atveju naudokite specializuotose parduo-
tuvése parduodama nuotékio paieskos priemone ir laikykités jos
gamintojo nurodymy. Tikrinti sandaruma tiesiog klausantis
néra patikima!
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. Atidarykite dangtj.

Jsitikinkite, kad visi reguliavimo mygtukai yra nustatyti j padétj
W13 (rodyklé ant reguliavimo mygtuko nukreipta aukstyn).

Jei taip neéra, paspauskite reguliavimo mygtuka ir pasukite jj j
padetj ,I15j.".

Atsukite dujy baliono voZtuva.

Kiekvienas degiklis yra su uzdegikliu ir gali bati uzdegtas
atskirai. Paspauskite norimo degiklio reguliavimo mygtuka ir
pasukite ji 90° kampu pries laikrodZio rodykle (maksimali galia)
(F pav.). Pradedamas dujy tiekimas.

Jei prietaisas yra su pjezo uzdegikliu, papildomai generuojama
kibirkstis.

Jei prietaisas yra su elektriniu uzdegikliu, papildomai paspaus-
kite uzdegimo mygtuka (G pav.). Girdisi klakséjimas.
Patikrinkite, ar degiklis uzdegtas. Atsargiai apziurékite, ar i$
degiklio eina liepsna.

Jei degiklis neuzsidegé, pasukite reguliavimo mygtuka j padét
W13 ir pameéginkite i$ naujo.

®

Jei prietaisas yra su pjezo uzdegikliu, kad ugnis neuzges-
ty, reguliavimo mygtuka atleiskite tik pragjus kelioms
sekundéms po uzdegimo.

6.

Tokiu pat budu uzdekite ir kitus degiklius.
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Kepimas grilyje

DEMESIO!

m Atidarant dangtj gali iSsiverzti karsti garai. Todel nekiskite
galvos ir ranky j pavojaus zonga. Pavojus nusiplikyti.

m  Nekaitinkite neatidaryty maisto produkty indy, nes padidejus
slégiui indai gali sprogti.

m Naudokite grilio jrankius su ilgomis ir karS¢iui atspariomis
rankenomis.

1. UZdege degiklj, jkaitinkite grilj. Uzdarykite dangtj ir palaukite,
kol dangcio termometre bus rodoma norima temperatra.
|kaitine grilj, galite iSjungti nereikalingus degiklius. Tuo tikslu
pasukite reikiamus reguliavimo mygtukus j padétj ,15].”.

2. Atidarykite dangtj ir padékite kepama produkta ant kepimo
groteliy ar kito priedo, kurj naudojate.

3. Jei norite, kad grilio kameroje buty auksta temperatura ir
ruoSiamas maisto produktas tolygiai iSkeptuy i visy pusiy,
uzdarykite dangtj.

4. Jeireikia, sumazinkite degiklio galia pasukdami reguliavimo
mygtuka j padétj ,Min* (maziausia galia).

5. Kepamam produktui jgavus reikiama ruduma, apverskite jj
grilio Znyplémis.

Infraraudonyjy spinduliy Soninis degiklis
(,maxX" zona)

Infraraudonuyjy spinduliy Soninis degiklis gali pasiekti iki 800 °C
temperatura, todel ypac gerai tinka steikams kepti. Dél didelio
karscio mésos poros greitai uzsidaro ir mésa islieka ypac sultinga.
Sj grilio 3oninj degiklj taip pat galite naudoti kaip kaitviete (pvz.,
garnyrui ar padazams ruosti).

Jo kepimo groteles galite jstatyti dviejuose skirtinguose auksciuo-
se. Apatine padétj rekomenduojame naudoti kepant grilyje, kad
kepamas produktas buty kuo arciau kaitros 3altinio. Jei norite
naudoti §j degiklj kaip kaitviete, rinkités aukstesne padetj, kad
tarp degiklio ir maisto ruosimo indo buty didesnis atstumas.(Zr.
33 montavimo zingsnj).

Mésos termometro naudojimas

®

1. Prie$ pirmajj naudojimg ir po kiekvieno naudojimo nuvaly-
kite mésos termometrg drégna $luoste ar kempinéle arba
nuplaukite plovikliu ir tekanciu vandeniu. Po to nusausinkite.
Neplaukite indaplovéje! Nenardinkite j vandeni!

2. JkiSkite mesos termometra iSilgai j mésos, zuvies ar paukstie-
nos gabalo vidurij.

3. Prijunkite mésos termometro kistuka prie lizdo T1 arba T2.

4. Paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka d) jei norite jjungti
valdymo skydel;.

5. Temperaturos indikatorius pakaitomis rodo mésos termome-
trais 1 (T1) ir 2 (T2) i¥matuota temperatira. Sviecia atitinkama
kontroliné lemputé T1 arba T2. Jei rodomas rodmuo , Err”,
vadinasi mésos termometras neprijungtas prie grilio.

6. Pakartotinai spausdami mygtuka SET perjungsite: nuolatinj
rodmenj T1 =» nuolatinj rodmenj T2 =» pakaitomis rodoma
rodmenj T1 ir T2.

7. Mygtuku C/F galite perjungti matavimo vienetus Celsijaus arba
Fahrenheito laipsniais.

8. Kai maisto produktas paruostas, atjunkite mésos termometra
nuo prietaiso ir istraukite i$ maisto produkto. PERSPEJIMAS:
mésos termometras jkaista. Nelieskite jo rankomis. Mavéki-
te virtuvines pirstines arba naudokite kitg pagalbine priemone.

9. Jei norite iSjungti valdymo skydelj, laikykite paspaude jjungi-
mo / i§jungimo mygtuka Q) PRANESIMAS: valdymo skydelis

Jei kepate kelis maisto produktus (vienodo storio), kontro-
lei pakanka vieno mésos termometro.
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automatiskai iSsijungia, jei jis nenaudojamas ilgiau nei 10 mi-
nuciy.

10. Nuvalykite mésos termometra po naudojimo (zr. auksciau). Lai-
kykite ji nuo tiesioginiy saulés spinduliy apsaugotoje uzdaroje
patalpoje, vésioje, sausoje ir vaikams bei gyvuinams nepasie-
kiamoje vietoje.

Termoizoliacinis blokas

DEMESIO!
m  Nekepkite maisto produkty termoizoliaciniame bloke ir nedé-
kite jo ant jkaitusio grilio!

+ Dviguby sieneliy termoizoliacinis blokas, kuris susideda i$
isorinio ir GN indy bei dangcio, turi bati jstatomas j vieng is
dviejy stalciy.

+ ]déje Saldymo elementus j GN inda, jame galite vésiai laikyti,
pvz., gérimus arba kepta maista.

« Valykite sudedamasias termoizoliacinio bloko dalis Siltu van-
deniu, plovikliu ir kempinéle arba plaukite indaplovéje. Pries
surenkant arba padedant laikyti visos dalys turi biti sausos.

Grilio naudojimo pabaiga

1. UZsukite dujy baliono voztuva.

2. Visus reguliavimo mygtukus nustatykite j padétj ,,13j.”".

3. Prie$ judindami grilj, palaukite, kol jis atves.

4. Griliui atvésus nuvalykite jj (zr. skyriy ,Valymas ir techniné prie-
Ziara"). Per didelés maisto produkty likuciy ir maistiniy riebaly
sankaupos gali sukelti vadinamajj riebaly gaisra.

MAISTO RUOSIMO GRILYJE
PATARIMAI

1. Prie$ pradédami kepti grilyje, pasiruoskite viska, ko jums rei-
kes. Kepdami grilyje turite nuolat matyti grilj ir jame ruoSiamus
produktus, o ne nuolat vaikscioti j virtuve.

2. Kad iSkepty tolygiai, pries kepant mésa turéty buti kamba-
rio temperaturos.

3. Naudokite Svarias kepimo groteles. Jei ant kepimo groteliy
bus maisto likuciy, kepami maisto produktai prikibs.

4. Siek tiek aliejumi patepti maisto produktai tolygiau aps-
krunda ir neprikimba prie kepimo groteliy.

5. Kad kepami maisto produktai neprikibty, pries kepdami pa-
tepkite kepimo groteles aliejumi.

6. Kad kepami maisto produktai neprikibty prie kepimo groteliy
ir galetumete juos stipriai apskrudinti, visada jkaitinkite grilj
su uzdarytu dangciu. Be to, Sitaip nudeginsite po paskutinio
kepimo grilyje prikibusius maisto likucius. Grilj reikéty jkaitinti,
net jei ruoSiatés gaminti mazoje ar vidutingje kaitroje.

7. Ant kepimo groteliy nedékite per daug produkty. Tarp
produkty palikite pakankamai vietos, kad galétumeéte juos
patogiai paimti ir judinti.

8. Daug cukraus turincius marinatus, padazus ar glaistus
bei kitus greitai degancius ingredientus tepkite tik likus
10-15 minuciy iki kepimo pabaigos.

9. Kepant rekomenduojame laikyti grilio dangtj uzdaryta.
Sitaip sumazinamas liepsnos liezuviy atsiradimo pavojus,

0 maisto produktai kepa greiciau ir tolygiau. Nedarinékite
dangcio per daznai, kad j grilj nepatekty per daug oro ir i$ jo
neiSeity per daug kaitros bei dimy.

10. Kad kepsnys jgauty daily grilio paveikslélj bei skaniai aps-
krusty, nevartykite jo per daznai. |prastai grilyje kepama
produkta reikéty apversti tik viena kartg — tada, kai jis jgaus
norima atspalvj. Taip pat nereikés per daznai atidaryti dancio.

11. ISkeptus maisto produktus galite padéti ant karstj iSlai-
kanciy groteliy ir laikyti Siltai, kol kepsite kitus produktus.
Atkreipkite démesj, kad Sie maisto produktai toliau kepa. Be
to, ant karstj iSlaikanciy groteliy neaukstoje temperatdroje
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galite kepti darzoves, juros geérybes ir pan., o tuo pat metu
ant kepimo groteliy dideléje kaitroje kepti kitus produktus,
pavyzdziui, mésa.

Tiesioginis ir netiesioginis kepimas grilyje

Tiesioginis kepimas grilyje

Tai klasikiné versija, kai maisto produktai dedami tiesiai virS de-
giklio. Dél to kaitra yra pakankamai didele. Todél Sis budas tinka
produktams, kurie kepa iki 30 minuciy ir turi greitai bei stipriai
apskrusti (pvz., mésainiams ar steikams). Siuo badu maistas jgau-
na gardzig luobele, o viduje islieka sultingas.

Netiesioginis kepimas grilyje

Ruosiant siuo metodu, kaitra eina i$ 3alia produkto esancio
degiklio, o po juo esantis degiklis lieka iSjungtas. Grilio dangtis
laikomas uzdarytas, kad nei3eity karstis. Sj bida rekomenduojame
ilgai ruoSiamiems produktams, pavyzdziui, Sonkauliams, pléSytai
kiaulienai ar nesmulkintai paukstienai. Taciau Siuo metodu galite
paruosti ir Zuvj bei darzoves.

Be to, galite derinti abu Siuos metodus: i$ pradziy produkta stipriai
apskrudinti, o po to baigti ruosti mazoje kaitroje, kad likty sultin-
gas.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

DEMESIO!

m PrieS valydami palaukite, kol visos dalys atvés ir jas bus galima
liesti.

m Nevalykite slégio reduktoriaus voztuvo! Jame yra labai jautriy
daliy, kurios gali buti pazeistos net dél nedidelio salycio su
kitais daiktais. Nenardinkite slégio reduktoriaus j vanden;.

m Dujy sistema valyti gali tik kvalifikuotas specialistas. Jokiu
budu neardykite reguliavimo mazgo.

m  Degiklio vidus negali suslapti!

m  Grilio nenardinkite j vandenj ir neplaukite jo vandens Zarna. |
dujy sistemos ir elektros komponentus negali patekti skysciy.
Prie$ valydami grilio korpusa, atjunkite dujy baliona.

Ant karsty daliy jokiu buddu nepilkite Salto vandens. Déel to
galima nudegti ir gali buti pazeistos medziagos.

m Jokiu bldu nenaudokite spirito ar kity degiy arba ésdinanciy
valikliy.

m Tiekiamame komplekte esantys priedai nepritaikyti plauti
indaplovéje.

m PrieS naudojant arba padedant laikyti visi priedai turi buti
sausi.

Jei norite ilgai dziaugtis griliu, uztikrinkite kad jis baty Svarus. Jei
jis néra reguliariai valomas ir priziarimas, laikui bégant mazéja

jo nasumas. Zema temperatira ir netolygus kars¢io pasiskirsty-
mas — tai poZymiai, kad reikia iSvalyti komponentus, kuriais teka
dujos. Del maisto produkty liku¢iy kepami produktai prikimba prie
kepimo groteliy. Riebaly apnasos gali sukelti riebaly gaisra.

Riebaly surinkimo sistemos valymas (po

kiekvieno naudojimo)

= Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.

+ Po kiekvieno naudojimo arba prie$ kiekvieng naudojima iStus-
tinkite ir iSvalykite visas riebaly surinkimo sistemos dalis (rie-
baly rinkimo padekla, riebaly rinktuva arba riebaly surinkimo
déklg). Dalis nuplaukite Siltu vandeniu, plovikliu ir kempine.
Prietaisa valyti paprasciausia, kai jis po naudojimo dar truputj
Siltas (ne karstas!).
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Ketaus kepimo groteliy ir grilio plokstés valymas

(po kiekvieno naudojimo)

Grilio plokste valykite taip pat kaip kepimo groteles.

1. Kepimo groteles palikite grilyje ir nuvalykite stambius likucius
kepimo groteliy valymo 3epeciu ar mentele.

2. Likusius maisto produkty likucius nudeginkite. |kaitinkite grilj
iki maksimalaus kars¢io (bent 300 °C) uzdarykite dangtj ir
palaikykite mazdaug 30 minuciy.

3. Palaukite, kol kepimo grotelés atveés tiek, kad galétuméte jas

liesti ir nuvalykite jas Sepeciu. Po to, jei reikia, nuvalykite jas g
dregnu popieriniu ranksluosciu. o
4. Kad kepimo grotelés baty priziGrétos ir paruostos kitam kepi- =
mui grilyje, rekomenduojame patepti jas augaliniu aliejumi. @
Emaliuoty kepimo groteliy, karstj islaikanciy ;
groteliy, degikliy dangciy ir kity emaliuoty daliy o)
valymas A~
m  Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy ir Sepeciy su £
plieniniais $eriais. 2
+ Kepimo groteles ir karstj islaikancias groteles valykite po kie-
kvieno naudojimo, o kitas dalis — kai reikia. 3
+ Stambius maisto produkty liku¢ius pasalinkite plastikine men- gg
tele arba uZmerkite Siltame vandenyje. ¢
+ Po to nuvalykite Siltu vandeniu, trupuciu ploviklio ir kempine
arba minksta $luoste.
Nerudijanciojo plieno groteliy valymas (po
kiekvieno naudojimo)
« Nerudijanciojo plieno groteles valykite Siltu vandeniu, plovikliu
ir kempine ar nerudijancia valymo pagalvéle.
Grilio kameros valymas (prireikus)
Naudojant prietaisa, i$ garuojanciy riebaly ir dimy gali susidaryti
anglies, kuri gali nusésti grilio kameroje.
m  Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.
1. Pasalinkite iS visos grilio kameros visus maisto produkty
likucius ir riebaly sankaupas. Tam galite naudoti plastikine
mentele.
2. Po to $variai nuvalykite pavirSius minksta Sluoste. Jei yra dides-
niy neSvarumy, galite nuvalyti juos Siltu vandeniu, plovikliu ir
kempine, o po to nusausinti nesiurkscia Sluoste.
ISorés valymas (prireikus)
Grilio iSoré sudaryta is jvairiy medziagy ir pavirsiy. Todél reko-
menduojame valymo buda pasirinkti priklausomai nuo valomo
pavirsiaus.
Nerudijanciojo plieno pavirsiai
+ Naudokite nesiurksty nertdijanciojo plieno valiklj ir laikykités
gamintojo nurodymy. Nenaudokite Siurksciy pastu!
+ Valymui galite naudoti 3ilta vandenj, buitinj valiklj ir kempine.
Po to pavirsius nuplaukite Svariu vandeniu ir nusausinkite
minksta $luoste.
Jei grilis naudojamas ypac nepalankiomis aplinkos sa-
lygomis, grilio i3ore valykite dazniau. Aplinkoje, kurioje
yra chloridy ir sulfidy, ypac pajario regionuose, net ir
nerldijantysis plienas gali oksiduotis ir jgauti déemiy. Dél
sraus vandens, ragsciujy liety, baseiny ar stukuriniy voniy
artumo bei kity ekstremaliy salygu, pasizyminciy dideliu
karsciu ir didele oro drégme, ant pavirSiaus gali atsirasti
démiy. Sios démés daznai painiojamos su radimis.
Nuo jy galima apsisaugoti ir jas paprasta nuvalyti. Nuplau-
kite déme drungnu vandeniu ir buitiniu valikliu, o po to
pavirsiy nuskalaukite Svariu vandeniu ir nusausinkite. Kad
neatsirasty démiy, kas 3—4 savaites nerudijanciojo plieno
pavirsius nusveiskite vandentiekio vandeniu ir neradijan-
Ciajam plienui skirta valymo priemone.
77
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Lakuoti ir emaliuoti pavirsiai bei plastikines dalys

m  Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.

+ Valymui naudokite tik 3ilta vandenj su trupuciu buitinio valiklio
bei popierinius ranksluoscius ar minksta sluoste. Pavirsiy nu-
plaukite ir nusausinkite.

Infraraudonyjy spinduliy degiklio valymas
(prireikus)

DEMESIO!
m Infraraudonujy spinduliy degiklis negali liestis su vandeniu ar
kitu skysciu.

1. Atidare dangtj maksimaliu galingumu pakaitinkite tuscia infra-
raudonujy spinduliy degiklj mazdaug 5 minutes, kad riebalai ir
maisto likuciai sudegty.

2. Degikliui atvésus, sudegusias daleles atsargiai nusiurbkite
dulkiy siurbliu.

Komponentuy, kuriais teka dujos, valymas

(prireikus)

Komponentai, kuriais teka dujos, gali bati uZsikiSe ir juos reikia

iSvalyti, jei:

+ degiklio liepsna yra silpna ir geltonos spalvos bei juntamas
dujy kvapas;

+ nepasiekiama norima temperatura;

« degiklis kaitina netolygiai ir liepsna blykcioja.

Tinkami valymo veiksmai:

« Visus iSorinius degikliy pavirSius nuvalykite Svariu vieliniu
Sepediu, kad pasdalintuméte maisto likucius ir neSvarumus.
Valykite atidziai, kad nesulenktuméte ir nepazeistuméte
uzdegimo elektrodo. Sepeciu atsargiai nuvalykite pavirsius
apie uzdegimo elektroda.

+ Visy pirma uztikrinkite, kad visy degikliy vamzdeliy dujy iSéji-
mo ir oro jéjimo angos bei Venturi vamzdelis buty Svarus. Jei
reikia, iSvalykite juos pypkiy valikliu arba suslégtu oru.

« Jeireikia, dujy jungtj ir dujy Zarnos jungtis galite iSvalyti minks-
tu teptuku.

Techninés prieziuros darbai

DEMESIO!
m  Purkstukus keisti gali tik specialistai.

Jei grilis reguliariai valomas, jam nereikia technines priezidros. Vis

délto periodiskai jj reikia patikrinti. Tikrinimo intervalus priderinkite

atsizvelgdami j grilio naudojimo daznuma ir aplinkos salygas.

« Patikrinkite (apzitrékite), ar yra visos grilio dalys ir jos sumon-
tuotos.

« Patikrinkite, ar yra visos jungtys ir jos tvirtai priverztos. Jei
reikia, priverzkite stipriau.

+ Kiekvieng karta prijungus dujy baliong, butina patikrinti dujy
sistema (zr. skyriy ,Sandarumo patikra”).

« Dujy zarna butina pakeisti, jei joje yra poréty ar pazeisty viety
arba pasibaigé jos maksimalaus naudojimo terminas (zr. skyriy
. Techniniai duomenys”).

LAIKYMAS

DEMESIO!

m Saugokite grilj nuo stipraus vejo, ilgalaikes dregmes, lietaus,
sniego, krusos ar kity gamtos reiskiniy.

m llgesnj laika nenaudodami grilio, atjunkite dujy baliona ir
tinkamai laikykite jj (Zr. skyrius ,Saugos nurodymai”, , Dujy
baliony keliami pavojai”).

«  Grilj laikykite lauke, sausoje vietoje. Grilj uzdenkite (apsaugos
nuo oro salygy uzdangalu), kad apsaugotuméte dalis nuo
dregmeés, dulkiy, vabzdziy ar vory, kurie gali patekti j grilio
korpusa ir ten apsigyventi.

»  PrieS padedami grilj laikyti, nuvalykite jj (zr. skyriy ,Valymas ir
techniné priezitra”).

« Jei grilis laikomas vidaus patalpose, jj butina atjungti
nuo dujy baliono. Tinkamai uzdarykite ji akle ir apsauginiu
gaubteliu (priklausomai nuo modelio) bei laikykite lauke gerai
vedinamoje vietoje virs zemés lygio (t. y. ne jdubose zemiau
Zemes pavirsiaus lygio).

« Jei grilio nenaudojate ilga laika, iSimkite baterija, kad apsisau-
gotumeéte nuo galimos Zalos baterijai iStekejus.

PROBLEMUY SPRENDIMAS

Jei nepaisant pakankamos priezitros ir kruopStumo jvyko triktis,
Sis skyrius padés ja pasalinti.

Jei atlikus toliau nurodytus veiksmus problemos iSspresti nepavy-
ko, kreipkites j klienty aptarnavimo tarnybg (Zr. Sios montavimo ir
naudojimo instrukcijos atverciama puslapj).

A Nemeéginkite dujy sistemos remontuoti patys!

Duju kvapas

Nuotékis dujy sistemoje.

1. Nedelsdami uzsukite dujy baliono voztuva.

2. TvirCiau priverzkite visas dujy sistemos sriegines jungtis.

3. Patikrinkite, ar iSoriskai nepazeistos visos dalys, kuriomis teka
dujos, ir pakeiskite visas pazeistas dalis originaliomis atsarginé-
mis dalimis.

4. Patikrinkite sandaruma (zr. skyriy ,Sandarumo patikra”).

Neuzsidega degiklis.
I$sieikvojusi arba netinkamai jdéta elektrinio uzdegiklio baterija.
» |dekite nauja baterija. Patikrinkite poliSkuma +/-.
Tuscias dujy balionas.
» Pakeiskite dujy baliona.
Uzsikises degiklis.
» ISvalykite jj, kaip aprasyta skyriuje ,Valymas ir technine prie-
Zitra". ,Komponenty, kuriais teka dujos, valymas (prireikus)”.
Soninio degiklio uzdegimo kabelis neprijungtas prie uzdegiklio.
» Apziurekite. Jei reikia, prijunkite uzdegimo kabelj.
Uzsikiso reguliavimo elemento purkstukas (uz priekinés uzdangos).
» Paveskite specialistui iSvalyti grilj.
Sugedes uzdegiklis.
» Paveskite specialistui patikrinti, sutaisyti ar pakeisti uzdegiklj.

Nepasiekiama norima temperatura. / Liepsna yra
silpna, stipriai blykciojanti arba netolygi. / Neuzsidega
atskiri degikliai.
(Beveik) tuscias duju balionas.

» Pakeiskite dujy baliona.
Uzsikise degikliai.

» ISvalykite, kaip aprasyta skyriuje ,Valymas ir techniné prieziu-

ra”. ,Komponenty, kuriais teka dujos, valymas (prireikus)”.
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Sulenkta dujy zarna.
» IStiesinkite dujy zarna.

UZsikiSo reguliavimo elemento purkstukas (uz priekinés uzdangos).
» Paveskite specialistui iSvalyti grilj.

Stiprus liepsnojimas
Grilyje kepamas maisto produktas yra labai riebus.
» Pasalinkite riebaly pertekliy, padékite mésa ant grilio lekstelés
arba sumazinkite grilio temperatara.
Grilis uzsiterses.
» [3valykite grilj (r. skyriy , Valymas ir techniné prieziara”).

EB ATITIKTIES DEKLARACUA

Mes, jimoné LANDMANN Germany GmbH, deklaruojame, kad cia
aprasomas dujinis prietaisas atitinka Reglamenta (EU) 2016/426.
Atitiktis patvirtinta tipo tyrimu pagal standartus EN 498:2012 ir
EN 484:2019+AC:2020.

Tipo tyrima atliko notifikuotoji jstaiga Intertek Italia (2527).
Prietaiso identifikacinis numeris: 2575DN32107

Dél papildomos informacijos kreipkités j masy klienty aptarnavimo
tarnyba.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

ATLIEKY TVARKYMAS
Prie$ tvarkydami grilio atliekas, iSardykite jj j atskiras dalis ir per-
duokite perdirbti metala bei plastika.

<A, Pakuotés medziagy atliekas tvarkykite tausodami aplinkg ir
@ nugabenkite jas | antriniy Zaliavy surinkimo punkta.
Salia esantis simbolis (perbrauktas ir pabrauktas atlieky
Ei konteineris) reiskia, kad naudoty prietaisy negalima is-
mesti su buitinémis atliekomis, o reikia priduoti specialiose
surinkimo ir grazinimo vietose.
Jei naudotame jrenginyje yra baterijy ar akumuliatoriy,
kuriuos galima isimti i3 jrenginio jo nesugadinant, jrenginio
savininkas turi juos iSimti ir sutvarkyti jy atliekas atskirai
(taip pat Zr. skirsnj dél baterijy atlieky tvarkymo).
Naudoty jrenginiy savininkai gali nemokamai priduoti juos
vieSuose surinkimo punktuose arba gamintojy ir pardaveéjy
pagal Elektros jrangos atlieky jstatyma jrengtuose grazi-
nimo punktuose. Priimti naudotus jrenginius taip pat turi
parduotuvés, prekiaujancios elektros ir elektronine jranga.
Baterijy ir akumuliatoriy negalima iSmesti su buitinémis
E atliekomis. Teisés aktai vartotojus jpareigoja baterijy ir
akumuliatoriy atliekas isrusiuoti ir perduoti j atlieky surinki-
mo punkta.
Baterijas ir akumuliatorius galima nemokamai priduoti
savivaldybés / senitnijos surinkimo punkte ar pardavimo
vietoje, kad jy atliekos buty sutvarkytos tausojant aplinka,
o vertingos zaliavos buty perdirbtos. Atliekas tvarkant
netinkamai, j aplinka gali patekti nuodingy medziagy,
galin¢iy pakenkti Zmoniy, gyviny ir augaly sveikatai.
Priduokite tik iSsikrovusius akumuliatorius ir baterijas. Jei
jmanoma, stenkités naudoti jkraunamas, o ne vienkartines
baterijas.
Prie$ tvarkydami licio baterijy ir akumuliatoriy atliekas,
atjunkite jy gnybtus, kad nejvykty trumpasis jungimas.
Trumpasis jungimas gali sukelti gaisrg ar sprogima.
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Darga kliente, dargais klient!

Pateicamies, ka izvéléjies LANDMANN gazes grilu. ST montazas un lieto3anas instrukcija
Tev palidzes soli pa solim sagatavot tikko iegadato LANDMANN grilu lietosanai.
Turpinajuma Tu atradisi svarigus noradijumus par ierices pareizu un drosu lietoSanu
un kopsanu.
Atveéli laiku, lai iepazitos ar detalizétu informaciju par savu jauno ierici. Jo més Tev
novélam ne vien raitu lietoSanas saksanu, bet ari ilgstosu prieku visu LANDMANN grila —

2

lietoSanas laiku. z

T3 Ja Tev rodas jautajumi par Tavu grila modeli vai ir nepiecieSams papildu atbalsts, Tev
<1 labprat palidzes misu servisa komanda. Attiecigo kontaktinformaciju atradisi uz Sis

. montazas un lietosanas instrukcijas vaka.

Priecigus mirklus un gardu grilsezonu
Tev novél LANDMANN komanda.

SATURS

Tehniskie dati 81

Piegades komplekts 81

lerices parskats 82

Noteikumiem atbilstosa lietoSana 82
DroSibas noradijumi 82

Prasibas gazi vadosajiem komponentiem 83
Montazas noradijumi 84

Baterijas ievietoSana elektriskaja aizdedze 84
Regulésanas pogu LED apgaismojums 84
Gazes balona pievienosana 84
Hermétiskuma parbaude 85

LietoSana 85

GrileSanas ieteikumi 86

TiriSana un apkope 87

Uzglabasana 88

Problemu novérSana 88

EK atbilstibas deklaracija 88

Utilizacija 89

PIRMS LIETOSANAS IZLASI SO MONTAZAS UN
LIETOSANAS INSTRUKCIJU!

Neievérojot taja dotos drosibas noradijumus, neveicot noradi-
tos piesardzibas pasakumus un darbibas, var gut smagas vai
pat navejosas traumas vai ugunsgréka vai eksplozijas dé| radit
materialos zaudé&jumus.

Saglaba So montazas un lietoSanas instrukciju gadijuma,
ja Tev velak radisies jautajumi un taja vélesies ieskatities
citi lietotaji. Ta ir ierices sastavdala. Ja netiek ievérotas 3aja
montazas un lieto3anas instrukcija dotas norades, raZzotajs un

importétajs nenes nekadu atbildibu.

BRIDINAJUMS:

m Izmanto tikai arpus telpam.

m  Pirms ierices lietoSanas izlasi montazas un lietosanas ins-
trukciju.

m BRIDINAJUMS: Dalas, kuram var piek|at, var bat Joti kar-
stas. Sargi bernus.
Neparvieto ierici darbibas laika.
Péc lietoSanas noslédz gazes padevi no gazes balona.
lericei darbibas laika jaatrodas atstatus no degoSiem mate-
rialiem.

m Neveic iericé izmainas.
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Simboli

Bistamibas zime: 3is simbols norada uz iespéjamam bries-
mam. Uzmanigi jaizlasa un jaievéro attiecigie drosibas
noradijumi.

Papildinformacija

Pirms lietoSanas izlasit montazas un lietoSanas
instrukciju!

BO >

Piemeérots partikas produktiem.

~J

Lidzstrava

Papildu skaidrojumi
Numuri attelu paskaidrojumos tiek attéloti sadi: (1)
Norades uz attéliem tiek attélotas 3adi: (A attéls)
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TEHNISKIE DATI

lerices nosaukums:

Gazes grils ,COOL BLACK 4.1 maxX”

LV

c € 2575-24

Modela numurs: 22161 PIN: 2575DN32107
V, :
e 7,4, M N O, RO, 1,56 T8 g L e
Gazes kategorija: I38/P (30) I38/P (37) I38/P (50) I3+ (28-3037)
Gazes veids: G30 (butans), G31 (propans) G30 (butans), G31 (pro- G30 (butans), G31 (propans)| G30 (butans) | G31 (propans)
vai to maisijums pans) vai to maisijums vai to maisijums (@)
Gazes spiediens, mbar: 30 37 50 28-30 37 @
Paterins: G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h G30: 1353 g/h 1353 g/h 1329 g/h o
G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h G31: 1329 g/h -
Galvena degla sprauslas @: 0,91 mm 0,84mm 0,80 mm 0,91 mm 0,91 mm 'E
Sanu degla sprauslas @:  0,93mm 0,89 mm 0,82mm 0,93mm 0,93 mm D
Siltumjauda: 18,6 kW (4 x 3,65 kW galvenais deglis + 1 x 4,0 kW sanu deglis) (@]
Aizdedze: Galvenais deglis: pjezo; infrasarkanais sanu deglis (maxX zona): 1,5 V baterija (AA) ~
Reduktors: atb. EN 16129; ievérot nacionalos noteikumus. - =
Gazes Slutene: atb. EN 16436-1; maks. 1,5 m; jaievero nacionalie noteikumi par maksimalo izmanto3anas laiku. ?‘" iﬂ
lIzmérs (G x A x P): Grils: apm. 144,5x 121 x 53,5¢cm ‘ | £ 3
Svars: apm. 55,5 kg g o
Gazes balons: Standarta gazes balons, izméru skatit attela blakus. g P
Montazas un lietosanas £ p
instrukcijas ID: 22161 M LM SCA V2 1023md
Razotajs: LANDMANN Germany GmbH, Stormarnring 14, 22145 Stapelfeld, Deutschland === 1
Razots Kina. maks. @300 mm
PIEGADES KOMPLEKTS
(A attéls, skatit atlokamo lapu)
Poz.  Apzimé&jums Gab. Poz.  Apzimé&jums Gab.
1 Vaka rokturis 1 28 Galas termometrs 1
2 Karstumizturiga paplaksne 2 29 Sanu galdin3 ar vadibas paneli 1
3 Grila korpuss (samontéts) 1 30 Degla parsegs 4
4 Tauku savakSanas trauka turéetajs 2 31 Puses sanu grila reste 1 2
5 Tauku savaksanas paplate 1 32 Vidéja grila reste 1
6 Tauku savaksanas trauks 1 33 Puses sanu grila reste 2 1
7 Grila reste virs sanu grila 1 34 Sildisanas reste 1
8 Slatenes turétajs 1 35 Gazes $lutene (dazas valstis neietilpst piegades 1
9 Sanu degla tauku savaksanas trauks 1 komplekta)
10 sanu deglis (infrasarkanais) 1 36 Gazes red_uktors (daZas valstis neietilpst piegades 1
komplekta)
n 1.5 Y baterija _(AA) — ! 37  Slitenes turétajs 1
12 Labe_is ;_)uses. aizmugureéja siena 1 Montaas materiali:
13 | Laba sanu siena 1 A Skrive, M6x15 mm 54
14 Atvilktne - 2 B Uzgrieznis, M6 1
15 Termotrauka vaks 1 c Skrive, M6x 10 mm 4
16 | GN trauks 1 D Skrive, M6x30 mm 2
17 Termotrauka aréjais trauks 1
18 Atvilktnes nosegpanelis 2 MontaZzas un lietoSanas instrukcija 1
19 Pamatne 1 Gazes reduktora instrukcija 1
20  Fiksejams ritenitis 4 Tev vél bus nepiecieSams:
21 Apakséjais gazes balona turétajs 1 + LP gazes balons (skatit nodalu , Tehniskie dati”), 1 x
22 Augséjais gazes balona turétajs ! %ie [L\fl:dnet?uzr?wsi LnSiggﬁingzegédes komplekta.
23 Skapisa durvis 1
24 Starpsiena 1
25 Kreisas puses aizmuguréja siena 1
26 Kreisa sanu siena 1
27 Spraislis 1
81

22161_Inlay_ LM_M_A4_SCA_V2.indb 81

29.11.2023 17:28:56



LV

82

IEVERO!

« Parbaudi, vai piegade ir veikta pilna komplektacija un vai
transportéjot nav bojatas detalas. Ja kada detala trukst vai ir
bojata, versies klientu servisa (skatit Sis montazas un lietosanas
instrukcijas vaku). Paturam tiesibas veikt nelielas izmainas,
pieméram, montazas materialos.

«Nonem no ierices iesp&jamas pléves, uzlimes vai transporté-
sanas aizsargus, tacu nekad nenoplés datu plaksniti un
iespejamas bridinajuma norades!

IERICES PARSKATS
(B atteéls)

38 Vaka termometrs

39 Vaks

40 Sanu degla reguléSanas poga

41 Sanu degla aizdedzes poga

42 Skapitis

43 Galvena degla regulésanas poga

44 Gazes pieslégums

45 Galas termometra vadibas panelis

46 T1 un T2: ligzdas galas termometru pieslegsanai

47 SET: taustin$ parslégSanai starp galas termometra 1 (T1) un
2 (T2) temperaturas indikaciju; standarta varianta parmainus
tiek attéloti abi.

48 C/F: taustin$ parslégsanai starp temperaturas mervienibam
pec Celsija un péc Farenheita.

49 U lesleg3anas/izslegsanas taustins: lai ieslegtu, atri nospiest;
lai izsleégtu, turét nospiestu

50 Temperaturas indikacija
51 T1 un T2: galas termometru kontrollampinas signalize, vai
Sobrid tiek attélota T1 vai T2 temperatura.

NOTEIKUMIEM ATBILSTOSA
LIETOSANA

m Sis gazes grils ir paredzéts grilejamu partikas produktu ga-
tavoSanai. Tas darbojas ar saskidrinato gazi un ir paredzéts
lietosanai arpus telpam.

m  Grils un gazes balons jaizmanto un jauzglaba saskana ar spéka
esosajiem noteikumiem.

m  Grils ir paredzéts privatai, nevis komercialai lieto3anai.

m Citads pielietojums nav pielaujams. Ipasi tas attiecas uz sadiem
paredzamiem nepareizas lietoSanas gadijumiem:

o Nekurini grilu ar malku, kokoglém vai citu kurinamo, kas
nav saskidrinata gaze (propans/butans).

o Nepievieno grilu dabasgazes apgades sistémai (pilsétas ga-
zes apgades sistémai)! Varsti un sprauslas ir paredzéti tikai
saskidrinatas gazes baloniem.

o Neizmanto grilu apkurei.

o Neizmanto grilu citu vielu un materialu, kas nav partikas
produkti, karsésanai.

o Nekad neizmanto grilu ka iebavéjamu ierici.

m Izmanto grilu tikai noraditajam mérkim un tikai ta, ka apraks-
tits montazas un lietoSanas instrukcija. Jebkurs cits pielietojums
uzskatams par noteikumiem neatbilstoSu. Nepareiza lietoSana
un neatbilsto3a izmantoSana var izraisit darbibas traucejumus
vai materialos zaudéjumus un personu traumas.

m  Garantija neattiecas uz trikumiem, kuri rodas nepareizas
lietoSanas, bojajumu vai remonta méginajumu rezultata. Tas
attiecas ari uz normalu nodilumu, ka ari uz tauku nosedumiem
un grila un piederumu krasas izmainam.
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DROSIBAS NORADIJUMI

A Savainosanas riski

Grils nav paredzéts tam, ka to lieto bérni un personas ar
ierobeZotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai ar
nepietiekamu pieredzi un/vai nepietiekamam zinasanam.

m  Bérni nedrikst spéléties ar grilu. Nodrosini, lai grilam nevarétu
piek|Gt nepieskatiti bérni, ar tad, kad tas ir izslégts. Nepareiza
lieto3ana var but bistama.

m BRIDINAJUMS: Dalas, kuram var pieklut, var bat loti
karstas. Sargi bernus! Nekad neatstaj grilu bez uzraudzibas,
kamér tas darbojas vai vél ir karsts. Ipasi uzmanies, lai karsta
grila tuvuma nenok|atu bérni vai personas, kas nespéj pareizi
novértet iespéjamas briesmas vai uz tam atbilstosi reaget.

m Lieto grila cimdus, kas saskana ar Regulu (ES) 2016/425 par
individualajiem aizsardzibas lidzek|iem ir parbauditi atbilstosi
standartam EN 407 (karstumaizsardzibas kategorija II).

m  Grila lietoSanas laika un péc tam nepieskaries uzkarsusam
dalam! Kameér grils darbojas, vai uzreiz péec ta izslégSanas pie-
skaries tikai rokturiem un reguléSanas elementiem. Pirms grila
transportésanas, tirisanas vai novieto3anas glabasana pagaidi,
[idz tas ir atdzisis.

m Neparvieto grilu darbibas laika!

m Alkohola vai narkotisko vielu lieto3ana var negativi ietekmét
spéjas veikt pareizu un droSu grila montazu, parvietosanu,
uzglabasanu vai lieto3anu.

Nosmaksanas risks, ugunsbistamiba un
spradzienbistamiba

Gaze ir viegli uzliesmojosa, un ta sadeg ar spradzienu.
Nekontroléti uzliesmojot izplustosai gazei, var gut smagas
traumas vai nodarit materialos zaudéjumus.

Saskidrinata gaze ir smagaka par skabekli. Tadél ta uzkra-

jas virs gridas, izspiezot skabekli. Rodoties atbilstosai gazes

koncentracijai (piem., ja ir bojats gazes balons), skabekla
trukuma dé| var nosmakt.

m Izmanto tikai $aja montazas un lietosanas instrukcija noraditos
gazes veidus, gazes balonus, reduktorus un gazes $|utenes
(skatit nodalu , Prasibas gazi vadosajiem komponentiem”).

m |zmanto grilu tikai virs zemes (t.i., nevis padzilinajuma zemak
par zemes limeni).

m Izmanto tikai arpus telpam. Nelieto grilu €kas, garazas,
segtas vartrumes, teltis, citas slegtas vietas, zem markizém vai
degosam konstrukcijam.

m Nelieto grilu transportlidzekli vai uz ta. Tas attiecas ari uz dzi-
vojamiem treileriem, dzivojamiem vagoniniem un laivam.

m Nelieto grilu, ja gaisa vai apkartéja vide ir viegli uzliesmojosas
vai spragstosas vielas. Neuzglaba grila tuvuma degvielu vai
citus uzliesmojosSus tvaikus un skidrumus un neizmanto sada
veida vielas grila. Neizsmidzini grila tuvuma aerosolus.

m  Nekad nelieto grilu bez reduktora (skatit nodalu , Prasibas gazi
vadosajiem komponentiem” — , Reduktors”)!

m Parliecinies, ka reduktors ir pareizi pievienots un darbojas, un
tam nav bojajumu.

m lkreiz pec gazes balona pievienosanas vai tad, ja grils nav lie-
tots ilgaku laiku, veic visu gazi vado3o komponentu hermétis-
kuma parbaudi (skatit nodalu ,Hermétiskuma parbaude”). Ja
ir gazes noplude, grilu nedrikst lietot.

m Sai iericei darbibas laika jaatrodas atstatus no degosiem
materialiem. Pastav deg3anas risks. No degoSiem materia-
liem jaievero $ads minimalais attalums: 2 m uz augSu un 1 m
uz saniem no grila. Lidz grati uzliesmojoSiem materialiem,
piem., €kas sienam, jaievéro vismaz 0,6 m attalums.

Ari skapiti darbibas laika nedrikst uzglabat ne parklaju aizsar-
dzibai pret laikapstakliem, ne citus degoSus materialus.

m Pievienojot gazes balonu, grila tuvuma nedrikst atrasties
aizdegsanas avot.
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m Nekad neaizver grila korpusa un gazes balona nodalijuma
ventilacijas atveres un nodrosini, ka tas vienmer ir brivas.

m  Nenosedz grila atveres un, pirms sakt grila lietoSanu, nodro-
Sini, ka tas nav aizsprostotas. Ka vairums iericu, kuras tiek lie-
totas arpus telpam, ari grils ir patverums zirnekliem un citiem
kukainiem. Aizsprostoti gazi vadosie komponenti var traucét
gazes plusmu, kas var samazinat jaudu vai pat izraisit bistamu
dzirkstelosanu. Likvide aizsprostojumus, ka aprakstits nodala
,Tirsana un apkope”.

m Nekad neatstaj grilu bez uzraudzibas, kameér tas darbojas.

Ja liesma nodziest, nekavéjoties aizdedzini to no jauna vai
noslédz gazes balonu.

m Sajutot gazes smaku, noslédz gazes padevi no gazes balona
un apdzes visas liesmas. Neieslédz elektroierices. Pirms atsakt
grila lietoSanu, noskaidro un noveérs gazes izpludes iemeslu.

m  Seko, lai ellaini un taukvielam bagati edieni netiktu parkarséti.
Nenovieto uz grila ar ellu piepilditus traukus.

m  Nedzés degoSus taukus ar ddeni! Nosledz gazes padevi no
gazes balona. Nekavéjoties izslédz visus deglus un atstaj vaku
aizvertu, lidz liesmas ir nodzisusas.

m Péc lietoSanas nekavéjoties nosledz gazes padevi no
gazes balona.

m  Neapsedz grilu, kamér tas ir karsts.

m Neveic iericé izmainas! Jebkuras ierices izmainas var but
bistamas.

m Ar dalam, kuras ir noplombeéjis razotajs vai ta parstavis,
nedrikst veikt nekadas manipulacijas.

m Lai novérstu apdraudéjumu, remontus drikst veikt tikai
razotajs vai klientu serviss. Konstatéjot kadu bojajumu vai
saskaroties ar traucéjumu, sazinies ar klientu servisu (skatit Sis
montazas un lietoSanas instrukcijas vaku). Lidz salaboSanai
grilu nedrikst lietot, jo ta var rasties grila darbibas traucéjumi
un var palielinaties savainosanas risks.

m Lai neietekmétu grila darbibu un novérstu iespéjamus boja-
jumus vai apdraudéjumus, izmanto tikai razotaja originalos
piederumus.

m  Nedemonté reguléSanas pogu, gazes balonu vai kadu no gazi
vadosajiem elementiem, kameér grils darbojas.

m  Nekad netransporté grilu ar pievienotu gazes balonu. Grils un
gazes balons vienmér jatransporté atseviski.

m  Regulari tiri grilu, ka aprakstits nodala , Tirisana un apkope”.

A Gazes balonu radits apdraudéjums

leveéro gazes balona razotaja vai iznomataja norades!

Gazes balons nedrikst nonakt bérnu rokas!

Nekad neizmanto uzblidusu vai aprusejusu gazes balonu.

Nekad neizmanto gazes balonu, kuram ir bojats varsts.

Nekad nenovieto gazes balonu gulus. Vienmeér uzstadi,

transporté un uzglaba gazes balonus (ari tuksus) stavus drosa

pozicija.

m Nekad nelauj gazes balonam nokrist. Nepak|auj to triecieniem
un neboja to.

m  Uzsilstot gazes baloni var eksplodét. Gazes balonu nekad ne-
dedzini. Nepaklauj to ari ekstremalam karstumam (virs 50 °C).
Neatstaj gazes balonu karsta diena automasina. Seko, lai ne
gazes balons, ne gazes $lutene darbibas laika nepieskartos
grilam.

m  Gazes balonus drikst pievienot, lietot un uzglabat tikai arpus
telpam vietas, kur ir pietiekama védinasana (t.i., nevis kapnu-
telpas, gaitenos, vartrimeés un caurbrauktuvés), un virs zemes
(t.i., nevis padzilinajumos zemak par zemes limeni).

m Ja gazes balons nav hermétisks, nekavéjoties novieto to labi

vedinata vieta arpus telpam, lauj izplist gazei un pagaidi, lidz

ta ir izgaisusi. Péc tam nodod tukSo gazes balonu raZzotajam,
noradot, ka tas nav hermétisks.

Sajutot reiboni vai nelabumu, ieelpo svaigu gaisu un, ja nepie-

cieSams, vérsies péc mediciniskas palidzibas.
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m Pirms reduktoru nonemt no gazes balona, vispirms aizver
gazes balona varstu.

m  Gazes balonus (ar tuksus), kuri nav pievienoti un lidz ar to nav
sagatavoti tulitejai lietoSanai, nedrikst uzglabat tiesi blakus
darbiba esosai iericei, kas darbojas ar gazi vai elektribu.

m  Ari Skietami tuksa gazes balona vél var bt palikusi saskidrina-
ta gaze, tadé| ar to jarikojas tikpat uzmanigi ka ar pilnu gazes
balonu.

A Bateriju radits apdraudéjums

m Noritas baterijas var bt bistamas dzivibai. Tadé| baterijas jauz-
glaba maziem bérniem un dzivniekiem nepieejama vieta. Ja
ir norita baterija, nekavéjoties jameklé mediciniska palidziba.
Bateriju skabe rada kimisko apdegumu risku.

m Ja baterija ir iztecejusi, nepielauj baterijas skabes saskari ar
adu, acim un glotadu. Ja nepiecieSams, valka aizsargcimdus.
Péc kontakta ar baterijas skabi skartas vietas uzreiz nomazga
ar lielu daudzumu tira Gdens un meklé medicinisko palidzibu.
Bateriju skabe rada kimisko apdegumu risku.

m Izmanto tikai tehniskajos datos noradita tipa baterijas.

m Ja baterijas ir tuksas vai grils ilgaku laiku netiks lietots, iznem
baterijas. Ta tiks novérsti bojajumi bateriju iztecésanas dé|.

m Iztecéjusu bateriju nekavéjoties iznem un notiri kontaktus
baterijas nodalijuma.

PRASIBAS GAZI VADOSAIJIEM
KOMPONENTIEM

Grils darbojas ar saskidrinato gazi (Liquified Petroleum Gas, LPG
vai LP gaze). Saskidrinata gaze propans, butans un to maisijumi
istabas temperatdra un pie minimalas kompresijas (< 10 bar)
gazes balona saglaba skidru agregatstavokli. Atverot gazes ba-
lonu, spiediena ietekmé Skidrums izpleSas un parverias gazveida
agregatstavokli.

Gazes balons

+ Izmanto tikai gazes balonus ar propanu vai butanu vai abu
gazu maisijumu. Gazes baloniem jaatbilst nacionalajiem notei-
kumiem, un tie nedrikst bat lielaki par nodala , Tehniskie dati”
noradito izmeru.

Reduktors

Reduktors nodrosina, ka grils vienmeér tiek apgadats ar vienmeérigu

gazes spiedienu.

« Izmanto kopa ar grilu piegadato reduktoru. Tas ir parbaudits
un sertificéts atbilstosi CE prasibam. Tas atbilst Eiropas stan-
dartam EN 16129.

« Jagrils ir piegadats bez reduktora, iegadajies gazes balonam
atbilstoSu reduktoru. Seko, lai tas atbilstu attiecigajiem valsts
noteikumiem.

Gazes Slutene

« Izmanto kopa ar grilu piegadato gazes §|uteni. Ja piegades
komplekta gazes $lutene neietilpa, iegadajies gazes Sluteni,
kas atbilst attiecigajiem valsts noteikumiem.

« Gazes §|utene (resp., lokana caurule) nedrikst but garaka par
1,5 m, un tai jaatbilst standarta EN 16436-1 prasibam

 levero attiecigos valsts noteikumus un, ja to paredz noteikumi
vai ja ir parsniegts gazes $lutenes maksimalais lietoSanas laiks,
nomaini gazes Sluteni.

« lkreiz pirms lietoSanas parliecinies, ka gazes S|utene nav
salocita, saplaisajusi vai nodilusi. Ja gazes §|Utene ir poraina vai
bojata, grilu nedrikst lietot.
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MONTAZAS NORADIJUMI

GAZES BALONA PIEVIENOSANA

IEVERO!

m lepakojuma materialus uzglaba bérniem un dzivniekiem nepie-
ejama vieta! Pastav nosmaksanas risks.

+ Montazas soli ir attéloti $is montazas un lietosanas instrukcijas
beigas. levéro pareizo secibu. Nepareiza montaza var but
bistama.

+ Izmanto tikai nevainojama kartiba esoSus un piemérotus ins-
trumentus. Ar nolietotiem vai nepiemérotiem instrumentiem
nav iespejams pietiekami ciesi pievilkt skruves, ka ari tas var
sabojat ta, ka tas vairs nevar atskruveét.

+ Nodrosini pietiekami daudz vietas montazai un, ja nepiecie-
sams, izmanto paliktni, lai grilu vai jutigas virsmas pasargatu
no saskrapésanas.

+ Uzstadi grilu uz horizontalas, lidzenas pamatnes, lai tas nebltu
3kibs.

« Saliekot grilu, nepielieto spéeku.

« Sakuma skravsavienojumus pievelc tikai ar roku un, kad mon-
tazas solis ir pabeigts, pievelc tos velreiz. Pretéja gadijuma var
rasties nevélams spriegums.

 Pievelc uzgrieznus, lidz tie ciesi piegul, un tad pievelc par vél
ceturtdalapgriezienu. Nepievelc parak ciesi!

BATERIJAS IEVIETOSANA
ELEKTRISKAJA AIZDEDZE

Pirms pirmas lieto3anas reizes elektriskaja aizdedzé jaievieto viena

1,5 V baterija (AA) (skatit 34. montazas soli):

1. Griez aizdedzes pogu pretéji pulkstenraditaju virzienam, lidz to
var nonemt.

2. levieto vai nomaini bateriju, ieliekot to baterijas nodalijuma ar
minus polu pa prieksu.

3. Pieskruve aizdedzes pogu.

+ Ja samazinas aizdedzes jauda, nomaini bateriju.

REGULESANAS POGU LED
APGAISMOJUMS

Regulésanas pogu LED apgaismojums darbojas ar divam 1,5V
baterijam (AAA). Tas pirms lietosanas jaievieto regulé$anas pogas
(skatit 35. montazas soli):

1. Bateriju nodalijums atrodas zem reguléSanas pogas vacina.
Pagriez vacinu nedaudz pretéji pulkstenraditaju virzienam, lidz
tas atbrivojas, un tad nonem.

2. levieto bateriju nodalijuma divas 1,5 V baterijas (AAA). To
darot, ievéro pareizu polaritati (+/-).

3. Uzliec vacinu atpakal uz reguléSanas pogas un ciesi aizgriez.
Atkarto solus no 1 lidz 3 ar visam paréjam reguléSanas pogam.

5. Uzspraud regulésanas pogas uz reguléSanas elementiem priek-
$€ja paneli. To darot, bultinam uz regulésanas pogam jabut
pavérstam uz augsu (skatit 36. montazas soli).

ReguléSanas pogas no regulésanas elementiem var ari
nonemt. SVARIGI: nonemot regulé$anas pogas, tam
jaatrodas izslegta pozicija (bultina uz regulésanas
pogas ir pavérsta uz augsu)! Citas pozicijas tiks sabo-
jats LED kontakts.

®

 Ja samazinas jauda, nomaini bateriju.
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m Pirms gazes balona pievienoSanas ievero nodaju DroSibas
noradijumi” un ,,Prasibas gazi vadosajiem komponentiem”.

m Visiem savienojuma elementiem jabat tiriem, un tie nedrikst
bat bojati.

m  Gazes balons nedrikst saskarties ar grila karstajam dalam, un
to nedrikst sasniegt siltuma starojums.

m  Gazes §|utene nedrikst bat nostiepta, savérpusies vai salociju-
sies, un ta nedrikst saskarties ar grilu.

m  Péc gazes balona pievieno3anas parliecinies, ka visi savieno-
jumi ir hermétiski (skatit nodaju ,,Hermétiskuma parbaude”).
Reduktoru pieskravé tikai ar roku! Lai nesabojatu varsta blivi,
ka dé| vairs nav iespejams nodrosinat hermeétiskumu, neizman-
to instrumentus.

Ja Tavs grils ir piegadats bez reduktora un/vai gazes 3Jitenes,

tos nepiecieSams iegadaties. To darot, nem véra attiecigos valsts

noteikumus un norades nodala , Prasibas gazi vadosajiem kompo-

nentiem” — ,Reduktors” vai , Gazes §|Gtene”.

1. Novieto samontéto grilu arpus telpam uz stabilas, horizonta-
las un lidzenas pamatnes. Nodrosini pietiekami daudz vietas
uz visam pusém. Izvéloties uzstadisanas vietu, ievéro nodaju
,Drosibas noradijumi”.

2. NepiecieSamibas gadijuma, pagrieZot sparnuzgrieznus, nofiksé
fiksejamos ritenisus.

3. Visam reguléSanas pogam jaatrodas izslégta pozicija (bultina
uz regulésanas pogas ir paversta uz augsu). Ja ta nav, nospied
regulésanas pogu un pagriez to izslégta pozicija.

4. Novieto gazes balonu stabili stavus pozicija uz zemes blakus
grilam grila. Gazes balona varstam jabat aizvértam.

5. Nodrosini, lai zona ap grilu un gazes balonu butu brivi pieeja-
ma un taja neatrastos objekti.

6. Ja gazes s|Utene jau nav piemontéta pie grila, nostiprini vienu
gazes $|utenes galu pie grila gazes piesleguma un otru galu —
pie reduktora. Stiprinajuma veids ir atkarigs no gazes s|Utenes
izpildijuma attiecigaja valsti.

7. Piesledz reduktoru, ka aprakstits tam pievienotaja instrukcija.
Gadijuma, ja reduktoram nav instrukcijas, talak ir aprakstiti
dazi no iesp&jamiem piesléganas variantiem. PIEZIME: attéli
var nedaudz at3kirties.

8. Péc gazes balona pieslégsanas veic hermeétiskuma parbaudi
(skatit nodaju ,,Hermétiskuma parbaude”).

LietoSanas laika gazes balonu iesakam novietot blakus
grilam (H attéls).

Tomer péc lietodanas gazes balonu var uzglabat skaprti,
ja vien netiek parsniegts noraditais maksimalais izmérs
(skatit nodaju “Tehniskie dati”). levieto gazes balonu tam
paredzétaja pamatnes padzilinajuma.

®

Reduktora pievienoSana

Reduktors ar kreiso vitni
(C attels)

1. Uzskruve reduktoru ar roku uz gazes balona varsta vitnes.
Nem vera, ka ta ir kreisa vitne, un tadé| jagriez pretéji pulk-
stenraditaju virzienam.
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2. LaiizplUstu gaze un lai varetu sakt grila lietoSanu, pagriez
gazes balona varstu (a) pretéji pulkstenraditaju virzienam. Lai
varstu aizveértu, griez to pulkstenraditaju virziena.

Reduktors ar sviru

(D attéels)

1. Pagriez reduktora sviru (b) izslégta pozicija.

2. Uzspied reduktoru uz gazes balona varsta, lidz tas jutami
nofikséjas.

3. Laiizplustu gaze un lai varétu sakt grila lieto3anu, pagriez
sviru ieslégta pozicija. Lai apturétu gazes padevi, pagriez sviru
izslegta pozicija.

Reduktors ar manseti

(E attels)

1. Pagriez reduktora sviru (b) izslégta pozicija.

2. Pavelc reduktora man3eti uz augsu un pieturi to 3aja pozicija.

3. Uzspied reduktoru uz gazes balona varsta un, lai noslégtu,

nobidi manseti uz leju.

Ja reduktors nenofikséjas, atkarto aprakstitas darbibas.

5. Lai izplUstu gaze un lai varétu sakt grila lietoSanu, pagriez
sviru ieslégta pozicija. Lai apturétu gazes padevi, pagriez sviru
izslegta pozicija.

B

Reduktora nonemsana

1. Parliecinies, ka ir aizvérts gazes balona vai reduktora varsts.

2. Atgriez grila reguléSanas pogu, lai no sistemas izplUstu visa
taja atlikusi gaze.

3. Lai nonemtu reduktoru, veic montazas solus apgriezta seciba.

HERMETISKUMA PARBAUDE

IEVERO!

Gazes nopludes nekad nemeklé ar liesmu! Pirms hermétis-

A kuma parbaudes parliecinies, ka tuvuma neatrodas liesma
un nevar veidoties dzirksteles. Dzirksteles un liesmas var
izraisit eksploziju, kas savukart var radit smagas vai pat
navejosas traumas vai materialos zaudéjumus.

Péc pirmreizéjas pieslégsanas, péc gazes balona nomainas vai tad
ja grils ilgaku laiku nav lietots, javeic visu gazi vado$o komponen-
tu hermétiskuma parbaude, lai nodrosinatu, ka neviena savienoju-
ma vieta neizplUst gaze.

Lai veiktu hermétiskuma parbaudi, seko noradém gazes redukto-
ra instrukcija. Paréjos gadijumos izmanto tirdznieciba pieejamu
[idzekli nopluzu meklésanai un ievéro razotaja norades. Hermétis-
kuma parbaude, vadoties péc dzirdes, nav uzticama!

LIETOSANA

Grila lietosanas saksana

LV

Ikreiz pirms lietoSanas parliecinies, ka ir pareizi pievienots
gazes balons un reduktors un ir hermétiskas visas gazi vadosas
dalas (skatit nodalu ,,Gazes balona pievienosana” un ,Herme-
tiskuma parbaude”).

Ikreiz pirms lietoSanas parbaudi, vai grila nav tauku nosedu-
mu. Liekos taukus iztiri un iztukso un notiri visas tauku savak-
Sanas sistémas dalas, lai noverstu tauku aizdegsanos (skatit
nodalu , Tirisana un apkope”).

Neizklaj tauku savaksanas sistému vai grila kameru ar alumi-
nija foliju vai citu foliju.

Aizdedzinasanas laika vakam jabat atvértam. Katru degli
aizdedzini atseviski.

Aizdedzinot gazes liesmu, neliecies pari grila virsmai, jo, sakra-
joties grila kamera gazei, var notikt detonacija.

Ja liesma nodziest vai kads deglis nav aizdedzies, pagriez
attiecigo reguléSanas pogu izslégta pozicija. Pirms méginat no
jauna, pagaidi apm. 2 lidz 5 minutes, lai varétu izklist gaze.
Pretéja gadijuma iespéjama detonacija.

Lai izvairitos no apdegumiem un applaucésanas, nekad nelej
uz karsta grila adeni.

W

Atver vaku.

Parliecinies, ka visas reguléSanas pogas atrodas izslegta pozi-
cija (bultina uz regulésanas pogas ir paversta uz augsu). Ja ta
nav, nospied reguléSanas pogu un pagriez to izslégta pozicija.
Atver gazes padevi no gazes balona.

Katram deglim ir sava aizdedzes sistéma, tadé€jadi tos var
aizdedzinat atseviski: nospied vajadziga degla reguléSanas
pogu un pagriez to par 90° preté&ji pulkstenraditaju virzienam
(maksimala jauda) (F attéls). Tiek aktivizéta gazes padeve.

Ja ir pjezo aizdedze, vienlaikus rodas dzirkstele.

Elektriskas aizdedzes gadijuma papildus nospied aizdedzes
pogu (G attéls). Dzirdams klikSkoSs troksnis.

Parbaudi, vai deglis ir aizdedzies: uzmanigi apskati, vai no deg-
la nak liesmas.

Ja deglis nav aizdedzies, pagriez regulé3anas pogu izslégta
pozicija un megini velreiz.

XXeEW T 7 X0VY148 1000

®

Ja ir pjezo aizdedze, reguléSanas pogu atlaid vien dazas
sekundes péc veiksmigas aizdedzinasanas, lai nenodzistu
liesma.

6.

$ada veida aizdedzini ari paréjos deglus.

Grilesana

IEVERO!

Atverot vaku, var izplist karsts tvaiks. Tadé| sargi galvu un
rokas no bistamas zonas. Pastav applaucésanas risks.
Nekarsé neatvértus partikas produktu iepakojumus, jo, pieau-
got spiedienam, tie var parspragt.

Izmanto grila piederumus ar garu, karstumizturigu rokturi.

IEVERO!

m Pirms pirmas lietoSanas reizes izdedzini grilu kopa ar grila res-
tém un visiem piederumiem, kas nonak tiesa kontakta ar par-
tikas produktiem, lai atbrivotos no iesp&jamiem netirumiem,
kas var bt palikusi no razo3anas procesa. Sim nolikam karsé
grilu ar aizvértu vaku vismaz 20 mindtes augstakaja karstuma
pakapé. Péc tam, kad tas ir atdzisis, notiri piederumus. Saja
saistiba ievéro nodalu , TiriSana un apkope”.

m Izmanto grilu tikai tad, ja visas dalas atrodas savas vietas un
grils ir pareizi samontéts saskana ar montazas soliem 3aja
montazas un lietoSanas instrukcija.

m lkreiz pirms lietoSanas parliecinies, ka grilam nav bojajumu
un tas ir uzstadits pareizi. Izvéloties uzstadisanas vietu, ievéro
nodalu ,, DroSibas noradijumi”.
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Péc deglu aizdedzinasanas uzkarsé grilu: aizver vaku un pagai-
di, lidz vaka termometrs uzrada vajadzigo temperatdru.

Péc uzkarsésanas nevajadzigos deglus var izslégt. Sim nolikam
pagriez attiecigas reguléSanas pogas izslégta pozicija.

Atver vaku un uzliec uz grila restes vai citiem izmantotajiem
piederumiem gril&jamos produktus.

Ja vélies, lai grila kamera tiktu sasniegta augsta temperatdra
un griléjamie produkti tiktu vienmerigi pagatavoti no visam
pusém, aizver vaku.

Ja nepiecieSams, samazini degla jaudu, pagriezot regulésanas
pogu talak pozicija Min (minimala jauda).

Kad produkti ir sasniegusi vélamo brinuma pakapi, apgriez
tos ar grila knaiblem.

85
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Infrasarkanais sanu deglis (maxX zona)
Infrasarkanais sanu deglis var sasniegt lidz 800 °C temperataru,
un tade| tas ir ipasi piemerots steiku grilésanai. Liela karstuma ie-
tekme galas poras atri aizveras, un gala iekSpuse saglabajas suliga.
Turklat $o sanu degli papildus var izmantot ka virsmu, piem.,
piedevu un méréu pagatavosanai turpat uz grila.

Ta grila resti var ievietot divos limenos. Zemaka pozicija ieteicama
grileSanai, kad produktiem jaatrodas iesp&jami tuvu karstuma avo-
tam. Lénakai gatavo3anai ieteicams izvéléties augstako poziciju,
lai gatavosanas traukiem butu vairak vietas un lielaks attalums Iidz
deglim.(skatit 33. montazas soli).

Galas termometra lietosana

®

1. Pirms pirmas lieto3anas reizes un ikreiz péc lietoSanas noslauki
galas termometru ar mitru dranu vai stkli vai nomazga to zem
tekoSas Udens striklas, izmantojot trauku mazgasanas lidzekli.
Péc tam to nosusini. Nemazga trauku mazgajama masina!
Nemerc udent!

2. lebidi galas termometru lidz galam galas vai zivs gabala gara-
kas malas vida.

3. levieto galas termometra spraudni ligzda T1 vai T2.

4. Laiieslegtu vadibas paneli, nospied ieslégSanas/izslégSanas
taustinu Q)

5. Temperaturas indikacija parmainus paradas ar galas termo-
metru 1 (T1) un 2 (T2) izmérita temperatura. AtbilstoSi deg
attieciga kontrollampina T1 vai T2. Ja tiek paradits Err, galas
termometrs nav pieslégts grilam.

6. Atkartoti nospiezot taustinu SET, tiek ieslégta pastaviga T1
indikacija =» pastaviga T2 indikacija =» parmainus T1 un T2
indikacija.

7. Ar taustinu C/F iespéjams parslégt starp temperaturas mérvie-
nibam péc Celsija un péc Farenheita.

8. Kad griléjamais produkts ir gatavs, atvieno galas termometru
no ierices un izvelc to no grilejama produkta. UZMANIBU:
galas termometrs uzkarst. Nepieskaries tam ar kailam
rokam. Izmanto virtuves cimdus vai citu paliglidzekli.

9. Laiizslegtu vadibas paneli, turi ieslegSanas/izslegsanas taustinu
Q) nospiestu. IEVERIBAI: ja vadibas panelis 10 minGtes netiek
lietots, tas automatiski izslédzas.

10. Galas termometru péc lietoSanas notiri (skatit ieprieks). Uzgla-
ba to no tieSiem saules stariem pasargata, slégta telpa, vésa,
sausa un bérniem un dzivniekiem nepieejama vieta.

Ja ir vairaki (vienada biezuma) griléjama produkta gabali,
ar vienu galas termometru ka etalona mérierici ir pietie-
kami.

Termotrauks

IEVERO!

m Negrilé termotrauka partikas produktus un nenovieto trauku
uz karsta grila!

+ Dubultsienu termotrauku, kas sastav no aréja trauka, GN trau-
ka un vaka, ievieto viena no abam atvilktném.

+ levietojot GN trauka aukstus dzeséSanas elementus, taja var
turét, piem., atdzesétus dzerienus vai griléjamos produktus.

« Termotrauka dalas mazga ar siltu Gdeni, trauku mazgasanas
[idzekli un sukli vai trauku mazgajama masina. Visam dalam
pirms salikSanas vai novieto3anas glabasana jabut sausam.

Grila izslegSana

1. Nosléedz gazes padevi no gazes balona.

2. Pagriez visas regulésanas pogas izslégta pozicija.
3. Pirms grilu parvietot, lauj tam atdzist.
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4. Péc atdziSanas grilu iztiri (skatit nodaju , Tirisana un apkope”).
Parmérigi liels partikas produktu atlikumu un partikas tauku
daudzums var izraisit t.s. tauku degsanu.

GRILESANAS IETEIKUMI

1. Pirms sakt grilet, sagatavo visu, kas Tev bis nepiecieSsams.
Grilesanas laika grils un griléjamie produkti vienmér jauzrauga,
un nevajadzétu visu laiku staigat uz virtuvi.

2. Laiiegutu labu un vienmeérigu gatavosanas rezultatu, pirms
gatavosanas galai jabut istabas temperatura.

3. Izmanto tiras grila restes. Ja uz grila restes ir édiena paliekas,
grilejamie produkti pielips.

4. Nedaudz ieelloti produkti apbriné vienmérigak un mazak lip
pie grila restes.

5. Pirms grilésanas ierive grila restes ar ellu, lai griléjamie
produkti nepieliptu.

6. Vienmér uzkarse grilu ar aizvéertu vaku, lai grilejamie pro-
dukti nepieliptu pie grila restes un tos butu iespéjams apcept
straujak. Turklat Sadi tiek nodedzinatas édienu paliekas no ie-
priek3€jas grileSanas reizes. Grils jauzkarsé ari tad, ja Tu vélies
grilét vidéja vai zema karseSanas pakapé.

7. Neliec uz grila restes parak daudz produktu. Starp gabali-
niem atstaj pietiekami daudz vietas, lai tos varétu érti satvert
un parvietot.

8. Izmantojot marinadi, mérci vai glazuru ar lielu cukura
daudzumu vai citam viegli uzliesmojosam piedevam, uzkl3j
to uz produkta tikai 10 lidz 15 minutes pirms griléSanas
beigam.

9. Grilejot iesakam turet vaku aizvertu. Jo 5adi samazinas uz-
liesmosanas risks un griléjamie produkti pagatavojas atrak un
vienmerigak. Nevirini vaku parak biezi, lai aplukotu produktus,
jo sadi grila iek|Ust nevajadzigi daudz gaisa, bet izplust siltums
un dumi.

10. Lai steikam butu glita virsma un garda garozina, to nedrikst
parak biezi grozit. Parasti griléjamie produkti jaapgriez tikai
vienreiz, proti, tikai tad, kad tiem ir vajadziga krasa. Sadi tiek
novérsta ari parak bieza vaka virinasana.

11. Gatavos produktus vari salikt uz sildiSanas restes, lai tos
uzturétu siltus, kamer Tu turpini grilét. levero, ka $ada veida
produkti turpina léni gatavoties. Turklat uz sildisanas restes
var apgrauzdét burgeru maizites vai saudzigi gatavot darze-
nus, juras veltes u. tml., kamer uz grila restes lielaka karstuma
gatavojas, pieméram, gala.

TieSa un netiesa grileSana

Tiesa griléSana

Sis ir klasiskais variants, kad grilgjamie produkti atrodas tiesi virs

degla. Atbilstosi intensivs ir arl karstums. Tade| 5t metode ir lieliski

piemérota produktiem ar isu gatavosanas laiku (lidz 30 minatem)
un, lai, pieméram, isu bridi un atri griletu burgerus vai steikus.

Sada veida rodas garda garozina, kamér iek$puse saglabajas suliga.

Netiesa grilesana

Saja gadijuma karstums nak no degliem blakus griléjamiem pro-

duktiem, deglis tieSi zem tiem paliek izslégts. Vienlaikus vaks jatur

aizvérts, lai nevarétu izplast karstums. Si grilé3anas metode ietei-
cama produktiem ar ilgu gatavoSanas laiku, pieméram, ribinam,
plucinatai ctkgalai vai veselu putnu cepeSiem. Tacu sadi saudziga
veida iespejams pagatavot ari zivis un darzenus.

Abas grileSanas metodes var ari kombinét: vispirms strauji apcept
un tad saudzigi gatavot lidz vajadzigajai gatavibas pakapei.
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TIRISANA UN APKOPE

IEVERO!

m Pirms tinsanas lauj visam dalam atdzist tiktal, lai tas vairs
nebutu karstas un tam varétu pieskarties.

m  Neveic reduktora varsta tiriSanu! Taja ir Joti trauslas detalas,
kuras var sabojat pat pie visniecigakas saskares ar citiem
priek$metiem. Negremdé reduktoru Gdeni.

m  Gazes sistému drikst tirit tikai kvalificéts specialists. Nekada
gadijuma neizjauc regulésanas bloku.

m Degla iekSpuse nedrikst k|ut slapja!

m  Negremde grilu Gdeni un neapsmidzini to ar ddens $|uteni.
Gazi vadosajos vai elektriskajos komponentos nedrikst iek|Gt
skidrums.

m  Pirms grila korpusa tirisanas atvieno gazes balonu.

m  Nekad nelej aukstu Gdeni uz karstam dalam. Tas var izraisit
apdegumus un radit materialu bojajumus.

m Nekad neizmanto spirtu vai citus uzliesmojoSus vai kodigus
tiriSanas lidzek]us.

m Komplekta ieklautos piederumus nevar mazgat trauku mazga-
jama masina.

m Visam dalam pirms lietoSanas vai novietosanas glabasana
jabat sausam.

Lai grils Tev sagadatu prieku iesp&jami ilgi, tas jauztur tirs. Ja to
netira un nekopj, ar laiku var pasliktinaties ta sniegums. Zema
temperatura un nevienmérigs karstuma sadalijums liecina par to,
ka ir jatira gazi vadoSie komponenti. Ja uz grila restes ir édienu
paliekas, grilejamie produkti pielip. Tauku nosedumi var izraisit
tauku degsanu.

Tauku savaksanas sistemas tirisSana (ikreiz péc

lietoSanas)

= Neizmanto abrazivus tiriSanas lidzeklus.

+ lkreiz péc vai pirms lieto3anas iztuk3o visas tauku savaksanas
sistéemas dalas (tauku savakSanas paplati, tauku savaksanas
trauku). Noskalo dalas ar siltu Gdeni, trauku mazgasanas
[idzekli un stkli. Tirisanu visvienkarsak veikt péc lietosanas vel
remdena (bet ne karsta) stavokl.

Cuguna grila restu un grila platnes tirisana (ikreiz

péc lietosanas)

Grila platni tira tapat ka grila restes:

1. Atstaj grila restes grila un ar suku grila restu tirisanai vai ar
lapstinu notiri no tam lielakas édienu paliekas.

2. Paréjas paliekas var nodedzinat sadi: uz apm. 30 minutém
ieslédz grila augstako pakapi (vismaz 300 °C) un aizver vaku.

3. Lauj grila restei atdzist tiktal, lai Tu tai varétu pieskarties, un
ar suku noberz édienu paliekas. Péc tam noslauki to ar mitru
papira dvieli.

4. Kop3anas nolukos un, lai tiro grila resti sagatavotu nakamajai
grileSanai, més to iesakam ierivét ar augu ellu.

Emaljetu grila restu, sildisanas restu, deglu par-

segu un citu emaljéto dalu tiriSana

m Neizmanto abrazivus tirisanas lidzeklus un sukas ar
metala sariem.

Grila un sildisanas restes notiri ikreiz péc lietosanas, paréjos
piederumus tiri péc vajadzibas.

 Lielakas edienu paliekas noskrapé ar plastmasas lapstinu vai
iemerc restes silta udeni.

+ Péc tam tiridanai izmanto siltu Gdeni, kam pievienots nedaudz
trauku mazgasanas lidzekla, un sukli vai mikstu lupatinu.
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Nerusejosa terauda restu tirisana (ikreiz péec
lietosanas)

« NerUsejosa terauda restes tiri ar siltu tdeni, trauku mazgasa-
nas lidzekli un sukli vai nerisejosu trauku mazgasanas sukli.

Grila kameras tiriSana (péc vajadzibas)

Lieto3anas laika no tauku izgarojumiem un dimiem veidojas

ogleklis, kas nosézas grila kamera.

m Neizmanto abrazivus tirisanas lidzek]us.

1. Attiri visu grila kameru no édienu paliekam un tauku nosedu-
miem. Tam Tu vari izmantot, piem., plastmasas lapstinu.

2. Péc tam noslauki virsmas ar mikstu dranu. Noturigus netiru-
mus var nomazgat ar siltu Gdeni, trauku mazgasanas lidzekli
un sukli un noslaucit ar neabrazivu dranu.

Arpuses tirisana (péc vajadzibas)

Grila arpuse ir veidota no dazadiem materialiem un virsmam.
Tade| atkariba no virsmas veida ir ieteicamas atskirigas tirisanas
metodes.

Neruséjosa térauda virsmas

+ Izmanto neabrazivu nerlsé€josa térauda tirisanas lidzekli un
seko razotaja noradem. Neizmanto abrazivas pastas!

+ Parejos gadijumos tirisanai var izmantot siltu tdeni, majsaim-
niecibas tirisanas lidzekli un sukli. Péc tam noskalo virsmas ar
tiru adeni un nosusini ar mikstu dranu.

®

Ja grilu izmanto Tpasi skarbos apstaklos, grila arpuse jatira
biezak. Vidé ar augstu hloridu un sulfidu saturu, it pasi
piekrastes regionos, var oksidéties ari neriséjosais térauds
vai uz ta var veidoties traipi. Salsidens, skabais lietus,
tiess baseinu un burbulvannu tuvums un citi ekstremali
apstakli, kuriem raksturigs liels siltums un gaisa mitrums,
var izraisit traipu veido3anos. Sie traipi dazkart tiek sajauk-
ti ar rasu.

Tos var vienkarsi notirit un novérst: nomazga traipus ar sil-
tu Gdeni, kam pievienots majsaimniecibas tirisanas lidzek-
lis, noskalo virsmu ar tiru Gdeni un nozavé. Lai novérstu
traipu rasanos, noberz visas neriséjo3a térauda virsmas ik
péc 3 [idz 4 nedélam ar krana Gdeni un tirisanas lidzekli
nerGséjosa térauda virsmam.

Lakotas, emaljétas virsmas un plastmasas dalas

= Neizmanto abrazivus tiriSanas lidzeklus.

 Tirdanai izmanto tikai siltu tdeni, kam pievienots nedaudz
majsaimniecibas tirisanas lidzek|a, un papira dviejus vai mikstu
lupatinu. Notiri virsmu, noskalo to un noslauki sausu.

Infrasarkana degla tirisana (péc vajadzibas)

IEVERO!

m Infrasarkanie degli nedrikst nonakt saskaré ar tdeni vai citiem
Skidrumiem.

1. Karse infrasarkano degli ar atvértu vaku un bez produktiem
apm. 5 minGtes ar maksimalo jaudu, lai varétu sadegt tauki un
édienu paliekas.

2. Péc tam, kad deglis ir atdzisis, uzmanigi uzsic sadegusas
dalinas ar putek|ustcéju.

Gazi vadoso komponentu tirisana (péec

vajadzibas)

Gazi vadosie komponenti var but aizsprostoti, un tie ir jatira, ja,

« deglim degot ar |oti dzeltenu un vaju liesmu, ir jutama gazes
smaka.

+ netiek sasniegta vajadziga temperatira.

+ deglis nekarsé vienmerigi, resp., liesma raustas.
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Tirisana javeic sadi:

« Ar tiru stieplu suku attiri visu deglu aréjo virsmu no édienu
paliekam un netirumiem. Tirot seko, lai netiktu saliekts vai
bojats aizdedzes elektrods. Ar suku uzmanigi notiri zonu ap
aizdedzes elektrodu.

« Ipasi seko, lai visam degla caurulém batu brivas gazes izplides
un gaisa iepludes atveres, resp., Venturi caurules. Ja nepiecie-
sams, iztiri tas, piem., ar caurulu tiritaju vai saspiestu gaisu.

+ Gazes pieslégumu un gazes 3|Utenes savienojumus vajadzibas
gadijuma var iztirit ar mikstu otinu.

Apkopes darbi

IEVERO!
m  Sprauslas drikst nomainit tikai specialists.

Ja grilu regulari tira, apkope tam nav nepiecieSama. Tomer

noteiktos laika intervalos javeic parbaudes. Intervali ir atkarigi no

lietoSanas biezuma un apkartéjas vides apstakliem, kadiem grils

tiek paklauts.

« Parbaudi, vai ir uzmontetas visas grila dalas (vizuala parbaude).

« Parbaudi, vai ir visi savienojumi un vai tie ir ciesi pievilkti. Ja
nepiecieSams, pievelc.

« Gazes sistema japarbauda ikreiz, kad tiek pievienots gazes
balons (skatit nodaju ,,Hermétiskuma parbaude”).

« Ja gazes §|utene vietam ir poraina vai bojata vai ir pagajis tas
maksimalais lietosanas laiks (skatit nodaju , Tehniskie dati”),
gazes $|Utene janomaina.

UZGLABASANA

IEVERO!

m Sargi grilu no stipra véja, ilgstosa mitruma, lietus, sniega,
krusas un citas laikapstak|u ietekmes.

m Ja grils ilgaku laiku netiks lietots, atvieno gazes balonu no grila
un uzglaba to atbilstosi noteikumiem (skatit nodalu ,,Drosibas
noradijumi” — ,Gazes balonu radits apdraudéjums”).

+ Glaba grilu sausa vieta arpus telpam. Lai dalas pasargatu no
mitruma, putekliem, kukainiem vai zirnekliem, kas var iek|ut
un iemitinaties grila korpusa, apsedz grilu (ar parklaju aizsar-
dzibai pret laikapstakliem).

« Pirms novietoSanas glabasana grilu iztiri (skatit nodalu , TiriSa-
na un apkope”).

+ Ja grilu uzglaba iekstelpas, no ta jaatvieno gazes balons.
Noslédz to ar nosléguzgriezni un aizsargvacinu (atkariba no
varianta) un uzglaba to arpus telpam labi védinata vieta liment
virs zemes (t.i., nevis padzilinajumos zemak par zemes limeni).

 Ja grils ilgaku laiku netiks lietots, iznem bateriju, lai novérstu
bojajumus, kas varétu rasties baterijas iztecéSanas dél.

PROBLEMU NOVERSANA

Ja, neskatoties uz pietiekamu rapibu un kopsanu, tomér rodas
trauc&jums, St nodala var palidzét to noverst.

Ja problému nevar novérst, izpildot turpmakos solus, sazinies ar
klientu servisu (skatit Sis montaZzas un lietosanas instrukcijas vaku).

A Nemeégini gazes sistému salabot patstavigi!

Gazes smaka

Nopllde gazes sistéma.

1. Nekavéjoties aizver gazes balonu.

2. Pievelc visus gazes sistémas skruvsavienojumus.

3. Parbaudi, vai gazes vado$ajam dalam nav aréji pamanamu
bojajumu, bojatas dajas nomaini pret originalajam rezerves
dalam.
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4. Parbaudi hermeétiskumu (skatit nodalu ,,Hermetiskuma parbau-
de”).

Degli nevar aizdedzinat.
Tuk3a vai nepareizi ievietota elektriskas aizdedzes baterija.
» levieto jaunu bateriju. Parbaudi polaritati (+/-).
TukSs gazes balons.
» Nomaini gazes balonu.
Aizsprostots deglis.
» Iztiri to, ka aprakstits nodala , Tirisana un apkope” -, Gazi
vado$o komponentu tirisana (péc vajadzibas)”.
Sanu deglim: aizdedzei nav pievienots aizdedzes kabelis.
» Vizuala parbaude. Pievieno aizdedzes kabeli.
Aizsprostota reguléjama elementa (zem priek3€ja panela) sprausla.

» Uztici grilu tiriSanu specialistam.

Bojata aizdedze.
» Uztici aizdedzes parbaudi un remontu vai nomainu specialis-
tam.

Netiek sasniegta vajadziga temperatura. / Liesma ir
maza, ta stipri raustas vai ir nevienmeériga. / Nevar
aizdedzinat atseviskus deg]us.
(Gandriz) tukss gazes balons.
» Nomaini gazes balonu.
Aizsprostoti deg]i.
» Iztiri tos, ka aprakstits nodala , Tirisana un apkope” — , Gazi
vado$o komponentu tirisana (péc vajadzibas)”.
Salocita gazes $|utene.
» Iztaisno gazes Sluteni.
Aizsprostota reguléjama elementa (zem priek3€ja panela) sprausla.
» Uztici grilu tirisanu specialistam.

Intensiva uzliesmosana
Grilejamie produkti ir taukaini.
» Samazini tauku daudzumu, ieliec gaju grileSanas trauka vai
samazini griléSanas temperaturu.
Grils ir netirs.
» Iztiri grilu (skatit nodalu , TiriSana un apkope”).

EK ATBILSTIBAS DEKLARACUA

Ar So meés, uznémums ,LANDMANN Germany GmbH", aplieci-
nam, ka Seit aprakstita gazes ierice atbilst Regulas (ES) 2016/426
prasibam.

Atbilstiba ir pieradita ar tipa parbaudi atbilstosi standartiem

EN 498:2012 un EN 484:2019+AC:2020.

Tipa parbaudi veikusi pilnvarota iestade Intertek Italia (2527).
lerices identifikacijas numurs: 2575DN32107

Lai sanemtu papildu informaciju, l0dzu, vérsies musu klientu
servisa.
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UTILIZACIJA

Lai utilizétu grilu, izjauc to pa dalam un metalu un plastmasu
nodod otrreizéjai parstradei.

<A, lepakojuma materialus utilizé videi draudziga veida un
@ nodod tos atkritumu SkiroSanas punkta.
Blakus attélotais simbols (parsvitrota atkritumu urna ar
Ej [iniju zem tas) nozimé, ka nolietotas ierices nedrikst izmest
sadzives atkritumos, un tas janodod specialos atkritumu
savaksanas un pienemsanas punktos.
Vecas baterijas un vecie akumulatori, ko neapnem nolie-
tota ierice un ko var iznemt, tas/tos nesabojajot, nolietoto
ieriCu 1pasniekiem ir jaiznem no nolietotas ierices un jautili-
zé atseviski (skatit ari sadalu par bateriju utilizaciju).
Nolietoto iericu ipasnieki no privatam majsaimniecibam tas
bez maksas var nodot vietéjo atkritumu apsaimnieko3anas
uznémumu savaksanas punktos vai saskana ar Likumu par
elektriskajam un elektroniskajam iericém nodot razotajiem
un izplatitajiem. Pienakums pienemt nolietotas ierices ir ari
tirgotajiem, kas tirgu piedava elektriskas un elektroniskas
ierices.
Baterijas un akumulatorus nedrikst izmest sadzives atkritu-
H mos. Atbilstosi likumdo3anai paterétaju pienakums ir bate-
rijas un akumulatorus nodot skiroto atkritumu savaksanas
punktos.
Baterijas un akumulatorus bez maksas var nodot atbilsto-
$0s pasvaldibas / pilsétas savakSanas punktos vai tirdznieci-
bas vietas, lai varétu veikt to videi draudzigu utilizaciju un
otrreiz€jo parstradi, iegUstot vértigas izejvielas. Nepareizas
utilizacijas gadijuma apkartéja vide var izdalities indigas
vielas, kas nodara kaitéjumu cilvéku, dzivnieku un augu
veselibai.
Baterijas un akumulatori janodod tikai izladéta stavokli. Ja
iesp&jams, vienreiz lietojamo bateriju vieta labak izmantot
uzladéjamas baterijas.
Litiju saturoSam baterijam un akumulatoriem pirms to utili-
zacijas jaaplimé poli, lai novérstu issavienojumu. Issavieno-
jums var izraisit ugunsgréku vai spradzienu.
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